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Tabla 18. Programas de autocontroles según el riesgo para operadores plantas de procesamiento habilitadas por SANIPES dedicadas a la elaboración de productos de CHD 

DEPARTAMENTO ACTIVIDAD/GIRO 
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N° de reportes 

PIURA 

Congelados 30 15 8 

Atún  2 2 2 2 2 N.A. 2 2 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Barrilete 2 2 2 2 2 N.A. 2 2 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Perico 3 3 3 3 3 N.A. 3 3 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Pota 3 3 3 3 3 N.A. 3 3 N.A. 2 2 2 2 2 2 2 2 

Calamar 2 2 2 2 2 N.A. 2 2 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Merluza 3 3 3 3 3 N.A. 3 3 N.A. 2 2 2 2 2 2 2 2 

Enlatados 2 1    - Atún  1 1 1 1 1 1 1 1 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  - 

Curados 2 1  - Caballa 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 1 (5)  -  -  -  -  -  -  -  - 

Aceite crudo de pescado 1 1 1 Anchoveta 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Aceite de Pescado Refinado y Semirefinado 1 1 1 Anchoveta 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

LA LIBERTAD Aceite crudo de pescado 4 2 1 Anchoveta 2 2 2 2 2 N.A. 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

ANCASH 

Congelados 4 2 1 
Caballa 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Jurel 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  - 

Enlatados 13 9  - 

Anchoveta 2 2 2 2 2 2 2 2 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  - 

Caballa 2 2 2 2 2 2 2 2 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  - 

Atún  2 2 2 2 2 2 2 2 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  - 

Jurel 3 3 3 3 3 3 3 3 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  - 

Curados 3 2  - Anchoveta 2 2 2 2 2 N.A. 2 2 2 (5)  -  -  -  -  -  -  -  - 

Aceite crudo de pescado 13 6 4 Anchoveta 6 6 6 6 6   6 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Aceite de Pescado Refinado y Semirefinado 4 3 3 Anchoveta 3 3 3 3 3 N.A. 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 

LIMA y CALLAO 

Congelados 10 5 4 

Caballa 2 2 2 2 2 N.A. 2 2 N.A. 2 2 2 2 2 2 2 2 

Jurel 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Pota 2 2 2 2 2 N.A. 2 2 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Enlatados 2 1  - Caballa 1 1 1 1 1 1 1 1 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  - 

Curados 1 1  - Anchoveta 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 1(5)  -  -  -  -  -  -  -  - 

Aceite crudo de pescado 15 8 5 Anchoveta 8 8 8 8 8 N.A. 8 8 5 5 5 5 5 5 5 5 5 

Aceite de Pescado Refinado y Semirefinado 2 1 1 Anchoveta 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

ICA Congelados 2 1 1 Anchoveta 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 
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Enlatados 4 3  - 

Anchoveta 
1 1 1 1 1 1 1 1 

N.A. 
 -  -  -  -  -  -  -  - 

Caballa 
1 1 1 1 1 1 1 1 

N.A. 
 -  -  -  -  -  -  -  - 

Jurel 
1 1 1 1 1 1 1 1 

N.A. 
 -  -  -  -  -  -  -  - 

Curados 6 5  - Anchoveta 5 5 5 5 5 N.A. 5 5 
5 (5)  -  -  -  -  -  -  -  - 

Aceite crudo de pescado 8 4 3 Anchoveta 4 4 4 4 4 N.A. 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3 

AREQUIPA y MOQUEGUA 

Congelados 3 1 1 Pota 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Curados 1 1  - Anchoveta 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 
1 (5)  -  -  -  -  -  -  -  - 

Aceite crudo de pescado 6 3 2 Anchoveta 3 3 3 3 3 N.A. 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

TACNA Congelados 2 1 1 Perico 1 1 1 1 1 N.A. 1 1 N.A. 1 1 1 1 1 1 1 1 

Frecuencia: 
1) Ahumados y aceites                                                                        
(2) Dioxin and Furans 17PCDD/F /EQT PCD/F-OMS                                       
(3) Polychlorinated biphenyls/ 12 WHO PCB + 6 ICES PCB/ EQT PCDD/F-PCB-OMS          
(4) Policloruro de difenilos(congeneres) PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB 153 Y PCB 180 (CIEM-6)                                                  
(5) Si es ahumado 

12 meses 

9 meses 

6 meses 

 Por cada temporada de pesca 

 (*)    El modelo de control aplica en representación de todas las especies de pescados y cefalópodos. 
(**)    El modelo de control no aplica para la materia prima de origen hidrobiológico, empleada para la elaboración de concentrados proteicos de pescado. 
(***)  El modelo de control no aplica para los moluscos bivalvos, gasterópodos marinos y crustáceos. 
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Tabla 19. Programas de autocontroles según el riesgo para operadores de plantas de procesamiento habilitadas por SANIPES dedicadas a la elaboración de productos de CHI 

DEPARTAMENTO ACTIVIDAD/GIRO 
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N° de reportes 

PIURA 

Harina Residual 6 5 4 Varios* 5 5 5 5 5 5 5 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 

Harina de Pescado 5 2 1 Anchoveta 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Aceite crudo de pescado 1 1 1 Anchoveta 1 1 1 1 N.A. 1 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - N.A. N.A. N.A. 1 

LA LIBERTAD 
Harina de Pescado 7 3 2 Anchoveta 3 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 

Aceite crudo de pescado 4 2 1 Anchoveta 2 2 2 2 N.A. 2 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - N.A. N.A. N.A. 1 

ANCASH 

Harina Residual 3 2 1 Varios* 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Harina de Pescado 17 8 5 Anchoveta 8 8 8 8 8 8 8 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 

Aceite crudo de pescado 13 6 4 Anchoveta 6 6 6 6 N.A. 6 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - N.A. N.A. N.A. 4 

LIMA y CALLAO 

Harina Residual 1 1 1 Varios* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Harina de Pescado 16 7 5 Anchoveta 7 7 7 7 7 7 7 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 

Aceite crudo de pescado 15 8 5 Anchoveta 8 8 8 8 N.A. 8 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - N.A. N.A. N.A. 5 

ICA 

Harina Residual 1 1 1 Varios* 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Harina de Pescado 12 5 3 Anchoveta 5 5 5 5 5 5 5 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 

Aceite crudo de pescado 8 4 3 Anchoveta 4 4 4 4 N.A. 4 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - N.A. N.A. N.A. 3 

AREQUIPA y 
MOQUEGUA  

Harina de Pescado 4 2 1 Anchoveta 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 

Aceite crudo de pescado 6 3 2 Anchoveta 3 3 3 3 N.A. 3 N.A.  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  -  - N.A. N.A. N.A. 2 

Frecuencia cada 

  

Varios* 
Harina 

Residual 

Perico 
9 

meses 

(1) Exp. Nitrito de sodio 
(2) (EQT PCD/F-OMS) 
(3) (EQT PCDD/F-PCB-OMS)  
(4) PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB 153 Y PCB 180 (CIEM-6)       
(5) Las que exportan a UEE 

12 meses 
Pota 

12 
meses 

9 meses 
Caballa 

12 
meses 

6 meses 
Merluza 

9 
meses 

 Por cada temporada de pesca 
Merluza 

9 
meses 

(*)    El modelo de control aplica en representación de todas las especies de pescados y cefalópodos. 
(**)  El modelo de control no aplica para la materia prima de origen hidrobiológico, empleada para la elaboración de concentrados proteicos de pescado. 
(***) El modelo de control no aplica para los moluscos bivalvos, gasterópodos marinos y crustáceos. 


