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PISCO PERUAN 0

JSablas que necesitas por lo menos de 6 a 7 kilos de uva para obtener un litro de Pisco? Ademis, el
Pisco Sour debe hacerse con quebranta por el cuerpo; un Pisco Tonic, con albilla o torontela por el
aroma; y un Chilcano, con aromaticas por su frescura. Descubre sus maravillas y propiedades.
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LEGADOCULTURAL

Peruy, la tierra

del pisco

EL PISCO ES UN AGUARDIENTE OBTENIDO POR DESTILACION
DE MOSTOS FRESCOS DE UVAS PISQUERAS FERMENTADAS, CON
METODOS BAJO EL PRINCIPJO DE CALIDAD ESTABLECIDO EN ZONAS
DE PRODUCCION RECONOCIDAS DE PERUL.

Desde el siglo XV existe al sur del Peri un
poblado, un valle, un rio y un muy conocido
puerto, todos denominados Pisco. Por di-
cho puerto se comercializaba el aguardien-
te deuva dela costa sur de Peri, razon por
1a cual comenzo a llamarse “aguardiente de
Pisco™. En la costa sur del Peri se origina-
romn los métodos para la elaboracion, apro-
vechando gue la geografia, dima y tierra le
daban a la uva un aroma y gusto especial,
distintivo de esta bebida

Las botijas de arcilla utilizadas para al-
macenarlo se denominaban también “pis-
kus". El Pisco paso a ser reconocido y apre-
ciado desde 1a Colonia y durants &l siglo
XIX también en la Costa Oeste de EEUU,
Ameérica Central y Europa.

Laswariedades de uva con 1as gue se pro-
ducen son ocho: las aromaticas, quebranta,
nagra criolla, mollar, uvina y las aromati-
cas: italia, moscatel, albilla y torontel.
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srados. Lo usual es que 23 do 42 prados..

TIPOS DEPISCO
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Plsco puro: E el obtenido exclusivamen-
te de una sola varedad de uva pisquera.
Pisco mosto verde: Es el obtenido de
la destilacion de mostos frescos de
“was pisquerns’  incompletaments
fermentados.

- Pieco aleoholado: Obtenido de 1a
combinacion de “uvas pisqueras” o de
mostos completa o incompletamente
fermentados.

» Pisco aromatico: Flaborado con uvas
pisqueras aromaticas.

sCOMO ESUN BUEN PISCO?
En boca: textura oleosa, sin picar, pero de-

jando una agradable calidez

En narlz: perfumado, sin quimicos, hume-
dad niaroma a quemado.

En vista: plata liquida por el particular bri-
llo, no opacidad ni particulas flotantes.

Las principales diferencias de los aguar-
dientes producidas con uvas pisqueras, es
que la gran cantidad de dulzor por las con-
diciones dimatologicas calurosas y sus tie-
rras desiertas aridas, que evaporan el agua
y concentran el azucar.
= Al Pisco no se le anade agua ni alernento.

5olo seutiliza el “mosto” de uva
= Para la elaboracion se utiliza un proceso

de "destilacidn continua’.

« No requiere envejecimiento en barrica
para anadir aromas.

= Esta fuertemente regulado y controlado,

= EnPeru, essu bebida naconal y producto
bandera ligadso asu cultura & imagen.

El primer sibado de febrero, Perd
celebra el Dia del "Pisco Sour”, emblernatico
cocktail limeno. Ese dia se Tealizan
actividades en restaurantes peruanos en
Panama y el mundo.
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