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Oxapampa, 31 de Diciembre de 2019.

rmHi—_EL ALCALDE DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OXAPAMPA.

VISTO:

Informe N° 469-2019-GDE-MPO/JGRC, 'de la Gerencia de Desarrollo Econémico;
Memordndum N° 204-2019-0AJ-MPO, del Jefe de la Oficina de Asesorfa Juridica;
Informe N° 67-2019-JJFC-DOME/MPO, Jefe del Departamento de Organizacién de
Métodos y Estadistica; Informe N° 1122-2019-OPP-MPO, Jefe de la Oficina de
Planeamiento y Presupuesto; Informe Legal N¢ 584-2019-0A]J-MPO, de la oficina de
Asesoria Juridica; Informe N° 678-201 9-MPO-GM-ZBRC, de la Gerengia Municipal, y;

ONSIDERANDO:

Que, de conformidad con lo dispuesto por el articulo 194° de lq Constitucién Politica
del Pertl, modificada por la Ley N° 30305 “Ley de Reforma Constitucional”, precisa que
“Las municipalidades provinciales y distritales son los drganos de gobierno local.
Tienen autonomia politica, econdmica Y administrativa en los asuntos de su
competencia’, en concordancia con el Articulo II del Titulo Preliminar de la Ley N2
27972 - Ley Orgdnica de Municipalidades;

Que, el articulo 42° de la Ley Orgdnica de Municipalidades, establece que los decretos
de alcaldia establecen normas reglamentarias y de aplicacién de las ordenanzas y
resuelven o regulan asuntos de orden general ¥ de interés para el vecindario, que no
sean de competencia del consejo municipal; es decir, el decreto de alcaldia se define
V\’n como un acto administrativo de contenido normativo reqlamentario que es
% \expedido por el titular del pliego, es decir. por el Alcalde. Asi, el decreto de alcaldia
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s una norma de cardcter general que el Alcalde o utiliza para:

* Reglamentar ordenanzas que dicta el Concejo Municipal,
e Establecer los procedimientos necesarios para la correcta y
eficiente administracion municipal; y
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* Resolver o regular los asuntos de orden general y de interés para el

vecindario.

Que, el articulo 36 de la referida ley, establece que los gobiernos locales promueven el
desarrollo econdmico de su circunscripcién territorial y la actividad empresarial local,
con criterio de justicia social;

Que, asi mismo, el articulo 86 inciso 1) numeral 1.1 establece funciones especificas
exclusivas de las municipalidades provinciales, las cuales deben disefiar un plan
estratégico de desarrollo econémico local sostenible y un plan operativo anual, e
implementarlos en funcién de los recursos disponibles Y de las necesidades de la
actividad empresarial de la provincia, segiin diagnostico econémico de su jurisdiccién;

Que, mediante Ordenanza Municipal N@ 443-2019-MPO, de fecha 10'de julio del 2019,
se aprobd promover el consumo interno de café, en la Provincia de Oxapampa, toda
vez que su cultivo constituye una de las principales actividades econémicas de los
distritos de Villa Rica, Huancabamba, Chontabamba, Oxapampa, Pozuzo y Puerto
Bermudez;

Que, mediante Informe N° 469-201 9-GDE-MPO/JGRC, de la Gerencia de Desarrollo

. Econémico, recomienda aprobar mediante Decreto de Alcaldia, el Reglamento de la
Ordenanza Municipal que promueve el consumo interno de café en la provincia de
Oxapampa, asi mismo se dispone, a la Gerencia de Desarrollo Econémico la
responsabilidad de coordinar e incentivar el consumo de café en las Instituciones
Piblicas y Privadas, restaurantes, hoteles, fuentes de soda y todos los establecimientos
comerciales afines, que exhiban expendan y promuevan el consumo interno del café en
todas sus formas y presentaciones;

Que, mediante Informe N° 67-201 9-JJFC-DOME/MPO, del Jefe del Departamento de
Organizacién, Métodos y Estadisticas, emite opinién favorable para la aprobacion del
Reglamento que promueve el consumo interno de café en la Provincia de Oxapampa;

Que, mediante Informe Legal N® 584-2019-0AJ-MPO, de la Oficina de Asesoria Juridica,
es de la opinién que es legal que el Alcalde Provincial emita un Decreto de Alcaldia,

ur

3 i)
. 0.
“{ DRGAMZACION
METODOSY Iy
L\ ESTADISTICA
2 Ry
& _" \
S —— \

- Jiron Graw N°302 - Oxapampa - Teleforno: 063 - 462295 - hettps W IR UN IO NG ARG JOb 1S



N °026-20/9-cH PO,

Aprobando el Reglamento de la Ordenanza Municipal N2 443-2019-MPO, Ordenanza
que Promueve el Consumo de Café en la Provincia de Oxapampa;

Repi a del Pecd

Que, en mérito a lo expuesto y en uso de lds facultades conferidas por el numeral 6) del
articulo 20° asf como los articulos 6° 39° y 42° de la Nueva Ley Orgdnica de
Municipalidades, Ley 27972;

SE DECRETA:

rs

ARTICULO PRIMERO.- APROBAR el Reglamento de la Ordenanza Municipal N2 443-
2019-MPO, Ordenanza que Promueve el Consumo de Café en la Provincia de
Oxapampa.

ARTICULO SEGUNDO.- ENCARGAR a la Gerencia de Desarrollo Econdmico,
Departamento de Desarrollo Agropecuario e Industrial, el cumplimiento del presente

Decreto.
REGISTRESE, PUBLIQUESEX CUMPLASE.
<= r

N CARLDS LA TORRE MOSC0S0
ALl DE PROVINDCIAL
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REGLAMENTO DE ORDENANZA QUE PROMUEVE EL CONSUMO INTERNO DE CAFF
EN LA PROVINCIA DE OXAPAMPA.

TITuLo 1
DISPOSICIONES GENERALES
Articulo 1°. - BASE LEGAL
La Constitucién Politica del Peri.

Ley Orgdnica de Municipalidades, LEY N° 27972
Resolucién Ministerial N.¢ 105-2008-MINCE TUR/DM

Resolucién Ministerial N.2 0732-2008-AG. y
Ordenanza Municipal N.© 443-2019-MPO.

Articulo 2°. - OBJETIVOS

Reglamentar la Ordenanza Municipal N° 443-201 9-MPO, Ordenanza que Promueve el
Consumo Interno de Cafés especiales en la Provincia de Oxapampa, de acuerdo a lo
estipulado en el marco nacionaly local.

Articulo 3°, - FINALIDAD.

Se tiene como finalidad promover el consumo interno de café en la provincia de
Oxapampa, en sus diversos métodos, procesos y presentaciones, asi mismo aprobar su

financiamiento anual a través del Presupuesto Institucional de Apertura de la
Municipalidad.

_ Articulo 4°. - AMBITOS DE APLICACION,

Distrito capital de Oxapampa
Distrito de Chontabamba.
Distrito de Huancabamba.
Distrito de Pozuzo

Distrito de Villa Rica

Distrito de Palcazi.

g) Distrito de Puerto Bermidez
h) Distrito de Constitucién.
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Articulo 5°. - DEFINICIONES.

a)

1)

b)

c)

g)

d)

Para efectos del presente reglamento se entenderd por:

‘
MPO: Municipalidad Provincial de Oxapampa.
Instituciones Piiblicas: Las instituciones publicas dependen y reciben aportes
del Estado, tales como las Instituciones educativas, Municipalidades, oficinas
descentralizadas del gobierno, hospitales, puestos de salud, UGEL Yy otros.
Prestadores de Servicios Turisticos: Los Servicios Turisticos son el conjunto
de realizaciones, hechos y aéiividades, tendientes a producir prestaciones
personales que satisfagan las necesidades del turista y contribuyan al logro de
facilitacién, acercamiento, uso y disfrute dé los bienes turisticos,
Café: Es el fruto del cafeto, verde, maduro, o en bola; en endospermo (lavado o
con mucflago); o, en su condicién de café oro. También incluye el grano tostado
o molido, descafeinado, liguido o soluble.
Café especial: La Asociacién Americana de Cafés Especiales - SCAA define el
café de especialidad en su estado verde como el café que estd libre de
defectos primarios, que no tenga “quakers”, de tamario apropiado y con
un secado adecuado, que presente una taza libre de defectos, de
contaminaciones y contenga atributos distintivos.
Catador de Café: E| catador de café es un profesional que posee una especial
capacidad sensorial para determinar la calidad de la gran variedad de granos
de café.
Caracteristicas  organolépticas: Las caracteristicas bdsicas en la
clasificacion de la calidad del café son: aroma, cuerpo y acidez
Esta caracteristica aromdtica se debe al aceite cafeina, un distintivo voldtil
del café que generalmente se acentia después de la operacién del molido,
dejando una grata sensacién al olfato.
Cooperativa cafetalera: Son aquellas personas juridicas formadas por
personas naturales reunidas o agrupadas en cooperativas para producir en
comtin el café, sujetos a la Ley de Coaperativas y registradas en los Registros
Publicos.
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) Asociacién de caficultores: Es toda asociacién legalmente constituida que

agrupa a productores de café, sean personas naturales o juridicas, afiliadas
voluntariamente a la misma y registradas en los Registros Ptiblicos.

Caficultor independiente: Es la persona natural o juridica productora de café,
que no forma parte o no es afiliada a hinguna cooperativa cafetalera o

asociacion.

J) Comerciante: Es toda persona natural o Juridica cuya actividad econémica es
la compra y venta del café, en cualquier grado de preparacién.

k) Productor cafetalero: Es toda persona natural o juridica cuya actividad es la

produccién de café,
l) Intermediario: Es la persona natural o Jjuridica que compra el grano al
productor, lo transporta y vende al exportador o industrial

rrIruvron
LAS FASES DEL PROCESO - PROMOVER EL CONSUMO INTERNO DE CAFE

Articulo 6°. - FASE DEL PROCESO ‘
El proceso se realiza tomando en cuenta la realidad, la jurisdiccién de la provincia,

particularidades y experiencias previas a Ia im plementacidn,

Fase 1: Preparacién.
Comunicacién
Sensibilizacion

Convocatoria
Identificacién y Registro

C Y
i Fgse 2: Implementacién

v Adecuacién, implementacién y funcionamiento del Laboratorio de control de
Calidad de Café

I Fase 3: Actividades
Desarrollo de Talleres,

Festivales y Ferias.
Puntos de Degustacién
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Articulo 7°. - INICIO DEL PROCESO

Comprende las siguientes acciones:

a) Aprobacién del Reglamento para el proceso que Promueve el Consumo Interno
de Café de la Provincia de Oxapampa.

b) Aprobacién del Plan de Trabajo para el desarrollo del proceso que Promueve el
Consumo Interno de Café de la Provincia de Oxapampa.

¢} Elaboraciény aprobacién de disefios para la difusién del proceso.

CAPITULO |

FASE DE PREPARACION .

Articulo 8°. - DE LA DIFUSION Y SENSIBILIZACION.
Comprende las siguientes acciones:

a) Comunicacién: La Municipalidad con el propésito de lograr una amplia
participacién y compromiso de las instituciones piblicas, asociaciones,
cooperativas. y prestadores de servicios, difunde por los. medios de
comunicacion local y regional el inicio del proceso que promueve el Consumo
Interno de Café en la Provincia de Oxapampa.

b) Sensibilizacién: La Municipalidad Provincial de Oxapampa, en coordinacidn
con las Municipalidades distritales, durante todo el proceso desarrollard
acciones de sensibilizacién a través de materiales promocionales, spots, videos
Y otros que generen mayor participacién Y compromiso de la poblacién.

oy ff.ﬁrticulo 9°. - DE LA IDENTIFICACION DE LAS INSTITUCIONES PUBLICAS,
et PRIVADAS Y ACTIVIDADES COMERCIALES;

b) Instituciones Publicas: Las instituciones piiblicas dependen y reciben aportes
del Estado, tales como las Instituciones educativas, Municipalidades, oficinas
descentralizadas del gobierno, hospitales, puestos de salud, UGEL y otros.

c¢) Empresas Privadas: Una empresa privada es un tipo de empresa comercial
que es propiedad de inversores privados, no gubernamentales, accionistas o
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propletarios, y estd en contraste con las instituciones estatales, como empresas
ptiblicas y organismos gubernamentales

d) Actividad Comercial: Se denomina acti\{idad al proceso o la accién que lleva
a cabo un sujeto o una institucién, por lo general como parte de sus funciones
o tareas habituales. Comercial, por su parte, es aquello vinculado al comercio

(las operaciones de compra Y/o venta de productos y servicios).

En base a la informacién proporcionada por la Gerencia de Administracién
Tributaria, quien cuenta con un registro de las Instituciones Piblicas, Privadas
(Ongs, Cooperativas de ahorro y crédito, ﬁ‘nancierasf cajas rurales otros),
restaurantes, hoteles, comercios, recreos, sala de juegos y otros, se programard

* actividades de sensibilizacién para promover el consumo de café, accion que serd
replicada en los 08 distritos de la provincia de Oxapampa.

Articulo 9°. - CAPACITACION:

Proceso orientado a desarrollar capacidades'y conocimiento necesario para una
adecuada participacién de las instituciones Y productores cafetales, en las diferentes
fases del proceso, a través de la realizacién de talleres de capacitacién, sobre
beneficios del consumo de café, métodos para preparacion de café, concursos de
calidad de café, cata de caféy otros que serdn propuestos por la Gerencia de Desarrollo
Econémico de la Municipalidad Provincial de Oxapampa en coordinacién con las

instituciones publicas ligadas al tema

CAPITULO II

FASE DE IMPLEMENTACION

Lot

. HArticulo 10%.-  ADECUACION, IMPLEMENTACION ¥ FUNCIONAMIENTO DEL
LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD DE CAFE.

La Municipalidad Provincial de Oxapampa cuenta con un laboratorio con equipos
bdsicos para brindar el servicio de control de calidad del Café Oxapampa, laboratorio
que retne los requisitos técnicos minimos que garantizan y aseguran la exactitud y
confiabilidad de los ensayos y andlisis a desarrollarse.
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Los principales factores que determinan la exactitud ¥ la confiabilidad de los andlisis
—<a-+ealizarse engloban los siguientes elementos:

. Factores humanos, _
b. Instalaciones y condiciones ambientales,
¢. Métodos de ensayo y de su validacidn, |
d. Equipos. 1

e. Manipulacién de las muestras,

10.1 FACTORES HUMANOS,

El laboratorio de control de calidad de café, contard con un profesional
conocedor del tema de preferencia CATADOR Q GRADER, quien serd el
encargado. de evaluar los cafés de los productores cafetaleros de la Provincia
de Oxapampa, el mismo que serd contratado por la Municipalidad Provincial
de Oxapampa y /o convenios con instituciones inmersas en el tema.

10.2 INSTALACIONES Y CONDICIONES AMBIENTALES,

El Laboratorio de control de Calidad del Café, deberd asegurar que las
condiciones ambientales no afecten los resultados ni comprometan la calidad
requerida de los andlisis realizadas.

Se prestard especial atencién a factores como la humedad, el suministro
eléctrico, la temperatura y los niveles de vibracidn, en funcién de las actividades
técnicas en cuestidn.

También, las dreas vecinas que realicen actividades que pudieran ocasionar
alguna contaminacién cruzada deberdn ser debidamente sefializadas,

El acceso a las instalaciones del laboratorio deberd ser restringido, no tendrd

Spxarkls B
p Eiainard acceso ninguna persona sin algiin rol o responsabilidad en la efecucién de las
\ actividades del ensayo.
2 10.3 METODOS DE ENSAYO Y VALIDACION DE METODOS,
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El Laboratorio de control de calidad de café deberd aplicar los métodos,
procesos y procedimientos definidos para todos los ensayos que ejecuta. Estos
incluyen el muestreo, Ia manipulacion, e{ transporte, el almacenamiento y la
preparacion de las muestras a evaluar.

Dentro del laboratorio se debe contar con las Instrucciones para el uso y el
funcionamiento de todo el equipo e instrumentos disponibles. Estas
instrucciones, normas, manuales de usuario Y de uso, y datos de referencia
correspondiente al trabajo del laboratorio; deberdn mantenerse actualizados
Y estar ubicados en un lugar de ficil acceso para todo el personal que labora en
el laboratorio.

La seleccién de los métodos a utilizar debe estar basada en normas
internacionales, regionales o nacionales, emitidas por organizaciones técnicas
competentesy reconocidas.

EQUIPOS.

Los equipos'constituyen una parte impori“ante para el laboratorio de control de
calidad de café, por tal motivo se ha previsto que el laboratorio cuente con los
equipos necesarios para la correcta ejecucién de los ensayos. El personal
responsable de su operacién deberd estar técnicamente calificado para realizar
su manipulacién.

El laboratorio deberd disponer de instrucciones claras Sobre el uso, el
mantenimiento, y transporte de los equipos, con el fin de asegurar el
funcionamiento correctoy de prevenir la contaminacién o el deterioro.

Se debe abrir un expediente para cada equipo y/o instrumento, estos archivos
deben contener los datos generales, de registro y se deben anexar todos los
reportes de mantenimiento preventivo, correctivo, calibracién Y verificacion.
Cada equipo deberd tener un registro de uso y/o su carta de control de
mantenimiento la que debe colocarse préxima al mismo.

MANIPULACION DE LAS MUESTRAS,

El laboratorio contara con disposiciones en los procedimientos de ensayo que
describan el transporte, la recepcién, la manipulacién, la proteccién, el
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almacenamiento, la conservacién Y la disposicién final de las muestras a
utilizar en el ensayo, incluidas todas las instrucciones necesarias para proteger
la integridad de la misma.

H

Se contard con un sistema que garantice una correcta identificacién de la
muestra durante su permanencia en las instalaciones del laboratorio. Estos
sistemas serdn disefiados y operados de modo que aseguren que las muestras
no serdn confundidas entre si fisicamente, ni cuando se haga referencia a ellas
en otros registros o documentos,

Articulo 11°. - DEL PRODUCTO A PROMOVER.

La Municipalidad Provincial de Oxapampa a través de la Gerf;ncia de Desarrollo
Econémico, identificara los cafés que cumpla con los requisitos establecidos, los
mismos que serdn promocionadas Y promovidos para su consumo en las instituciones
piblicas y privadas, prestadores de servicios, tales como hospedajes, restaurantes,
cajas de ahorro y crédito, grifos, operadores turisticos y otros.

11.1 REQUISITOS DEL CAFE A PROMOVER Y PROMOCIONAR.

Cafés especiales.

Puntaje en tasa mayores e iguales a 80 puntos.

Café del dmbito de la Provincia de Oxapampa.

Café procesado por un productor (pof ningtin motivo se aceptan de
compradores y /o terceros).

e. Cafés con registros sanitarios.

f Cafésde productores independientes, asociaciones Yy/o cooperativas.

an = a8

' #11.2  EVALUACION FISICA Y SENSORIAL DEL CAFE A PROMOVER,

a. Inscripcién: La Municipalidad a través de g Gerencia de Desarrollo
Econdmico, efectuard un registro.

4 b. Requisitos para Inscribirse: Los participantes para su inscripcion,

deberdn presentar una solicitud dirigida al alcalde, solicitando su

incorporacion al registro de productores de café, asi como apoyo para

realizar los andlisis fisico y sensorial del ca 1fé.
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CAPITULO Il

FASE DE ACTIVIDADES

Articulo 10°. - DESARROLLO DE TALLERES.

El propdsito principal es transmitir conocimientos, valores, actitudes y beneficios del
Café de Oxapampa con la finalidad de llegar al piblico objetivo, instituciones publicas,
privadas, prestadores de servicios, turistas que aterrizan a la ciudad e Oxapampa y la
poblacién en general

El taller posibilita la construccién de aprendizajes sobre la base de la capacidad y
/ oportunidad que tienen las personas de reflexionar en grupo sobre sus

propias experiencias. El proceso de aprendizaje se completa con el regreso a la

prdctica para transformaria, poniendo en juego los elementos adquiridos en el
proceso.

Articulo 11°, - FESTIVALES Y FERIAS.

Son espacios en fechas determinadas Y en el que se compra y se venden todo tipo de
productos en este caso especifico el café sea tostado molido o en grano.

En tal sentido previo informe de la Gerencia de Desarrollo Econémico, se identificardn
los espacios para la realizacién de las ferias locales con la finalidad de promover el
consumo de café en la provincia de Oxapampa, actividades que serdn replicadas en los
' ;""'*c,glistritos de la provincia, igualmente se identificardn las ferias de impacto nacional que

=Y . ; e g P . : . .
Zontribuyan a promocionary posicionar el café en el dmbito nacional e internacional.

+Artfculo 12° PUNTOS DE DEGUSTACION,

La Gerencia de Desarrollo Econémico en coordinacién con los productores que
forman parte del proceso, identifican los puntos donde se realizaran las

degustaciones de café, degustacién orientado a la poblacion en general de
Oxapampa,

\ Articulo 13° L4 HORA DEL CAFE
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Se establece como la hora del Café entre las 10:00 Y las 10:30 de la mafiana y en horas
de la tarde a las 16:00 horas, la mejor hora para tomar café y que asi se disfrute de
odas sus propiedades y beneficios.

TITULO IV

Articulo 14° DE LOS INCENTI vos

Los restaurantes, Hospedajes, hoteles, operadores turisticos, centros comerciales,
tiendas y otros que expendan y degusten cafés de Origen Oxapampa, en sus diversas
métodos y presentaciones, SERAN ACREEDORES DE INCENTIVOS por parte de la

Municipalidad Provincial de Oxapampa, previo informe de la Gerencia de Desarrollo
Econémico. ‘

TITULOV -

DISPOSIONES GENERALES

Primera. - El presente reglamento entra en vigencia en un plazo mdximo de noventa
(90) dias hdbiles, contados a partir de la vigencia del presente Reglamento,

Segunda. - Todo aquello que no estd previsto en el presente Reglamento, serd resuelto
por la Gerencia de Desarrollo Econémico de conformidad al marco legal que rige
nuestra institucion.

Tercera. - Los gastos que ocasionan la realizacién del proceso, serd asumido con
recursos municipales y con los aportes que se obtengan de instituciones publicas y
grivadas.

B0 Grau NP zor - Oxapampa - Teléfono: 063 - 462495 - Atlpyy MWW PIUIION QPN P OB I



