MINISTERIO DE SALUD

INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION o
“Dra, Adriana Rebaza Flores” Ne ©O90 -2022-SA-DG-INR
AMISTAD PERU-JAPON

RESOLUCION DIRECTORAL
Chorrillos, 20 de ngmo del 2022

‘{% Visto, el Expediente N° 22-INR-008578-001, que contiene la Nota Informativa N° 145-2022-EPI/INR de la

Oficina de Epidemiologia, Informe N° 051-2022-EGLS-EPV/INR, Informe N° 13-2022-EP-OEPE/INR del
Equipo de Planes con proveido N° 78-2022-OEPE-INR del Director Ejecutivo de la Oficina Ejecutiva de
Planeamiento Estratégico e Informe N° 025-2022-OAJ-INR de la Oficina de Asesoria Juridica del Instituto
Nacional de Rehabilitacién “Dra. Adriana Rebaza Flores” AMISTAD PERU - JAPON;

CONSIDERANDO:

Que, los numerales | y Il del Titulo Preliminar de la Ley N° 26842, Ley General de Salud, establece que la
salud es condicion indispensable del desarrollo humano y medio fundamental para alcanzar el bienestar
individual y colectivo; por lo que la proteccion de la salud es de interés publico, y por tanto la
responsabilidad del Estado regularla, vigilarla y promoverla; asi mismo el Articulo 102° de la citada Ley,
establece que las condiciones higiénicas y sanitarias de todo centro de trabajo deben ser uniformes y
acordes con la naturaleza de la actividad que se realiza;

Que, el Decreto Legislativo N° 1161, Ley de Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud, establece
que el Ministerio de Salud es competente en Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria; como organismo
rector est4 conformado por las entidades adscritas a él y aquellas instituciones publicas y privadas de
nivel nacional, regional y local, y personas naturales que realicen actividades vinculadas a las
competencias establecidas en dicha Ley, y que tienen un impacto directo o indirecto en la salud,
individual o colectiva;

Que, la Ley de Inocuidad de los Alimentos aprobado por Decreto Legislativo N° 1062, establece en el
articulo 15° que el Ministerio de Salud, es la Autoridad de Salud de nivel nacional con competencia
técnica normativa y de vigilancia en materia de inocuidad de los alimentos destinados al consumo’
humano, sefialando en el numeral 3, como una de sus funciones en materia de inocuidad de los
alimentos: establecer normas para la vigilancia sanitaria de los servicios de alimentacion colectiva y de

hospitalaria;

Que, mediante Resolucién Ministerial N° 749-2012/MINSA, se aprueba la NTS N° 098-MINSA/DIGESA-
V.01: “Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion en Establecimientos de Salud”, cuya finalidad
es la proteccion de la salud de los pacientes, visitantes y personal que labora en los establecimientos de
salud, que consumen alimentos preparados y provistos por servicios de alimentos, asi como establecer
los principios generales de higiene que deben cumplir los servicios de alimentacion que preparan y
proveen alimentos para los establecimientos de salud. Estén o no operando dentro de ellos. Es de
aplicacién a nivel nacional y comprende a todos los servicios de alimentacion que preparan y proveen
alimentos destinados a los establecimientos de salud, para consumo de sus pacientes y su personal, sea
que pertenezcan al propio establecimiento o sean servicios de terceros;



Que, mediante Resolucién Directoral N° 048-2014-SA-DG-INR de fecha 06 de febrero del 2014, se
prueba la Directiva Sanitaria N°001-INR/OE-V.01 “Directiva Sanitaria que establece el Procedimiento
para la Vigilancia de la Calidad de Alimentos en el Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana
Rebaza Flores” AMISTAD PERU - JAPON: que tiene como objetivo asegurar la calidad e inocuidad de
los alimentos en la institucién, cumpliendo con las medidas de higiene en las diferentes elapas para
lograr que los alimentos sean aptos para el consumo humano, aplicando las Buenas Practicas de

Manipulacién y los Programas de Higiene y Saneamiento;

Que, mediante Resolucién Directoral N° 154-2019-SA-DG-INR de fecha 06 de agosto 2019, se aprueba
el “Manual de Buenas Préacticas de Manipulacién de Alimentos” que tienen como finalidad se establecer
los requisitos y procedimientos generales, esenciales de higiene y de buenas practicas de elaboracién de
alimentos destinados para el consumo humano, contribuyendo en la disminucion de las enfermedades
transmitidas por los alimentos, alcanzando la mayor satisfaccion de los usuarios de la Institucion;

Que, el articulo 15° del Reglamento de Organizacién y Funciones del Instituto Nacional de Rehabilitacion,
aprobado por Resolucién Ministerial N° 715-2006/MINSA, establece que la Oficina de Epidemiologia, es
la unidad orgénica que brinda informacién estratégica y conduce la vigilancia Epidemiolégica, analisis de
situacién de salud e investigacion Epidemiolégica aplicada como parte de la prevencion y control de
riesgos y enfermedades , en especial de las infecciones nosocomiales, es responsable de coordinar la
organizacion en el Instituto frente a epidemias , emergencias y desastres;

Que, mediante Resolucién Ministerial N° 826-2021/MINSA, de fecha 05 de julio del 2021, se aprueba las
“Normas para la elaboracién de los Documentos Normativos del Ministerio de Salud”, cuyo objetivo
general es establecer las disposiciones relacionado con los procesos de formulacién, aprobacion,
modificacién y difusién de los documentos normativos emitidos por el Ministerio de Salud;

Que, con la con la finalidad de establecer las disposiciones para la vigilancia de la calidad de los
alimentos para prevenir las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA), la Oficina de Epidemiologia,
ha elaborado el Documento Técnico: Plan de Vigilancia de la Calidad de Alimentos (2022) de la Oficina
de Epidemiologia del Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana Rebaza Flores” AMISTAD PERU-
JAPON, que es derivado a la Oficina Ejecutiva de Planeamiento Estratégico mediante Nota Informativa
N°145-2022-EPI/INR, que contiene el Informe N° 051-2022- EGLS-EPI/INR de fecha 20 de mayo de

2022;

Que, mediante Informe N° 13-2022-EP-OEPE/INR de fecha 30 de mayo de 2020 del Equipo de Planes
con Proveido N° 78-2022-OEPE-INR del Director Ejecutivo de la Oficina Ejecutiva de Planeamiento
Estratégico, emiten opinién favorable del Documento Técnico: Plan de Vigilancia de la Calidad de
Alimentos (2022) de la Oficina de Epidemiologia del Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana
Rebaza Flores” AMISTAD PERU-JAPON; precisando que el referido Documento Técnico se encuentra
acorde a las disposiciones normativas vigentes y a su vez articulado a las Actividades Presupuestal:
5001286 Vigilancia y Control Epidemiolégico y la Actividad Operativa: AOI00012500095 Vigilancia
periédica de la calidad de alimentos, programadas en el Aplicativo POI CEPLAN 2022, aprobadas en el
POI MINSA y del INR 2022; por lo que es pertinente la aprobacion con la emision del acto resolutivo;

Que, mediante Informe N° 025-2022-0AJ-2022-INR de fecha 07 de junio de 2022, la Oficina de Asesoria
Juridica, luego de verificar que el Informe Técnico Sustentatorio remitido por la Oficina de Epidemiologia
sustenta el proyecto del Documento Técnico: Plan de Vigilancia de la Calidad de Alimentos (2022) de la
Oficina de Epidemiologia del Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana Rebaza Flores” AMISTAD
PERU - JAPON, y contiene las opiniones técnicas de las 4reas involucradas, concluye que cumple con
los lineamientos establecidos en la normativa vigente, toda vez que el referido Documento Técnico
coadyuvara para el cumplimiento de los objetivos y metas institucionales;

Que, estando a lo propuesto por la Oficina de Epidemiologia, y contando con la opinién favorable del
Equipo de Planes y del Director Ejecutivo de la Oficina Ejecutiva de Planeamiento Estrategico, es
pertinente aprobar el Documento Técnico: Plan de Vigilancia de la Calidad de Alimentos (2022) del
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N _ Instituto Nacional de Rehabilitacién “Dra. Adriana Rebaza Flores” AMISTAD PERU-JAPON; con la
‘F’f-” emision del acto resolutivo;

De conformidad con lo previsto en la Ley N° 26842, Ley General de Salud; Decreto Legislativo N° 1062
que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos, Decreto Legislativo N° 1161, aprueba la Ley de
Organizacion y Funciones del Ministerio de Salud, Resolucién Ministerial N°® 749-2012/MINSA, se
aprueba la NTS N° 098-MINSA/DIGESA-V.01: “Norma Sanitaria para los Servicio de Alimentacién en
Establecimientos de Salud”, Resoluciéon Ministerial N° 826-2021-MINSA, aprueba las “Normas para la
elaboracién de los Documentos Normativos del Ministerio de Salud”; y la Resolucién Ministerial N° 715-
2006/MINSA que aprueba el Reglamento de Organizacién y Funciones del Instituto Nacional de
Rehabilitacion, modificado por la Resolucién Ministerial N° 356-2012/MINSA y en uso de las atribuciones

conferidas por Ley, y

Con el visto bueno de la Directora Adjunta de la Direccién General, del Director Ejecutivo de la Oficina
Ejecutiva de Planeamiento Estratégico, de la Jefa de la Oficina de Epidemiologia, y de la Jefa de la
Oficina de Asesoria Juridica del Instituto Nacional de Rehabilitaciéon “Dra. Adriana Rebaza Flores”

AMISTAD PERU - JAPON;

SE RESUELVE:

Articulo 1°.- APROBAR el Documento Técnico: Plan de Vigilancia de la Calidad de Alimentos (2022) de
la Oficina de Epidemiologia del Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana Rebaza Flores”
AMISTAD PERU - JAPON, que consta de veintisiete (27) folios, incluidos sus anexos que forman parte

de la presente Resolucion.

Articulo 2°.- ENCARGAR a la Oficina de Epidemiologia, efectuar la difusion e implementacion y
supervision del cumplimiento del Plan aprobado en el articulo precedente.

Articulo 3°.- DISPONER a la Oficina de Estadistica e Informatica la publicacién de la presente
Resolucién en el Portal Web Institucional.
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DOCUMENTO TECNICO: PLAN DE VIGILANCIA DE LA CALIDAD DE ALIMENTOS (2022) DE LA OFICINA DE
EPIDEMIOLOGIA-DEL INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION “Dira; ADRIANA REBAZA FLORES” AMISTAD

L. INTRODUCCION

El Ministerio de Salud - MINSA es responsable de {a vigilancia sanitaria de la
alimentacién colectiva en los Establecimientos de Salud gue involucra los
alimentos destinados a los pacientes, familiares y el personal de salud, segin lo
establece la Resolucion Ministerial N° 749-2012/MINSA NTS N° 098-
MINSA/DIGESA-V.01 Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion en
Establecimientos de Salud.

El derecho a una alimentacién saludable y segura es parte de una Politica de
Inocuidad de Alimentos, en el que participan todas fas autoridades de la
institucion y los consumldores por lo que se realiza la vigilancia periddica de la
calidad deios alimentos que prepara el servicio de Alimentacion del INR, bajo la
responsabilidad del equipe de Salud Ambiental dé la Oficina de Epidericlogia.

El presente Plan de Vigilancia de la Calidad de alimentos establece las
actividades programadas que se basaran en actividades de control € inspeccién
sanitarias y supervision que garantice el cumphmlento de ios Principios

los servicios de Alimentacién en los. establecimientos de. Salud”) relacionadas
con los servicios de alimentacién en nuestra institucion.

la propuesta de este plan es integrar conceptos de mayor coherencia a las *
actuaciones e inspecciones realizadas en el control sanitario de los alimeritos,
puntualizando conceptos y definiciones actuales en seguridad alimentaria v
salud-ambiental.

En cumplimiento de Ja Ley de la Inocuidad de los atimentos, tiene |a finalidad de
implementar disposiciones para la vigilancia de la calidad de los alimentos con
el objetivo de-garantizar que los alimentos que provee el servicio de alimentacion
en la institucion sean seguros e inocuos, asi, asegurar la calidad sanitaria de los
productos y cumiplir con los Principios Generales. de Higiene, ta vigilancia e
mplementacnon de los programas de “‘Buenas Practicas de Mampuiaclon de
Alimentos” y "Programa de Higiensy Saneamiento”.

De ‘esta mdnera la ejecucién del presente Plan forma parte del Plan Operativo
Institucional.

. FINALIDAD
Establecer disposiciones para fa vigilancia de la calidad de los alimentos para
prevenir las enfermedades transmiitidas por alimentos (ETA)..

Generales de Higiene (N.T:5° 098-MINSA/DIGESA-V.01 “Norma Sanitaria para. . = -
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.  OBJETIVOS

3.1 Objetivo General
Garantizar la ¢alidad e inocuidad de los alimentos mediante la. vigilancia de
la manipulacion de alimentos elaborados y/o suministrados en el instituto por
los servicios de alimentacién, asi coma la vigilancia de los programas de
higiene y saneamiento, y el cumplimiento de [as medidas sanitarias..

3.2 Objetivos Especificos
a) Establecer disposiciones para la vigilancia de |a calidad de los alimentos.
b) Vigilar la adecuada manipulacién delos alimentos. -
c) Vigilar el cumplimiento de las medidas sanitarias - PHS.
d) Mantener un sistema de informacién actualizado con los. resultados de
las inspecciones de la calidad de los alimentos

IV.  AMBITO DE APLICACION

Es de aplicacién en el Servicio de Alimentacién (Concesionario); el Servicio de
Nutricién del Departamento Investigacién, Docencia y Atencidn en Ayuda al
Tratamiento de la Direccion Ejecutiva de investigacion, Docencia y. Atencién en
Ayuda al Diagnéstico y Tratamiento del Instituto Nacional.de Rehabilitacion “Dra.
Adriana Rebaza Flores” Amistad Per( — Japon.

V. BASE LEGAL

e Ley N° 26842, Ley General de Salud y su modificatorias.

» Decieto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Inocuidad de los. Alimentos y modlflcatorlas

» Decretd Legislativa N° 1181, aprueba la Ley de Organizacion y Funciones del
Ministerio de Salud y modificatorias.

+ Deocreto Legislativo N° 1278, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Gestion Integral de Residuos Solidos y sus modificatorias.

s Decreto Supremo N°® 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias.

» Decreto Supremo N° 004-2011-AG. Que aprueba el Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria.

» Resolucién Ministerial N° 753-2004/MINSA, que aprueba fa NT N° 020-
MINSA/DGSP-V.01: "Norma Técnica de Prevencmn y Control de Infecciones
Intrahospitalarias”.

» Decreto Supremo N° 034-2008-AG. Aprueba el Reglamento de la Ley de
Inocuidad de los Alimentos.

» Decreto Supremo N° 031-2010-SA, que aprueba el Reglamento de ta Calidad
del Agua para Consumo Humano,

» Decreto Supremo N° 008-2017-SA, aprueba ¢l Regdlamento de Organizacion
y Funciones del Ministerie de Salud y sus modificatorias.



sy |
W

~Decetifa de T Tgnaltad de Oporumidades para Mujeres y Hombies™
“Ada del Fortaledmiente de In Sobernin Nacionil™

DOCUMENTO TECNICO PLAN DE VIGILANCIA DE LA’ CALIDAD DE ALIMENTOS-{2022) DE LA OFICINA DE

EPIDEMIOLOGIA DEL INSTITUTO NACIONAL DE REHAB!LITgCION “Dra. ADRIANA REBAZA FLORES” AMISTAD
PERU-JAPON

o Decreto Supremo N° 004-2017-MINAM, que aprueban Estandares de Calidad
Ambiental (ECA) para Agua y Establecen Disposiciones Complementarias.

» Decreto Supremo N° 014-2017-MINAM, que aprueba el Reglamento del
Decreto. Legislativo N° 1278, .que aprueba la ley de Gestion Integral de
Residuos Sélidos.

» Resolucién Ministerial N°® 753-2004/MINSA, que aprueba la NT N° 020-
MINSA/DGSP-V.01: “Norma Técnica de Prevencion y Control de Infecciones
Intrahospitalarias”

« Resolucién Ministerial N° 715-2006/MINSA, que aprueba el Reglamento de . -
Organizacién y Funciones def Instituto Nacional de Rehabilitacion, modificada
Ia por Résolucién Ministerial N° 356-2012/MINSA, se incorpora Amistad Perd-
Japdn en la der_:_ominacic')n del Instituto Naciohal de Rehabilitacién “Dra.
Adriana Rebaza Flores”

e Resolucién Ministerial N° 461-2007/MINSA, que aprueba la Guia Técnica
para el Andlisis Microbiclégico de Superficies en contacte con los. Alimentos y
Bebidas.

e Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA, aprueba la NTS N° 071-
MINSA/DIGESA-V.0M: “Norma Sanitaria que establece: los criterios
microbiclégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas
de consumo humano” _

s Resolucién Ministerial N° 222-2009/MINSA, que aprueba la NTS N° 075-
MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Procedimiento de Atencion de
Alertas Sanitaria de Alimentos y Bebidas de Consumo Humano.

o Resolucion Ministerial N° 256-2010/MINSA, aprueba la Directiva Sanitaria N°
032-MINSA/DIGESA-V.01 "Procedimiento para la Recepcion de Muesiras de
Alimentos y Bebidas de Consumo Humano en ‘el Laboratorio de Control
Ambiental de la Direccién General de Salud Ambiental del Ministerio de Salud”

» Resolucion Ministeriai N° 377-2012/MINSA, aprueba |a Directiva Sanitaria
para promocionar el Lavado.de Manos como Practica Saludable en el Pert.

» Resolucion Ministerial N° 749-2012/MINSA, aprueba la NTS N° 098-
MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria para. los ‘Seérvicios de Alimentacion
en Establecimientos de Salud”.

+ Resolucién Ministerial N° 665-2013/MINSA, aprueba la Norma NTS N° 103-
MINSA/DGSP-V.01 “Norma Técnica de Salud de la Unidad Productora de
Servicios de Salud. de Nutricién y Dietética”

« Resolucion Ministerial N° 068-2015/MINSA, que dprueba la NTS N° 114-
MINSA/DIGESA-V.01 “Norma Sanitaria para ei Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Censumo Humana”.

» Resolucion Ministerial N® 255-2018/MINSA, aprueba la “Guia Técnica parala
implementacion del Preceso de Higiene-de Manos en los Establecimientos de.
Salud”.

¢ Resolucién Ministerial N° 822-2018/MINSA, que aprueba la NTS N° 142-
MINSA/2018/DIGESA “Norma Sanitaria paia Restaurantes y Servicios
Afines”.
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o Resolucion Ministerial N° 461-2024/MINSA, que aprueba la Directiva Sanitaria
N* 132-MINSA/2021/DIGESA “Directiva Sanitaria para la Vigilancia de la
Calidad del Agua para Consumo Humano en Instituciones Prestadoras de
Servicios de-Salud (IPRESS)".

o Resolucion Ministerial N° 826-2021/MINSA, que aprueba las "Normas para la
elaboracién de Documentos Normativos del Ministerio de Salud”.

« Resolucion Ministerial N° 157-2021/MINSA, que aprueba la. NTS N° 173-
MINSA/2021/DIGESA, Norma Sanitaria para Servicios de. Aliméntacion
Colectiva.

Presupuesto Institucional de Apertura 2022.

» Ordenanza N° 141-98-MML, de 21 marzo 1998, que apruebala obl[gatorledad
de portar carré de salud. '

documentos: “Manual de Buenas Practicas de Manipulacién de Alimentos” y
el Manual de Procedimiento de Higiene y Saneamiento para |a Elaboracién
de Alimentos” del Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana Rebaza
Flores™ Amistad Perd Japon.

o Resolucion Directoral N° :242-2021-SA-DG-INR, que aprueba el Plan
Operativo Institucional (POI) Anual 2022 del Instituto Nacional de
Rehabilitacion “Dra. Adriana Rebaza Flores” AMISTAD PERU — JAPON.
Consistenciadoe con el Presupuesto Institucional de Apertura (PIA).

VI.  CONTENIDO DEL PLAN
6.1 Aspectos Técnicos Conceptuales
» Alimento: Toda sustancia elaborada, semielaborada 6 en bruto, gue se
destina al consumo humano. lnclwdo el chicle y cualesqwera otras
sustancias que se utilicen -en la elaboracién, preparacion o tratamiento de
“alimentos”, pero ho incluye los cosméticos, el tabaco ni'las sustancias que
se utilizan como medicamentos.

* Alimentos aptos para consumo Humano: Alimentos que cumplen con los
ctiterios. de calidad sanitaria e inocuidad establecidos por la norma sanitaria,

+ Buenas Practicas dé Manipulacion (BPM): Conjunto de medidas de
higiene aplicadas en la cadena o proceso. de elaberacidn y distribucion de
alimentos, destinados a asegurar su calidad sanitaria e inocuidad.

e Cadena Alimentaria: Fases que abarcan los alimentos desde la produccion
primaria hasta el consumo final. Para efecto de los servicios de alimentacion
la cadena alimentaria incluye las siguientes efapas: adquisicidn, o provision
de insumos (incluye el transporte), recepsion, almacenamiento, salida,
produccidn, (elaboracion o preparacion, -coccidh y retencion) servido vy
consumo. Incluye cualquier etapa intermedia propla o especifica de cada
sefvicio de alimentacion.

» Resolucion Ministerial N® 1338-2021/MINSA, que aprueba el Plan Operativo . ..
Institucional (POl} Anual 2022 del Ministerio de Salud, corisiderando el_.‘-‘:

s Resolucién Directoral  N°.154-2019-SA-DG-INR, que aprueba Ios":".'r
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+ Calidad Sanitaria: Es el conjunto de requisitos microbiologicos, fisico-
quimicos 'y organolépticos que deben reunir un alimento para ser
considerado apto para el consumo humano.

« Contaminacién Cruzada: Es el proceso por el cual les alimentos entran en
cohtacto con sustancias ‘ajenas, generalmente nocivas para la salud.
Contaminacién cruzada directa cuando un alimento limpio entra en contacto
directo con un alimento contaminado. Contaminacién cruzada indirecta,
cuando el alimento entra en contacto con vehiculo o vectores contaminados
como superficies vivas {manos), inertes. (utensitios, equipos ete.}, exposicidn
al medio ambiente, insectds y otros vectores.

» Inocuidad de jos alimentos: La garantia de que los alimentos no causaran -
dafic al consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo con el
uso a que. se destinan. (Decreto Legislativo N° 1062 - ‘Ley de Inocuidad- de_:
los Alimentos™).

e Inspeccién sanitaria: Es el examen de los productos alimenticios o del
sistema de control de (os alimentos, las materias primas, su elaboracién y
distribucién incluidos los ensayos durante ta elaboracion y el producto
terminado con el fin de comprobar si se ajusta a los requisitos establecidos
en las normas sanitarias. (Decreto Supreme N°.034-2008- AG - “Reglamento
de la Ley de Inocuidad de los Alimentos:).

« Programa de Higiene y Saneamiento((PHS): Conjunto de procedimientos
de limpieza y desinfeccion, aplicados a infraestructura, ambientes; -equipos,
utensilios, superficies, con el proposito de ellmlnar tierra, residuos de
ahmentos suciedad, grasa, otras ‘materias objetables, asi como reducir
considerablemente la garga microbiana y peligros que impliquen riesgo de
contaminacion para los alimentos. Incluye contar con las medidas. para un
correcto .saneamiento de servicios basicos (agua, desagie, residuos
solidos) y para la prevencién y ceontrol de vectores. Se formulan en forma:
escrita en un documento denominadé Programa de Higiene y Saneamiento.

¢ Principios Generales de Higiene; Conjunio de medidas esenciales de
Higiene aplicables a lo largo de la cadena alimentaria a fin de lograr que los
alimentos sean inocuos y aptos para el consumo humano. Considera la
aplicacion de las BPM y de los PHS.

6.2 Analisis de la Situacion actual del Aspecto Sanitario o Administrativo
a tratar

6.2.1. Antecedentes
La Resolucion Ministerial N° 749-2012/MINSA, aprueba la. NTS N 098-
MINSA/DIGESA-V.01: “Norma Sanitaria para los Servicios de
Alimentacién en Establecimientos de Salud”. A fin de dar cumplimiento a
dicha Directiva, se aprueba el Documento Técnico Plan Vigilancia de la
Calidad de. Alimentos del Institute Nacional de Rehabilitacidon “Dra.
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Adriana Rebaza Flores” amistad Per( — Japtn — 2021, mediante la
Resolucién Directoral N° 137-2021-SA-DG-INR, donde se descnblan las
actividades para vigilancia de la calidad de los alimentos producidos en
el INR, durante el afio 2021,

6.2.2. Problema (magnitud y caracterizacion) _
Las enfermedades tragmitidas por alimentos (ETA) se producen debido a
fa ingesta de alimentos o bebidas que contienen carga microbiana

patégena, que afecta a la-poblacién. Las complicaciones relacionadasa .- & i

las ETA, van desde la aparicion de sintomatologia gastromtestlnai_
diarreas .y vomitos, hasta hepatitis, problemas neuronales o incluse Ia-
‘muerte.

Asi, la Organizacion Mundial de la Salud (OMS), estima que cada. afio-
unos 600 miflones de personas (1 de cada 10 habitantes), enferman en
el mundo debido a la ihngestién de alimentos y de agua contaminados,

mientras que 420 000 fallecen por esta misma causa, especialmente,. Ios
nifios menores de 5 afios’.

Durante el cuarto trimestre del 2021, la vigilancia del servicio de alimentos
suministrados.en el INR, dio como resuitado:

UBICACION Y ESTRUCTURA FISICA: _

Criterio: Estructura fisica de material resistente de facil limpieza en buen
estado de conservacién de higiene.

No cumple, paredes no cuenta con zdcalos.

AMBIENTES DONDE SE REALIZAN OPERACIONES CON
ALIMENTOS:

Criterio: Paredes, techos y pisos de materiales lisos y de color claro de
facil limpieza en buen estado de conservacién-e higiene.

No cumple, falta de zdcalos en las paredes, falta maydticas en el muro
de la pared junto la marmita. se aprecia filtracion de humedad en el techo,
fragua de maydlicas deteriorada

Criterio: lluminacion suficiente para la actividad (540 Ix, 220 Ix o 110 ix
segun corresponda) y debidamente protegida.

No cumple. Faltan [uminarias, 04 fluorescentes quemados del area de
cocina.

INSTALACIONES DE SERVICIOS BASICOS

AGUA

Criterio: Sistema de distribucion y almacenamiento de agua en buen
estado de conservacién e higiene, Verificar certificados de limpieza y
desinfeccién de tanques y cisternas.

! Ministerio de Salud, Boletin Epidemicldgico del Pert SE {52019 (del 07 al 13 deabril del 2019),
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6.2.3.

6.2.4.

6.2.5.

e RPN

En el Il trimestre: se informo la falta .de fimpieza y desinfeccién de los
tanques de agua dura y agua blanda.

SERVICIOS HIGIENICOS Y VESTUARIOS

Criterio: Los vestuarios estan limpios y separados de los SSHH

No cumple, [os vestuarios se encuentran junto a los servicios higiénicos.

BUENAS PRACTICAS DE MAN!PULACION DE ALIMENTOS EN EL
PROCESO DE ELLABORACION (BPM) _ _
Criterio: La temperatura de las- camaras de retencion es inferior a 5°C
(refrigeracion) o -18°C (congelacion)

No cumple: Ef equipo de refrigeracion y congelacion malogrado -
Criterio: Los equipos de refrigeracion y congelacidn cuentan. con ei;- '
correspondiente dispositivo de medicion de temperatura. :

No cumple: Los eguipes se encuentran malogrados.
Criterio: Los carros de distribucién tienen cierre hermético, de materlal_-- _
resistente, én buen estado de consérvacion e higiene.

No cumple: En el mes de noviembre se observd falta de mantenimiento
(oxido en el interior del coche, borde de las ruedas, y Jebe -de las puertas
despegadas).

PROGRAMA DE HIGIENE Y SANEAMIENTO (PHS)
Criterio: Equipos y utensilios estan en buen estado de mantenimiento y

limpieza.
No cumple, En el mes de octubre se evidencio utensilios que no.

cumplian con la normatividad (olla grande y exprimidor)

Causa del problema _

La contaminacién de los alimentos puede generarse durante la
elaboracion, manipulacion, conservacion, transporte, distribucion,
comercializacion y/o expendio de los mismos.

Pcblacidn o entidades objetivo

Todo el personal involucrado en los servicios de alimentacion del Instituto
Nacichal de Rehabilitacion “Dra. Adriana Rebaza Flores” AMISTAD
PERU - JAPON.

Alternativas de solucion )
Mantener actualizado el Pian de Vigilancia de la Calidad de Alimentos
Institucional, buscando garantizar que las actividades planificadas. a
desarrollar por cada estamento, asi como las responsabilidades
establecidas, sean asumidas segln corresponda. _
Realizar de manera acuciosa las inspecciones © supervisiones
programadas, -a fin de asegurar las condiciones de higiene y salubridad
adecuadas -en elaboracion, manipulacidn, conservacion, transporte v
distribucion de los alimentos.
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- Seguir las recomendaciones' emitidas por la Oficina de Epidemiologia,
como resultado de las supervisiones de la calidad de alimentos que
realiza.

6.3 Articulacion Estratégica al PE| y Articulacién Operativa al POI

Organc 7 - : f -
Org anica: Unida | oeicing DE EPIDEMIOLOGIA,
Marco 'Est_ralé_g:i'co Estructura programatica y operativa L
’ Accion | Activi 1, i
Obfetiver Rl . . Sl
Estrategico Estrateg dad Categoria Produice Actividad Qbletivo General Objetivo. Especificd .
institucional -} 52 Opera- | Presupues;” 7, ™ |Presupueés- det-Plan daiPlan -
PEL Institucic . | tiva— tal tal i D
nal - PEI POl L2
_ OELOZ o Establecer .
Garantizar el Gi;?irél:daéla disposiciones para Ia
K rosades oo os | Yalance Se” )
servivios de alimentos. alinientos
“satudde medianie |2 MVigitar Ia adscuad
calidad | AEL02.03 viglanciade & |2l 2 en de log
Oréénizadbs R’-e'dzes' : 9002 menipulzcion de ;r:ﬁ;\;pnl.tlnascmn ¢ s
onredes | Intearadas AQIIT01 | asignacio o alimentes. B
niegt"'ada's de | de Salud: \fsclmgs nes ) 5001286 elaborados y/o iglar el
calud- imolament | :g_'ig;;é': presupiles [se6g08d | Vigitanciay | suministradog-en [ CUMplimianto de lag
deortradanen '; s P o | 1anas gue | Sin control ‘ef Instituto por ;"Ed'das sanitaras -
la persana; | progresiva . calidad no  Producto lepidemioliégil fos servicios de  |-FHS
tamiliay " mg wen | de resuitan co alimentactn, asi 'd‘”ea“tener]ﬁ?of’r:f;i”;i
comunidad: alimentos en- coma la :
2:?:2;2?‘% am,"' el I productos vigilancia.de los: actualizado con fos
: o nacional programas os gesultadlos de tas
o n?:cign-de' igiene y inspecciones. de la
pl'a's alud y 1 saneamiento, y | célidad  de  log
prevencion el cumiplimients | alimentos
o de 1as;mgdidas
enfermedad senitarias.
6.4 Actividades (por Objetivos})
6.4.1. Actividades
a) Establecer disposiciones para la vigilancia de la calidad de los
alimentos.

- Etaboracién de Plan de Vigilancia de la Calidad de los Alimentos.
- Aprobacidn del Plan de Vigilancia de.Ja Calidad de los Alimentos.
- Difusidn del Plan de Vigilancia de la Calidad de Ios Alimentos.

b) Vlgllar ta adecuada manipulacién de los alimentos.
- Vigilar el cumplimients de las buenas practicas de manipulacion
de alimentos..
- Vigilar la limpieza adecuada de los transportadores de alimentos.
- Vigilar que los manipuladores de alimentos hayan sido
capacitados por la empresa concesionaria (ésta debera emitir
informes al respecto).

¢} Vigilar el cumplimiento de:las medidas sanitarias.

1t
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- Evaluaciones fisico quimicas y microbioldgicas de los alimentos y
superficies. vivas € inertes del Servicio de Alimentacion.

- Supervision de carng de sanidad vigente y otros documentos
(Resolucién Directoral N° 154-2019-SA-DG-INR.} de los
encargados de manipular los alimentos.

- Inspecciones Higiénicas sanitarias y de Infraestructura en los
‘ambientes donde se preparan y consumen los alimentos.

d) Mantener un sistema de informacién actualizado con los

- Elaboracién de Informe Trimestral de vigilancia de la calidad de
los alimentos.

- Elaboracién de Informe de evaluacién del Plan de Vigilancia de Ia _
calidad de los alimenios.

A fin de poder lograr-el cumplimiento de las actividades sefialadas se
debe fener en cuenta las siguientes consideraciones:

1. Condiciones Sanitarias del Establecimiento _
E] Establecimiento donde funciona el servicio del comedor debe
cumplir  los  requisitos y condiciones sanitarias para el
funcionamiento en la preparacion y expendio de alimentos, como 1o
establece la Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion en
Establecimientos de Salud — NTS. N° 098-MINSA/DIGESA-V-0.1,
tales como;

a) Ubicacion y estructura fisica: Es de uso exclusivo para la
actividad, esta alejado v protegido de fuertes de contaminacién,
los materiales que se usan en la construccién de los ambientes.
son resistentes a la corrosion de superticies lisas y la estructura
fisica se debe mantener en buen estado de conservacion e
higiene.

b} Ambientes: Los ambientes deben disponer de espacio
suficiente para realizar fodas las actividades con los alimentos.
Estando libres de insectos, roedores y evidencias de su
presencia, asi mismo no debe estar presentes animales
domésticos y/o silvestres por lo que.se deben tomar las medidas
del caso. Pisos y paredes de material impermeable sin dgrietas vy
faciles de limpiar; las paredes de color claro v lisas; techos y
ventanas que impidan ja acumulacién de fa suciedad. faciles de
limpiar que eviten el ingreso de insectos; puertas en buen estado
de conservacién; iluminacion natural y/o artificial € intensidad,
cantidad y distribucian; vias de acceso a estos ambientes deben
tener mecanismos que permitan la desinfeccidn del calzado o
del rodaje de vehiculos rodantes para disminuir [a contaminacion,

gkl

resultados de las inspecciones.de la calidad de los alimentos &~ -
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cruzada para los alimentes, ademas, se debera garantizar una
‘adecuada ventilacion.

¢) Abastecimiento de agua: se abastece de la red publica; del
sistema de distribucién y almacenamiento del agua debe estar
en perfécto estado de conservacion & higiene; y la limpieza vy
desinfeccién de- tanques y cisternas debe ser periddica al menos
2 veces al afio (contar con certificados de la actividad realizada),
ademas. de tener la provisién de agua la cual debe ser
permanente y suficiente para todas las actividades que se
realizan.

d) Disposicién de aguas residuales y de residuos sélidos‘:‘:
Mantener los puntos de evacuacion de las aguas residuates con ™
proteccion conira vectores, asi misme se debe acondicienar con
depdsitos y bolsas en la cantidad necesaria para la eliminacion
de los residuos sélidos hospitalarios de acuerdo a su clase, los
cuales deben éstar en buenas condiciones de higiene.

&) Servicios higiénicos y vestuarios: estos espacios deben ser
de uso exclusivo.del personal que labora en el servicio y deben
mantenerse operativos, no debe tener comunicacion directa con
las areas relacionadas con los alimentos. Los inodoros,
lavatorios y los uriharios son de material sanitaric de facil
limpieza y desinfecgion. El ambiente para vestuario debe ser
diferente a los servicios higiénicos.

2. Buenas practicas de manipulacién en los procesos de
elaboracién de alimentos (BPM)

De acuerdo a lo establecido en el Manual de Buenas Practicas de
Manipulacion de Alimentos del INR, aprobado con |a. Resolucién
Directoral N° 154-2019-SA-DG-INR, el servicio de afimentos debe
contar con procedimientos escritos de las BMP a aplicarse en cada
una de las operaciones en &l proceso de .elaboracion de alimentos,
los cuales deben estar disponibles. cuando se requiiera durante Ia
inspeccion,

-a} Recepcion de materias primas e insumos

Para la recepcion de materias primas debe cumplir con los
requisitos sanitarios que estable |la norma vigente considerando el
estado actual en el que se encuentra el espacio requerido para
esta actividad.

e El drea para la recepciéon debe estar protegida con techo y

buena iluminacion que permita una inspeccion manipulacién
adecuada de los alimentos.

12
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 El servicio de alimentacion es responsable del cumplimiento de
los requisitos de |a calidad sanitaria de todos los productos e
insumos que adquiere.

» Techos que impidan la acumulacion de suciedad, faciles de
limpiar, debiéndose prevenir la condensacién de humedad con
la consecuente formacion de costras y mohos;

b} Almacenamiento de materias primas e Insumos en general

Debe cumplir con los requisitos sanitarios generales tales com0~
Ambientes del almacen en buen estado de conservacion e
higiene, mantener los productos en envases originales,
identificar fecha de ingrese y mantener en orden y ademas no. -
debe estar en contacto con el piso. 8egln las necesidades de™
conservacion de los alimenios se requiere las siguientes
condiciones sanitarias:

» Almacenamiento de productos no perecibles (no requieren
refrigeracion), el almacenamienio de los alimentos debe ser
iluminado y ventilade, condiciones de temperatura no mayor de
21> C'y humedad relativa no mayor a 80%.

» El acopio o estiba en el almacén debe ser en tarimas,
anaqueles o parihiielas mantenides en buenas cendiciones,
limpios ¥ a una distancia minima de 0.20 m. del piso; 0.680 m
del techo, 0.50 m enire hileras y 6,50 m de la pared.

 Almacenamiento de productos perecibles (enfriados;
refrigerades y congelados), Las temperaturas deben
mantenerse de 5°C a 1° C y los congelados deben tener
temperatura minima de -18 ° C segln la N.T.S. (los equipos de’
refrigeracién y  congeiacion deben contar con el
correspondiente dispositivo de medicion de temperatura)

« Los equipos de frio deben tener un programa de mantenimiento
preventivo vy limpieza que asegure su  adecuado
funcionamiente.

c) Area de produccién
Elaboracidn previa o procesamiento de alimentos crudos. Ei
pesaje de ingredientes, mezclado y oftros del proceso de
elaboracién deben realizarse en superficies y utensilios fimpios

y se debe cumplir con lo que la norma establece para disminuir
el riesgo.de contaminacién cruzada.

d) Area de produccién: Descongelado

Los alimentos que no necesitan del descongelado pasaran
directamente al area intermedia y final 'segdn el casag, y los

13
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grandes trozos de carne, pescado o aves deben ser

descongelado antes de pasar.a las otras areas, segin:

s En refrigeracién a Una temperatura no mayor-de 5°C, se debe:
evitar [a contaminacién ctuzada por.goteo o por contacto hacia
otros alimentos.

» En agua potable corriente (chorro de agua) mantenida a
temperatura no superior a los 21°C durante no mas de 4 horas,
El alimento debe estar protegido en su envase original o de-
almacenamiento para evitar el contacto directo del allmento
con el-agua. :

e) A__rea de produccién: Elaboracion intermedia o procesamiento
de alimentos cocidos

En esta etapa la coceion disminuye el riesgo por la destruccion
de peligros microbioldgicos, el tiempo y la temperatura deben sar
suficientes para asegurar la eliminacién. de microorganismos
patégenos.

f) Area de producci6n: Elaboracion final

En este proceso los. utensilios empleados, asi como los
manipuladores deben ser-exclusivos de esta area, para evitar la
contaminacion cruzada.

g} Acondicionamiento para Distribucion

Para este proceso los coches transportadores de preparaciones
calientes deben ser térmicos de cierre hermético, material
resistente, no debe transmitir contaminacidn, las paredes
interiores deben ser lisas de facil limpieza v desinfeccion. La
distribucién de los regimenes dietéticos a los pacientes debe
permitir que el consumo sea inmediato después del servido a fin.
de evitar la contaminacion cruzada.

6.5 Presupuesto y Fuente de Financiamiento

“Todo Plan debe tener en su estructura de manera obligatoria un
Presupuesto y por ende el Financiamiento necesaric y debe sefialarse:

Organo / Unida Orgénica: OFIGINA DE-ERIBEMIOLOGIA

Lt Cadigo
Objetivo Genefal | Objetivo Esgecifico | Actividad [ %81 cateqorla | dela | Total

del Plan del Plan Operativa. F::iae:‘i:)a' Presupuestal |especifical (/)
) ) ) i : de gastos

Garantizar la calidad | Establécer disposiciones |A0100012500094 9002
e inocuidad de los: | parala vigllancia de la Vigilancia RO Aslgnaciones
alimentds mediarite | calidad de'tos-allmentos. | périodiea de la présupuestariag

2.3 Bienes

y Servicios 8150

14
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la vigilancia de 12
manipulacion de
alfmenlos elaborados
v/o.-suministrados en
el instituto- par los
_servicios de
alimentacion, asi
como la vigilancia: de
log programas de

* higiene y
sanearnianto, y &l
cumplimients de Jas
medidas saniiariag.

Vigildr ta adécuada.
manipulacidn de jos:
alimentos,

Vigilar ! cumplimiento de
fas-medidas sanitafias—
PHS.

Mantener un sisterna de
inforracion actualizado
‘ton los resuitatios delas,
ispecciofes de la
calidad de 155 alimentos

calidad de
alimentos.

que ng resultan
en productos

Total SL..

81.50

6.6 Implementacion del Plan

La implementacidn del presente plan se dara en 3.étapas:

- Planificacién: Duranie esta stapa se. establecen los objetivos que se
esperan lograr con el Pian, se coordina con €l setvicic de nutricién sobre
las actividades a realizar, las cuales se detallan en el plan para su posterior
evaluacidn, aprobacion y difusién.

- Ejecucion: Las actividades planificadas son ejecutadas de acuerdo a lo
establecido en ei plan, teniende en cuenta siempre la ¢coordinacion entre el
Servicio de Nutricién y la Oficina de Epidemiologia;

- Evaluacion: La evaluacién del cumplimiento del plan permite verificar si las
actividades planificadas fueron realizadas de manera satisfactoria, ademas
genera informacion necesaria para la toma de decisiones para el siguienie

periodo.

OBSERVACIONES

Elaboracidn del Plan de

vigilancia de Ia calidad de los
alimentos (2022} dé la Oficina
de Epidemiologia de! Instituto
Nagicnal de Rehabilitacion
“Dra. Adriana Rebaza Flores™
AMVISTAD PERU-JAPON

Of, dE_}.'
Epidemiotogia /
Equipo de Salud-
Ambiéntal

Se realizara de acuerdo a lo.

indicado en las "Normas para la

elahbracion  de  Documentos
Normativos del Ministeric de
Salud®, aprobadas mediante. la

Resolucion  Ministerial N° "826-

2021/MINSA.

Planificacién

Aprobacion del Plan dé

vigitancia de |a calidad de los
alimentos (2022) dé Iz Oficiria
te Epidemiologia del Instituto.

Direccion General

Ejecucion

Nacional de Rehabilitacion del INR '

“Bra. Adriana Rebaza Flares™

AMISTAD PERU-JAPON

Vigilar el cumplimiente de las ' Oficina de he actiardo. a los Tormatos de

buenas practicas de
maripulacién de aiimentos

‘Epidemiclogia

Anexo 3
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DOCUMENTO TECNICO: PLAN DE VIGILANCIA DE LA CALIDAD-DE ALIMENTOS {2022} DE LA QFICINA DE
EPIDEMIOLOGIA DEL INSTITUTO NAGIONAL DE REHABILETAC[ON “Dra. ADRIANA REBAZA FLORES” AMISTAD

Vigilar la limpieza. adecuada. - . o
de los transportaderes de E;?;::;R; I?a Z'{a ﬁﬁé::.gerdo @ los formatos del
alimehtos. L : A
‘Evaluaciches ffsico guimicas
y microblolégico de los Of. de. Mediante ‘solicitud a la DIRIS -
dlimentos y superficies vivas Egiderniologia Lima Sur
e-inertes del Serviciode priemiclag - o
Alimentacion
Supervision de camsa de OF. de
sanidad vigente y otros TS
.documentos de los Epsliﬂé?ﬁéﬂ .
‘encargados de manipular los- rutricién
alimentos.
Inspecciones Higiénicas
sanitarias y de Infraestructura Of. de
én log ambignteé donde se Enide m isloata -
‘preparan y consumen los P g
alimentos’
Elaberacion de Informie . .
QOf. De Se remitirda i informe a la
Trimestral ¢é vigilancia de la Myl : - &R
| caliciad de los alimentos. Epidemialogfa Direccion General,
Evaluacion del Plan:de
vigilancia de [ calidad de|
.. |2gua(2022) de la Oficina de. Of. de Se remitira el irforme a Ia
Evaluacién | Epideniiologia del Instituto Epiderniologia Direccién General
Nacional de Rehablhtaclon pic 8 i R
“Ora. Adriana Rebaza Flores”
AMISTAD PERU-JAPGN

6.7 Acciones de Supervisién, monitoreo y evaluacion del Plan

Las acciones de supervision, monitoreo y evaluacion se han detallado en el
cronograma de actividades del Anexo 1, las cuales seran realizadas por el
servicio de nutricidn y la Oficina de- Epldemloiogra Las actividades de

supervision y monitoreo se realizaran de acuerdc a

los formatos

correspondientes y la evaluacion del plan, sera realizado al finalizar el afio
por la Oficina. de Epidemiologia y ‘de ‘acuerdo -al cumplimiento de las
actividades programadas; dicha Informe serd presentado a la Direccién

General.
Evaluscion del Plan de vigilancia de fa
calidad de alimentos (2022) de la Oficina - ; PR
Evaluacion | de Epidémiologfa del Instituts Nacional Of. de. Se. remitira el informe a

de Rehabilitacion “Dra, Adriena Rebaza | CPidemiclogia | la Direccion General,

Flores" AMISTAD PERU-JAPON
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EPIDEMIOLOGIA DEL INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION “Dra. ADRIANA REBAZA FLORES” AMISTAD
PERU JAPON

VI. RESPONSABILIDADES

7.1. Del Departamento investigacion, Docencia y Atencién en Ayuda al

Tratamiento de la Direccion Ejecutiva de Investigacion y Docencia de_.-_';_.""-'-':":

Ayuda al Diagnéstico y Tratamiento:
El DIDAAT de la DEIDAADT del Institufo Nagional de Rehabilitacion debe.

que las instalaciones, materiales e insumos utilizados, persenal que labora,
entre otras condiciones que permiten el funcionamiento del servicio de
nutricion séan los adecuados. Ademas, debe brindar el apoyo al personal de
Epidemiologia del INR que realice el menitoreo periddico en el area de
comedor institucional, asi como al personal de la DIRIS LIMA SUR en relacion
al acceso de la ir‘jform'ajcién disponible relacionada a |a vigilancia sanitaria y a
la toma de muestras en las supervisiones inopinadas que reaiiza.

El Servicio de Nutricion del Departamento de Investigacion, Docencia y
Atencién en Ayuda al Tratamiento debe realizar la supervision periodica al
servicio de alimentacion en relacién al valor nutricional y la calidad de los
alimentos que provee el servicio a los pacientes hospitalizados, ademas
realiza la verificacion de la elaboracion y distribucion correcta de la dieta
prescrita.

7.2 De la Oficina de Epidemiologia:

La Oficina de Epidemiologia es responsable de la vigilancia de la calidad de los
alimentos en cumplimiente de los Principios Generales de Higiene para asegurar
la inocuidad de los alimentos en prevencion de enfermedades transmitidas por
alimentos.

VIIl.  ANEXOS:

Anexo-N° 01: CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES DEL PLAN DEVIGILANCIA
DE LA CALIDAD DE ALIMENTOS (2022) DE LA OFICINA DE.
EPIDEMIOLOGIA DEL  INSTITUTO  NACIONAL DE
REHABILITACION “Dra, ADRIANA REBAZA FLORES" AMISTAD
PERU-JAPON,

Anexo N° 02: MATRIZ DE INDICADORES: N

Anexo N° 03; FICHA DE EVALUACION SANITARIA DE SERVICIOS DE
ALIMENTOS EN ESTABLECIMIENTOS DE SALUD

7w

garantizar el correcto fuhcionamiento del servicio de nutricién, asegurando’ .~ . -
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DOCUMENTU TECNICO: PLAN.DE VIGILANCIA DE LA CALIDAD DE ALIMENTOS {2022) DE LA-OFICINA DE
EPIDEMIOLOGIA DEL INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITAC[ON “Dra, ADRIANA REBAZA FLORES” AMISTAD PERU-
JAPON

ANEXO 3: | |
FICHA DE EVALUACION SANITARIA DE SERVICIOS DE ALIMENTOS EN
ESTABLECIMIENTOS DE SALUD
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Fuente: R.M, N° 749-2012/MINSA NTS. N° 098- MINSNDIGESA .01 Norma Sanitaria para los servicios
de.Alimeritacion an Establacimiantds de Salud.
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