1“@Concejo Provincial de Huaura.

i T

X yaad® -ué#"

“Afio de la Untversalizacion de (a Safud”

SISGEDO__ |

ree.ooc] 1Aqom 60

Res.ee MM €AY

ORDENANZA MUNICIPALN® 008-2020/MPH |

Huacho, 28 de rhayo de 2020.

-

'?, 9w Visto; En Sesién Extracrdinaria de Concejo N° 03, de fecha 28.05.2020; Carta N° 25-2020-MPH de
fecha 25.05.2020, Proveido N° 1107-2020-GM/MPH, Informe Técnico N° 03-2020-GFYGM/MPH  de
fecha 25.05.2020, Informe Legal N° 244-2020-GAJ-WIDE/MPH de fecha 25.05.2020, infdrme N° 080-
2020-GM/MPH  de fecha 25.05.2020, Carta N° 001-2020-MVDC-RP/MPH de fecha |27.05.2020,

)

CONSIDERANDO:

Proveido N° 308-2020-GSG/MPH de fecha 27.05.2020, Informe N° O43-2020~SGDIINI¢H de fecha
27.05.20, Dictamen N° 004-2020-CDEC/MPH, referido al “Proyecto de Ordenanza que|aprueba las
Acciones de Fiscalizacion en la verificacién de las Condiciones Sanitarias y de Bioseguridad que deben
cumplir los restaurantes y servicios afines que cuenten con la modalidad de servicio a domicilio en el
Distrito de Huacho®

Que, la Constitucion Politica del Perd, en su articulo 194° reconoce a las Municipalidades cémo érganos
de Gobierno Local, que tienen autonomia politica, econdmica y administrativa en los aguntos de su
competencia precepto de nuestra Carta Magna, que guarda concordancia con lo dispuestoln el articulo
I! det Titulo Prefiminar de la Ley Organica de Municipalidades- Ley N°27972.

Que, el articulo 74° de la Ley N°27972, Ley Organica de Municipalidades, sefiala que: “Las
municipalidades ejercen, de manera exclusiva o compartida, una funcién promotora, normativa y
reguladora, asi como las de ejecucion y de fiscalizacion y control, en las materias de su competencia

Que, el articulo 78° de la mencionada ley, dispone que el ejercicio de las competencias] y funciones
especificas de las municipalidades se realiza de conformidad y con sujecion a las normas técnicas

sobre la materia. Asimismo, pueden ordenar la clausura fransitoria o definitiva ie edificios,
establecimientos o servicios cuando su funcionamiento este prohibido legalmente y constituya un
peligro o cuando estén en contra de las normas reglamentarias o de seguridad de defensa civil o

produzcan olores, humos, ruidos u otros efectos perjudiciales para ta salud o tranquilidad degvecindario.
Que, al margen de lo dispuesto en el Decreto Supremo N°044-2020-PCM, publicado en el
- &l peruano el dia 16 de marzo de 2020, mediante el cual se declara el Estado de Emergencia Nacional

iario Oficial

=0 ot par el plazo de quince (15) dias calendario, asimismo, disponiéndose el aislamiento social obligatorio

afines que cuentan con la modalidad de servicio a domicilio.

?pc;ir las graves circunstancias que afectan |a vida de la Nacién a consecuencia del Brote dgl COVID-19.
‘Que, mediante Resolucion Ministerial N°250-2020-MINSA, se aprueba la Guia Técnica para los
4 Restaurantes y Servicios Afines con Modalidad de Servicio a Domicilio, con la finalidad e contribuir
con el abastecimiento de alimentos inocuos preparados culinariamente por los restaurantes y servicios

Asimismo, mediante Resolucion Ministerial N°142-2020-FRODUCE, se aprueba el protocolo sanitario
de operacion ante el COVID-19 del sector de producci6n para el inicio gradual e increiental de la
siguiente actividad de servicio de la fase 1 de la “Reanudacién de Actividades” en] materia de
Restaurantes y afines autorizados para entrega a domicilio y recojo en local.

Que, es necesario que el gobierno local de cumplimiento a lo dispuesto por el Ministeri¢ de Salud y
Ministerio de la Produccidn, a fin de contribuir en la proteccion de la salud de la poblacion, e%tableciendo
las condiciones sanitarias y de bioseguridad que deben cumplir los restaurantes y servicios afines en
la elaboracion, envasado, empaque y reparto de alimentos preparados, todo eflo para evitar la
propagacion del COVID-19 en nuestra jurisdiceion.
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En uso de las atribuciones conferidas por la ley Organica de Municipalidades N° 27972, con el voto
MAYORITARIO, la sesidn de Concejo Municipal expide la siguiente:

ORDENANZA QUE APRUEBA LAS ACCIONES DE FISCALIZACION EN LA VERIFICACION DE
LAS CONDICIONES SANITARIAS Y DE BIOSEGURIDAD QUE DEBEN CUMPLIR LOS
RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES QUE CUENTEN CON LA MODALIDAD DE SERVICIO A
DOMICILIO EN EL DISTRITO DE HUACHO

TITULO |
DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 1°. - OBJETIVO Y FINALIDAD

La presente Crdenanza tiene como objetivo establecer un marco normativo reguiatoric y de control
sobre las condiciones sanitarias y de bioseguridad que deben cumplir los restaurantes y servicios afines
gue cuenten con la modalidad del servicio a domicilio de alimentos preparados culinariamente que son
entregados a domicilio o para llevar; asimismo, establecer las condiciones sanitarias que debe cumplir
el personal que tiene contacto directo en la manipulacién, envasade, empaque y reparto de alimentos
bajo la modalidad de servicic a domicilio y recojo.

e

La finalidad de la presente ordenanza es establecer las medidas preventivas sanitarias v de
bioseguridad que deben cumplir los restaurantes y servicios afines, con el fin de proteger la salud del
personal, proveedoras, trabajadores y clientes frente al riesgo de contagio del COVID-19; del mismo
modo fortalecer los sistemas de vigilancia, prevencion y contencion frente al riesgo de contagio del
COVID-19.

ARTICULO 2°, — AMBITO DE APLICACION
La presente Ordenanza sera de aplicacién en el Distrito de Huacho, siendo de estricto cumplimiento
para todas aquellas personas naturales, juridicas, publicas y/o privadas que se encuentre dentro del

ARTICULO 3°. - BASE LEGAL

- Ley N° 26842, Ley General de Salud, y sus moedificatorias.

- Reglamento Sanitario Internacional RSI (2005},

- Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, ¥ sus modificatorias.

- Decreto Supremo N° 008-2020-SA, Decreto Supremo que declara en Emergencia Sanitaria a
nivel nacicnal por el plazo de noventa (90) dias calendario y dicta medidas de prevencion y
control del COVID-19.

- Decreto Supremo N° 034-2008-AG, que aprueba el Reglamento de |la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

- Decreto Supremo N° 044-2020-PCM, Decreto Supremo que declara Estado de Emergencia
Nacional por las graves circunstancias que afecian la vida de la Nacién a consecuencia del
brote del COVID-19, vy sus modificatorias.

- Decreto Supremo N° 057-2020-PCM, numeral 3.8, que determina el uso obligatorio de
mascaritia para circular por las vias de uso publico y atencién de usuarios.

- Decreto Supremo N°® 083-2020-PCM, numeral 6.1, que determina mantener una distancia
social no menor de un (1} metro en mercados.

- Resolucién Ministerial N°773-2012/MINSA, que aprueba la Directiva Sanitaria N° 048 -
MINSA/DGPS, "Directiva Sanitaria para Promocionar el Lavado de Manos Social como Practica
Saludable en ef Perd"”.

- Resolucion Ministerial N° 822-2018/MINSA, que aprueba la NTS N° 142MINSA/2018/DIGESA
Norma Sanitaria para Restauranies y Servicios Afines.

- Resolucién Ministerial N°822-2018/MINSA, “Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios
Afines”. « Resolucidén Ministerial N°461-2007/MINSA Aprueban “Guia Técnica para el Analisis
Microbiolégico de Superficies en Contacto con Alimentos y Bebidas”.

- Resolucion Ministerial N°055-2020-TR Aprueba el documento denominado “Guia para la
Prevencion del Coronavirus en el ambito laboral”
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- Resolucion Ministerial N°135-2020/MINSA, “Especificaciones Técnicas para la confeccion de
mascarillas faciales textiles de uso comunitario”

- Resolucion Ministerial 142-2020-PRODUCE, la cual aprueba el protocolo sanitario de
operacién ante el COVID-19 del sector de produccién para el inicio gradual e rncremental dela
siguiente actividad de servicio de la fase 1 de la “Reanudacién de Actividadds™ en materia de
Restaurantes y afines auforizados para entrega a domicilio y recojo en local.

- Resolucién Ministerial N° 193-2020-MINSA. Documento Técnico: Prevencidn, Diagnostico y
Tratamiento de personas afectadas por COVID-19 en el Perq.

- Resolucion Ministerial N° 239-2020/MINSA, que aprueba el Documento Técnide: "Lineamientos
para la Vigilancia de la salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a OVID-19”

TITULO |l
ASPECTOS GENERALES

hJestaurantes y servicios afines, a través de sus representantes deberan sujetarse a las
Rodjciones establecidas en la Resolucién Ministerial N°250-2020-MINSA, la cual aprueba la Guia
d para los Restaurantes y Servicios Afines con Modalidad de Servicio a Domigilio, asi como la
sgiakion Ministerial 142-2020-PRODUCE, la cual aprueba el protocolo sanitario de operacién ante
(AOW1D-19 del sector de produccidn para el inicio gradual e incremental de la siguiente actividad de
senutio de la fase 1 de la "Reanudacion de Actividades” en materia de Restaurantes y afines
autorizados para entrega a domicilio y recojo en local.

ARTICULO 4°, — DE LA AUTORIZACION DE INICIO DE ACTIVIDADES Y OPERATIVIDAD

Los Restaurantes y servicios afines deben cumplir con lo establecido en el Decreto Supremo N°080-
2020-PCM, para ello debera cumplir con elaborar un Plan para la vigilancia, prevendién y control del
OVID-19 en el trabajo, el mismo que debera ser presentado en la plataformal| virtual produce,
geperando asi su inscripcién de inicio de actividades, cabe agregar que dicho plan debera de ajustarse
.ﬂr establecido en la Resolucion Ministerial N°239-2020-MINSA y el protocolo sectorial aprobado
pidiante Resolucion Ministerial N°142-2020-PRODUCE.

os Restaurantes y servicios afines deberan seguir los siguientes parametros:

- Solicitar la autorizacion de reinicio de actividades ante las autoridddes del sector
correspondiente (plataforma de produce htips://sistemasv3. produce.gob.pe/#ladministrados) y
proceder a su registro en el Sistema Integrado para COVID-19 (SICOVID-19)del Ministerio de
Salud. (Anexo referencial 01)

Cumplir la R.M. N° 822-2018/MINSA “Norma sanitaria para el Funcionamiento]de Restaurantes
y Servicios Afines” y la R.M. N° 250-2020-MINSA “Gula téchica para los| Restaurantes y
Servicios Afines con modalidad de servicio a domicilio”.

Cumplir con las disposiciones complementarias para la continuidad del linicio gradual e
incremental de la actividad de servicio de la fase 1 de la "Reanudacién dd actividades” en
materia de restaurantes y afines autorizados para entrega a domicilic {(con propia logistica de}
establecimiento y protocolo de seguridad y/o recojo de local); aprobado mediante Resolucién
Directoral N"002-2020-PRODUCE-DGDE.

ARTICULO 5°. - DEL CONTROL SANITARIO EN LOS RESTAURANTES O SERVIGIOS AFINES
Los restaurantes y servicios afines son responsables del cumplimiento de las condiciones sanitarias de
los alimentos que se preparan culinariamente como parte de la cadena alimentaria: desde la adquisicién
de los insumos e ingredientes para la preparacion del alimento hasta que éstos llegan al consumidor
final, a través de la modalidad de servicio a domicilio o para llevar, segan o dispuesto por la Norma
Sanitaria para Restaurantes y Servicios Afines.

ARTICULO 6°. -~ DEL SERVICIO DE REPARTO A DOMICILIO O RECOJO EN LOCAL
Los Restaurantes y Servicios Afines que opten por brindar el servicio de reparto a domicilio o recojo en
local, tiene la obligacién de:
\ - Atender sus pedidos en los horarios establecidos por la autoridad nacional.

"\' . - Permanecer cerrados al publico y solo funcionar las &areas destinadas a la produccién,
[ > S A facturacion y servicio para la modalidad establecida.

& Aprobado mediante Resolucién Ministerial N°822-2018/MINSA
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- Garantizar que los pedidos sean realizados de forma no presencial (via telefonica, red social,
plataforma virtual o algun medio similar).

- Implementar una politica de no contacto durante el servicio.

- Entregar al consumidor las boletas o facturas de manera virtual, si lo hace de manera fisica
debe cumpiir con la politica de cero contactos establecidos.

ARTICULO 7°. — DEL HORARIO DE FUNCIONAMIENTO DE LOS RESTAURANTES Y SERVICIOS
AFINES QUE REALICEN SERVICIO DE REPARTO A DOMICILIO O RECOJO EN LOCAL

Los restaurantes y servicios afines funcionaran para la atencion al publico (recojo en local) y repario a
domicilio en el horaric desde las 07:00 A.M hasta las 19:00 P.M.

ARTICULO 8°. — DEL HORARIO DE DESCARGA DE LOS PROVEEDORES PARA EL
ABASTECIMIENTO DE LOS RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES

Para los restaurantes y servicios afines que realicen servicios de reparto a domicilio o recojo en local
se establecera como horario de descarga y abastecimiento desde las 00:00 A.M. a 5:00 A.M. de los
productos de primera necesidad para el abastecimiento.

TITULON
DISPOSICIONES ESPECIFICAS
DE LAS MEDIDAS PREVENTIVAS DE BIOSEGURIDAD Y OPERATIVIDAD

Las empresas deben implementar las medidas preventivas de bioseguridad y operatividad
establecidas mediante Resolucion Ministerial N°142-2020-PRODUCE.

os Equipos de Proteccién de Proteccién Personal de bioseguridad empleados se componen
principalmente de los siguientes elementos: guantes, cofia, mascarillas y lentes de proteccion.
Asimismo, los mencionados EPP seran distribuidos y utilizados en funcién al riesgo de la actividad que
realiza cada personal y deberan ser entregados diariamente por la empresa.

La Municipalidad Provincial de Huaura Huacho en coordinacion con la Intendencia Regional de
Fiscalizacién Laboral- SUNAFIL, realizaran acciones de control y fiscalizacién respecto a la entrega de
1 Equipos de Proteccion Personal a los trabajadores.

* / Del uso obligatorio de mascarillas
<+ El uso de mascarilla es obligatorio, el tipo de mascarilla estara en funcion al riesgo de la actividad que
realiza el personal.

En aquellos casos en que los restaurantes y servicios afines decidan realizar distribucion de mascarillas
confeccionadas al personal, las mismas deberan cumplir con las especificaciones técnicas aprobadas
mediante Resolucién Ministerial N°135-2020-MINSA.

“mascarillas cada cuatro (04) horas o cuando estas se encuentren himedas, rotas, con sudor u ofras

“;Ec}:s restaurantes y servicios afines respecto al personal estan obligados a garantizar el cambio de

ituaciones que lo ameriten.

2y

i
.

Del uso correcto de Guantes

/‘ s~ Los restaurantes y servicios afines, estan en la obligacioén de proporcionar e instar a su personal a
y — - . . . .

v -Zfealizar el cambio de guantes cada cuatro (04) horas, cada vez que sea necesario y en funcién al rigsgo
/ 5"\fe\la actividad.

{ pe i

Los guantes deben encontrarse en un buen estado de conservacion (sin rotura, ni desgaste), limpio y

\ ‘gesinfectado.

El uso de guantes por parte del personal no lo exime del lavado de manos y aplicacion de solucioén
desinfectante.
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Del uso de Lentes de Proteccién
Los lentes de proteccion son de uso personal, los mismos que deberan desinfectarse ¢on alcohol antes
de su uso.

TITULO I

DE LAS CONDICIONES SANITARIAS DE LAS INSTALACIONES
Los restaurantes y servicios afines deberan definir el aforo de todas sus areas de la empresa (zona de
despacho, cocina, almacenes, etc.) con la finalidad de cumplir con el distanciamiento social de al menos
un (01) metro entre el personali.

os restaurantes y servicios afines deben garantizar el aprovisionamiento suficiente ide jabén liquido,
el toalla y soluciones desinfectantes en los servicios higiénicos, procesos y serviclo.

iCULO 10°.- ABASTECIMIENTO DE AGUA

empresas comprendidas en la presente ordenanza deben contar con un suministro permanente de
ua potable para realizar sus operaciones, en aquelios casos de desabastecimiento de agua potable,
se procedera a detener las operaciones dentro de las instalaciones.

ARTICULO 11°.- SANEAMIENTO
a empresa antes del reinicio de sus actividades, debera realizar el saneanmiento ambiental
esratizacion, desinsectacion y desinfeccion) de sus instalaciones una vez por semana.

TICULO 12°.- LIMPIEZA Y DESINFECGCION DE LAS INSTALACIONES
| responsable de la empresa debe brindar los recursos necesarios para el cumplimiehto del programa
de limpieza y desinfeccion.

Se debe desinfectar todos los ambientes de alto trénsito del personal, las &reas de degpacho y/o recojo
de los alimentos con la mayor frecuencia posible.

Los mostradores, barandas y puertas (incluyendo manijas) del local, que entren en jcontacto con los
clientes deben ser limpiados y desinfectados.

ANtes de iniciar la operacién de entrega a destino y recojo, se deberan desinfectar mjesas de trabajo,
tenedores de reparto (cajas isotérmicas, mochilas, entre otros) con pulverizador con soluciones
desinfectantes (lejia, alcohol, etc.).

Las areas de cocina deberan ser limpiadas y desinfectadas con soluciones desipfectantes (lejia,
- alcohol, etc.).

ARTICULO 13°.- DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS

Conforme a lo esfablecido en la Resolucién Ministerial N°142-2020-PRODUCE, Ia disposicion de

residuos solidos generales se realizara de acuerdo a o establecido en el Decreto Legislativo N® 1278,
vints, “Ley de Gestion Integral de Residuos Séfidos”.

LN
\ O

-~ #2%" Los restaurantes y servicios afines para la eliminacion de papel higiénico, pafiuelos desechables,
(CffSE | Smascarillas, guantes y cofias dentro de la empresa, se hara uso de tachos a pedal, identificados como
1+ /. residuos con riesgo biol6gico, los cuales deben contener una bolsa de color rojo para su diferenciacion
)/ y descarte.

ARTICULO 14°. - DE LOS SERVICIOS HIGIENICOS Y VESTUARIOS

Los restaurantes y servicios afines tienen la obligacién de contar con espacios exclusiyos que permitan
almacenar la ropa de casa separada de la indumentaria de trabajo.

Respecto de los servicios higiénicos, las empresas tienen la obligacién de mantener higienizados con
la mayor frecuencia posible los servicios higiénicos.

ARTICULO 15°. - DE LOS EQUIPOS SANITARIOS

Los restaurantes y servicios afines deberan de disponer de un punto de lavado o desinfeccion de manos
al ingreso de la empresa y en las zonas de mayor transito que debe incluir material informativo sobre
el correcto lavado o desinfeccion de manos ubicado en la parte superior.
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En este extremo el punto de lavado de manos debera contar por lo menos con jabén liquido, papel
toalla y/o secador de manos eléctrico, tacho para residuos sélidos de accionamiento no manual.

TITULO IV
DE LAS CONDICIONES SANITARIAS POR PARTE DEL PERSONAL
DE LAS OBLIGACIONES DEL PERSONAL DE LOS RESTAURANTES Y SERVICIOS AFINES

ARTICULO 16°. — DEL PERSONAL QUE MANIPULA LOS ALIMENTOS

El personal de los Restaurantes y servicios afines tienen las siguientes obligaciones:

- Cumplir con las medidas preventivas de bioseguridad establecidas en la presente ordenanza.
- Tenerlas ufias cortas y limpias.

- No tener heridas infectadas o abiertas.

- Tener el cabello cubierto.

- Tener protector naso bucal (mascarilla).

- Tener la indumentaria limpia.

- No tener joyas, alhajas, relojes.

ARTICULO 17°. — DEL PERSONAL ADMINISTRATIVO Y DE CONDUCCION DE LA EMPRESA

Son obligaciones de los Gerentes Generales, Jefes Inmediatos o personal a cargo de la conduccion de

a empresa los siguientes:

- Verificar el uso de mascarillas por parte del personal que tiene contacto directo con los
alimentos.

- Controlar la sintomatologia del personal.

- Controlar la temperatura del personat al ingreso de la empresa con termometro infrarrojo
clinico.

- Prehibir el uso de celulares en las areas de la empresa,

- Prohibir todo tipo de contacto fisico entre el personal.

Entregar los Equipos de Proteccion Personal.

Instar a los clientes cumplan con usar mascarillas y mantener su distancia debida.

-\ Realizar la sefalizacion de los puntos de distanciamiento social en el interior como exterior del

! local.

TITULO IV
DE LAS ACCIONES DE FISCALIZACION POR PARTE DEL GOBIERNO LOCAL

ARTICULO 18°. - DE LA ACTIVIDAD DE FISCALIZACION
La actividad de Fiscalizacién constituye un conjunto de actos y diligencias de investigacion, supervision,
control, inspeccién sobre el cumplimiento de las obligaciones, prohibiciones y otras limitaciones
exigibles a los administrados derivados de las ordenanzas municipales y de una norma legal, bajo un
enfoque de cumplimiento normativo de prevencion y gestién del riesgo y de tutela de los bienes juridicos
protegidos reconocidos en la Constitucion Politica del Peru.

La actividad de Fiscalizacion esta a cargo del personal operativo, siendo estos los Policias Municipales
lo mismos que son dependientes de la Sub Gerencia de Difusion Normativa, Operaciones de
Fiscalizacién y Control de Infracciones area dependiente a su vez de la Gerencia de Fiscalizacion y
Control Municipal y que son designados para llevar a cabos acciones de fiscalizacion, control, deteccion
y constatacion de hechos infractores, en coordinacion y/o cooperacion con otras areas tecnicas o
ipstituciones del Estado.

TE TICULO 19°. — DE LA ACCION DE FISCALIZACION DURANTE ESTADO DE EMERGENCIA

oW Las Policias Municipales en su actuacién de fiscalizacion se sujetaran a las disposiciones establecidas

“L/h el articulo 7° y 8° de la Ordenanza N°006-2018-MPH, debiendo proceder con respeto irrestricto al
,«/"debido procedimiento administrativo.

ARTICULO 20°. - DE LA COORDINACION Y ASISTENCIA TECNICA POR PARTE DE OTRAS
DEPENDECIAS DE LA ADMINISTRACION PUBLICA EN LA VIGILANCIA SANITARIA Y DE
BIOSEGURIDAD

Los Restaurantes y Servicios Afines estan sujetos a la vigilancia sanitaria por parte de la Municipalidad
Provincial de Huaura-Huacho, para vigilar el cumplimiento de las medidas de bioseguridad establecidas
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en la Resolucion Ministerial N°142-2020-PRODUCE, y las condiciones sanitafias establecidas
mediante Resolucién Ministerial N°250-2020-MINSA.

Respecto a la vigilancia sanitaria prevista mediante Resolucién Ministerial N°250-2020-MINSA, estard
a cargo de la Municipalidad Provincial de Huaura-Huacho, a través de la Sub Gerencia de Difusion
Normativa Operaciones de Fiscalizacion y Control de Infracciones, y esta misma a trav%s de su personai
de la Policia Municipal, los que, en coordinacion con la Direccién Regional de Salud, verificaran el

cumplimiento de dichas medidas sanitarias.

La Direccién Regional de Salud, brindara asistencia técnica a las municipalidades ;iara gue realicen
una adecuada vigilancia de las medidas de bioseguridad en los Restaurantes y Servigios afines.

ARTICULO 21°. — DE LOS REQUISITOS DEL PERSONAL DE FISCALIZACION QUE REALIZA LA
VIGILANCIA SANITARIA

Para ia verificacion de las condiciones sanitarias, se designara a un personal debidamiente identificado,

dQeo, capacitado en temas sanitarios de alimentos y medidas de bioseguridad de preferencia
(s§nal profesional en temas de salud o en su defecto personal que se encuentten cursando los
ciclos de las carreras de bromatologia, industria alimentaria o carreras afines A la salud.

sersonal de la policia municipal debera sujetar a lo dispuesto sobre las condicitnes de higiene,
sstimenta y llevara consigo los articulos necesarios para la inspeccion sanitaria que se exige para los
manipuladores de alimentos.

CUADRO DE INFRACCION GENERAL

SANCION
PECUNIARIA NO PECUNIARIA
MEDIDA
INFRACCION
RA MULTA PROVICIONAL YIO CRADUALIDAR
% UIT COMPLEMENTARI
HGACnO A
AcH Por no cumplir con el protocolo de vigilancia
Cl
SA-221 | sanitaria y de bioseguridad establecida |  50% UIT a”,g‘:o?ir::‘“a'
mediante R.M N°142-2020-PRODUCE
Por realizar actividades sin contar con la
SA-222 | autorizacién de operacién de los entes |  §0% UIT C'a”s[;‘;o:’i'::t"a"
sectoriales.
o\ TITULO IV
DE | :}J DISPOSICION COMPLEMENTARIA

‘,;P'RIM ERO. - Los Restaurantes y servicios afines independientemente de lo establecido en el protocolo
~  sanitario de operacién, se sujetaran asimismo a las disposiciones legales establecidas mediante
Ordenanza Municipal N° 006-2018-MPH.

SEGUNDO. - AUTORIZAR a la Gerencia de Fiscalizacién y Control Municipal, a través de la Sub
Gerencia de Difusidn Normativa Operaciones de Fiscalizacién y Control de Infraccion para que en
spordinacion con las areas correspondiente o dependencias de la administracién publica, elaboren y
{ padecuten un plan integral para el cumplimiento de los protocolos establecidos por el Ministerio de la
=~ Prpduccion y Ministerio de Salud en la reactivacion y reinicio de actividades econémicas.

JERCERO-. ADECUAR el Reglamento de Aplicacién de Sanciones (RAS) e incorporar en el Cuadro
Unico de Infracciones y Sanciones (CUIS) de la Municipalidad Provincial de Huaura-Huacho, el Cédigo

f de Infraccion, de la siguiente manera:;
N SANCION
N\ PECUNIARIA | NO PECUNIARIA
o | Z¢6pIco INFRACCION BRI GRADUALIDAD
'oN f 5 MULTA PROVICIONAL Y/O
1/ % UIT COMPLEMENTARI
A
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Por usar y/o implementar el uso de sustancias
SA-223 yfo qmmlgo§ nocivos en la desmfeccuﬁl_'n delo 50% UIT Clausura Temporal
s establecimientos, o personal de trabajo y us
uarios.
DISPOSICIDNES FINALES

EGUNDO.- DISPONER el apoyo de las Fuerzas Armadas, Policia Nacional del Perd y demas
instituciones pablicas para hacer cumplir lo dispuesto en la presente Ordenanza.

TERCERA. - La presente ordenanza entrara en vigencia a partir del dia siguiente de su publicacion en
el Diario Regional Judicial y solo estara vigente por el periodo del estado de emergencia nacional y

REGISTRESE, COMUNIQUESE, PUBLIQUESE Y CUMPLA

w Loy U] :ymcm DE HUAURA
......... o

A SA[:‘AIZ Vb
LDE:DRovmcuL AR

AL

C.c.
GM/GDE/SGPYMEPEYAC/GFYCM
Sala de Regidores

Archivo
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ANEXD OI
Procedimiento de reanudacién de actividades

L conun enTace web para

continuar con {3
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