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VISTOS:

El Oficio N° 0331-2022-G.R.AMAZONAS-DRSA—DESPIDSA, de fecha 27 de diciembre de 2022, el informe N°
027-20221'GR.AMAZONASIDRSA-DESP—DSA-ATHA, de fecha 27 de diciembre de 2022, Acta Ficha N° 6 Acta
de Inspeccion Sanitaria de Establecimientos Procesadores de Alimentos Varios' y Bebidas de fecha 20 de
diciembre del 2022, y;

CONSIDERANDO:

Que, las autoridades administrativas deben actuar con respeto i;\».Ia:‘ccmstituci(ﬁn, ala Ley y al Derecho, dentro de
las facultades que le estén atribuidas y de acuerdo con jos .ﬁg"}es para los. que les fueron conferidas, de
conformidad con lo previsto en el articulo IV del Titulo prefifinar dggl Texto L'Jnicp Ordenado de la Ley N°27444,
Ley de Procedimiento Administrativo General aproba¥ diante Decreto Supremo N°004-2019-JUS; asi como
la Resolucion Ministerial N°405-2005/MINSA, que regonoce a los dirgctores regionales de salud constituyen la
anica Autoridad de Salud en cada Gobierno Regig al, -8 S -

/

De la lectura del parrafo anterior,
encuentra habilitada por norma leg
solo pueden hacer lo que la Ley eyp
hacer todo 1o que la Ley no prohibg

-
| que; T& Adiiiflstraci ryggblil}ﬁlo puede actuar cuando se
Es decir, las entidadg;s-qﬁ% an la Administracion Puablica,
les permita, mien%é-(wé'l\ gticulares estan habilitados de
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Que, conforme se aprecia jdel Ficha N°06 Acta de Inspeccidn §gu!faria e Establecimientos
Procesadores de Alimentop Va \Bebids"“d@‘ ficha 20 ‘e, diciembre de{ 2022, Ia inspectora, realiz la
vigilancia sanitaria en la mismafeg m Iaﬁnaﬁf-ﬁaé-obseﬁvé"rJaébbndicioné séfrjtaﬁasyeicumplimientode
la normativa sanitaria y el cumpliny ﬁ

la normativa vigente e fa fabricaclén®dg agua de mesa sin gas, al
establecimiento EMPRESA AGUA X “ELR.L: con! RUG";N?;@QBQGM'Sé fgon domicilio fiscal Jr. Recreo
N° 135, Barrio Yance de la locajitad, distak) provincia de Chagchjapoyas, Gepartamento de Amazonas, '
representante legal MARIA NANCY 8¢ M Seiliedhdpoy Ty (i 39812630; y se dispuso que *(+.)
De acuerdo a o sefialado en el art. 120 3RLDAS sg aplica lo dispuesto en el item{p"y *e" la medida de seguridad: b)
Suspension temporal del ejercicio de actividades de production y comercio e’ se gaéiere ala DIGESA la suspension
de! Registro Sanitario. Debido a que ¢! establecimignto no.tedpe las condicionesigigiénicas sanitarias y no garantiza

ia calidad sanitaria del producto tal como se sef}ala enel art. 1:251 del DS N}'O_O?i 8-8A(..)

Con Informe N° 027—2022-6.R.AMAZONASIDRSA-DESP-DSA—ATHA de fecha 27 de diciembre del 2022, la.lmp.
Sanit. Amparo Ysabel Ocampo Herrera comunica al Director de Salud Ambiental de esta Entidad que la
EMPRESA VITALY E.L.R.L. ha incurrido en las si uientes observaciones sanitarias:-

1. {...) Se evidenciariesgo de contaminacion cruzada, debido a que no cuentan con almacenes exclusivos,
los empaques, embalaje, producto terminado se encuentran estibados -sobre el piso, las areas de
desplazamiento interno con falta de limpieza general y orden, las salas de proceso como la de envasado
no cuenta con gabinetes de higienizacion de manos, distribucién de los ambientes no permite un flujo
operaciones y desplazamiento de personal, no cuenta con uniones entre paredes y el piso, paredes y
tachos con orificios, ranuras, desprendimiento de pintura, el area de envasado ha sido acondicionado
en 4rea de cocina que se observa presencia de grasa en |as paredes, las luminarias no cuentan con
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proteccion, se percibe mucha calor no existe ventilacion los espacios son muy reducidos. presencia de
~ mesas de madera, se observa Que personal manipulador no cuenta con uniforme completo, no se lava
las manos, el 4rea de envaso se encuentra ubicado cerca al servicio higiénico, las puertas son de
madera existe espacios de piso a puerta, las aberturas y ventanas no cuentan con proteccidn, se
observa tubos de PVC que se conectan al equipo de envasado con falta de limpieza, no cuentan con
vestuarios y duchas, los servicios higienicos no son exclusivos comparte con integrantes de otras
oficinas que no corresponde a la empresa, el establecimiento se encuentra ubicado adyacente a la via
de evitamiento con presencia de tierra y al frente area sin proteccion con presencia de residuos, el
establecimiento NO es exclusivo comparte con vivienda familiar y oficinas, ef area es acondicionado en
familiar, no cuenta con sistema preventivo de plagas.gxiste la presencia de moscas en el drea de .

g:30 O cuelgan con contenedores para la disposicion de
ambientes existdn enseres en desuso tales como mesas,
gminacion cruzada, por los equipos y personal, proximidad a
los servicios higiénicos, disgﬁd’ﬁ@i ala o flujo de proceso,Paiticedamiento de productos quimicos
en el 4rea de envasado del agmisp slerén*de*reﬂrduos sli* presencia de vectores; no cuentan
con procedimientos de la mplgrfedtation de los Prgrequiéito y PACCP, se verificé que no se
realizan registros de contpfM 96 10 todo lq-ijetafllado eg glkx\og Joh\n. 6, siendo observados los
tems 1.1,1.2,1.3, 1:42 Ppwy3, 2 ' 34,
311,312,313, 3.14-41; h 44, 51, 52, 53 00, 0b, Gl 73
712,713, 7.14, 7:15, 7.5/ 117, 82, 83/84; 88 87,8889, 8 10, 8182, 8.
17, 818, 8.19, 8:20) 8.2208128, 8.24, B:25, 9;1792, 93, 94,.9.50.6, 9738, 99,
9.14,9 15,9 18,917, 920,92 :1.;:9:;2-,3.23;%24;9?2 9 26/ .
9.33,9.34,9 35 ANEE e B v i

§3, 64.65, 66

4,75,76,77,78,7.10,
3,8.14,8.15,8.16, 8
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El establecimiento de fabr 'NO cuenta'con L!cenél_aM”un&u i~

Asimismo, se adjunta 01 gfiqueta, péga envases de 625 ua Purifichda SAN PABLO Ozonizada,
consignando Cédigo de R PWMM@ A @ grido de 625 ml., F.V. 300523: |
01 etiqueta para envases deN_LifromAgua\Purificada SAN PABLOpzonizada, con FV 300523 ¥ son
remitidas a DIGESA, para la evaluacién de tothiado. .
- Asimismo, se procede a la INMOVILIZACION: 8 625 m! SIN ROTULADO.; 134

- paquetes por 15 und. de AGUA en'botellas PET (total 2010 bosallds} 55 paquetes de botellas PET por
01 L por 6 und. (330 botellas), con'efiqueta. AGUA PURIFIZADA SAN PABLO OZONIZADA, F.V -
300523, con RS. POB0B522N/AAAUVT, més 10 unidades de botellas PET de 625 ml con las mismas
caracteristicas, las r_nismas que queda bajo custodia de la empresa, la cual no podréan ser donados, -
transferidos o comercializada por no garantizar su aptitud.
La referida empresa cuenta con 01 Registro Sanitario vigente otorgado por la DIGESA, por lo que se
solicité la documentacion que sustente la Inocuidad de la bebida que fabrica mediante andlisis de
laboratorio fisicoguimico y microbiolégico, asi como el sustento de la vida util, el mismo que no fueron
mostrados. En ese sentido, se evidencio que no se cumplié con adjuntar el sustento apropiado que
garantice la idoneidad e inocuidad del referido producto.
Por ofro lado, es necesario precisar que la empresa AGUA VITALY E.LR.L., identificada con RUC N°.
DE6445521, ubicada en el Jr. Recreo N° 135, Barrio Yance (cerca de Ia via de evitamiento), de la

111 kit o veingin 48 Chachapoyas, departamento de Amazones, WO aciedid estar nscime
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en la REMYPE, sin embargo, no cuenta con Validacion Técnica Oficial del sistema HACCP, el cual es
de aplicacién obligatorio desde junio del afioc 2016, en concordancia con lo establecido enla- :
Modificatoria del Reglamento Sobre Vigilancia y Control samtano de Ahmentos y Bebidas, aprobado por
D.S. 004-2014-SA '
7. Se hace mencién que en presencia del Representante de Ia ‘empresa se tomaron fotos de o actuado R

{...)

Que, teniendo en consideracion las observaciones sanitarias advertidas precedentemente, resulta menester
aplicar el articulo N°120 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N°007-98-SA, en concordancia con el articulo N°24 del Reglamento de la Ley de Inocuidad
de los Alimentos aprobado por Decreto Supremo N° 034—20(}8 AG a efectos que se disponga la aplicacién de R
medidas de sequridad sanitaria en el presente caso, Elﬂese sen’tldo en resguardo de la salud de la poblacién.
L :
Que, segun lo establece el fiteral n) de articulo 130° y de conformldap con el articulo 131° de la Ley N° 26842-
Ley General de Salud, asi como el amcul 120° gel Beglamento sobre Vlgllanqg y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado por D.S. N° 007- 98 SA sug modificatorias, en copcordancchon io estipulado en el articulo
24° del Reglamento de la Ley e ln a d& Tos Alimentos a rohado por .D.S. N°007-98-8A; y, sus
modificatorias y ef articulo 24° del Re la Ia Ley de Inocuidad dg Iof ﬁhmer{os aprobado por D.S. N°034-
2008-AG, constituye medida de Sf& d t da accion preventiva 4 de con} , de gjecucion inmediata que .
realizan las autoridades compet;; gnte un ellgro 0 nesgo para Ia salud pubj@ yse aplican sin perjmc:o de -
las sanciones que corresponian E,,_t‘é —--_ o 'f«'d\ , ‘_ 5-""“' oy

CNagmt

s | -
Los Numerales | y |l del Tlt!{‘o Pre'ﬂﬁlnar de IES;Ley N°26842 Ley General de Saud dlsponen que la salud es.
condicion indispensable del des ¥H humanp Y1 medso fundamental para al@&z;r €l bienestar individual y -
colectivo, siendo responsabilidad iEitido reguiar wg:fary proponer 1a protqc ‘de la salud. ‘

Asimismo, los articulos 88° y 89° ge la ‘!;‘ey w g684§2 Ley Gpneggf ?e §alud eé(abtecen que ia produccuon y o
comercio de alimentos y bebidas destinadog al' gqns;fmgmumano estan. ;ulatas a wgllancua higiénica y santtarra'

en proteccion de la salud, y que un alimentd es lega\mgnte apto para et consumo humano cuando curnple con
las caracteristicas establecidas por las normas sanrta(‘as%y de calidad aprob as por la Autoridad de Salud de .
nivel nacional, respectivamente. Y et literal [) del Articillo 130° precisa que cpnstztuye medida de seguridad la
suspensién temporal del ejercicio de sus actlwdades de produccu.‘m y comercuo '

El Reglamento de Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-
98-SA y sus modificatorias, norma las condiciones, requisitos y procedimientos higiénicos sanitarios a que debe
sujetarse la produccion, el transporte, la fabricacion, el almacenamiento, ¢l fraccionamiento, la elaboracion y el '
expendio de alimentos y bebidas de consumo humano, asi como los relativos al registro sanitario, a la certificacion
sanitaria de productos alimenticios con fines de exportacion y a la vigilancia sanitaria de alimentos y bebidas.

El Articulo 102 del referido reglamento establece: “Solo estan sujetos a Registro Sanitario los alimentos y bebidas
industrializados que se comercializan en el pais. Para efectos del Registro Sanitario, se considera alimento o
bebida industrializado al producto final destinado al consumo humano, obtenido por transformacion fisica, quimica

o biolégica de insumos de origen vegetal, animal o mineral y que contiene aditivos alimentarios. Y el articulo 104°
acota: “La obtencion del Registro Sanitario de un producto faculta su fabricacion o importacién y comercaahzac&on -

Oficina de Asesoria Juridica-DIRESA Amazonas
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por el itular del Registro, en las condiciones que establece el presente reglamento. El titular del Registro Sanitario
es responsable por la calidad sanitaria ¢ inocuidad del alimento o bebida que libera para su comercializacion.

El Registro Sanitario se otorga por producto o grupo de productos y fabricante. Se considera grupo de productos
aqueflos elaborados por un mismo fabricante, que tienen la misma composicién cualitativa de ingredientes
bésicos que identifica al grupo y que comparten los mismos aditivos alimentarios”.

Segun el articulo 121° de la norma en comento, constituyen infracciones a las normas sanitarias sobre.
fabricacién, fraccionamiento y almacenamiento de alimentos, las siguientes: a) No cumplir con las disposiciones .~
relativas a ubicécién, construccién, distribucion y acondicionamiento de los establecimientos; b) No abastecerse '
de agua potable y no contar con sistemas apropiados de disposicion de aguas servidas y de residuos solidos; ¢l
Fabricar productos en locales inadecuados debido a las deﬂ?i(;f:és en los aspectos operativos; d) No observar
las reglas de higiene enla manipulacion de alimentos y bebidas yasfeo del personal; &) Incumplir las disposiciones
relativas al saneamiento de los locales; f) No efezz:«f@?lj contro\\de la calidad sanitaria e inocuidad de los
productos; g) Utilizar materia prima de mala cglidad sanitaria? aditivos alimentarios prohibidos o en
concentraciones superiores a los limites maximog. ffermitidos y material de envase prohibido; {...); i) Fabricar,
almacenar, fraccionar o distribuir prOduCﬁ&onﬂﬁHadoso adulterado: ])-Fﬁ?do ar productos incumpliendo las
disposiciones sanitarias. -k) Almacenar .materf ~primayproductd étérminad en forma y condiciones
antihigiénicas. {...) m) Incumplir clbnrlg_'é‘?d mas disposiciones de abs_ggagcia Obligatoria que establece el

presente reglamento y las normas s rﬂtaﬁas’qué emanen de éste. N =y
iy _ G

.

: \ R T T o ™) o
Para finalizar, el Literal c) det arflcuio 423 eé\.tablege‘.como\sa i6n, a qménﬁ:m rran en las infracciones

tipificadas en los articulos 12? °, 12§§dél Reg! e_ri'téL__é_{pier,réfé'lrj]bpral del es!ga’ble‘cimier;lto.
: ﬂ .1 FESU S S TSR ' | oy

CEE

. 5 o e .
onés conferidas ‘al: Director Regional de fguxﬂ»déj Amazonas mediante

" En uso de las facultades y atribuc] feridas .
Resolucién Ejecutiva Regional N°h62.3023.GOBIERNO' REGiOI\‘l!All AMAZ él ' Gf% de fecha 09 de Enero de

2023 y contando con la visacion favorable de la Oficin de Asesoffa Juridica, de la Direccién de Salud Ambiental,

de la Direccion Ejecutiva de Salud ‘P}ilt;ﬁéza ¥ da 1a Oficina Ejecut"ﬁ/a he;ﬁidministra‘cién de Ia Direccién Regional

de Salud Amazonas; \,‘0 55‘ i‘%f% AZ @ F%‘eﬁ Aﬁ}\%i;/)

%, 7/1.%“‘
LS o,

\
S i

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERQ.- DiSPONER LA MEDIDA DE SEGURIDAD;DE’@USPENSION TEMPORAL DEL
EJERCICIO DE ACTIVIDADES DE PRODUCCION Y COMERCIO DE BEBIDAS a la EMPRESA AGUA VITALY
E.R.L.con 'RUC N° 20606445521, con domicilio fiscal Jr. Recreo N® 135, Barrio Yance de la localidad, distrito
y provincia de Chachapoyas, departamento de Amazonas, representante legal MARIA NANCY CAMPOJO
SANCHEZ, identificaca con DNI N° 33812639; por las consideraciones expuestas en la presente Resolucion.

ARTICULO SEGUNDO.- La medida dispuesta en el Articulo Primero de la presente resolucion se mantendra
vigente hasta que EMPRESA AGUA VITAL E.LR.L demuestre y garantice el cumplimiento de la normativa
_ sanitaria vigente.

ARTICULO TERCERO: DISPONER que la DIRECCION DE SALUD AMBIENTAL de esta entidad remita la
presente resolucion a Ja DIRECCION DE SALUD AMBIENTAL E INOCUIDAD ALIMENTARIA (DIGESA) del
Ministerio de Salud a efectos de que, si lo estima pertinente SUSPENDA EL REGISTRO SANITARIO

Oficina de Asesoria Juridica-DIRESA Amazonas
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POB06522N/AAAUVT del producto de agua de mesa sin gas AGUA OSMOTIZADA "AGUA VITALY E.LR.L, SAN
JUAN, SAN PABLO, AQUA GOLD" en diversas presentaciones: botella de material PET de 100 mL hasta 50 L,
bidon de policarbonato de 100 mL hasta 50 L. a nombre de EMPRESA AGUA VITALY E.LR.L. con RUC N*
20606445521, con domicilio fiscal Jr. Recreo N° 135, Barrio Yance de la localidad, distrito y provincia de
Chachapoyas, departamento de Amazonas. o :

ARTICULO CUARTOQ: ENCARGAR a la Oficina de Informatica y Telecomunicaciones la publicacion de la
presente Resolucion, en el portal electronico de la Direccion Regional de Salud de Amazonas.

ARTICULO QUINTO: NOTIFICAR la presente Resolucion a‘,la\EMPRESA AGUA VITALY EIRL y a ias
instancias pertinentes de la Direccién Regional de Salud Amgfona!s, para su conocimiento y fines de Ley. ‘
P _ .

"
REGISTRESE Y GOMUNIQUESE;

) )
A

Digtribucién

GRA-GRD.S.

OAJDIRESA

CEADIRESA

OCUDIRESA

DESPMIRESA

DSADIRESA

OTYDIRESA

EMPRESA AGUA VITALY EIRL
DIRECCION DE SALUD AMBIENTAL E INOCUIDAD ALIMENTARIA (CIGESA)
Aschive

WTR/D.E.DIRESA
RISVD.OAJ.DIRESA
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GOBIERNO REGIONAL AMAZONAS

Y Gerencia Reglonal de Dasarrollo Social
Diraccién Reglonal de Salud Amaxonas

“Aifio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”

Chachapoyas, 27 de diciembre del 2022.

SENOR:
DR. CONRADO MONTOYA PIZARRO %
Director Regional de Salud Amazonas ! 2 8 DIC 2022 |
. o ;
ATENCION: - R—
OFICINA DE ASESORIA JURIDICA S
) T

rrmant

ASUNTO  : SOLICITA ACTO RESOLUTIVO.

REFER. : INFORME N® 027-2022/G.RAMAZONAS/DRSA-DESP-DSA-ATHA

Es grato dirigirme a usted, expresdndole mi cordial saludo; asimismo, en
atencidn al documento citado en referencia, se remite el documento sobre el informe de Vigilancia
Sanitaria e Informe de medida de seguridad dispuesta a la empresa AGUA VITALY EIRL,
identificada con RUC n.° 20606445521, ubicada en el jr. Recreo N° 135, Barrio Yance (cerca de la via
de evitamiento), de la Localidad, distrito y provincia de Chachapoyas, departamento de Amazonas,
realizada el dia 20 de Diciembre de 2022 por el personal de la Direccion de Salud Ambiental, a fin de
observar las condiciones sanitarias y el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente en la
produccién de AGUA DE MESA SIN GAS-AGUA OSMOTIZADA Y OZONIZADA ”, con Registro Sanitario
con cédigo PO606522-AAAUVT, otorgada por la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA.

Por lo que recurro a Usted, para solicitarle al proyeccidn del acto resolutivo
donde se ratifique la medida de seguridad de SUSPENSION TEMPORAL DEL EJERCICIO DE
ACTIVIDADES DE PRODUCCION Y COMERCIO DE ALIMENTOS y la medida de seguridad
SUSPENSION DE REGISTROS SANITARIOS de los productos detallados en el item 4.2 del
presente informe, adjunto expediente a folios 26.

Agradeciendo la atencidn que brinde al presente, me suscribo de usted expresdndole
las muestras de mi consideracién.

Atentamente;

WEFR/DESP
Asist/SEC
(=)

Archive

Documento: 03008445
Expediente: 02297331

Prolongacién Jr. 2 de Mayo 1470
Chachapoyas —~Amazonas
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DIRECCION REGIONAL DE SALUD AMAZONAS

DIRECCHON EJECUTIA DE ShLUD PU
DIRECCION DE SAL o fiviin 17/

INFORME N° 027 —2022/GR.AMAZONAS/DRSA-DESP-DSA-ATHA

77 01C 2022

M.V. WEDLER EDWIN FERNANDEZ ROJAS

Director de la Direccién de Salud Ambiental F;RMA:_--J-(’-" N FOLIO:

1

Informe de Medidas de Seguridad dispuestas a la empresa AGUA VITALY
E.LR.L

Acta Ficha n® 6 Acta de Inspeccidon Sanitaria de Establecimientos
Procesadores de Alimentos Varios y Bebidas de fecha 20/12/2022.

Fecha : Chachapoyas, 27 de diciembre de 2022.

2.2

ANTECEDENTES

Con fecha 20 de diciembre de 2022, personal del drea de Higiene Alimentaria de esta Direccion
Regional de Salud, realizé la vigilancia sanitaria a la empresa: AGUA VITALY E.L.R.L., identificada
con RUC n.° 20606445521, ubicada en el jr. Recreo N° 135, Barrio Yance (cerca de la via de
evitamiento), de la Localidad, distrito y provincia de Chachapoyas, departamento de Amazonas,
a fin de observar las condiciones sanitarias y el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente en
la fabricacién de agua de mesa sin gas, para la cual se levantd el Acta Ficha n.° 6 Acta de
Inspeccion Sanitaria de Establecimientos Procesadores de Alimentos Varios y Bebidas.

ANALISIS

Base Legal

Conforme se establece en los articulos 130°, literal “n”; y 131° de la Ley n.® 26842 - Ley General
de Salud, asi como el articulo 120° del Reglamento Sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por D.S. n.° 007-98-8A; y , sus modificatorias, en concordancia
con el articulo 24° del Reglamento de la Ley de Inocuidad de los Alimentos aprobado por D.S. n.°
034-2008-AG, constituye medida de seguridad toda accién preventiva y de control, de ejecucion
inmediata que realizan las autoridades competentes, ante un peligro o riesgo para la salud publica
y se aplican sin perjuicio de las sanciones que correspondan.

De la Vigilancia Sanitaria
Acta Ficha n.° 6 Acta de Inspeccion Sanitaria de Establecimientos Procesadores de Alimentos
Varios y Bebidas de fecha 20 de diciembre de 2022, correspondiente a la vigilancia sanitaria a la

diresamesavirtual @diresamazonas.gob.pe

Fef Hotel Vita de Paris
Prolangacidn ir. Das de Mayo N* 1470
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empresa: AGUA VITALY E.LR.L., identificada con RUC n.® 20606445521, ubicada en el jr. Recreo
N° 135, Barrio Yance (cerca de la via de evitamiento), de la Localidad, distrito y provincia de
Chachapoyas, departamento de Amazonas, se verificod lo siguiente:

Se evidencia riesgo de contaminacién cruzada , debido a que no cuentan con almacenes
exclusivos, los empaques, embalaje, producto terminado se encuentran estibados sobre el
piso, las dreas de desplazamiento interno con falta de limpieza general y orden, las salas de
proceso como la de envasado no cuenta con gabinetes de higienizacion de manos, la
distribucion de los ambientes no permite un flujc de operaciones y desplazamiento de
personal, no cuenta con uniones entre paredes y ei piso, paredes y techos con orificios,
ranuras, desprendimiento de pintura, el drea de envasado ha sido acondicionado en "area de
cocina que se observa presencia de grasa en las paredes, las luminarias no cuentan con
proteccion, se percibe mucha calor no existe ventilacion los espacios son muy reducidos,
presencia de mesas de madera , se chserva que personal manipulador no cuenta con uniforme
completo, no se lava las manos, , el area de envaso se encuentra ubicado cerca al servicio
higiénico, las puertas son de madera existe espacios de piso a puerta, las aberturas y
ventanas no cuentan con proteccion, , se cbserva tubos de PVC que se conectan al equipo de
envasado con falta de limpieza, no cuentan con vestuarios y duchas, los servicios higienicos
no son exclusivos comparte con integrantes de otras oficinas que no corresponde & Ia
empresa, el establecimiento se encuentra ubicado adyacente a la via de evitamiento con
presencia de tierra y al frente area sin proteccion con presencia de residuos, el establecimiento
NO es exclusivo comparte con vivienda familiar y oficinas, el area es acondicionado en
vivienda familiar; no cuenta con sistema preventivo de plagas, existe la presencia de moscas
en el area de almacenamiento de agua, los tangues de almacenamiento de agua se
encuentran estibados sobre el piso con falta de limpieza, presencia de telarafas e insectos,
NO cuentan con laboratorio, tampoco realizan analisis por terceros, las salas de procesc no
cuentan con contenedores para la disposicién de residuos, tampoco para el acopio, en los
ambientes existen enseres en desuso tales como mesas, fierros, es probable que se produzca
contaminacién cruzada, por los equipos y personal, proximidad a los servicios higiénicos,
disefio der la sala o flujo de proceso, almacenamiento de productos quimicos en el area de
envasado del agua, disposicion de residuos sélidos, presencia de vectores; no cuentan con
procedimientos de la implementacién de los Prerequisitos y el Plan HACCP, se verificé que no
se realizan registros de control; asi como todo lo detallado en el Acta ficha n.° 6, siendo
observados los items:1.1, 1.2, 1.3, 14,21, 2.2,2.3,24,25,2.6,2.7,2.8,2.10, 211, 3.1, 3.2,
3.3,3.4,35386, 3.7,3.8 3.9 310, 3.11,3.12,3.13,3.14,41,4.3,44,51,562,53,54,6 1,
6.2,6.3, 6465 66,7.1,73,74, 75 76,7.7,7.8,710, 7.12, 7.13, 7.14, 7.15, 7.16, 7.17,
82 8.3 84, 85,87, 8.8, 8.9, 810, 8.11, 8.12, 8.13, 8.14, 8.15, 8.16, 8.17, 8.18, 8.19, 8.20,
822,823, 824.8.2591,92,93,04,95 96, 97,9899, 9.10,9.11,9.12,8.13,9.14, 8.15,

Kef. Hotel Vidade P ars

Prolangaddn ir. Dos de Mayn ™ 1470
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9.16,9.17,9.18,9.19,9.20, 9.21, 9.22, 9.23, 9.24, 9.25, 9.26, 9.27, 9.28, 9.29, 9.30, 8.31, 9.32,
9.33, 9.34, 9.35.
- El establecimiento de fabricacidn NO cuenta con Licencia Municipal.

- Asimismo se adjunta 01 etiqueta, para envases de 625 ml. Agua Purificada SAN PABLO
Ozonizada, consignando Cédigo de R.S. POS06522N — AAAUVT y una botella con contenido
de 625 ml., F.V. 300523; 01 etiqueta para envases de 1 Litro, Agua Purificada SAN PABLO
ozonizada, con F:V: 300523 y son remitidas a DIGESA, para la evaluacion del rotulado.

- Asimismo se procede a la INMOVILIZACION: 49 botellas PET de 625 ml SIN ROTULADO,:
134 paquetes por 15 und de AGUA en botellas PET (total 2010 botellas) 55 paquetes de
botellas PET por 01 L por 6 und (330 botellas), con etiqueta : AGUA PURIFIZADA SAN PABLO
OZONIZADA, F.V. 300523, con R.S8. POB0B522N/AAAUVT; mas 10 unidades de botellas PET
de 625 ml con las mismas caracteristicas; las mismas que queda bajo custodia de la empresa,
la cual no podra ser ser donados, transferidos o comercializada por no garantizar su aptitud.

- Lareferida empresa cuenta con 01 Registro Sanitario vigente otorgado por la DIGESA, por lo
que se solicité la documentacién que sustente la Inocuidad de |a bebida que fabrica mediante
andlisis de laboratorio fisicoquimico y microbiolégico, asi como el sustento de la vida util, el
mismo que no fueron mostrados. En ese sentido, se evidencié que no se cumplié con adjuntar
el sustento apropiado que garantice la idoneidad e inocuidad del referido producto.

- Por otro lado, es necesario precisar que la empresa AGUA VITALY E.IL.R.L., identificada con
RUC n.° 20606445521, ubicada en el jr. Recreo N° 135, Barrio Yance (cerca de la via de
evitamiento), de la Localidad, distrito y provincia de Chachapoyas, departamento de
Amazonas,. NO acredité estar inscrito en la REMYPE, sin embargo, no cuenta con Validacion
Técnica Oficial del sistema HACCP, el cual es de aplicacion obligatorio desde junio del afio
2016, en concordancia con lo establecide en la Modificatoria del Reglamento Scbre Vigilancia
y Control sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por D.S. 004-2014-SA.

- Es hace mencion que en presencia del Representante de la empresa se tomaron fotos de lo
actuado.

De las Medidas de Seguridad

Conforme se desprenden del Acta Ficha n.° 6; de fecha 20 de diciembre de 2022, correspondiente
a la vigilancia sanitaria realizada por el personal inspector de la Direccion Regional de Salud
Amazonas; se dispuso las siguientes medidas de seguridad:

Ref. Hotel ViladePariy

Preiongaddn Ir. Do de Maya N* 1420
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SE DISPUSO la medida de seguridad: SUSPENSION TEMPORAL DEL EJERCICIO DE
ACTIVIDADES DE PRODUCCION Y COMERCIO DE BEBIDAS, hasta que la empresa AGUA
VITALY E.LR.L., identificada con RUC n.° 20606445521, ubicada en el jr. Recreo N 135, Barrio
Yance (cerca de la via de evitamiento), de la Localidad, distrito y provincia de Chachapoyas,

-

departamento de Amazonas; cabe sefialar que la medida se mantiene hasta que la empresa,
demuestre y garantice el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, para lo cual, la empresa
debera solicitar la inspeccion sanitaria a esta Direccién y evaluar el levantamiento de
observaciones. asimismo, las medidas de seguridad son de cumplimiento inmediato.

2. Sugerir a la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria la SUSPENSION
DEL REGISTRO SANITARIO, del producto:

PRODUCTO PRESENTACION CODIGO
R.S.
AGUA DE MESA SIN GAS - AGUA botella de material PET de 100 mL hasta 50 L, bidon de POB06522N/
OSMOTIZADA Y QZONIZADA "AGUA policarbonato de 100 mL hasta 50 L. AAAUVT

VITALITY E. 1. R, L., SAN JUAN, SAN
PABLO, AQUA GOLD".
Vida Util del Producto; 06 meses

otorgado por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, a favor de la
Empresa Yy de acuerdo a lo expuesto en el numeral 2.2, del presente informe, toda vez que,
se evidencid el incumplimiento de la norma sanitaria, en el referido establecimiento, y
condiciones que no garantizan la inocuidad de los alimentos que elaboran y almacenan; hasta
que la empresa garantice el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente.; asimismo, la
referida empresa debera remitir a esta Direccidn, los sustentos técnicos de la calidad sanitaria
del producto terminado y estudio de vida 0til de los productos sefialados, dentro de los diez (10)

. % dias de recibido el presente informe, conforme a lo establecido en el numeral 4, del Articulo

132° de la Ley del Procedimiento Administrativo General — Ley N.° 27444,

3. INMOVILIZACION: 49 botellas PET de 625 ml SIN ROTULADO,: 134 paquetes por 15 und
de AGUA en botellas PET (total 2010 botellas) 55 paquetes de boteilas PET por 01 L por 6
und (330 botellas), con etiqueta : AGUA PURIFIZADA SAN PABLO OZONIZADA, F.V.
300523, con R.S. PO606522N/AAAUVT, mas 10 unidades de boteilas PET de 625 ml con
las mismas caracteristicas; las mismas que queda bajo custodia de la empresa, la cual no
podra ser ser donados, transferidos o comercializada por no garantizar su aptitud.

Ref. Hetel Vil ¢4 Paris

Pralangadidn Ir Dos de Mayo N* 1470

diresamesavirtual@diresamazonas.gob.pe
Chachapoyas —Amazanas
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. CONCLUSIONES

Del analisis de! presente informe y segun lo verificado en el establecimiento de la empresa en la
vigilancia sanitaria realizada In Situ por el personal de esta Direccién, se sefiala lo siguiente:

3.1. SE DISPUSO la medida de seguridad: SUSPENSION TEMPORAL DEL EJERCICIO DE
ACTIVIDADES DE PRODUCCION Y COMERCIO DE BEBIDAS, hasta que la empresa AGUA
VITALY E.LR.L., identificada con RUC n.® 20606445521, ubicada en el jr. Recreo N° 135, Barrio
Yance (cerca de la vla de evitamiento), de la Localidad, distrito y provincia de Chachapoyas,
departamento de Amazonas; cabe sefialar que la medida se mantiene hasta que la empresa,
demuestre y garantice el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, para lo cual, la empresa
debera solicitar la inspeccion sanitaria a esta Direccion y evaluar el levantamiento de
observaciones. asimismo las medidas de seguridad son de cumplimiento inmediato.

3.2. Sugerir a la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria la
SUSPENSION DEL REGISTRO SANITARIO, del producto::

PRODUCTO PRESENTACION CODIGO
R.S.

AGUA DE MESA SIN GAS - AGUA hotella de material PET de 100 mL PO606522N/

OSMOTIZADA Y OZONIZADA "AGUA VITALITY hasta 50 L, bidén de policarbonato AAAUVT

E. I.R. L., SAN JUAN, SAN PABLO, AQUA de 100 mL hasta 50 L.

GOLD".

Vida Util del Producto: 06 meses

otorgado por la Direccidén General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, a faver de la

Empresa , por los hechos expuestos y detallados en el item 2.2; del presente informe, hasta

que la empresa garantice el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente; asimismo, la

_ referida empresa debera remitir a esta Direccién, los sustentos técnicos de la calidad sanitaria

: . ;‘&- ; del producto terminado y estudio de vida til de los productos sefialades, dentro de los diez (10)

' 7 dias de recibido el presente informe, conforme a lo establecido en el numeral 4, del Articulo
132° de la Ley del Procedimiento Administrativo General — Ley N.° 27444,

3.2. SE DISPUSO la medida de seguridad: INMOVILIZACION, de los siguientes productos: 49 botellas
PET de 625 m! SIN ROTULADO,: 134 paquetes por 15 und de AGUA en botellas PET (total 2010
botellas) 55 paquetes de botellas PET por 01 L por 6 und (330 botellas), con etiqueta : AGUA
PURIFIZADA SAN PABLO OZONIZADA, F.V. 300523, con R.S. POB06522N/AAAUVT; mas 10
unidades de botellas PET de 625 m! con las mismas caracteristicas; las mismas que queda bajo
custodia de la empresa, la cual no podra ser ser donados, transferidos o comercializada.

Ref. Hotet Vika de Paris

Prolangacddn Ir. Das de ilaye N* 1470

diresamesavirtual@diresamazonas.gob.pe
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IV. RECOMENDACIONES

4.1 RATIFICAR la medida de seguridad de: SUSPENSION TEMPORAL DEL EJERCICIO DE
ACTIVIDADES DE PRODUCCION DE Y COMERCIO DE BEBIDAS, hasta que la empresa AGUA
VITALY E.L.R.L., identificada con RUC n.° 20606445521, ubicada en &l jr. Recreo N° 135, Barrio
Yance (cerca de la via de evitamiento), de |la Localidad, distrito y provincia de Chachapoyas,
departamento de Amazonas; cabe sefialar que la medida se mantiene hasta que la empresa,
demuestre y garantice el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente, para lo cual, la empresa
debera solicitar la inspeccion sanitaria a esta Direccion y evaluar el jevantamiento de
observaciones. asimismo, las medidas de seguridad son de cumplimiento inmediato.

4.2 Sugerir a la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria la SUSPENSION
DEL REGISTRO SANITARIO, del producto:

PRODUCTO PRESENTACICN CODIGO
R.S.

AGUA DE MESA SIN GAS - AGUA botella de material PET de 100 mL PQOB06522N/

OSMOTIZADA Y OZONIZADA "AGUA VITALITY | hasta 50L, bidén de policarbonato AAAUVT

E. |l R. L., SAN JUAN, SAN PABLO, AQUA de 100 mL hasta 50 L.

GOoLD".

Vida Util del Producto: 06 meses

otorgado por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria, a favor de la

Empresa , por los hechos expuestos y detallados en el item 2.2; del presente informe, hasta

que 'a empresa garantice el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente; asimismo, la

referida empresa debera remitir a esta Direccion, los sustentos técnicos de la calidad sanitaria

S del producto terminado y estudio de vida (til de los productos sefalados, dentro de los diez (10)

_4: "73:;' dias de recibido el presente informe, conforme a lo establecido en el numeral 4, del Articulo
- 132° de la Ley del Procedimiento Administrativo General — Ley N.° 27444,

3.3.RATIFICAR la medida de seguridad de: INMOVILIZACION, de los siguientes productos: 49
botellas PET de 625 mi SIN ROTULADO,: 134 paquetes por 15 und de AGUA en botellas PET
(total 2010 botellas) 55 paquetes de botellas PET por 01 L por 6 und (330 botellas), con etiqueta :
AGUA PURIFIZADA SAN PABLO OZONIZADA, F.V. 300523, con R.S. PO606522N/AAAUVT, mas
10 unidades de botellas PET de 625 ml con las mismas caracteristicas; las mismas que queda
bajo custodia de la empresa, la cual no podra ser ser donados, transferidos o comercializada.

4.3 NOTIFICAR el presente informe a la empresa AGUA VITALY E.LR.L., identificada con RUC n.®
20606445521, ubicada en el jr. Recrec N° 135, Barrio Yance (cerca de la via de evitamiento), de

el Hoted Vils ¢ & P aris

Prolongaddn ir. Dos de Miya N* 1470

diresamasavirtual@diresamazonas.gob.pe
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la Localidad, distrito y provincia de Chachapoyas, departamento de Amazonas, a fin de que
cumpla estrictamente con las medidas de seguridad, toda vez que las mismas son de ejecucion
inmediata, bajo apercibimiento de estricto cumplimiento.

4.4 Remitir los actuados a la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria para
su conocimiento y fines que estime por conveniente.

Es todo cuanto informo a usted para los fines consiguientes.

Gloa i HALJIAGZONAS
SRECD Sichegl, DE g _UD anrAZONAS
1 4 FALLO SOBLICA
[ P SALINY AMBISEN TAL

“oRC YSARE, OCANR HEARERA.

TeLAKIA Am HgerE Aamohtarniy

c.C.
DIGESA
DGDIRESA
Archlve
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ALGUNAS EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS
UBICACION DEL ESTABLECIMIENTO

e

Samsung Quad Camera
Tomada con mi Galaxy A31

Ref. Hotel Villa de Pards

Protnngacdn ir. Dos de MayoH* 1470

diresamesavirtuzl@diresamazonas.gob.pe
@ gobp Chachapoys —Amaznnas
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T @ Ministerio | Direccion General “ANO DEL FOTALECIMIENTO DE LA SOBERANIA NACIONAL”

COLINDA CON OFICINAS AJENAS AL ESTABLECIMIENTO

ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO TERMINADO A CONTINUACION DEL BARNO EN
PASADIZO/BANO DE USO COMUN

Samsung Quad Camera
Tomada con mi Galaxy A31

Ref. Hotel Vida de P aris

Prolangacidn jr. Dos de Mayo N* 1470

diresamesavirtual@diresamazonas.geb.pe
SAMEs @ gob-p Chechapoya —Amazonas
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ALMACENAMIENTO DE ENVASES, CON OTROS ENSERES

Ref. Hotel Vika deParis

Prolongaddn Ir, Dos de Mays H* 1470

diresamesavirtual @diresamazonas.gob.pe
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ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOI TERMINADO EN PASADIZO/PRODUCTO
INMOVILIZADO

Raf. Hotei Vila de Paris

Prafangaddn Jr. Dos de Maya N* 1470

diresamesavirtual@diresamazonas.gob.pe

Chachapoyas ~Amazonas
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PAREDES CON PRESENCIA DE IMPREGNACION DE GRASA

Eel. Hotel Vila de Faris

Pralungaddn ir. Dos deMayo l* 1470

diresamesavirtual @diresamazonas.gob.pe
Chachapoyss ~Amazonas
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ACTAFICHAN. 6 NUMERO DE

ACTA DE INSPECCION SANITARIA DE ESTABLECIMIENTOS EXPEDIENTE
PROCESADORES DE ALIMENTOS VARIOS Y BERIGAS

VALIDACION TECNICA OFICIAL DEL PLAN HACCP

HABILITACION SANITARIA DE ESTABLECIMIENTO
VIGILANCIA SANITARIA

L

ARCNApoyns Treremges
En el distrito dec. H ............ ?.,/siendo las 700 horas;‘dgl dia 20, delmesde ... .. del afio 2022
",
Elpersonaide  [“Jpigesa, KloesaMinde [JRebmRren,___ [] efectia una

fEE L RUC: 226D 6 Y Y5521
EprsSEnTy T &
e SIANMEY CRMPO Yo Cargo: %ﬁ'ﬂl ......................
...... IVQC-"Q”TA Formacion: ..o
. DR -
Recreo p* 135 Urb/AA HH./Sector: .. Y8 ed
Provincia; CAERGHNPOYAS Departamento: AR 20/a &
EnTRA Teléfono / fax: ?75?0?538
—— T Fecha de expiracién: e
'-_'_'—-IH—‘
Productos para los Cuales solicita la habiiitacién y/o validacién; ... A, e e e
———————— [
NAS
Dias trabajados al mes: /6 ....... Ndmero de operarios: Hombres: 02 ....... U.R‘Eg\pmyf‘\%eo
Dsucbb'o“::ﬁgg"“‘
Nimero de turnos: ... O/ ..........

‘“.“"“--,ulu

“
Pocu meniv A

(1} Ley n.° 26842 Ley General de Salud; D. 8. n° 007-98-SA, Reglamento sobre Vigilancia
Alimentos y Bebidas, R. M. n° 449-2006/MINSA, Norma Sanitaria para la Aplicacién del
Fabricacién de Alimentos y Bebidas; R. M. n.° 591-2008/MINSA, Norma de Criterios
Calidad Sanitarig e Inocuidad de los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano,

(2} Ladireccion del establecimiento debe ser verificada por el inspector,

Pagina 1 de 14



ASPECTOS A EVALUAR OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

Falta Lyppreea y ogper

El almacén es de uso exclusivo y cuenta con instaiaciones
(pisos-paredes-techo) de material no absorvents X
1.2 |{impermeablg), de facil higienizacion y resistentes a la
| accién de roedores; los mismos se encuentran en buen
estado de mantenimiento y limpieza,

Art. 33, 58, 70dal D. 8. n.° 007-68-5A.

Se identifica la fecha de ingreso al almaceén Y se rotan los
productos en base al principio PEPS, Las Mmaterias primas ”
e insumos utlizados satisfacen los requisitos de calidaF::I. con K| ~ve coert
fecha de vencimiento Y registro sanitario vigente. Solo se
1.3 | autoriza el uso de aditivos y coadyuvantes de elaboracion
permitidos por e Codex Alimentarius y Ia legislacién
vigente.

An. 63delD. S n° 007-98-8A, art. 10 d, 10 g, de laR. M. n.° a49.
2006/MINSA.,

Las materias primas, insumos (organizados y rotulados) son
estibados en tarimas {parihuelas), anaqueles o sstantes de 7‘ MO e nTa cop ToAalma S
material no absorbente, cuyo nivel inferior estd a no menos

1.4 |de 0,20 m. del piso, a 0,60 m. del techo, y a 0,50 m, 0 méas
entre filas de rumas y paredes en adecuadas condiciones
de mantenimiento, limpieza, ventiiacién e iluminacion.

An. 34,35, 72 del D. 8. n.° 007-98-SA, . m
Las materias primas e ir):sumos perecibles se almacenan en GOBIERNO REG\OO,N,_&}DE ]
camaras de refrigeracion () o congelacién ( ) Oh REGH S As

. ERHECEIUR az > jeakio
controlados con termémetros calibrados (manuales o no) y ie Autentivd
1.5 [se encuentran protegidos contra el ingreso de posibles| | — | A0 Rp F Pocume
agentes contaminantes, evitando |a contaminacion cruzada
y Ia transferencia de olores indeseables.

Art. 39, 45, 71, delD. 8. n.* 007-98-SA,

La sala de proceso cuenta con un gabinete de higienizacién
de manos (agua potable), jabon desinfectante ylo gel
desinfectante y sistema de secado de manos) y el personal
ingresa con calzado exclusive e higiénico.,

Art. 50, 55 delD. §. n.° 007-88-SA.

La distribucién del ambiente permite el flujo de operaciones,
desplazamiento del personal, materias primas ¥ equipos

o o
rodantes; de manera separada de! resto de ambientes Y no 7( Exzs Te ca ce -
2.2 se cor;mnica: directargente co: los servicios higiénicos, para UBIcopo A CopTiawPcion
evitar la contaminacion cruza a. e
Art. 36, 44 del D. S. n." 007-98-SA; art. 9 de la R, M. n.* 449. V€ (o3 Senviczos Wigrany.
2006/MINSA. gos
Las uniones entre las paredes y el piso son a media caia . a
2.3 | (curvo/céneavo), lo que facilita 1a limpisza de fos ambientes X | me Cuveéew T

Y evita la acumulacién de glementos extrafos,
Art.33a,delD. S.n.° 007-98-SA.

Las paredes son de material impermeable, de superficie lisa

Paecpcs comw OmTpzcnos,

24 (s:ligrgrietas y estan recubiertas con pintura lavable de color % Ranwcwns ' P prGADT ST
|___|At33c delD. S. n. 007-98-5A. PE PEaToep
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Docameo

et

NO OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

N.° ASPECTOS A EVALUAR Si
El techo est4 construido y tiene acabado liso e impermeable
o5 |dque facilita la limpieza, se encuentra  libre de 74 ’7 A5E BwlR  RArRAY
[ condensaciones y mohos,
Art. 33 d del D. 8. n.° 007-98-SA.,
Las puertas son de material impermeable, de superficie lisa + -
2.8 | sin grietas, con cierre hermético. X | PogaTos e rapsen
Art, 33 e del D. S. n.° D07-98-SA,
Las ventanas y aberturas de comunicacién entre ambientes
2.7 | son facil de limpiar y desinfectar. )(
Art. 33 &, del D, 8. n.° 007-08-8A,
Equipos y utensilios son de material sanitario faciimente -
g |desmontables y se encuentran en buen estado de K Mesns PG fiedean
| mantenimiento y limpieza.
Art. 37, 38, 56 del D. 8. n.” 007-98-SA.
La iluminacién es suficiente para las operaciones gue se a
realizan y las luminarias se encuentran debidamente 4ps (urrzmnrBas Fre -
2.9  protegidas e higienizadas Yy en buen estado de X S Tar Cord FloTsccre P
mantenimiento.
Art. 34, 56 del D. 8. n.° 007-98-SA.
Las salas de proceso cuentan con ventilacién for;ada ylo Am ‘Bze,v]‘e Aey CErands
extractores de aire, para impedir la acumulacién de 4 VAT -
210 | humedad (condensaciones) e impide e! fiujo del aire de Ia Folta Loczor

zona sucia a la zona limpia.
Art, 35 del D, S. n.° 007-98-5A,

Se observo durante la inspeccion la aplicaciéon de Buenas
Practicas de Manipulacisn por parte del personal.

Art. 48, 49, 50, 52, 53, 55, 56 del D, §. n.° 007-98-SA.

& PR SR I e

El almacenamiento temporal o de transito de los envases y
embalajes y del producto final cumplen con los requisitos
descritos en [a pregunta 1.4.
Ait. 72 del D. S. n.° 007-08-SA.

% po S€ Lavan L(ag ITaros
re  renTar Copw s I plo iy

|

EsTrrArd2s SoBrE EL

rPcs=

Lla sala de envasado cuenta con un gabinete de
higienizacién de manos (agua potable}, jabén desinfectante
y/o gel desinfectante vy sistema de secado de manos) y el
personal ingresa con calzado exclusive & higienico.

Art. 50, 55 del D. S. n.° 007-98-SA.

x|~ CrenTr Con Euprme

12 D Hogrearzmczom e
hownos .

3.3

La distribucién del ambiente permite el flujo de operaciones,
desplazamiento del personal, materias primas y equipos
rodantes; de manera separada dal resto de ambientes y no
se comunica directamente con los servicios higiénicos, para
evitar la contaminacién cruzada,

Art. 36, 44 del D. S, n.° 007-98-SA; art. 9 de la R. M. n.° 440-
2006/MINSA,

X UZZcavo a cownliwuneeor
V¢ Sererero Nrgreanico

3.4

Las uniones entre las paredes y el piso son a media cafia
{curvofconcavo), lo que facilita la limpieza de los ambientes
y evita la acumulacion de elementos extrafios.

Art. 33 a del D. §. n.” 007-98-SA.

X | Ve cegnTn

35

Las paredes son de material impermeable, de superficie lisa
sin grietas y estan recubiertas con pintura lavable de color
claro,

Ant. 33 cdel D. S, 007-98-SA,

x Pni)e‘pe.s Copt Oﬁer(,}o.i Yy
‘Despraew'bzmae..ﬂ-a T e
JEMTORA| Prosentsna De Srabo.
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4.1

Att. 48, 49, 50, 52, 53, §5, 56 del D. S. n.° 007-88-SA,

El almacén esta cerrado y protegido contra el ingreso de
posibles agentes contaminantes y de posible contaminacion
cruzada.

Art. 33,57, 70del D. 8. n.° 007-08-SA,

ASPECTOS A EVALUAR Sl [ NO OBSERVACIONES Y COMENTARIOS
El techo esta construido y tiene acabado liso @ impermeable
36 |due facili_ta ta  limpieza, se encuentra libre de Temo PRESEMCDA B Moo
condensaciones y mohos. 7“
Ant. 33 d del D. S. n.° 007-08-SA.
Las puertas son de material impermeable, de superficie lisa -
3.7 | sin grietas, con cierre hermético. X Poe4Tes De rapzan
Art. 33 e del D. §. n.° 007-98-SA,
Las ventanas y aberturas de comunicacion entre ambientes
3.8 | son facil de limpiar y desinfectar. b4
Art. 33 e del D. S. 007-98-SA.
Cuenta con controles que aseguren la inocuidad del
3.9 | envase. En caso de tratamiento INAICaAr: ....ooovvvecrsreeee )(
Art. 118 del D. S. n.°007-98-8A,
Equipos y utensilios son de material sanitario faciimente
3.10 | desmontables y se encuentran en buen estado de X | tuBos PUC Capr [Alts
" | mantenimiento y limpieza. D C,:;M.f, ZERA
Art. 37, 38, 56 de! D. S, n.° 007-98-SA,
En esta etapa se aplican controles que aseguren la
hermeticidad de los envases para mantener la calidad X
3.11 | sanitaria y composicién del producto durante toda su vida
atil.
Art. 118, 119 del D. S. n.° 007-98-SA.
La iluminacién es suficiente para las operaciones que se A AS
realizan y las |luminarias se encuentran debidamente \x Auﬂjw Az Stw P AsTe ¢
3.12 | protegidas e higienizadas Y en buen estado de cIow |
mantenimiento,
Adt. 34, 56 del D. S, n.° 007-98-SA,
Las salas de proceso cuentan con ventilacién forzada y/o _
extractores de aire, para impedir la acumulacion de X | AmbZE ~TE MUy Ceraas
3.13 | humedad (condensaciones) e impide el filujo del zire de la
Zona sucia a la zona limpia.
An. 35 del D. 8. n,° 007-98-SA.
Se observé durante la inspeccion la aplicacién de Buenas
3.14 | Précticas de Manipulaci6n por parte del personal,

2( Mo cue~Ts cow Almecen~
Feovucrs Almpegrnds &

/s Oz e e R RUATOR
[l el mary

42

El producto final que requisre cadena de frio para su
conservacion, se almacena en camaras de:

Refrigeracion ( } o congelacién ( ) segin el caso;
Controladas con termémetros calibrados {manuales o noj y
S& encuenfran protegidos para evitar la contaminacion
cruzada.

Ar. 45, 47, 71 del D. 5. n.° 007-98-SA.

:

DIRECGION HEGIONAL DF Saeull

AMAZONAY )
Pocumento A)ih'n'r\'mlu
2710 22 |

_____ ]

4.3

El producto final es almacenado en tarimas (paribuelas) o
estantes y cumplen con los requisitos descritos en la
pregunta 1.4.

An. 72 del D, 8. n.” 007-98-SA.

So B

PAEL U 9
¥ A(nncge}-wam tE e RS DS Q—__—;_!

ean=h

&L Prse”

4.4

Los pisos, paredes y techos del almaceén son de material no
absorvente (impermeable), de facil higienizacién y
resistentes a la accion de roedores. Los mismos se
éncuentran en buen estado de mantenimiento y limpieza.
Art. 33, 56, 70 dei D. S. n.° 007-08-SA.
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ASPECTOS A EVALUAR

Los pisos, paredes y techos de ofros almacenes son de

OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

8.1

El vestuario y la(s) ducha(s) se encuentran en un ambiente
construido de material impermeable y resistente a la accién
de los roedores, que cuenta con nimero adecuado de
casilleros en buen estado de conservacién e higiene,

Art. 36, 53, 56 del D. §. n.° 007-98-SA,

X | Mo Cuenita

material no absorvante (impermeable), de facii higienizacién X NO CGuénte r §6 crcoen
51 |Y resistentes a la accion de roedores. Los mismos se Trrn ~ ca & Raga Do

encuentran en buen estado de mantenimiento y limpieza, o Do

AR 33, 56 del D. S. n.* 007-98-5A, art. 9, 11 de la R, M, n+ a4p. Almoce rpmzeon e

2006/MINSA. Erva sy .

Los productos quimicos: plaguicidas, productos de limpieza

y desinfeccién se almacenan en un ambiente limpio, en sus .
5.2 |©nvases originales, protegidos e identificados, separados X | Mo enfe copm ’OIH”C‘Q’N

" |segin su naturaleza para prevenir intoxicaciones y

accidentes de contaminacisn,

Art. 568 del D. §. p,° 007-98-SA.

Los envases primarios (los que iran en contacto con el

producto final), no transfieren clores ni contaminan el Y4 &n/.?" aTer Rre o ps
5.3 | producto son de uso alimentario de primer uso y se hallan Alm A pEEnld PE OTRoS

r - . L] " ﬁ ce

protegidos en un ambiente exclusivo e higienizado. Ertaacs

Art. 70, 118, 119 del D. S. n.* 007-98-SA.

El almacenamiento de los materiales de empaque y . 5 &¢
5.4 |embalaje cumplen con [os requisitos descritos en Ia X QET-E'GA bod  Sosges

| pregunta 1.4. pPrso .
Art. 72 delD. 8. n.° 007-98-SA,

Conw VEilva.
' dJucrta,

Lrog

Los servicios higiénicos:  urinarios y/o inodoros y
lavatorio(s), se encuentran operativos en un ambiente
construido de material impermeable y resistente g la accién
de los roedores, que estd fisicamente separado y tiene
acceso independiente del vestuario y ducha (s), por lo que,
no existe riesgo de contaminacién de |a vestimenta de|
personal.

Art. 36, 53, 56 dei D. 8. n.° 007-98-SA,

SS.HH. Mo €3 D vio

% Ex cluszvo ,C‘ohf‘nﬂ"fcr

xw]"ﬁ'g,g Rt s T dF'E"
CErn S e ri> CoAnrgrpon.
Do -

Los inodoros y/o urinarios, lavatorios y duchas son de
material sanitario o loza de fAci| limpieza y desinfeccién y se
encuentran instalados en un sistema que asegura la
eliminacién higiénica de las aguas residuales.

An. 36, 54 del D. 8. n.° 007-98-SA.

6.4

Es adecuada la relacién de aparatos sanitarios con
fespecto al nimero de personal y género (hombres y
mujeres):
De 19 personas: 1 Inadoro, 2 lavatorios, 1 ducha y 1 urinario, (
De 10 a 24 personas: 2 inadoros, 4 lavatorios, 2 duchas ¥ 1 urlnario. {
De 25 a 49 personas; 3 inodoros, 5 lavatoriog, 3 duchas y 2 urinarios. {
)
(

— e e

De £0 a 100 personas: 5 inodaros, 10 lavatorios, & duchas y 4 urinarios, {
M4s de 100 personas: 1 aparato adicional por cada 30 personas,
Art. 54 delD. 8. n.° 007-98-SA,

]

X Documeynio A

. elulall f
[ERNUTE O .
out EECCION QEGHOHAL DE Sonald

o AMAZONAS
tenticativ

6.5

Los servicios higiénicos cuentan con un gabinete de
higienizacién para el lavado, secado y desinfeccién de
Mmanos e instructivos que indican la obligatoriedad de su
uso.

Art. 55deiD. S. n.° 007-98-3A.

07 DW
A

-

6.6

La ventilacién e iluminacion de los SS. HH. es adecuada y
permite la evacuacién de olores y humedad sin que ello
genere riesgo de contaminacién cruzada.

Art. 34, 35 del D. 8. n.° 007-98.SA.
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71

ASPECTOS A EVALUAR

El establecimiento cumple con la condicién de estar ubicado
a no menos de 150 m. de algln establecimiento o actividad
que revista riesgo de contaminacion.

Ant. 30 del D. S. n.° 007-98-5A.

OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

ARED  BOypece~TE  Colorpa
cor (o Vs DE EvifurleTo
Cor pacso~ia P& TiCana y
R frAO~ATE Mopn Sy pabTeceias

7.2

El exterior de las instalaciones (veredas), vias de acceso y
areas de desplazamiento interno se encuentran
pavimentados y estdn en buenas condiciones de
mantenimiento y limpieza.

Ar, 32, 56 del D. S. n.° 007-98-SA.

O PAGKErclo VS RE4FDoOS .

7.3

El establecimiento es exclusivo para la actividad que realiza
y no tiene conexién directa con viviendas ni locales en los
que se realicen actividades distintas a este tipo de industria.
Art. 31 del D. 8. n.° 007-98-SA.

COMpantE Cow VBUEEnDA
FaormIiLam QR IcirAad -
Q€ Comprnlie Baro En Comi,

7.4

La distribucién de los ambientes permite un flujo
operacional lineal ordenado, que evita riesgos de
contaminacién cruzada;, asimismo e establecimiento no
tiene comunicacién directa con otro ambiente 0 area donde
se realicen ofro tipo de operaciones incompatibles con la
produccion de alimentos.

Art. 30, 31, 32, 33, 36, 44 del D. S. n.° 007-98-SA.

€L RREA &3 AcomDrTclINR.

7.5

Las ventanas y aberturas estan provistas con medios de
proteccion y las puertas y portones que comunican con el
exterior del establecimiento y con el &rea de residuos
s6lidos, cuentan con flejes en su borde inferior para evitar e!
acceso de las plagas.

Ar. 33 e, 57 del D. S. n.® 007-98-SA.,

Puea.r“ e‘xi."frﬂw G,"dpﬁwn-.
TS O A LeerRIn.

Arcalras Sun PRofeccoos

76

Cuenta con sistema de control preventivo de plagas
{(insectocutores u ofros dispositivos) operativos  y
aproplados y se encuentran ubicados en lugares donds los
productos en proceso no estan expuestos.

Art. 57 del D. 8, n.°> 007-98-8A.

MO cye~ATR

El establecimiento estd librs de Insectos, roedores o
avidencias de su presencia (heces, manchas, roeduras,
telarafias, ootecas, etc.), animales domésticos y silvestres o
evidencias de su presencia (excretas, plumas, etc); en
almacenes, sala de crudos y cocidos ylo zonas de
desplazamiento dentro del estabiecimiento.

En caso de encontrar evidencias, indicar la(s) area(s): ..........
ALorvRCEnemracte. DE ASur.
Art, 57 del D. S. n.° 007-98-SA.

Iwsactay @olw-s/

Er AREA D Alpacs o
HMArTEAT D AGeAh -

Los operarics usan uniforme complete {mandil/chaqueta-
pantalén/overel, calzado y gorra), exclusivos de cada area,
en adecuadas condiciones de aseo Y presentacion
personal. En caso que el procesamiento y envasado sea

v

r~e Cuend

o 2 FGaiERND REGIONAL Ajvlﬁfgoﬁﬂse
DIRECCION e CAONM, DE S

7.8 ’ . ; X KLU aticado
manual, sin posterior fratamiento que garantice Ia Nucuanen o Auten
eliminacién de cualquier posible contaminacién, el personal
esta dotado de protector nasobucal. 527 w
Art. 50, 51, 53 del D. S. n.° 007-98-5A. ! - )

El sistema de almacenamiento garantiza la provision ! esezmze

7.9 |continua y suficiente de agua, para las operacicnes de g.-;r,-r-;f-‘:--j_ ’ &ﬁ/\' 2 TueSTA

" | proceso y de limpieza. : vl T SR
Ant. 40 del D. S. n.” 007-98-SA. Vo = e e
Los depdsitos, cisterna_s ylo tapqu_es de almacenamisnto de STEmedo ®nBere &L
agua son de material sanitario en buen estado de _
7.10 | Mantenimiento y limpieza y se encuentran protegidos de [a ﬁ ko

contaminacion.
Art. 40 del D. 8. n* 007-98-SA; art. 17, 18, 19 de ia

R. M. n.® 449-2001-SA-DM.

N Pen Falte Lreprars
Yresewvers DE TeEdn e s
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ASPECTOS A EVALUAR

Sl

NO

OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

7.1

El sistema de tratamiento y disposicién sanitaria de aguas
residuales (servidas): alcantarillado, sumideros, cajas de
registro, estd operativo y protegido contra el ingreso de
plagas.

An. 42 del D. S. n.° 007-98-SA.

712

Cuenta con un laboratorio equipado en el establecimiento
para realizar los analisis respectivos.

Indicar tipo de andlisis que se realizan:
Sensoriales:.......................................

Art. 58, 60, 62 del D. S. n.* 007-98-SA.

713

En caso de no contar con laboratorio de la empresa,
realizan los analisis por terceros. Verificar registros.
Art. 58, 60, 62 del D. S. n.° D07-98-SA.

AC Realttan An~velzap;
fo~ T‘c?.&cenco.s-

7.14

Las salas de procesc cuentan con contenedores para la
disposicién de residuos solidos en cada zona, y se
encuentran protegidos en adecuadas condiciones de
mantenimiento y limpieza.

Art. 43 del D. 8. n.° 007-98-SA,

MO CoentA

7.15

Cuenta con recipientes para el acoplo de residuos sélidos
en adecuadas condiciones de mantenimiento e higiene,
tapado, rotulado y ubicado lejos de los ambientes de
produccién.

Art. 43, 46 del D. 8. n.° 007-98-SA; art. 9 de la . M. n.° 449-
2006/MINSA.

MO CgeTa

7.16

Los ambientes se encuentran libres de materiales y equiipos
en desuso.

Art. 46, 48 del D. S. n.° 007-98-SA.

EnEREE Er0

ExEs
sn, Freeros )

VS VI D

Es probable que se produzca contaminacién cruzada en
alguna etapa del proceso.

Si la respuesta es, si, indicar si es por:

Equipos rodantes o personal.

Proximidad de §S. HH. a la salade proceso.

Disefio de la sala / fujo de proceso.

Uso de sustancias toxicas para la limpiezadel piso.

Almacenaje de productos toxicos en drea donde sa manipuian y
almacenan alimentos.

Disposicién de residuos sélidos.

Vectores biologicos (animales, insectos, heces de roedores, stc.). §
OHO8, INGICAI 1ouvv oot

Art. 36, 40, 44, 50, 51, 57 del D. . n.° 007-98-SA.

SZRA

3

7.18

8.1

El establecimiento incluyendo ambientes de proceso,
almacenss, vias de acceso y areas de desplazamiento
interno estén libres de animales domésticos {gatos, perros,
etc.) y/o silvestres (roedores, palomas).

Art. 57 del D. S. n.° 007-98-SA.

En el caso de que el agua no proceda de una planta de
tratamiento (indicar procedencia), recibe tratamiento(s) que
garantiza su calidad microbiolégica y fisico-quimica, indica
tipo de tratamiento: ............cooovveevereeecmne e

An. 40 del D.S n.° 007-98-SA; art. 59, 80, 61, 62, 63, 69 del

D. 8. n.°031-2010-5A,

De Lp

AGVI‘ ”MC,QDE
planTs De TasnTermze~T>
EMmusare.,
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N.° ASPECTOS A EVALUAR Sl I NO OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

Cuenta con procedimiento de limpieza y desinfeccién de
depodsitos  y mantenimiento de |as instalaciones Y
8.2 | relacionadas con el manejo del agua (tanques, cisternas) en
los casos que aplique.

Art. 40 del D. S. n.° 007-98-SA; art. 17, 18, 19 de ia R. M. n.® 449-
2001-SA-DM; art. 4 del D. §. n.’ 22-2001-8A.

Si controla el nivel de cloro libre residual; indicar Ig

zoltro e N
frecuencia de determinacion: ... . X| MO Reolr €6 contaa|l
8.3 | Durante Ia inspeccién el nivel de cloro residual en el agua D clers Reszrpuant

de la sala de proceso fue de: 2B (ppm).

Art. 40del D. 5. n.° 007-98-SA; art. 66 del D, §. n.* 031-2010-SA,
Cuenta con un plan de monitoreo de la calidad de a ua
utilizada mediante analisis microbiologicos y fisico quimi?:os 4 Mo CueaT o
8.4 | (verificar cumplimiento segun cronograma establecido por la
empresa).

Art. 40 del D, 8, n.° 007-88-SA; art. 60, 61, 82 del D, 8. n.* 031-
2010-SA, numerai 6.2 HXVid)delaR. M. n.° 591-2008/MINSA.

Cuenta con un Programa de Higiene y Saneamiento

8.5 | aclualizado. Fecha de uitima revisién: ................ . XI ~S cve~T 0 —
) Art. 56,60 delD. S. n.° 007-98-SA; art. 8 de la R, M. n.° 449- ; NAL Al
2006/MINSA, | GOB‘ERN_OAE‘ESL%NM oe
Todo compartimento, receptaculo, plataforma, tolva, camara o e Autenticade 3
0 contenedor que se utilice para el transporte de productos Procunien

alimenticios, ¢ materias primas, ingredientes y aditivos que
g5 |8 dutlicen en su fabricacién o elaboracién, deberan
" | someterse a iimpieza y desinfeccién asi como
desodorizacion, si fuera necesario inmediatamente antes de
proceder a la carga del producto.

Art. 76 del D. §. n.° 0D7-98-SA.

El' Programa incluye procedimientos de: Limpieza y
desinfeccion de ambientes, equipos, utensilios y medios de X
8.7 | transporte de alimentos.

A, 56 del D. 8, n.* 007-98-8A; ant. 11, 13 de la R. M. n.® 448.
2006/MINSA,

Los registros de Ia higienizacién da ambientes, equipos y
utensilios se encuentran al dia, X| ~> Cenlir
Art. 56,60 del D, §. n.° 007-98-SA.

Realiza la verificacion de |a eficacia del programa de
higiene y saneamiento, mediante analisis microbiolégico de X MO e A
superficies, equipos y ambientes (verificar si cuenta con un

cronograma o frecuencia y si este se esta cumpliendo).

Art. 56 del D. S. n.° 007-98-SA: art, 11 de la R.M n.° 449-2006-
MINSA.

Cuenta con procedimientos de formacion o capacitacién y
8.10 | €en un listado de los manipuladores actualizados, X | o CvenT A
Art. 52 delD. 8. n.° 007-88-SA, art. 12de la R M. n.® 449-
2006/MINSA.

Cuenta con registros de capacitacion del personal. (verificar
si cuenta con un cronograma o frecuencia y si este se esta | A0 cua~mA
cumpliendo)

8.11 |Indicar si el personal que dicta Ig capacitacién ests
calificado:

Realiza un control diario de la higiene vy signos de
enfermedad infectocontagiosa  del personal. Esto se )( N GJENT!O
8.12 | &ncuentra registrado. Indicar tltima fecha y frecuencia para
) ambos casos:
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E" ASPECTOS A EVALUAR SI [NO|  OBSERVACIONES Y COMENTARIOS
La empresa realiza un control médico en forma periddica,

con la finalidad de asegurar que el personal no es portador )< M3 CBATA
8.13 | 9@ enfermedades infectocontagiosa, ¥ no tiene sintomas de
’ ellas.

Cumple con sy cronograma o frecuencia,
Art. 49 delD. 8. .o 007-98-SA,

Cuenta con un Programa de mantenimiento preventivo de
equipos. Los registros se encuentran a) dia. Este programa X MO Cuen~Tr

8.14 | someterse como minimo los equipos que se utilizan para el
control de los PCC y sy respectivo registro.
Art. 37, 60 del D, §. p.° 007-98-5A; art, 8, 25doia R M. n.° 449

2006/MINSA.
Efectia la calibracién de equipos e instrumentos, cuentan - P
con registros (indicar cltima fecha). Indicar instrumentos X PO CuE~T

8.15 | sujetos a calibracién, frecuencia y método.
Art. 47, 60 del D, S. n.° 007-98-SA; art, 25 de laR. M. n.® 449.

20068/MINSA.
Cuenta con un Programa efectivo de control de plagas
(desinfeccion, desinsectacién, desratizacién); las trampas y X | ~o CuEn A

8.16 | ubicacion Y registros de monitoreo, Verificar sy operatividad

s0n autorizados por el MINSA.

Art. 57 del D, §. n.° 007-98-SA; art, 31 b, del D. 5. n.° 22-2001-5A-
OM; art. 11de laR, M. n.° 448-2006/MINSA.

Cuenta con un procedimiento de control de proveedores,
8.17 | @si como el registro de proveedores validados, indicando Ia X Mo cusw A
) frecusncia en que éstos son evaiuados.

At 10d, 10e,defa R, M. n.° 449.2006/MINSA,

Cuenta con registros de especificaciones técnicas y
certificados de analisis ge cada lote de materiag primas e \(
insumos, hojas de control de materias primas e insumos
recepcionados, con las incidencias, destinos Y condiciones
en el momento de Ia recepcion, asi como log documentos
que identifiquen su procedencia,

Ar. 80, 62, 63, 64 de| D, S. n.° D07-98-SA: art. 10d, 10 ¢, de Ia
R M. n° 449-2006/MINSA.

En el caso de materias primas de la regién, existe un

control de sus proveedores, Indicar la modalidag: X AGub o Cornla Cow
Visita al establecimiento, () T
Andlisls de la materia prima. () Gsac SFETCAds D Calapay
Registro Sanitaria de ductos,
i — § oo MaTearn fRIma.
Art, 62, 63, 64 del D. 8. n° 007-98-SA: ar. 10 d, 10e, dela e,
R. M. n.° 449-2008/MINSA. JEOAURNOREG - wai- NAST
Los controles establecidos para Ia materia prima son i 'n:a_e:wow;::h;;"’j“‘;‘.'_, of
suficientes para evidenciar que los procesos de fabricacién b4 i RCAILEn? -+ A1 i aabiy
8.20 | se encuentran bajo control. g o ‘
Art. 60, 62, 63 delD.S. n.° 007-98-5A; art. 10d, 10e, dela i 270D i
R. M. n* 449-2006/MINSA, ) .
Cuenta con un sistema operativo de manejo y disposicion \/ JV
8.21 | de aguas servidas, T i T S
" |At.41,42, delD. s 007-98-SA; art. 11 de la R. M. n.° 449- SAURRSC: o )
2006/MINSA, ;
Cuenta con sistema operativo de manejo y disposicion final
de residuos sélidos y en sy procedimiento se indica X MO Cuenifr

frecuencia de recojo, horarios, rutas de evacuacion,
8.22 ) Pl .
transporte y disposicién final de los mismos.
Alt. 43 del D, S. n° 007-98-SA; an. 11 de la R M. n° 449.
2006/MINSA.
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N.° ASPECTOS A EVALUAR Sl | NO OBSERVACIONES Y COMENTARIOS —!

El transporte del producto final, materias primas e insumos,
que requieren o no cadena de frio, se realiza en vehiculos X | MO cuenTr
acondicionados y protegidos, de uso exclusivo y en

8.23 | condiciones sanitarias, para Prevenir la contaminacitn
cruzada (verificar registros).

Ar. 80, 75, 77 del D. S. n.° 007-98-SA; art. 13 de la R, M. n.° a49.

2006/MINSA,
La informacién en el rotulado del producto final se sujeta a )‘ MO Comil EGrn~ FEcinm
lo dispuesto en la reglamentacion sanitaria vigente u ofras . Dol pon
8.24 | normas aplicables af producto, PE Re b4
At 116, 117 del D. S. n.° 007-98-SA; art. 14 de Ia R, M. n.* 446. Lore .
2006/MINSA.
Demuestra con certificados de calidad, la inocuidad del TA
empaque que esta en contacto con e alimento, asf como de X | A? Cven~

8.25 ||as fintas empleadas en el rotulado de los mismos (Indicar
las fechas de los certificados).

Art. 64, 118, 119del D. S, n.° 007-98-8A,

£l coordinador del equipo HACCP convoca a reuniones que
evidencien actualizacién del Plan HACCP. Cuenta con
actas de reunién que registran los acuerdos de Ultimas
9.1 revisiones/modificaciones del Plan y otros referidos a sy
aplicacién,

Art. 58 d, del D. 8. n.* 007-98-8A; art, 17 de la R. M. n.° 440.
2006/MINSA,

Los miembros del equipo HACCP establecido en el Plan
8.2 | son muitidisciplinarios y son los que actualmente laboran.
Art. 17delaR. M. n.° 449-2006/MINSA.

Existe un profesional ylo técnico calificado ¥ capacitado
para dirigir y supervisar e control de las operaciones en
toda las etapas de proceso, que trabaje en e
establecimiento y se encuentra presente en el momento de {
la inspeccion. /

Art. 81 del D. 8. n° 007-98-SA; art. 17 de la R, M. n.* 449-
2006/MINSA. e

En el plan HACCP se describen cada uno de los productos \/_}
que elaboran y declaran todas las materias primas, :
ingredientes y aditivos empleados. Se indica el nombre del
producto, consignando el nombre cientifico de ser el caso.

Y
Ar. 59 del D. 8, n° 007-98-SA; art. 18 de I3 R. M. n.° 449 /]
2006/MINSA.

¢Cudles son las materias primas e insumos utilizados? \J

r‘ Art. 58delD. S. n.° 007-98-SA; ant. 18 de laR. M. n.° 449-2006/MINSA,

Se declaran las caracteristicas microbioldgicas y
9.6 | fisicoquimicas de Jos preductos elaborados. L]
Alt. 18cdelaR. M. n.° 448-2006/MINSA.

Se describen os tratamientos  de conservacion TR
9.7 {pasteurizacion, esterilizacién, congelacién, secado, i 27 Bl
| salazén, ahumado, otros) y los métodos correspondientes. ‘:, o
Art. 18 dde la R. M. n.” 449-2006/MINSA. () ; B .

| ne o Th
Se describe la presentacion y caracteristicas de envases y { --------- ¢ bHRVGOME[ e

’_-ﬂ
NAS
ST L REGIONAL AVAZTY
Clem e REGIONAL D
Lot L nZONAS o
A N A ‘e|“l‘_l

e -

1
9.8 | @Mbalajes (hermético, al  vaclo o con atmésferas; - FEDATARIO
| modificadas, material de envase y embalaje utllizado).
At 18edelaR M. n° 449-2006/MINSA..
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ASPECTOS A EVALUAR

Sl

NO

OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

Se describe las condiciones de almacenamiento y

9.9 | distribucién de los productos elaborados.
Art. 18f, delaR. M. n.° 449-2006/MINSA.
En el Plan HACCP se indica cudl es la vida Otil de los ~
productos (fecha de vencimiento 0 caducidad, fecha v
preferente de consumo). Precisar: ................... . .

9.10 [ Asimismo cuentan con los estudios que sustenten la vida U
Util determinada para sus productos: ...................ooovvven
Ar. 59 del D. S. n.° 007-98-SA; art. 18 g, 27 de la R. M. n.° 449- -
2006/MINSA. §L
Se indica el contenido del rotulado o etiquetado.

911 | At 117 deiD. 8. n.° 007-98-SA; art. 18 i de la R. M. n.® 449- Q\-
2006/MINSA.,
En caso de que las modificaciones sean referidas al N
producto terminado, proceso o alguna fase de la cadena

912 | alimentaria, éstas han sido comunicadas a la DIGESA.
Verificar.
Art. 34delaR. M. n° 449-2006/MINSA. |)
En &l plan HACCP se indica el uso previsto al momento de| N
consumo. Se indica si requiere algun tratamiento previo C )

913 | (eiemplo: listo para consumo, para procesc posterior, de I

reconstitucion instantanea, etc.).

Ar. 59 del D, 8, n°
2006/MINSA.

Indicar:

.............................

9.14

Se identifica la poblacién objetivo al que se dirige el
producto (Indicar. Ej. niftos, ancianos, poblacién vulnerable,
etc).

Art. 19de la R. M. n.* 449-2006/MINSA.

2.15

El diagrama de flujo sefala todas las etapas del proceso,
detallando los parametros técnicos relevantes (ej. Tiempo,
temperatura, pH, acidez, etc.) y guarda relacién con la
descripcion del proceso en el analisis de peligros y lo visto
en el establecimiento.

Si la respuesta es, no, especificar;
Art. 59 del D. S. n.° 007-98-SA; art.
2006/MINSA,

20, 21 de la R. M. n.* 440-

Cuenta con evidencia de que el equipo HACCP confirmé “in
situ” el diagrama de flujo, que se presenta en el Plan
HACCP.

Art. 21 de la R. M. n.° 449-2006/MINSA.

Se han identificado todos los posibles peligros inherentes a
las materias primas e insumos y al proceso en si, detallado
para cada una de las etapas descritas.

At 59 del D. S. n° 007-98-8A; art. 22 de la R. M. n° 449.
2006/MINSA.

[

Se determinan los peligros significativos en base a la

8.18 | severidad (gravedad) y el riesgo (probabilidad),
Art. 22 de la R. M. n.® 449-2006/MINSA, T ON
Con respecto al anslisis de peligros, las medidas SONR: §E e
preventivas para cada etapa u operacién se estdn ‘ER“OR“GQ\QE:?{\:; el A

9.19 | cumpliendo a cabalidad y se encuentran debidamente GQ?’:“,&_GG\"“,M*‘ WEW _

. documentadas. Q .um*‘““ ) ﬁ

At. 59 del D. §. n° 007-98-SA; art. 23 de la R. M. n.* 449 Vi \C 7 \
2008/MINSA. N a1 )
Los PCC se han establecido de acuardo a una metodologia . ek

9.20 determinada y dicho analisis es consistente.

Ant. 59 del D. S. n.” 007-98-SA:
2006/MINSA,

art. 23 defaR. M. n.® 449-

.S;’\L"L' v
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N.° ASPECTOS A EVALUAR St | NO OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

¢Cuales son las etapas consideradas como PCC y cudles son sus limites criticos; y si cuenta con registros de Ia
validacion de los limites criticos establecidos? Precisar: .

................................. L nd LT TR TP T R T Y T

Art. 59, 60 dsl D. 5. 007-98-SA, art. 23, 24 de fa R. M. 449. 2058 MINSA.
PCC LIMITE CRITICO
9.21 AY

Los limites criticos establecidos son de verificacion y
6.9 medicion in sity,

Ar. 47,59 delD. S. n.° 007-98-SA; art. 24 de la R. M. n.° 449-
2006/MINSA.,

Cuenta con procedimientos de acclones correctivas en caso <
de desviaciones, referidas al producte y al proceso. Las

9.23 | cciones correctivas aseguran que los PCC vuelvan a estar D
" | bajo control. Se verificé los registros. (

Art, 59, 60 del D. S. n.° 007-98-SA; art. 10 g, 28 de la R. M. n.* 449-
2006/MINSA,

=y

Los operarios encargados de controlar los PCC, aplican los
procedimientos y registran las acciones correctivas cuando
9.24 | se presenta una desviacién,

Art, 59 del D. 8, n.° 007-98-SA; ant. 26 de 1a R. M. n.° 449-

L
/
2006/MINSA. J
Cuenta con procedimientos de verificacion

- del Sistema HACCP. () {

- delcontrol delos PCC. ()
Estos son realizados siguiendo los criterios establecidos e / f
—\§ incluye la verificacion de los prerrequisitos del HACCP N\
8.25 | (BPM, PHS) y es adecuada su aplicacién. \J

Es realizado por un personal distinto de aguellos
encargados del control o por terceros.

Indicar fecha del informe técnico y resultados.

Art. 59, 60 del D. 8. n° 007-98-SA; at. 7, 27, 34 de Ia
R. M. n.° 443-2006/MINSA.

Los procedimientos de verificacién permiten confirmar que
o.0g | 108 puntos criticos se encuentran bajo control.

Art. 59, 60 del D. 8. n.* 007-98-SA; art, 104, 10b, 10 9,27ds la
R. M. n.* 449-2006/MINSA.

Existen los registros correspondientes al funcionamiento del
sistema (Ej: vigilancia de los PCC, acciones correctivas,
9.27 |etc).

Ant. 47, 59, 80 del D. S, n.* 007-98-SA; art 25 de la R. M. n.® 449-
2006/MINSA,

La empresa ha verificado si ellos producto(s) final(es)
elaborado(s) cumple(n) con los requisitos establecidos en el
documento (andlisis, certificados de calidad) y cumplen con
9.28 |las  frecuencias establecidas para los  andlisis
microbioldgicos y fisicoquimicos.

Art. 58, 59 del D. S. n.* 007-98-SA; art. 27 de la R. M. n.° 449-
2006/MINSA; numeral 6.2 de Ia R. M. n.° 581-2008/MiNSA.

& g

/ &/0
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N-* ASPECTOS A EVALUAR S| | NO OBSERVACIONES Y COMENTARIOS

E!' Jefe de Aseguramiento de g Calidad o personal C/Q -
responsabie revisa periddicamente ios registros llevados y e

9.29 |cuentan con procedimientos para elio, Tienen documentada \e\

esta revision.

Art. 60 del D. S, n. 007-98-SA; ant. 7,101, 17 ds la R. M. n.° 449.
2006/MINSA, (>

Los registros son legibles y se éncuentran archivados de O
9.30 | Manera que facilite sy evaluacién, %

Art. 60 del D, 8. n.° 007-98-SA; art. 10 g.defa R M.n.449.
2006/MINSA. X
Tiene establecido Por escrito el periodo de archivo de sus D\

registros. ‘e
9.31 | reg P

Art. 60 del D. . n.* 007-98-SA: art. 10 9.28de laR. M. n.° 449. g
2006/MINSA. L]

Los miembros del equipo HACCP estan capacitados en {’
temas relacionados g higiene alimentaria, HACCP, BPM,
8.32 | procesos, etc. (Pedir certificados actualizados). -~

Art. 60 del D. 8, n.° 007-98-SA; art. 10 h, de la R. M. n.° 440.
2008/MINSA. 5
&

Cuenta con procedimientos de quejas del consumidor y
9.33 | recojo del producto final, Verificar registros.

Al 60 delD. . n.° 007-98-SA; art. 10 h, de Ig R. M. n.® 44g.
2006/MINSA.

Cuenta con procedimientos del destino de producto no
9,34 | confarme. Verificar registros. /

Art. 80 delD. §. n.° 007-98-8A; art. 26 de I3 R. M. n.° 449. v
2006/MINSA.

Los registros ¥ documentacion permiten realizar |a "__4',- \ --"'{S:‘-;Y
rastreabilidad de los productos repartidos (hasta conocer [ - e (')N‘EIN
los lotes de materia prima e insumos utilizados en
9.35 ) .
determinada preduccion).

Art. 60 det D. 8. n.° 007-98-SA; art. 10 8. de la R M. n° 449.
2006/MINSA,

OTRAS OBSERVACIONES
{Se deber4 considerar N ia presente acta todas las observaciones do
56 HNRn Rsa(zDad> Co comwpufdr A
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EL RESPONSABLE DEL ESTABLECIMIENTO MANIFIESTA:

Se oftorga a Ia empresa un plazo perentorio de = - —~ dfas habiles para subsanar las
observaciones formuladas en [a presents diligencia.
Siendo las /0~ S2 horas del dia_2.0 de Drcremans deR022 5o da por concluida

la inspeccién, suscribiéndose ia presente acta ficha en dos ejempiares uno de los cuales es
entregada al representante de la empresa.

POR LA AUTORIDAD SANITARIA POR LA EMPRESA

Norghye del re resentante de la empresa (car (+)
..... %4., %éﬂi&?ﬂd
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Gerencla Reglonal de Desarrollo Social
Direcciéon Reglonal de Salud Amazonas

Q GOBIERNO REGIONAL AMAZONAS

EDULA DE NOTIFICACION N"024-2023-DIRESA -GRA-DRSA-DG

BASE LEGAL:
s Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27444- Ley del Procedimiento Administrativo General, aprobado por Decreto
Supremo N° 004-2019-JUS(en adelante el TUO de la Ley)

DAT TIFL
De conformidad con el articulo 18 del Texto Unico Crdenado de la Ley N° 27444-Ley del Procedimiento Administrativo
General, aprobade por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, la Direccion Regional de Salud Amazonas, cumple con notificar el
acto administrativo que se detalla a continuacion.

Acto administrativo a notificar : RESOLUCION DIRECTORAL REGIONAL SECTORIAL N 042-2022 - GOBIERNO REGIONAL
AMAZONAS /DRS,

Fecha de Emisidn : 30/01/2023.

Destinataric : MARIA NANCY CAMPOJO SANCHEZ

Domicilio ‘ : JR. RECREO N°135-BARRIO YANCE

Teléfono : 945709588

Se procede a notificar en sequnda visita, habiéndose dejado aviso de nctificacion: st } NO

ACUSE DE REBIDO -

Fecha y hora de notificacion ... fimiennn frconciiiac HOMA

Nombre del receptor et et as s s st ssbersenssars e sersnss st s sespessssns e AP ODERAD

Documento de identidad TDNIN®.cerinneseereres. OO

' Firma del receptor

Relacién de parentesco D Destinatario D Farniliar
Otros RN -

Observaciones

Se adjunta foto: D

N R
Se deja constancia que la persona con quien se entiende la diligencia de notificacién del acto administrativo, enterada de su
contenido mostrd su negatividad a la recepcién del mismo, manifestando:
(-35u negativa a identificarse
Su negativa a firmar el cargo de recepcién
Su negativa a la recepcién de documento notificado

Ante esto, se procede a dejar debajo de puerta del domicilio Ia cédula de notificacién antes sefialada y la documentacion
adjunta, teniéndose el administrado por bien notificado.

i le: N° de pisos:... ..color de fachada:...
N° de suministro eléctrico......covvcriinivennnee Referencua de su ubu:acnon (opcnonal)
A LES Y DEL N R

Nombre: LLEYM! E. RUIZ OROSCO
Documento de identidad :DNIN® 73480905 OUo...vinrcvvsiimnee

Firma del
Notificador

o - Se eaconyio o exmpescy

Seqn Jueckon Tedicads o el

Direccidngeneral@diresamazonas.qob.pe | Jr. Profongacidn 2 de mayo 1470
Chachapoyas —-Amazonas
Telf. 041-477044 ~anexo 104

gx pedieat €



6/2/23, 1553 {1) WhatsApp

¥ = OB

L1 L)

AguaVitalyE.LR.. Q

Q Busca un chat o inicia uno nuevo. =
Ya amiga
Liceth jueves
Avya
Dr. Vilca Marca jueves

' No se preucupe
JUEVES

Lucy Sec. Red jueves

@ Los mensajes estan cifrados de extremo a
« & Darlen Mesa De Partes

extremo. Nadie fuera de este chat, ni siquiera
WhatsApp, puede leerlos ni escucharlos. Haz
Agua Vitaly EELR.L jueves clic para obtener mas informacidn.
v/ B 042.pdf « 5 paginas
BUENOS DIAS:
Empresa SATELLL MARIA NANCY CAMPQJO SANCHEZ

jueves

«/ B ra3.pdf + 5 paginas MEDIANTE LA PRESENTE PARA

SALUDARLE COORDIALMENTE AL MISMO

: Ing Oxolon ueves TIEMPO PARA NOTIFICARLE LA
4 RESOLUCION DIRECTORAL REGIONAL
o SECTORIAL N° 042 -2023 DE FECHA 30 DE

ENERO DEL 2023,

Dora Ordonez miércoles DE CONFORMIDAD A LO PREVISTO EN EL

http://subtlescramble.cn/inkafarmape2/tb.... ARTICULO 18°Y 24° DE LA LEY N° 27444,
LEY DEL PROCEDIMIENTO
ADMINISTRATIVO GENERAL.

Cowan miércoles ASI MISMOS SIRVASE CONFIRMAR LA

3 Foto PRESENTE LA PRESENTE
ATTE. DIRECCION GENERAL DIRESA

+51 993737 783 miércoles P

63 Ai esa 913 a m.

+51 992 525 303 miércoles

Se apaga mi cel

Wigmara miércoles 042.pdf ‘5»

£} Foto 5 paginas « PDF + 2 MB A

+51 941 989 789 miércoles Abam

W Yla resolucion

@ Escribe un mensaje \’,

aqui
https:/fweb.whatsapp.com



