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Barranco, 76 00T 7818

VISTO:

El Memordndum N° 1774-2018-DEE, emitido por la Direccidn de Extensién
Educativa y el memoradndum N° 072-2018-CENFOTUR-COPA, emitido por el Comité
de Perfeccionamiento Académico, sobre la aprobacién del Curso de Extensién de
“Taller Festival de Turrdn”;

CONSIDERANDO:

Que, ios articulos 6 y 7 del Reglamento de Carreras y Cursos Ocupacionales
y de Extensidn del Centro de Formacién en Tursmo - CENFOTUR, aprobado
mediante Resolucién Directoral N° 298-2008-CENFOTUR/DN, sefiaia que la oferta de
extensidn educativa se brinda a través de las modalidades educativas de
copcci’rocic’)n y perfeccionomien’ro comprendiendo la primera, el desarroilo de
. competencias técnicas y genéricas orientadas a lograr desempefios de calidad
que son demandados en el ambito iaboral y empresarial;

Que, asimismo, el capitulo XIV del Titulo Il del citado Reglamento sefiala los
requisitos para la aprobacidn de cursos de extension, estableciendo en su articulo
53 que los mismos deben ser gprobados por la Direccidn Nacional mediante una
Resolucidn Directoral;

Que, mediante memordndum N° 072-2018-CENFOTUR-COPA el Comité de
(R ‘ﬁ’erfecaoncmlen’ro Académico remite la Direccidn de Extension Educativa, la
gprobacion del silabo del Curso de Extension de “Taller Festival de Turrdn”;

DER &
%%, ",.E Que, mediante Memordndum N° 1774-2018-DEE de fecha 17 de octubre de
2018, la Direccidn de Extension Educativa, solicita a Direccidn Nacional la
formalizacion del Curso de Extension de “Taller Festival de Turrdén';
Q\QDTUQ\
Que, revisado el sustento del Curso de Extension de “Taller Festival de Turrén”,
s de naturdleza tedrico - practico, que pertenece dl drea de formacién
spec:iahzodu se redlizard en la modalidad presencial y brindard a los
mm!i& participantes conocimientos, técnicas de preparacién y presentacidn de turrones,

\\.
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utilizando insumos nacionales, para fornentar alternativas de degustacion propios
de la gastronomia peruana;

Que, de lo expuesto resulta necesario emitir la Resolucién correspendiente;

Con la visacién de la Direccidn de Extensidn Educativa, la Oficina de Asesoria
Juridica y la Gerencia General;

De conformidad con el Decreto Ley N° 22155 - Ley Orgdinica del CENFOTUR,
y su Reglamento de Organizacién y Funciones aprobado por Decreto Supremo N°

016-2011-MINCETUR;

SE RESUELVE:

Articulo Primero. - APROBAR el silabo del Curso de Extension de “Taller Festival
de Turrdn”, de 04 horas académicas, cuyo silabo (02 folios) forma parte integrante
de la presente resolucion.

Articulo Segundo. - ENCARGAR a la Direccion de Extension Educativa la
supervision y la ejecuciéon del curso a que se refiere el primer articulo, y a la
Direccidn de Gestidn Académica la expedicion de la cerfificacion
correspondiente.

Articulo Tercero. - ENCARGAR a la Oficina de Administraciéon y Finanzas la
comunicacién de la presente Resolucidn a la Direccidén de Extension Educativa,
-Direccion de Gestidn Académica del Centro de Formacion en Turismo - CENFOTUR,

otfras dreas respectivas.

ﬂ.j Articulo Cuarto. - ENCARGAR al responsable del Portal de Transparencia, la
publicacion de la presente resolucién en la pagina web del Centro de Formacion

en Turismo.

mj s

MADELEINE BURNS VIDAURRAZAGA
Directora Nacional
CENTRO DE FORMACION EN TURISMO

Registrese y comuniquese,
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Pig 2 de2



CENFOTUR‘ Anexo R.D, Nii} r?—2018~CENFOTUR/DN

DIRECCION DE EXTENSION EDUCATIVA
siLABO

TALLER “FESTIVAL DEL TURRON"

I DATOS GENERALES
1.1 Nombre del taller :  FESTIVAL DEL TURRON

1.2 Horgs de Clase Total 04 horas

. SUMILLA

El taller Festival del Turrén, forma parte del drea de Formacion basica. Es de cardcter practico v se realizard
en la moddaiidad presencial. El taller brindard a los participantes conocimientos, técnicas de preparacién vy,
presentacion de turrones, utilizando insumos nacionales, para fomentar alternativas de degustacion propios
cle la gastronomia peruana.
El curso estd dividido en 01 Unidad:

1. Preparacion de los turrones

Il. COMPETENCIAS DEL CURSO/MODULO

Concce la preparacion de diferentes

Utifiza conocimientos y técnicas de la gastronomia

furrones con el fin de brindar alternativas de N N
1 L.l (peruana, para la preparacidn, presentacion y

degustacién, resaltando el valor de la ,
degustacion de turones.

cocina nacional.

Iv. PROGRAMACION DE CONTENIDOS

COMPETENCIA ESPECIFICA: 1.1

,é;éb!'wp\
3 ODUCTO: Turrones preparados
s Técnicas empleadas para « Presentacién del silabo. « Silabo.
preparacion de lamasa de | »  Establece las pavtas de aprendizgje.| « Recetario.
i 1 turrenes. para el desarrollo del taller en] « Bateria de
relacion a la preparacion de los|  cocina.
« Consejos de Buenas turrenes Dofia Pepa, de Chocolate| e« Utensilios.
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CENFOTUR‘ Anexo R.D. NL K i -2018-CENFOTUR/DN

Practicas en la y Nougat, » Herramienta
manipulacién de alimentos. de cocina.
Preparacién de turrones
= Preparacion de; {Trabajo grupal).
v Turrdn de Dofia Pepa. 1. Acondiciona el taller de cocing;
¥ Turrdn de Chocolate. matericles, herramientas de cocing,
v Nougat {Turrén blanco). utensilics e insumos a emplear.

2. Indica los procedimientos pasc a
paso para la elaboracidon de log
furrones,

3. Sirve, presenta y redliza degustacion
guiada, recogiendo sugerencias
recomendaciones de mejora.

4. Emplea técnica de feedback para
consolidar aprendizaje.

V. ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

La metodologia a utilizar en el Taller Festival del Turrdn, serd a través de la participacién interpersonal
(facilitador-participante), empleando el taller de cocina y su implementacidén debida, para la
preparacion de los platillos. Estas estrategias se redlizardn mediante:

» Participacion personalizada (feedback)
» Participacién grupal.

VI. EQUIPOS Y MATERIALES

« Equipo pizarra, plumones, separata, bateria de cocing, utensilios.

. nNormas especificas deliCurso/ Modulo

1. No se redlizard evaluacion promedial de aprendizdje.
2. Se otorgard un Diploma de Participacion a los pariicipantes que asistan al 100% del taller,

VIl.  BIBLIOGRAFIA

e MUNOZ-NAJAR, M. (2010). Postres del Pert. Lima: Editorial Edelnor,

e PLEVISANLI, S. (2011). Ef Gran Libro del Postre Peruano. Lima: Editerial Universidad San
Martin de Porres.

e PLEVISANI, 5. (2008). Postres peruanos. Lima: Editorial Planeta
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