FIESTA PATRONAL SARTIMBAMBA - 2023
Sefior de los Milagros

' Eque representa los gustos particulares de una nacion, region o comunidad
'Objetivo general

» Fortalecer la identidad de la gastronomia local y promover su consumo.
Objetivos especificos:

Reconocer las habilidades y destrezas gastronomicas de los participantes, de esta
forma contribuir en su emprendimiento economico.

v" Auspiciar la representatividad local en concursos gastronémicos a nivel local,
regional y nacional.

C. Categorias

v" Se realizara solamente en una categoria, que sera en base a platos de acuerdo a la
diversidad de productos agroalimentarios de la zona.

v" Feriantes

D. Inscripciones

v" Las inscripciones se realizaran en el 4rea de Promocion del Turismo de la
Municipalidad de Sartimbamba, ubicado cn calle comercio, sector la quinta —
Distrito de Sartimbamba.

¥" La inscripcion es totalmente gratuita.

v" El horario de inscripcion es de lunes a viernes de 8:00 am a 5:00 pm. Hasta el dia
29 de abril del 2023.

¥ Proceso de inscripcion:
Al momento de la inscripcidn presentaran:

v" Llenar ficha de inscripcion para su acreditacion (nombres y apellidos de los
participantes)

E. Presentacion del plato al concurso
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Al momento de la presentacion del plato, cada representante debera hacer una breve

explicacion de su plato ante el jurado calificador, indicandolo las técnicas utilizadas en

su preparacion, asi como el beneficio nutritivo.

Al momento de la presentacion del plato:

v

F.
v

G.

Presentar receta (Nombre de cada plato(s), ingredientes y forma de preparacion)
Jurado calificador

El jurado calificador estara compuesto por personas conocedoras en el tema y de
la realidad de nuestro pueblo.

La decision del jurado calificador es inapelable.

Criterios de evaluacion y/o calificacion

Buenas practicas de manufactura: Para fomentar conceptos de calidad, se exige
una presentacion impecable de los participantes de cada Stand. Uso de chaqueta
blanca, gorro y guantes, puntaje maximo: 02 puntos

Descripeion del plato: deberd explicarse como elaboro el plato ancestral,
mencionando los instrumentos que empleo, s¢ fomenta la recuperacion vy
costumbres ancestrales, puntaje maximo: 035 puntos.

Por ¢jemplo:

Cocinar en hornos de tierra

Ollas de barro

Uso de piedras calientes (tulpas)

Uso de batan para moler

Sabor: la combinacién de técnicas tradicionales y productos de la zona, puntaje
maximo: 05 puntos

Antigiiedad del plato: el participante narrard el origen del plato, de qué manera
recoge la tradicion y a través de cuantas generaciones, puntaje maximo: 04 puntos
Insumos utilizados: se considera como criterio indispensable productos dc la

zona local, para fomentar su consumo; puntaje maximo: 04 puntos

La evaluacion se hara utilizando ficha de calificacion, basado en criterios especificos y

con sus respectivos puntajes.
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Buenas practicas de manufactura | 0 - 2
| Descripeion del blato 0 wS
Sabor 0-5
Antigiiedad del plato 0-4
Insumos utilizados 0-4

TOTAL 20

H. Premios
« Primer puesto: /. 500.00 (Valorizado en efectivo)
¢ Segundo puesto: S/. 300.00 (Valorizado en efectivo)
« Tercer puesto: S/. 200.00 (Valorizado en efectivo)
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FICHA DE INSCRIPCION

NOMBRE PERSONA
NATURAL/ORGANIZACION

LUGAR DE PROCEDENCIA;

CELULAR

CENTRO POBLADO, CASERIO O
BARRIO QUE REPRESETE

NOMBRE DEL PRODUCTO:

FECHA DE INSCRIPCION:




