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Bar y coctelería básica

Gestión de operaciones en establecimientos de hospedaje

Técnicas básicas de cocina peruana

Operaciones para el servicio en salón de restaurantes y servicios afines

Buenas prácticas para el diseño de circuitos y paquetes turísticos

Marketing y transformación digital para empresas turísticas
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Técnicas básicas de cocina peruana

Operaciones para el servicio en salón de restaurantes y servicios afines
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