" Afio de la Unidad, la Paz y el Desarrollo”

ORDENANZA MUNICIPAL N° 004 — 2023 - MDH/A

Huambos, 22 de septiembre de 2023,

EL ALCALDE DE LA MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE HUAMBOS;

VISTO:

En Sesion Ordinaria de Concejo N° 024-2023-MDH-A, de fecha 10 de agosto de
2023, el Informe N°© OO7-2023-EDOA-UCT-MDH, de fecha 10 de agosto de 2023; remite
7] la propuesta de la Ordenanza Municipal que aprueba el “REGLAMENTO PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL MERCADO MUNICIPAL DEL DISTRITO DE
HUAMBOS, PROVINCIA DE CHOTA, REGION CAJAMARCA”.

CONSIDERANDO:

Que, el articulo 194° de Ia Constitucion Politica del Per(, en concordancia con el
articulo II del Titulo Preliminar de la Ley N° 27972, Ley Organica de Municipalidades,
establece que, los Gobiernos Locales tienen autonomia politica, econémica y

administrativa en los asuntos de su competencia

» Con sujecion al ordenamiento juridico:

le corresponde al Concejo Municipal la funcién normativa que se ejerce a través de

ordenanzas, las mismas que tienen rango de Ley
de la Carta Fundamental.

, conforme al Inciso 4) del articulo 200°

Que, de conformidad con el articulo 194° de la Constitucién Politica del Estado,
€n concordancia con el articulo IT del Titulo Preliminar de la Ley N° 27972-Organiza de
Municipalidades, se reconoce a los gobiernos locales autonomia politica, econdmica y

administrativa en los asuntos de su competencia,
de gobierno, con sujecion al ordenamiento juridi

que radica en la facultad de ejercer actos
co;

Que, el articulo 56° de 1a Ley Orgénica de Municipalidades N° 27972, indica que

son bienes de las municipalidades: los bienes

inmuebles y muebles de suso publico

destinados a servicios publicos locales, los edificios municipales y sus instalaciones yen
general todos los bienes adquiridos, construidos y/o sostenidos por la municipalidad,
Asimismo, la misma Ley, en el articulo 83° establece, en materia de abastecimiento y

comercializacion de productos y servicios,
funciones especificas exclusivas para promo
mantenimiento de mercados de abastos que atien
Jurisdiccion.

las municipalidades distritales tienen
ver la construccion, equipamiento vy
dan las necesidades de los vecinos de su
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Que, mediante Informe N° 007-2023-EDOA-UCT-MDH de fecha 10 de agosto
de 2023, emitido por la Jefatura de la Unidad de Comercio y Turismo de la M unicipalidad
Distrital de Huambos, quien remite el REGLAMENTO PARA EL FUNCIONAMIENTO
DEL MERCADO MUNICIPAL DEL DISTRITO DE HUAMBOS, PROVINCIA DE
CHOTA, REGION CAJAMARCA, para su respectiva aprobacion.

Que, mediante proveido S/N de fecha 10 de agosto de 2023, remite el informe de
la Jefatura de la Unidad de Comercio y Turismo de la Municipalidad Distrital de
Huambos, para que sea sometido en sesion de consejo.

Que, mediante Sesion Ordinaria de Concejo Municipal N° 024-2023-MDH-A, de
fecha 10 de agosto de 2023, en el acuerdo N° 02-2023-MDh, se aprobé por unanimidad
REGLAMENTO PARA EL F UNCIONAMIENTO DEL MERCADO MUNICIPAL
DEL DISTRITO DE HUAMBOS, PROVINCIA DE CHOTA, REGION CAJAMARCA,
en mérito de sus atribuciones otorgadas por la Ley Organica de Municipalidades N°
27972.

Que, de conformidad a lo dispuesto en el articulo 40° de la ley Organica de las
Municipalidades las ordenanzas son normas municipales de caricter general de mayor
Jerarquia, tiene rango de Ley, mientras que los acuerdos de concejo tienen menor
Jerarquia Normativa, por lo tanto, se debe aprobar por Ordenanza Municipal.

ORDENANZA MUNICIPAL QUE APRUEBA EL
REGLAMENTO PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL
MERCADO MUNICIPAL DE ABASTOS DEL DISTRITO
DE HUAMBOS, PROVINCIA DE CHOTA, REGION
CAJAMARCA

ARTICULO PRIMERO. - APROBAR ¢l REGLAMENTO PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL MERCADO MUNICIPAL DE ABASTOS DEL
DISTRITO DE HUAMBOS, PROVINCIA DE CHOTA, REGION CAJAMARCA,
Cuyo texto contiene, 14 ( catorce) Capitulos, 95 (noventa Yy cinco) Articulos, y 03 (tres)
Disposiciones Finales, que forma parte integrante de la presente norma municipal,

ARTICULO SEGUNDO. - DEJASE SIN EFECTO toda ordenanza o disposicion
municipal que se oponga a la presente,

ARTICULO CUARTO. - La presente Ordenanza Municipal entra en Vigencia al dia
siguiente de su publicacién en e Portal Institucional.



ARTICULO QUINTO. - ENCARGAR a la secretaria general y la Oficina de Imagen
Institucional la publicacién de la

presente Ordenanza en el Portal Institucional de la
Municipalidad Distrital de Huambos

POR TANTO:

REGISTRESE, COMUNIQUESE, PUBLIQUESE Y CUMPLASE;
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CAPITULO I
DISPOSICIONES GENERALES

ARTICULO 1°, - La Subgerencia de Desarrollo Econémico Local de la Municipalidad
Distrital de Huambos, es la Unidad Organica encargada de interpretar, aplicar y vigilar la
estricta observancia de este reglamento a través de la Unidad de Comercio y Turismo de
conformidad al art. 104° numeral 13 del Reglamento de Organizacion y Funciones {3,

ARTICULO 2°, — E] reglamento interno del Mercado, contendra entre otros, los derechos y
obligaciones de los comerciantes en los aspectos tributarios, sanitarios y las sanciones
correspondientes en caso de su incumplimiento.

ARTICULO 3°. - El funcionamiento del Mercado se halla sujeto al control y vigilancia de las
autoridades competentes (Gerencia Municipal, Subgerencia de Desarrollo Econémico Local, la
Unidad de Comercio y Turismo, y Secretaria General de la Municipalidad Distrital de
Huambos).

CAPITULO IT

OBJETO, FINALIDAD, ALCANCE, DEFINICIONES Y BASE LEGAL
ARTICULO 4°, - Ej presente Reglamento tiene por objeto establecer en un solo texto
ordenado las normas para la autorizacion, habj litacion,  acondicionamiento y
reacondicionamiento de uso de puestos internos y externos relacionados con la prestacion de
servicios para el acopio y comercializacion de alimentos, ropa y otros productos afines en
general, del drea que corresponde al perimetro y periferia del Mercado de Abastos del Distrito
de Huambos, y que se encuentren debidamente empadronados Y que debe llevarse a cabo bajo
reglas y principios que favorezcan el equilibrio de la transaccion comercial, en un ambiente de
orden, seguridad, salubridad, comodidad, higiene, calidad y calidez.

ARTICULO 5°, - F] presente reglamento tiene como finalidad normar y regular administrativa
y Juridicamente el funcionamiento del Mercado de Abastos del Distrito de Huambos y los
locales de aprovechamiento particular de bienes de Propiedad Municipal, tanto en el interior
como en el exterior, en beneficio del usuario y la comunidad.

ARTICULO 6°, - | a5 disposiciones contenidas en el presente Reglamento, son de orden
publico, de observancia Yy cumplimiento obligatorio de todos los conductores de los puestos y
tiendas del Mercado de Abastos del Distrito de Huambos, cuyas infraestructuras son de

* Art. 1042.- Corresponde a la Unidad de Comercio y Turismo (...) Inc. 132 Administrar el Mercado Municipal y
supervisar el estricto cumplimiento del Reglamento de Mercados Municipales,

a
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~ULO 7° — Para un mejor entendimiento y unidad de criterios en la aplicacion ‘e
presente Reglamento, considérese las definiciones siguientes:

- Alimento o Bebida: Cualquier sustancia o mezcla de sustancias destinadas al consumo
humano, incluyendo las bebidas alcohélicas.

- Animales de abasto: Son los bovinos o vacunos, OVINos, caprinos, porcinos, conejos,
cuyes, aves de corral y otros cuyo beneficio y comercializacion se realizard en centros
autorizados y controlados sanitariamente.

- Buenas Pricticas de Manipulacién (BPM); Conjunto de précticas adecuadas, cuya
observancia asegurara la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas.

- Cadena de Frio: Mantenimiento de las temperaturas de refrigeracion o congelacion a
lo largo de la cadena alimentaria.

- Calidad Sanitaria: Conjunto de requisitos microbiologicos, fisicoquimicos y
organolépticos que debe reunir un alimento para ser considerado como apto para el
consumo humano.

- Congelacién: Proceso por el cual se mantienen los alimentos a temperaturas menores
de -18° C'y cuya finalidad es conservarlos.

- Contaminacién Cruzada: Presencia o introduccion de un contaminante en los
alimentos listos para consumo, generada por el contacto con alimentos sin procesar,
superficies, equipos o utensilios contaminados, o falta de higiene por parte del
manipulador de alimentos o por su condicion de enfermo o portador.

- Desinfeccién: La reduccion del numero de microorganismos presentes en el ambiente,
por medio de agentes quimicos y métodos fisicos, a un nivel que no comprometa la
inocuidad del alimento.

- Estiba: Distribucion conveniente de los alimentos y bebidas en un almacén, camara
frigorifica o en el vehiculo de transporte,

- Poroso: Es la propiedad que tiene una superficie, material o producto de impedir Ia
captacion superficial de la humedad del medio que lo rodea,

- Inocuidad de los Alimentos: Es la garantia de que los alimentos no causaran dafios al
consumidor cuando se preparen o consuman de acuerdo con el uso al que se han
destinado.

- Limpieza: Eliminacion de tierra, residuos de alimentos, polvo, grasa u otra materia
objetable,

- Manipulador de Alimentos: Toda persona que entra en contacto con los alimentos con
Sus manos o con cualquier €quipo o utensilio empleado para manipular alimentos, En
los mercados de abasto, se considera manipulador de alimentos 2 todas aquellas
PeTsonas que en razon de su actividad laboral interviene en la venta de alimentos frescos
Yy otros productos alimenticios,

= Protocolos: Conjunto de normas, pautas y procedimientos que se deben realizar de
manera eficiente en el Mercado de Abasto, para realizar la limpieza, desinfeccion de sus
instalaciones, entre otras,

- Enfermedades de Transmisién Alimentaria: Conjunto de sintomas originados por la
ingestion de agua y/o alimentos que contengan agentes biologicos (por ejemplo
bacterias) o no biolégicos (por gjemplo: metales pesados) en cantidades tales que
afectan la salud del consumidor en forma aguda o cronica, a nivel individual o de grupo
de personas.

Menudencias de animales de abasto: Se consideran dos tipos:

A



Menudencias de animales de carne roja: Conjunto de visceras y apéndites
comestibles que comprende: cabeza, patas, cola, lengua, estomagos, intestinos sin
contenido, bazo, timo Yy pancreas, higado, pulmones, corazon, ubres, rifiones y
testiculos.

Menudencias de aves de corral: Conjunto de 0rganos constituidos por el higado sin
vesicula biliar, estomago muscular (molleja) desprovisto de la mucosa ¥ su contenido,
corazon y el pescuezo desprovisto de traquea y eséfago. La cabeza y las patas son
consideradas despojos o apéndices.

Definiciones y Conceptos

individual por cada puesto de corresponder,

Mercado Temporal: espacio temporal previsto para la atencion al publico con venta
de productos de primera necesidad con la finalidad de evitar la aglomeracion y evitar
contagios.

Plagas: Insectos, pajaros, roedores y cualquier otro animal capaz de contaminar directa
0 indirectamente los alimentos,

Pago: El pago es el cumplimiento de la obligacion, a través del cual se extingue ésta,
satisfaciendo el interés del acreedor y liberando al deudor.

Programa de higiene Y saneamiento: Procedimientos y medidas sanitarias llevadas a
cabo para asegurar la inocuidad de los alimentos, y aplicadas a |a estructura fisica, el
ambiente, los servicios, los materiales ¥ equipos, las materias primas, el personal, y el
control de plagas y animales domésticos.

Puesto de Comercializacién: Denominese a los espacios interiores delimitados, con
estructura fisica adecuada para la comercializaciéon de alimentos y productos
autorizados. Los puestos de comercializacion deben estar dispuestos en bloques,
ordenados en secciones y registrados en el padron de comerciantes,

Seccién: Son zonificaciones o areas donde se localizan los puestos individuales de venta
Con caracteristicas comunes para la comercializacion de alimentos pertenecientes al
mismo rubro.

Vigilancia Sanitaria: Conjunto de actividades de observacion Yy evaluacion que realiza
la Autoridad de Salud Municipal competente sobre las condiciones sanitarias de los
alimentos y bebidas en proteccion de la salud.

Giro: Es la actividad especializada basica del negocio ejercida por el conductor
autorizado de un puesto de venta.

Padrén de Com erciantes: Es la relacion de los comerciantes clasificada, registrada en
el Libro Padrén (fedateadas por la Municipalidad) en funcién de los puestos de venta y
tiendas, segun giros y secciones, en el cual se consigna el nimero de puesto, nombre
del titular conductor(a), domicilio fiscal, documento de identidad y numero de
certificado de autorizacion de licencia de funcionamiemo, de corresponder autorizacion
individual,

Conductor del puesto de venta: Es la persona, a quien se alquila un puesto de venta o
un espacio fisico al exterior o interior del establecimiento (previo contrato), titular del
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puesto de venta por haber sido reconocido y autorizado por la autoridad municipal, s

que en ella realice la actividad comercial.

Renta Mensual: Pago de una merced conductiva por ¢l uso del espacio fisico de un
puesto de venta, bajo ciertas condiciones y obligaciones establecidas por la autoridad
municipal (mediante Contrato de Arrendamiento), para la conduccion temporal de
espacios de comercializacion con contraprestacion economica. Este acto no es
conducente a causar perjuicios o dafios a la propiedad sobre el puesto de venta o local.

ARTICULO 8°. — Base legal: Se fundamenta en el siguiente marco normativo:

-

Constitucion Politica Del Estado.

Ley N° 27972, Ley Orgénica de Municipalidades.

Ley N° 27444, Ley de Procedimientos Administrativo General

Ley N° 26569, Ley que establece mecanismos aplicables a la transferencia de puestos y
demds establecimientos y/o servicios de mercados publicos propiedad de los
municipios.

D.S. N°004-96-PCM. Reglamento de la Ley de privatizacion de los Mercados Publicos.
Ley 26842, Ley General de Salud.

Ordenanza Municipal N° 003-2020-MDH, que regula el Comercio ambulatorio en los
espacios publicos del Distrito de Huambos,

Ordenanza N°004-2019-MDH-A, de fecha 25 de setiembre del 2019 Reglamento
Organizacion y Funciones de la Municipalidad Distrital de Huambos.

Ley N° 28976, Ley Marco de Licencia de F uncionamiento.

Resolucion Ministerial N°2 82-2003-SA/DM, Reglamento Sanitario de F uncionamiento
de Mercado de Abastos.

DS N@ OO7—2008-VIVIENDA, Reglamento de la Ley General del Sistema Nacional de
Bienes Estatales.

Decreto Supremo N°007-98-5°, Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

DS N°002-2018-PCM, Nuevo Reglamento de Inspecciones Técnicas de Seguridad en
Edificaciones.

Resolucion Jefatural N°0] 6-2018-CENEPRED/J, que aprueba el Manual de
Inspecciones Técnicas de Seguridad en Edificaciones.

DS N°011 -2020-PRODUCE, que aprueba los lineamientos para la regulacion de
funcionamiento de mercado de abastos, en el marco de las acciones de prevencion y
contencion del Covid 19.

RMN®239-2020-MINSA, que establece los lineamientos para la vigilancia, prevencion
y control de la salud de los trabajadores con riesgo de €Xposicion a contagios de salud.
Los Lineamientos del Ministerio de Agricultura y Riego publicados en su portal
institucional (www.minagri.gob.pe) para garantizar el cumplimiento de Normas de
Salubridad en mercados.

R.M. N°282-2003-SA/DM. Reglamento sanitario de funcionamiento de Mercados de
Abasto.

Decreto Supremo N°094-2020-PCM, que establece las medidas que debe observar la
ciudadania hacia una nueva Convivencia social por las graves circunstancias de
afectacion que afectan la vida de Ia Nacion a consecuencia del COVID 19



CAPITULO 111

DE LA COMERCIALIZACION EN EL MERCADO DE ABASTOS DEL DISTRITO
DE HUAMBOS.

ARTICULO 9°- 1 comercializacion de productos en el Mercado de Abastos del Distrito de
Huambos se sujetara a [as disposiciones establecidas en el presente reglamento y las
disposiciones normativas emanadas por la Municipalidad Distrital de Huambos.

ARTICULO 10°. - Los conductores de cada puesto de venta y/o tienda comercializaran los
bienes y/o servicios de manera ordenada.

ARTICULO 11°, — Log puestos de venta se dedicaran exclusivamente al giro de negocio para
¢l que fue entregado temporalmente para su arrendamiento.

CAPITULO IV

DEL ARRENDAMIENTO DE LOS PUESTOS DE VENTA Y AUTORIZACIONES
DEL MERCADO DE HUAMBOS.
ARTICULO 12°.- Los puestos de venta o tiendas se dedicaran exclusivamente al giro del
negocio para el que fue entregado en adjudicacion. De no Ser asi, se hara una verificacion in
situ por parte de la Subgerencia de Desarrollo Economico Local a través de la Unidad de
Comercio y Turismo o la que haga las veces. En caso de incumplimiento, se someters a las
disposiciones del presente Reglamento. Dejard sin efecto la adjudicacion, previa notificacion.

ARTICULO 13°.- 1.4 adjudicacion no genera derechos sobre el area del puesto o tienda, podra
ser renovada antes del plazo de vencimiento de la misma.

beneficiarios.

ARTICULO 16°, - Los puestos de venta son de propiedad Municipalidad Distrital de

Huambos, previamente delimitados por el ente local, donde log comerciantes ofertan sus
productos o servicios,

ARTICULO 18.- E] Mercado de Abasto puede elegir entre contar con una sola licencia de
funcionamiento o de forma corporativa en el mismo rubro, la cual puede ser extendida a favor
del ente colectivo, o contar con una licencia de funcionamiento individual por cada puesto. En

-
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funcionamiento corporativa.

ARTICULO 19.- Los puestos seran entregados en arrendamiento hasta por el plazo de un (01)
afio, previa suscripcion de un contrato, el mismo que esta sujeto a renovacion por el mismo
plazo a través de una adenda, quedando supeditado a la verificacion del cumplimiento de las
obligaciones establecidas en el presente reglamento.

ARTICULO 20.- E] conductor del puesto de venta, esta obligado a pagar por el uso de local
en lo que corresponda a su derecho. El monto de alquiler ha sido establecido contractualmente,
segun las reglas de la oferta y la demanda de acuerdo al s; guiente tarifario:

Porcentaje de Monto _ ]
del exterior

3.878 % S/ 192.00
or domingo

Vendedor

interno — 2.42% S/ 120.00
diario

Vendedor del

interior por 1.454 9% S/72.00 S/ 8.00
domingo

ARTICULO 21°.- E] incumplimiento del pago fijado, sera causal del retiro del uso del puesto
0 local, El incumplimiento del pago fijado, sera causal de] retiro del uso del puesto. En esta
situacion el administrador del Mercado de Abasto, le notificara, dandole un plazo de 72 horas

Condicion

Locales
exteriores
Vendedores

Bienes Estatales,

ARTICULO 23° - [os conductores pueden renovar ¢l contrato de arrendamiento por el mismo
plazo, siempre que:
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a peticion haya sido formulada por escrito dentro del mes anterior a la fecha d
vencimiento si subsista la necesidad de servicio,
- Las instalaciones y equipo se encuentren en condiciones para la prestacion del servicio por
el tiempo que dure la prorroga solicitada.

= Que el beneficiario esté al dia con el pago de arrendamiento de puesto, asi como con los
pagos de los servicios respectivos.

= Que el beneficiario no haya cometido infraccion durante la conduccion del puesto.

- Se haya prestado el servicio en forma eficiente, en cabal cumplimiento de lo estipulado en
el presente reglamento y normas correspondientes.

ARTICULO 24.- Pierde derecho al uso del puesto de venta, en caso el conductor se ausente
y/0 lo mantenga cerrado por 15 dias o 2 domingos consecutivos, sin reclamo al guno.

ARTICULO 25°, — La cobranza del Mercado estard a cargo de la Municipalidad Distrital de
Huambos, a través del funcionario encargado de sistemas de cobranzas, quien estd en la
obligacion de descargar los boletos cancelados por el comerciante en forma mensual.

ARTICULO 26°. -El comerciante de puestos tiene que pagar su merced conductiva, consumo
de agua, consumo de luz, en forma mensual a Ia Municipalidad Distrital de Huambos,
dependiendo del giro de negocio.

CAPITULO V

DE LA ADMINISTRACION DE LOS PUESTOS DEL MERCADO
ARTICULO 27°. - Los puestos del Mercado tendran numeracion correlativa en un lugar
visible,

ARTICULO 28°, - Durante las horas de la noche permanecera encendidas las 1am paras (focos)
que determine la Administracion del Mercado.

ARTIiCULO 29°. — Los puestos dedicados a la venta de pescado, carnes, mariscos, comidas,
Juguerias, tendran instalaciones de agua y desagiie, debiendo e] arrendatario cancelar la tarifa
que se establece en los recibos correspondientes,

ARTICULO 30.- En caso de puestos o tienda exteriores Cuya actividad prolongue mas all4 de
los horarios establecidos del presente reglamento, deberan solicitar ampliacion de hora previa
autorizacion del area correspondiente.

ARTICULO 31°, - E] uso de los servicios higiénicos publicos en el Mercado de propiedad
municipal administrados por la Municipalidad Distrita] de Huambos, debera ser pagado por los
usuarios de acuerdo a lo que estipula el tarifario vigente; y por tanto el funcionamiento,
supervision y las condiciones de salubridad de estos servicios est4 a cargo de la Administracion

de Mercado.

ARTICULO 32°, - El servicio de energia eléctrica, agua y desagiie que se provee a través de
la Municipalidad Distrital de Huambos, en el Mercado de Abastos de propiedad munici pal, sera




dricelar los montos generados por el uso de los servicios de acuerdo a las tarifas establecit
dependiendo del giro de Negocio que ejerza.

ARTICULO 33°, - La instalacion, suspension y Teposicion de agua y desagiie se efectuard a
solicitud de parte, de manera individual 0 colectiva,

ARTICULO 34°.~ La Administracion de Mercado coordinaré con el 4rea correspondiente la
prestacion del servicio de limpieza publica.

ARTICULO 35°— Todos los establecimientos dedicados a la venta de alimentos cocidos,
refrigeracion de alimentos, productos inflamables y/o Juguerias, contaran con su extinguidor
ubicado en un lugar visible, accesible y en perfectas condiciones de operatividad concordante
con las normas que las regulan.

CAPITULO VI

CONDICIONES Y REQUISITOS SANITARIOS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO
DEL MERCADO DE ABASTOS, DE LA UBICACION Y ESTRUCTURA FISICA

ARTICULO 36°.- Ubicacién del Mercado de Abastos,

EI Mercado de Abastos de Ia Municipalidad Distrita] de Huambos, se encuentra ubicado en un
lugar que garantice la salubridad, seguridad e inocuidad de los productos que seran ofrecidos al
plblico en general,

ARTICULO 37°.- Zonas circundantes

ARTICULO 38°.- Estructura fisica

El Mercado contar4 con una construccion solida y segura. Los materiales utilizados deber4n ser
faciles de limpiar y desinfectar, resistentes a la COrrosion, no inflamables, Y no deberan

- Los pisos seran de material impermeable, absorbente, antideslizante y liso, no tienen
grietas y son ficiles de limpiar y desinfectar.

- Las paredes seran de material impermeable, absorbente, lavable y de color claro, lisas y
sin grietas. En las dreas de comercializacion de productos perecederos, los dngulos entre
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- Las puertas son cinco (5), dos de acceso y tres de salida.

- Las ventanas y otras aberturas estarn disefiadas de manera tal que se evite la
acumulacion de suciedad y son faciles de limpiar. Ademds, estan provistas de medios
que impidan el ingreso de insectos, aves u otros animales,

- Los pasadizos tienen una amplitud suficiente para asegurar el transito fluido: en
cualquier caso, su anchura no debe ser menor de 1.5 m, y en ningiin caso se utilizaran

= Por ningiin motivo el comerciante 0 arrendatario podra modificar las estructuras del
puesto o ampliar el espacio otorgado, sin autorizacion de |a Unidad encargada de la
administracion, de lo contrario estara sujeto a sancion, posterior cierre del puesto y es
causal de resolucién de contrato,

ARTICULO 39°.- [luminacién

eliminacién del aire confinado, a fin de evitar la concentracién de olores indeseables, humedad
e incremento de la temperatura a niveles tales que generen el deterioro de los alimentos 0 la
incomodidad de las personas,

DE LAS INSTALACIONES SANITARIAS
ARTICULO 41°.- Instalaciones sanitarias
El Mercado de Abastos cumplird con las siguientes condiciones sanitarias:

a) Asegura la utilizacion de servicio de agua, abastecida de manera continua ¥ en cantidad
suficiente de acuerdo a Jos requerimientos de limpieza del Mercado y demas operaciones
realizadas en el establecimiento,
b) La instalacion del agua en el interior del Mercado solo cuenta los rubros de comidas y carnes,
para facilitar las operaciones de limpieza general del mercado,
¢) El sistema de desagiie garantiza la evacuacion sanitaria de las aguas residuales; éstas son
dispuestas en la red de alcantarillado o en sy defecto, disponiéndose de manera tal que no se
generen riesgos para la salud y el ambiente,
ARTICULO 42°.- Servicios higiénicos
Los servicios higiénicos cumplirdn con las siguientes condiciones;
- Estan separados para hombres y mujeres,
- No tienen comunicacion directa con el recinto de comercializacion de alimentos,
almacenes, u otros ambientes exclusivos para alimentos.
- Se colocaron recipientes con tapa, de material de facil limpieza y desinfeccion, con
una bolsa de pléstico en su interior para eliminar los papeles Yy otros residuos.
- Se colocaran dispensadores de Jjabon.



La ventilacion debera ser suficiente para evitar la concentracion de olores
desagradables.

= Las puertas deberan mantenerse cerradas.

= Los aparatos sanitarios serdn de material de facil limpieza y desinfeccion, debiendo
encontrarse operativos y en buen estado de conservacion e higiene,

ARTICULO 43°.- Del mobiliario, los equipos y utensilios

El mobiliario, equipos y utensilios que esten en contacto directo con los alimentos deberén ser
de material absorbente, resistente a la corrosion y a repetidas operaciones de limpieza y
desinfeccion. Asimismo, no deberan transmitir sustancias toxicas, olores, ni sabores a los
alimentos. El disefio de los equipos debe ser tal que no tengan esquinas ni sectores que sean
dificiles de limpiar.

ARTICULO 44° - De Ia distribucion de los puestos de venta

La distribucion de las secciones serg de acuerdo al giro de negocio, de tal manera que evite la
contaminacion cruzada.

Para la distribucion de los puestos, se tendrd como prioridad a los comerciantes que realizan
comercio informal en las calles Y que radiquen en el Distrito de Huambos, y en caso existan
reclamo alguno.

ARTICULO 45°.- De Jos puestos de comercializacion.
Los puestos de comercializacién de alimentos en el Mercado de Abastos serén habilitados de

Las superficies que estén en contacto directo con el alimento deberan ser faciles de limpiar y
desinfectar.

DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION
ARTICULO 46° - Identificacion de manipuladores de los alimentos.

registrara a las personas estables y temporales que comercializan y manipulan los alimentos, EJ
registro debe incluir el nombre del titular de cada puesto, asi como de los manipuladores que
trabajen en él, consignando ademas el domicilio y documento de identidad de cada uno de ellos
y el tipo de alimento que comercializan.

vez que se lo solicite.

Es obligacién de la Unidad encargada de la administracién cautelar que todos los titulares y
manipuladores que laboren en el establecimiento sean sometidos a examenes médicos anuales
con el fin de descartar a log portadores de Enfermedades Trasmitidas por Alimentos (ETA), en
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Icsgo de contaminacion para los mismos, EI manipulador debera comunicar al or
responsable cuando presente sintomas de cualquier enfermedad.

ARTICULO 47°.- De 1a higiene de los manipuladores de alimentos

Los manipuladores de alimentos deberan mantener un adecuado aseo personal y realizar las
siguientes practicas hi giénicas;

- Se lavaran las manos siempre antes de mani pular los alimentos, inmediatamente
después de utilizar los servicios higiénicos, toser o estornudar, rascarse cualquier parte
del cuerpo, después de manipular material potencialmente contaminado (cajas, bultos,
Jabas, dinero, entre otros). Las manos estaran libres de anillos y de cualquier otro
adorno; y las ufias se mantendrin cortas, limpias y sin esmalte.

= No utilizardn durante sus labores, sustancias o productos que puedan afectar los
alimentos, transfiriéndoles olores o sabores extrafios, tales como perfumes,
maquillajes, cremas, entre otros,

- Estan prohibidos de comer, fumar, masticar, tomar licor y realizar practicas
antihigiénicas como escupir, cuando manipulen alimentos,

- No realizaran simultaneamente labores de limpieza, las cuales deben efectuarse al
inicio y al concluir sus actividades especificas de manipulacion,

ARTICULO 48°.- De Ia vestimenta de los manipuladores.

Los manipuladores de alimentos utilizaran Topa protectora blanca o de color claro, que constar
de chaqueta o mandi] guardapolvo y gorro que cubra completamente e cabello. Los
comerciantes de carnes ¥ menudencias de animales de abasto, pescados y mariscos, usaran
ademas calzado de Jebe y delantal de material impermeable.

La vestimenta debe ser resistente al lavado continuo y debera mantenerse en buen estado de
conservacion e higiene,

Los manipuladores de alimentos que usen guantes, deben conservarlos en buen estado, limpios
Yy secos en el interior. El uso de guantes no exime al manipulador de la obligacion de lavarse

DE LA RECEPCION Y ALMACENAM!ENTO DE LOS ALIMENTOS
ARTICULO 49°.- De] almacén de productos SECos.

prohibido almacenar materiales inservibles, como cartones, cajas, costalillos, u otros materiales
0 sustancias que puedan contaminar los alimentos.

Se establecerin zonas individuales para cada grupo de alimentos, las cuales deberan ser secas,
ventiladas y limpias.

Para la mejor conservacion de los alimentos, se deberg considerar;

-



#FL0s alimentos no deberan estar en contacto con ¢l piso, se colocaran en tarimas, anaqueld
parihuelas mantenidos en buenas condiciones y limpios, Y a una distancia no menor de 0,20 m

¢) Los alimentos secos se almacenaran €n sus envases originales.

DE LA COMERCIALIZA CION SEGUN EL TIPO DE ALIMENTO
ARTICULO 50° - De los Puestos de carnes y menudencias de animales de abasto,

Los puestos de comercializacion de carnes y menudencias de animales de abasto tendran las
siguientes caracteristicas:

- Las paredes serdn de material de facil limpieza y desinfeccion

= Los puestos contaran con lavaderos recubiertos de material liso, sin grietas. El surtidor
de agua debera tener llave de cierre automatico.

= La comercializacién de aves, carnes y menudencias en los mercados se hara sélo en
aquellos que cuenten con facilidades de refrigeracion o congelacion segin el caso,

la acumulacién de agua o residuos carnicos, estaran limpias y en buen estado de
conservacion. No estd permitido el uso de troncos de 4arbol para el corte y menos el
uso de la cerdmica para tal fin,

- Elempaque se hara en bolsas de plastico de primer uso,

ARTICULO 51°.- Comercializacion de pescados y mariscos

Se considera pescado fresco aquél que no ha sido sometido a ningun proceso después de sy
extraccion, a excepcion del eviscerado cuando corresponda. El pescado fresco debera
conservarse a una temperatura entre (0° Cy3°C. Sise congela debe someterse a una temperatura
de -18° C como maximo, medido en el centro del producto.

Los mariscos frescos deberan conservarse a una temperatura entre 0° C y 3° C. Para su
congelacion deberdn someterse a una temperatura de -18° C como maximo, medido en el centro
del producto,

comercializacion.
ARTICULO 52°.- Puestos de pescados y mariscos

Las caracteristicas Y operaciones del puesto de comercializacion de pescados Y mariscos seran
las siguientes:

- Las paredes seran de material de facil limpieza y desinfeccion.
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Los puestos contaran con lavaderos recubiertos de material liso, sin grietas.
La exhibicion se realizara en mostradores refrigerados o en mesas revestidas con
material liso y con una depresion de 0,15 m a 0,30 m que se cubrir4 con hielo
suficiente de acuerdo al volumen del producto de tal manera que el pescado mantenga
la temperatura de refrigeracion. El hielo debera ser de calidad sanitaria.
- La conservacién de pescados y mariscos en los puestos se haré manteniendo la cadena
de frio.
- Las tablas de fileteo seran de material inocuo y liso, dificil de agrietar, que no permita
la acumulacién de agua o residuos, estaran limpias y en buen estado de conservacion.
- Los cuchillos, descamadores y otros utensilios seran de material inoxidable, de mango
de plastico u otro material sanitario, ademas se conservaran limpios y en buen estado.
- El empaque se hara en bolsas de plastico de primer uso.
= Los residuos provenientes del eviscerado y fileteado del pescado se colocardn en
recipientes con tapa, de material res; stente, y en su interior se colocara una bolsa de
material plastico que facilite la manipulacion higiénica de los residuos. Cada vez que
la bolsa alcance las tres cuartas partes de su capacidad, se debera eliminar en el
colector del mercado.

ARTICULO 53°.- Comercializacion de frutas y verduras.

Las frutas deberan transportarse, almacenarse y manipularse de tal forma que no presenten
dafios fisicos, ni se contaminen con otros productos. Queda prohibido utilizar sustancias para
acelerar o provocar la madurez forzada de las frutas que entrafien riesgo o dafio para la salud
de los consumidores,

Las verduras deberdn mantenerse en buen estado de limpieza, integridad, color natural y
frescura, hasta el momento de Ia venta.

ARTICULO 54°.- Puestos de frutas y verduras.

Las caracteristicas y operaciones del puesto de comercializacion de frutas y verduras hortalizas
seran las siguientes:

- Los productos se colocaran sobre tarimas o parihuelas Y no ocuparén el espacio de los
pasadizos de circulacion.

- Los mostradores, andamios, tarimas y parihuelas seran de material de ficil limpieza,
S€ conservaran en buen estado y el anaquel inferior deber4 estar como minimo a 0,20
m del piso.

- Las frutas que no han alcanzado una madurez comercial deben permanecer a
temperatura ambiente hasta sy comercializacion,

- Se deben retirar las frutas que presenten signos de deterioro o descomposicion.

- Las frutas se exhibirdn en recipientes que no las contaminen ni deterioren. Se evitara
presionar y manipular excesivamente las frutas durante el acomodo para impedir su
deterioro.

- El empaque de expendio debera hacerse en bolsas de plastico o de papel de primer
uso.

ARTICULO 55°- Comercializacion de alimentos procesados, envasados y a granel.

Se considera dentro de este tipo a los productos industrializados, envasados 0 a granel,
productos secos a granel, salsas y condimentos preparados artesanalmente.

- -
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adulterados, falsificados, de contrabando, de origen
desconocido o en descomposicion, bajo responsabilidad del comerciante.

El titular o responsable del puesto debera conocer la procedencia de todos los productos que
comercializa,

Las comidas preparadas deberan consumirse en un periodo no mayor de seis (6) horas.
Asimismo, la comida no vendida en el dia no debers S€r puesta a la venta en dias posteriores,
ni constituira insumo para preparaciones nuevas.

Mmayonesas comerciales, otros).

La preparacion de Jugos y bebidas se hara con agua hervida o tratada y frutas frescas en buen
estado, lavadas, desinfectadas Y manipuladas en forma higiénica. No se podra utilizar fruta
picada del dia anterior. Deberd protegerse 1os alimentos en exhibidores de refrigeracion
cerrados, campanas de malla o tapas acrilicas transparentes, segiin corresponda.

ARTICULO 57° - Puestos de comidas y bebidas

- Los puestos de preparacion y expendio de comidas y bebidas se ubicaran en una seccion

alimentos y limpieza de materiales, utensilios, y del puesto.
- Los mostradores Y mesas para el servicio deberan ser de material inocuo, de facil
limpieza, en buen estado de conservacion e hj giene,

- Se utilizarén cucharas, tenedores, pinzas y otros utensilios para servir, cuidando de no
contaminar con las manos las superficies que estan en contacto con los alimentos.

ARTICULO 58°.- de 12 ubicacioén de los puestos dentro del mercado
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Orden de los puestos serd segin el tipo de alimentos, por ningiin motivo existira dentr
una zona de alimentos otro de distinto tipo, de ser el caso serd motivo de cierre definitivo del
puesto.

CAPITULO VII

DEL PROGRAMA DE HIGIENE Y SANEAMIENTO DEL MERCADO DE ABASTO
ARTICULO 59°.- Operaciones de limpieza y desinfeccion

El Mercado debera disponer de un programa de higiene y saneamiento que contemple las
siguientes condiciones:

- Una limpieza minima diaria y una desinfeccion mensual de todo el local, Debe
programarse un reordenamiento, limpieza y desinfeccion general, sin afluencia de
publico por lo menos una vez al mes,

- La frecuencia de la limpieza y desinfeccion de los bafios estar4 en funcion de la
afluencia de pablico. Deberdn limpiarse por lo menos dos veces al dia y desinfectarse
diariamente.

- Los puestos de aves, carnes, menudencias, pescados y mariscos deben limpiarse y
desinfectarse diariamente, inmediatamente al término de las labores.

- Los puestos de frutas y verduras, de productos industrializados y a granel se deberan
limpiar diariamente y desinfectarse mensualmente.

- Los implementos de limpieza, plaguicidas Y otras sustancias quimicas utilizadas, seran
dispuestos en areas o compartimentos separados de los alimentos, a fin de evitar la
contaminacion cruzada siendo sélo accesibles a personas autorizadas.

- El programa de higiene Y saneamiento con el respectivo cronograma serd colocado en
el periodico mural o similar del mercado para conocimiento y cumplimiento de todo el
personal, cuya ejecucion sera supervisada por el Comité de Autocontrol Sanitario.

ARTICULO 60°.- Sustancias quimicas utilizadas en la limpieza y desinfeccion

La utilizacién de sustancias quimicas en las labores de limpieza y desinfeccion no deberéan
contaminar los alimentos, por lo que se tendran los siguientes cuidados:

- Lalimpieza y desinfeccion se realizardn con sustancias quimicas autorizadas para tal
fin por el Ministerio de Salud.

- Los detergentes a usarse en Ia | mpieza deben tener buen poder de eliminacion de
suciedad de las superficies y ser de ficil enjuague, para eliminar facilmente los
residuos de suciedad y detergente.

= Durante las operaciones correspondientes, se tomaran las precauciones necesarias para

El mercado se conservara libres de plagas. El local y las zonas circundantes deberan
inspeccionarse para cerciorarse que no hay focos de infestacion. Para la prevencion y control
de plagas, el 6rgano responsable del mercado debers asegurar la aplicacion de medidas de salud
ambiental y el uso de plaguicidas quimicos o biologicos autorizados por el Ministerio de Salud.

ARTICULO 62° - Medidas para la prevencion y el control de plagas
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N0 medidas de salud ambiental que previenen la infestacion de plagas, se consideraran: %

- Limpieza del mercado y puestos, retiro de cajones, cajas y cualquier otro objeto
inservible, '

- Recipientes de residuos sélidos bien tapados y limpios.

- Proteccion de los alimentos, segiin sus especificaciones de conservacion.

- Mantener grifos de agua bien cerrados, pisos secos y rejillas de sumideros limpias y en

buen estado.
- Mantener en buen estado las mallas de las ventanas y los ductos de ventilacion.

Para el control de las plagas, el uso de plaguicidas quimicos o biologicos estard en funcion a la
plaga existente y debera aplicarse en relacion al grado de infestacion, en las 4reas del mercado
Y puestos o zonas donde las medidas de control sean mas severas. El programa tendra una

Después de la aplicacion, deberan limpiarse minuciosamente los equipos y los utensilios
empleados en los alimentos a fin de eliminar cualquier residuo de plaguicida antes de volverlos
a usar.

La aplicacion de plaguicidas 1a realizara personal capacitado, utilizando solamente productos
autorizados por el Ministerio de Salud y de uso en salud publica. Los plaguicidas utilizados en




FULO VI

VIGILANCIA SANITARIA DEL M ERCADO DE ABASTOS
ARTICULO 65°.- D¢ los componentes de la vigilancia

En el sistema de vigilancia sanitaria del Mercado de Abastos intervienen, la Unidad encargada
de la administracién de Ia Municipalidad Distrital de Huambos, el Comité de Autocontrol
Sanitario del mercado y €l Consumidor,

ARTICULO 66°.- De I3 interaccion de los componentes
La interaccion de los componentes se realiza mediante las siguientes acciones:

a) Evaluacion higiénico-sanitaria a cargo de la Unidad encargada de la administracion de Ia
Municipalidad Distrital de Huambos,
b) Autocontrol sanitario a cargo del Comité de Autocontrol Sanitario del Mercado de Abasto.

ARTICULO 67° - De] autocontrol sanitario,

marco del presente reglamento,

ARTICULO 68° - De] Comité de Autocontro] Sanitario.

El Comité de Autocontrol Sanitario (en adelante e] COMITE), el cual estara integrado por:

= Un representante de] Gobierno Local, quien lo preside.
= Un representante de los comerciantes del Mercado de Abastos.
~ Un representante de Ia Micro Red de Salud del Distrito de Huambos.

Para la eleccion de los Integrantes del COMITE, no debera considerarse a personas en grupos
de riesgo. Asimismo, cada integrante titular del COMITE cuenta con un representante alterno,
quien asiste a las reuniones en caso de ausencia del titular.

EI comité lidera Y coordina la implementacion y cumplimiento de los lineamientos del “Plan de
Vigilancia, Prevencion y Control de Riesgos de Contagio™ para el Mercado de Abastos para el
comercio de alimentos conforme en lo establecido en la Resolucion Ministerial 448-2020

Brinda las facilidades necesarias para que el personal del ministerio de Ja produccion verifique
periddicamente el “Plan de Vigilancia, Prevencién y Control de Riesgos de Contagio”, de ser
necesario,
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La capacitacion podré ser brindada por la Municipalidad, por entidades publicas o privadas, o
personas naturales especializadas,

ARTICULO 70° - De la evaluacién higiénico-sanitaria,

Las evaluaciones higiénico-sanitarias del Mercado de Abastos seran realizadas por personal
profesional o técnico calificado, con capacitacién en temas referidos a criterios de observacion
y evaluacion de riesgos, vigilancia sanitaria y & la normativa correspondiente,

Las evaluaciones hi giénico-sanitarias seran cuando se presenten de imprevista o inesperada vy
permitiran evaluar las condiciones sanitarias de los puestos, de la comercializacion de
alimentos, y del mercado en general, asi como el funcionamiento del Comité de Autocontrol
Sanitario,

Se realizara una evaluacion higiénico-sanitaria inicial o de diagnéstico previa a la capacitacion.
Las inspecciones de vi gilancia y su verificacion se realizardn con la frecuencia que sea necesaria
para ascgurar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y el mantenimiento de Ia
calificacion,

ARTICULO 71°.- De los formatos para la vigilancia sanitaria.

ARTICULO 72°- De Ia calificacion sanitaria de los puestos de venta y el Mercado de Abastos.

Los puestos inspeccionados serdn calificados por la Unidad de Comercio y Turismo segun los
puntajes y colores indicados en las fichas de cada grupo de alimentos.

De acuerdo al porcentaje de aspectos sanitarios cumplidos establecidos en las fichas de
vigilancia sanitaria, la calificacion sera: aceptable, regular o no aceptable. Los puestos que
obtengan la calificacién aceptable y mantengan dicha calificacion durante un minimo de 2
vigilancias consecutivas, seran distinguidos como puestos saludables, haciéndose acreedores a

’

tna constancia, la misma que serg retirada en caso de incumplimiento.

CAPITULO IX

LINEAMIENTOS PARA LA REGULACION DEL F UNCIONAMIENTO DE
MERCADO DE ABASTOS Y ESPACIOS TEMPORALES HABILITADOS PARA EL
COMERCIO DE ALIMENTOS

ARTICULO 73° - De las responsabilidades del Comité de Autocontrol Sanitario:
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omité tiene las siguientes funciones:

a) Socializa y difunde los lineamientos a los comerciantes o vendedores, proveedores y personal
del Mercado de Abastos o del espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos, con
el propdsito de concientizar sobre Jos métodos de prevencion.

b) Implementa el Plan de Vigilancia y Prevencion, observandose lo siguiente:

b.1) Aforo de personas:

Define las puertas de ingreso y salida, segiin capacidad maxima del aforo permitido.
Hacer respetar el aforo maximo permitido, que no debers ser mayor al 60% del aforo
total, que permite el transito Seguro.

Establece la ruta de ingreso, ruta de salida y de evacuacion,

b.2) Limpieza y desinfeccion:

b.3) Gestion y manejo de Residuos Sélidos:

Dispone con el personal necesario para la vigilancia y control sobre el manejo adecuado
de los residuos solidos, tanto en el almacenamiento primario, intermedio y final, la
desinfeccién de estos, asi como la recoleccion durante la semana de estos residuos.
Dispone de los implementos necesarios para el manejo adecuado de los residuos sélidos
(tachos, contenedores, entre otros) en el mercado de abasto o del espacio temporal
habilitado para el comercio de alimentos.

Supervisa que se cumpla con el almacenamiento Y recoleccion adecuado de los residuos
solidos generados en el mercado de abastos o del espacio temporal habilitado para el
comercio de alimentos.

b.4) Identificacion de sintomatologia, previo al ingreso:

temperatura corporal con un termoémetro infrarrojo clinico de las personas que ingresen
al Mercado de Abastos o espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos,
entiéndase comerciantes, vendedores/as, publico consumidor, estibadores/as,
transportistas, personal administrativo, personal de limpieza y demds personal que
labora en dichas instalaciones, buscando una adecuada gestion de las colas,

b.5) Gestion de] mercado:

Determina el horario de ingreso de los comerciantes, vendedores/as, publico
consumidor, estibadores/as, transportistas, personal administrativo, personal de
limpieza y demas personal que labora en el mercado de abasto o espacio temporal
habilitado para el comercio de alimentos, los cuales tendran horarios diferenciados a fin
de evitar el aglomeramiento.

Supervisa la limpieza y desinfeccion de las dreas definidas para la descarga de
productos.




Coordina con los comerciantes el cum
por la autoridad nacional, regional o local; asi como la atencion preferente a personas
en situacion de vulnerabilidad. ‘

b.6) Equipamiento de seguridad:

Supervisa diariamente el uso correcto de las medidas de proteccion, al ingreso y durante
Su permanencia de las personas que ingresen al Mercado de Abasto o espacio temporal
habilitado para el comercio de alimentos, segiin corresponda.

¢) Brinda facilidades para el ingreso al Mercado de Abasto o espacios temporales habilitados
para el comercio de alimentos, a personas en situacion de discapacidad, personas adultas
mayores autovalentes, en el marco de la Ley N° 27408, modificada por la Ley N° 28683 y en
caso de personas con movilidad reducida, la posibilidad de ingresar con un acompaiiante.

d) El Comité reporta las incidencias al representante de la Municipalidad Distrital de Huambos,
en caso los comerciantes o vendedores y proveedores no cumplan con aplicar los lineamientos,
La Municipalidad Distrital de Huambos con el apoyo de la Policia Nacional del Peri y de las
rondas campesinas en el ambito de sus competencias brindaran el apoyo necesario en el
cumplimiento de las disposiciones referidas al aforo, y medidas de proteccion conforme a lo
dispuesto en el articulo 6 del Decreto Supremo N° 083-2020-PCM .

ARTICULO 74°.- Disposiciones para la limpieza y desinfeccion del Mercado de Abastos o
espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos

a) El Comité coordina Yy asegura una limpieza minima diaria y una desinfeccion mensual, Debe
programar un reordenamiento, limpieza y desinfeccion general, sin afluencia de publico, por lo
menos una vez al mes.

b) EI Comité adopta las medidas necesarias para la limpieza y desinfeccion diaria de las areas
comunes y de los servicios higiénicos (SSHH), asi como dispone que los comerciantes cumplan
¢) Tanto la Municipalidad como el Comité, toman en consideracion las recomendaciones
establecidas en la “Guia para la limpieza y desinfeccion de manos y superficies, aprobada por
el INACAL para el cumplimiento de las medidas de higiene y salubridad de los comerciantes.
Asimismo, tomaran en consideracion lo dispuesto en la Resolucién Ministerial N° 773-
2012/MINSA, que aprueba la Directiva Sanitaria N° 048 MINSA/DGPS-V.01 » Directiva

de los residuos solidos.

ARTICULO 75°.- | presente Reglamento interno establece los derechos de los comerciantes
0 conductores de puestos de venta, ello permitira un adecuado comportamiento de estos en el
desarrollo de sus actividades comerciales, poniendo por delante |a satisfaccion y seguridad de
los consumidores,

Entre los derechos que poseen los comerciantes, entre otros, contempla los siguientes,

= Recibir trato igualitario y justo por parte de los administradores v autoridades
municipales.

- Desarrollar sin ningin tipo de impedimentos sus actividades comerciales, las cuales
fueron autorizadas.

- Formar parte de las actividades de capacitacion,
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Participar en las reuniones generales del mercado
mantenimiento.
Ser informado de los acuerdos y disposiciones tomadas por la administracion del
mercado.

Acceso a los servicios brindados por el mercado.

ARTICULO 76°.- De las Obligaciones y Responsabilidades para la operatividad del Mercado
de Abastos espacios temporales habilitados para el comercio de alimentos

Responsabilidades de los comerciantes y vendedores:

Estar empadronado en el registro que habilite la Municipalidad Distrital de Huambos,
Informar a la Secretaria Técnica del Comité, los nombres de los vendedores a cargo del
puesto, estos deben ser maximo dos.

Ingresar tnicamente al Mercado de Abastos 0 espacios temporales habilitados para el
comercio de alimentos, en los cuales han sido registrados por la Municipalidad.
Cumplir puntualmente con el pago de la renta mensual y con la cuota de mantenimiento,
segun el contrato de arrendamiento y de los servicios publicos con que cuenta el
Mercado de Abastos.

Brindar al publico una buena atencién y tratarlos con cortesia

Conservar el establecimiento de venta limpio y en buenas condiciones de salubridad e
higiene, asi como a las 4reas que lo rodean

Comercializar los productos que corresponden al giro de negocio que fue autorizado
Respetar las areas comunes a fin de tener una convivencia saludable con los VECINos y
evitar posibles accidentes en el interior de las instalaciones del mercado

Permanecer en el puesto de venta, segun el horario establecido

Realizar el pago mensual en la fecha segun el contrato de arrendamiento, el pago de la
merced conductiva y los servicios publicos

Usar indumentaria de acuerdo a] giro de ventas

Respetar las disposiciones establecidas para la adecuada manipulacion, conservacion,
comercializacion, almacén y disposicion final de alimentos, segiin la naturaleza del
negocio

Gestionar adecuadamente Jos residuos solidos generados en e puesto de venta

Asistir a las capacitaciones que establezca la gerencia, administracign 0 responsables
del mercado de abastos

Cumplir con la normatividad establecida por las autoridades competentes para
salvaguardar la salud de Ia poblacion.

Brindar una atencién idénea, de conformidad con las expectativas generadas en los
consumidores.

Mantener un lavado permanente de manos durante un minimo de 20 segundos.
Asimismo, los comerciantes y vendedores deberan hacer uso de un mandil, gorro y otra
indumentaria que determine Ja Municipalidad.

Colocar su mercaderia o productos dentro del 4rea asi gnada, sin ocupar los espacios
destinados al transito de los compradores y sus vias de circulacion, manteniendo el
metro minimo de distancia con el publico asistente.

Es responsabilidad de los comerciantes asegurar que los productos que se expendan sean
inocuos, debiendo dar cumplimiento en todo momento a lo establecido por la
Municipalidad.
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activa en las campaiias de limpieza, desinfeccion y fumigacion general programadas y
comunicadas en forma oportuna por la Municipalidad (minimo 01 campafias al afio y
segun la necesidad del Mercado de Abasto,

ARTICULO 77.- Los comerciantes conductores de los puestos de venta o tiendas estin
obligados, bajo responsabilidad a brindar a las autoridades municipales todas las facilidades
necesarias para el cumplimiento de lo dispuesto en el presente reglamento,

Responsabilidades del personal de limpieza:

= El personal de limpieza del Mercado de Abastos o espacios temporales habilitados para
el comercio de alimentos, deberén estar empadronados en el registro que para tal fin
habilite la Municipalidad, deben de contar con el equipo de proteccion personal,
conforme a lo que determine 1a Municipalidad.

= Mantener un lavado permanente de manos y uso de gel antiséptico para la desinfeccion
de manos y superficies.

Funciones y Responsabilidades del Comité de Autocontrol Sanitario del mercado de abasto o
del espacio temporal habilitado para el comercio de alimentos:

- Socializa y difunde los lineamientos a los comerciantes 0 vendedores, proveedores y

ARTICULO 78°.- Condiciones del Mercado de Abasto o de los espacios temporales
habilitados para el comercio de alimentos

- Los vendedores y comerciantes deben de contar con el equipo de proteccion personal,
conforme a lo que determine la Municipalidad. Para el uso correcto de la mascarilla,
debe considerarse que esta cubra nariz y boca,

- Cada puesto de venta debe contar con barreras de seguridad que mantengan a los
consumidores a una distancia prudente de los productos Yy eviten su manipulacién
directa.

- Cada puesto de venta debe tener disponible alcohol para su desinfeccién las veces que
Sean necesarias durante la jornada de trabajo, esto correra por costo del vendedor.

= De ser posible, Ia expedicion de los productos alimenticios (incluyendo todo tipo de

ni la mayor afluencia de las personas. Asimismo, el Gobierno Local debe establecer el
horario y frecuencia para la recoleccion de los residuos generados.
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CAPITULO X

DE LA TERMINACION DEL ARRENDAMIENTO DE PUESTO
ARTICULO 79°. - E| arrendamiento de puesto termina por conclusion automatica del plazo
para el cual fueron otorgadas ¥ no requiere declaracién expresa.

ARTICULO 80°. — Son motivos de resolucion del arrendamiento de puesto:

- Cuando el arrendatario no cumpla con cualquiera de las obligaciones que le correspondan en
virtud del contrato de arrendamiento,

- La muerte del conductor del puesto o tienda de venta,

- Subarrendar permanentemente o temporalmente el puesto de venta o tienda.

- La subdivisién del puesto o tienda sin autorizacion.

- Transferir o ceder a terceros permanentemente o temporalmente el puesto de venta o tienda,

- Ocupar mayor espacio o 4rea autorizada para cada puesto de venta o tienda.

- Expender productos en estado de descomposicion: presentados en forma antihigiénica o de
dudosa procedencia.

- Tener en los puestos de venta o tiendas articulos que puedan causar incendios o siniestros tales
como: fuegos artificiales, velas encendidas, combustibles, etc,

- Usar puestos de venta o tiendas exclusivamente como depositos y/o almacenes.

- Tener fluido eléctrico y servicio de agua de manera clandestina.

- Dejar de pagar la renta durante dos meses y quince dias calendario.

- Permitir o ceder conexiones de agua y fluido eléctrico proveniente de su puesto de venta o
tienda.

- Cuando el arrendatario no cumpla con el pago oportuno de la merced conductiva, pago de
servicios v demas obligaciones derivadas del contrato de arrendamiento.

- Cuando el arrendatario haya subarrendado el inmueble.

- Cuando el arrendatario no cumple con lo estipulado en el Reglamento del Mercado de
Abastos.

CAPITULO X1

DE LA ADMINISTRACION Y FUNCIONES DEL ADMINISTRADOR
ARTICULO 81°, - Unidad de Comercio y Turismo, es la responsable de la administracion
de la buena marcha Y correcto funcionamiento de] Mercado, bajo la estricta vi gilancia de Ia Sub
Gerencia de Desarrollo Econdémico Local

las normas sanitarias vigentes que deben cumplir los responsables de cada uno de los puestos y
los manipuladores de alimentos que laboren en e Mercado de Abastos de Huambos,

ARTICULO 83°, -1 4 administracion del Mercado, debers contar bajo su responsabilidad con
lo siguiente:

- Documentos que acrediten e] funcionamiento del Mercado y las condiciones de seguridad en
edificaciones correspondientes.

- Padrén actualizado de comerciantes debidamente acreditado ante la municipalidad.

- Balanza automatica de Precision como patron para el control.
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ULO 84°, — El Mercado de Abastos fu

afo, en el siguiente horario establecido: De 06:00 hasta las 18:00 horas.

ARTICULO 85°, -3 Municipalidad garantizara la seguridad y el orden dentro del mercado,
toda persona que perturba el orden publico sera inmediatamente desalojada del mercado por los
vigilantes del mercado y de ser necesario con el apoyo de la PNP (en actos de consumo de
bebidas alcohdlicas, juegos de naipes y otros que generen afectacion del orden publico).

ARTICULO 86°, - 13 conduccion del Mercado estard a cargo de una administracion directa
siendo la unidad de Comercio y Turismo responsable de la administracién del Mercado de
Abastos de Huambos,

ARTICULO 87°. — Son facultades del encargado de la Unidad encargada de la Administracion
del Mercado de Abastos del Distrito de Huambos.

Mantener relaciones permanentes con los comerciantes y usuarios para el mejor
funcionamiento del Mercado.

Abrir y cerrar al piblico las instalaciones del Mercado.

Mantener el orden del Mercado.

Conocer en primera instancia de las peticiones que le hagan los arrendatarios, consultando
cuando sea necesario, a la Sub Gerencia de Desarrollo Econémico Local.

Rendir un informe escrito de sus actividades a la Sub Gerencia de Desarrollo Econémico
Local.

mantenimiento o seguridad en los edificios e instalaciones del Mercado y en general todas
aquellas anomalias que afecten sy preservacion,

ARTICULO 88°. — ] administrador serd nombrado y removido libremente por [a Gerencia
Municipal, previa propuesta de la Subgerencia de Desarrollo Econémico Local.

ARTICULO 89°, — [ personal del Mercado (vigilancia y de limpieza) est4 al servicio del
Municipio.

CAPITULO XI11

) DEL HORARIO DEL, MERCADO
ARTICULO 90°, - F) mercado de Abastos de 1a Municipalidad de Huambos funcionar4 todos
los dias de acuerdo al sj guiente horario:

___ Ubicacion | Usuarios | Ingreso | Salida
Locales Exteriores Comerciantes y 05:00 Horas 18:30 Horas
Ayudantes

! 18:00 Horas
Locales Interiores Comerciantes y 05:00 Horas
e | oot

18:30Horas

18:00 Horas

-~

ncionara ininterrumpidamente todos los diasdeis-




T"Unidad encargada de la administracién podra modificar los horarios anteriores en totess
aquellos casos y circunstancias en que asi se requiera, previa emisién de la disposicion
normativa correspondiente.

ARTICULO 91°, — De acuerdo a las necesidades del Mercado se establecera un horario de
carga, descarga y abasto de los locales comerciales, el cual serg fijado por la Municipalidad en
coordinacién con la PNP — Huambos,

ARTICULO 920, _ Los arrendatarios podran entrar a Mercado media hora antes de |a sefialada
para la apertura al publico. Solamente podra permanecer por mas de una hora después del cierre.

CAPITULO X111

DE LAS INFRACCIONES Y SANCIONES
ARTICULO 93°, — Constituye infraccién todo aquello que contravenga las disposiciones del
presente reglamento, cuya imposicion y procedimiento se cefiirdn conforme a las normas
pertinentes

ARTICULO 94°, [ 44 infracciones con motivo de la prevencion y control frente a contagio
epidemiologico, son las siguientes:

Por permitir el conductor de] puesto el comercio ambulatorio,

la autoridad sanitaria,

No contar con tachos y bolsas rotuladas para el almacenamiento primario de los residuos
solidos en cada puesto.

No cumplir con Ia ruta y horario para al almacenamiento final de residuos solidos.

No colocar su mercaderia 0 productos dentro del dreg asi gnada.

Ocupar los espacios destinados al transito de los compradores ¥ sus vias de circulacion, no
manteniendo la distancia reglamentaria con e| publico asistente.

No contar con productos inocuos, de conformidad a lo establecido por la Autoridad Sanitaria.
No coordinar y gestionar los proveedores con las autoridades pertinentes los salvoconductos
0 Permisos necesarios para garantizar la provision de alimentos, dadas las medidas restrictivas
de libre circulacion vehicular,

No contar con Epp conforme a lo que determine la autoridad sanitaria Ios proveedores,
transportistas y el personal auxiliar de descarga (estibadores).

temporales habilitados para el comercio de alimentos,

No cumplir con el horario establecido por la administracion del Mercado para la carga y
descarga de los productos al Interior al Mercado, asi como los horarios establecidos de 1a
atencion al pablico.

Modificar y/o ampliar las estructuras del puesto arrendado.
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manos y superficies, los estibadores, el personal de transporte y de limpieza del mercado de
abasto.

No contar los vendedores ¥ comerciantes con el equipo de proteccion personal, conforme a lo
que determine la autoridad sanitaria.
No contar cada puesto de venta con barreras de seguridad que mantengan a los consumidores

temporal habilitado para e] comercio de alimentos para el recojo de los residuos generados en
los puestos.

Permitir la presencia de nifias, nifios adolescentes y |as personas adultas mayores
dependientes,

Amonestacion.

— Reubicacién.

— Limpieza del lugar.

— Retiro de autorizacion. _

= Cierre temporal,

— Cierre parcial,

= Regularizacién.

— Terminacién del
arrendamiento.

— Decomiso.,

Sancion por cada
infraccidn regulada
en el articulo 94 de]
presente reglamento

? Se aplicars de acuerdo a la naturaleza de la infraccién.
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ARTICULO 95°.- Comportamiento del Consumidor o Conductor

Toda persona (Consumidores o Comerciantes) que perturbe el orden interno e incurran en
comportamientos contra la moral y las buenas costumbres, o contra la salud publica, seran
conducidas a la autoridad policial, sin perjuicio de imponer las sanciones administrativas que
correspondan establecidas en el presente Reglamento.

CAPITULO X1V
DISPOSICIONES F INALES

PRIMERA.- E] presente Reglamento entrara en vigencia a partir del dia siguiente de sy
aprobacion y publicacién correspondiente.

SEGUNDA.- En todo lo que no esté contemplado en la presente norma resulta de aplicacion
supletoria lo dispuesto mediante Ley N° 27972, Ley Orgénica de Municipalidades, y demds
normas de la materia._

TERCERA.- Deréguese toda norma que se oponga al presente Reglamento,
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