/‘ A BASE DE PRODUCTOS DE LA ZONA

INSCRIPCIONES ABIERTAS
GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL - MPC
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FECHA: LUGAR: HORA:
MIERCOLES, Plaza 28 de Julio 09:00 A.M.
17 de enero. de la ciudad de Macusani.
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BASES DE LA | FERIA DE INNOVACION GASTRONOMICA A BASE DE
PRODUCTOS DE LA ZONA

1. FINADAD:

La Municipalidad provincial de Carabaya-Macusani en el marco de Homenajear el
CXLIX de Creacion Politica y capitalizacion de nuestra provincia de Carabaya,
ha programado una serie de actividades, orientadas a la riqueza de sus tierras,
diversidad cultural y gastrondmica que hace una provincia de exquisita y variada
gastronomia. Esta de més decir que cada distrito de nuestra provincia, tiene variados
platos tipicos con un sabor inigualable, productos del campo y decenas de culturas
vivas, que por siglos han compartido un solo territorio, terminaron creando una infinita
oferta, donde sélo el paladar debe elegir.

Con la finalidad de promover la gastronomia entre nuestros ciudadanos, como una
oportunidad de desarrollo sostenible, la Municipalidad provincial de Carabaya tiene el
agrado de realizar la convocatoria a la | FERIA DE INNOVACION GASTRONOMICA
A BASE DE PRODUCTOS DE LA ZONA.

2. OBJETIVOS:

> Promover el arte culinario como una oportunidad de desarrollo.

> Reconocer las habilidades y destrezas gastronémicas de los
participantes, de esta forma contribuir en su emprendimiento
economico.

> Fortalecer y ampliar los conocimientos y practicas sobre el uso y
manipulacion de productos oriundos de la zona, de acuerdo a la
gramaética culinaria.

> Valorar la variedad y el aporte nutricional de los productos locales,
difundiendo esta riqueza a nivel local, regional y nacional.

> Fomentar el consumo de productos organicos de alta calidad basada
en insumos locales y técnicas ancestrales.

3.DE LOS PARTICIPANTES:

> Podran participar todas las personas con interés y/o habilidades en la
cocina de manera libre del ambito de la provincia de Carabaya.

> Pueden participar en el concurso todas las personas que quieran
mostrar sus dotes culinarias y contribuir a los objetivos del concurso,
en caso que el participante sea menor de edad, debera acreditar un
representante mayor de edad.

> Podran participar del concurso hasta dos personas (titular y su
ayudante).

> La Participacién e inscripcion es totalmente gratuita.
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DE LA PRESENTACION DE SUS PLATOS INNOVADORES :

Para la presentacion de recetas deberan observarse las siguientes reglas:

> Podran presentar dos platos como minimo hasta cuatro platos como
maximo.

> Las recetas contendran cualquier variedad de insumos en especial
productos de su zona.

> Esta permitido hacer recetas de comidas saladas, comidas dulces,
entradas, pasteles, postres y bebidas siempre y cuando se use la
creatividad e innovacion revalorando los productos de la zona.

DE LA INSCRIPCION Y PRESENTACION DE FORMULARIOS:

> Para inscribirse en el concurso, los participantes deberan acercarse a
la Municipalidad Provincial de Carabaya — Macusani a la Gerencia
de Desarrollo Humanoy Social o al niumero de contacto
918483316.

> Las personas que deseen participar podran inscribirse hasta una hora
antes de la | FERIA DE INNOVACION GASTRONOMICA.,

> Después de la hora indicada no se aceptard la inscripcién. Cada
participante sera ubicado en su stand de acuerdo al orden de inscripcion.

LUGAR Y FECHA DEL CONCURSO:
Esta actividad se realizara el dia miércoles 17 de enero del 2024, a las
10:00 a.m. en la plaza 28 de julio de la ciudad de Macusani.

. JURADO CALIFICADOR:

El jurado calificador estard compuesto por 02 miembros que seran personas
idéneas e imparciales, invitados para este evento con amplio conocimiento
del rubro. Los miembros del jurado puntuaran con decimales, con el fin de
evitar un posible empate.

Las funciones y atribuciones del jurado calificador consistiran en:

> Actuar con celeridad y criterio técnico en la calificacion de los
participantes.

> El veredicto del jurado es inapelable.

> Descalificar a los participantes que no cumplan con el reglamento del
concurso.

. CRITERIOS DE EVALUACION:

e Se evaluara los ingredientes de la zona utilizados, insumos en la
preparacion, sabor, aroma y presentacion de los platos innovadores.

e Se debera presentar los platos con ingredientes representativos de la
provincia de Carabaya.

e Deberan exponer y sefialar la preparacion, sus componentes y los
valores nutricionales mas significativos para armar un plato saludable.
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e El tiempo asignado para la exposicion y explicacion de las recetas
sera de 15 minutos por participante.

Los criterios para la evaluacion por cada preparacion y la
ponderacion correspondiente son descritos en la siguiente tabla:

. CRITERIOS DE ,
EVALUACION DESCRIPCION PUNTAJE
Se presentaran platos con insumos
VARIEDAD DE , L o , 20
tipicos de la provincia, que sefalaran sus
1 | PLATOS - . . puntos
caracteristicas y beneficios nutricionales.
PRESENTADOS
PRESENTACION DEL . . 10
2 ESTAND Se evaluara la decoracién del stand. puntos
Se debe considerar la creacion de 20
3 CREATIVIDAD E preparaciones novedosas con untos
INNOVACION productos de la zona. P
4 | CARACTERISTICAS Se evalu.e,lra sabor, aroma vy 30
presentacion. puntos
EXPOSICION (3 se expresa con fluidez el 15
5 . procedimiento de preparacion y el
min) . puntos
valor nutricional.
6 | HIGIENE Y Vestimenta adecuada aseo de los 05
PRESENTACION utensilios y entorno. puntos
100

9. DE LA DESCALIFICACION:

Los criterios que descalifican al participante son:

> Los participantes inscritos que manifiesten actos que no cumplan con
la legislacion vigente o atente contra el orden publico y las buenas
costumbres.

> También, se eliminaran a los concursantes que no se presenten a la
hora indicada por el comité organizador.

> En caso de agresion fisica o verbal de parte de los participantes hacia

los jurados calificadores o los miembros del comité organizador
seran separados de la | FERIA DE INNOVACION
GASTRONOMICA.
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10.DE LA PREMIACION:

Los premios se entregaran al primer y segundo lugar de la | FERIA
DE INNOVACION GASTRONOMICA.

PRIMER PUESTO : S/.300.00
SEGUNDO PUESTO : S/.250.00

» En caso de empate se determinard por sorteo en acto
publico.

11.ANTES, DURANTE Y DESPUES DEL CONCURSO:

> Los participantes deberan exponer acerca de la técnica, insumos y

[nateria{es de ga reparacion. . )
> Los participantes deberan présentarse con su indumentaria adecuada.

> Cada participante deberd llevar consigo su implementos, vajillas y
cuberteria para la exhibicién y degustacion de sus platos.
> Cada plato debera estar con su nombre.

12.DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS:

Esta permitido que cada participante traiga equipo, utensilio, cocina y/o
materiales que considere necesario para la elaboracion de su receta,
incluida la vajilla de presentacion.

13.DISPOSICIONES FINALES:
> Cualquier aspecto no considerado en la presente base, sera resuelto
por el comité organizador.
> Elcomité organizador del concurso garantiza la confidencialidad
de las propuestas presentadas.

Macusani, enero del 2024.

LA COMISION.
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FICHA DE INSCRIPCION “I FERIA DE INNOVACION GASTRONOMICA A
BASE DE PRODUCTOS DE LA ZONA?”.

DIA MES ANO

NUMERO DE INSCRIPCION

NOMBRE DE LA ORGANIZACION Y/0 COMUNIDAD Y/0 CENTRO POBLADO/
DISTRITO / DEPARTAMENTO:

RELACION DE PARTICIPANTES Y ASISTENTES

NOMBRES Y APELLIDOS DNI

* ADUNTAR COPIA DE DNI

FIRMA DEL PARTICIPANTE
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