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VISTO:

El Exp. Reg. N° E — 083146 - 2023, que contiene la solicitud formulada por la Empresa
SANTIAGO QUEIROLO S.A.C, identificado con Registro Unico de Contribuyente N°
20100097746, con domicilio en centro poblado Santa Rosa s/n, distrito de San José de Los
Molinos, provincia de Ica, departamento de Ica y Region Ica, el INFORME TECNICO N°003-
2024-DIRESA-ICA/DESA/DSBHAZ que acompafia la NOTA N°02-2024-DIRESA-
ICA/DESA/DSBHAZ, de la Direccion Ejecutiva de Salud Ambiental, Acta para la evaluacién
sanitaria de los establecimientos que fabrican, elaboran y/o fraccionan bebidas alcohélicas
vitivinicolas y sus derivados, Acta de Inspeccion Sanitaria para la Certificacion de Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius, utilizadas en el procedimiento administrativo
de certificacién de Principios Generales de Higiene (PGH) regulado por los articulos 58-B,
28-D, 58-E del Decreto Supremo N° 007-98-SA, modificado por el Decreto Supremo N° 004-
2014-SAvy,

CONSIDERANDO:

Que, con fecha 07 de noviembre de 2023, la Empresa SANTIAGO QUEIROLO S.A.C.,
solicita la Certificacion de Principios Generales de Higiene (PGH) para el establecimiento
ubicado en el centro poblado Santa Rosa s/n, distrito de San José de Los Molinos, provincia
de Ica, departamento de Ica y Regioén Ica, para la Fabricacion, Elaboraciéon y Envasado
de Bebidas Alcohdlicas y sus derivados, conforme se advierte del Formulario de
Solicitud, que adjunta el Manual de Programa de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y
el Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), segin lo establecido en el literal b)del
articulo 58-D) del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2014-SA, sobre los Requisitos;

Que, de la evaluacion y analisis del presente expediente, realizada por el area Técnica de
esta Direccion, respecto de los documentos presentados por la administrada, las precitadas
Actas de Inspeccién Sanitaria, presentadas como sustento del tramite de Certificacion de
Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius del establecimiento de la empresa,
de acuerdo al Programa de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y el Programa de
%% Higiene y Saneamiento (PHS), que comprenden los Principios Generales de Higiene del

» Codex Alimentarius para la Fabricacién, Elaboracion y Envasado de Bebidas

/ Alcohdlicas y sus derivados, materializado en el INFORME TECNICO N°003-2024-
" DIRESA-ICA/DESA/DSBHAZ, se obtuvieron los siguientes resultados: De la Infraestructura,

se concluyé que el establecimiento aplica lo establecido en los Titulos IV y V del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N.° 007-98-SA; y, sus modificatorias; Principios Generales de Higiene de
los Alimentos (CAC/RCP 1-1969), en su establecimiento, sobre las condiciones de
infraestructura;




Que, respecto del Manual de Buenas Practicas de Manipulacién o Buenas Practicas de
Manufactura (BPM), que comprende los Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius, se establecid que la empresa aplica las Buenas Practicas de Manufactura,
conforme a lo establecido en los Titulos IV y V del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA; y, sus
modificatorias; Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969); v, la
Norma Sanitaria para el Almacenamiento de los Alimentos Terminados Destinados al
Consumo Humano, aprobado por Resolucidon Ministerial N.° 066-2015/MINSA, en su
establecimiento;

Que, respecto del Programa de Higiene y Saneamiento (PHS), se establecié que la
empresa tiene implementado su Programa de Higiene y Saneamiento conforme a lo
establecido en los Titulos IV y V del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98- SA, y, sus madificatorias;
Principios Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969), en su
establecimiento, segun corresponda;

.\ Que, conforme a ello, se establecid que en base a las inspecciones realizadas y la

\evaluacion de la documentacion presentada por la administrada se verificé que la empresa
.,aplica su Manual de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y el Programa de Higiene
Saneamiento (PHS) en su establecimiento para la Fabricacion, Elaboracién y Envasado
de bebidas alcohdlicas y sus derivados, destinados al consumo humano;

Que, de acuerdo a lo normado por el articulo 58-B, del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA,
incorporado por el Decreto Supremo N.° 004-2014-SA, entre otros aspectos, se establecio la
vigencia de dos (02) afios de la Certificacion de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius, contados a partir de su otorgamiento;

Que, finalmente tomando en cuenta las inspecciones realizadas, las mismas que, se
consignaren en las Actas respectivas y de la revision de la documentacion remitida a esta
Direccion, respecto del Manual de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y el Programa
de Higiene y Saneamiento (PHS), que comprenden a los Principios Generales de Higiene
del Codex Alimentarius (PGH), se determind que el establecimiento APLICA dichos
Principios, establecidos en el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA; y, sus modificatorias; Principios
Generales de Higiene de los Alimentos (CAC/RCP 1-1969); y, NTS N° 177-MINSA/DIGESA-
2021 Norma Sanitaria para la elaboracion de bebidas alcohdlicas vitivinicolas y sus
derivados, la Norma Sanitaria para el Almacenamiento de los Alimentos Terminados
destinados al Consumo Humano, aprobado por Resolucién Ministerial N.° 066-2015/MINSA,
en concordancia con lo preceptuado en los articulos 89° y 95° de la Ley n.” 26842 - Ley
General de Salud, respecto de la condicién de la calidad de los alimentos y los aspectos
sanitarios de su establecimiento;

De la evaluacion del Expediente N.° E - 083146 — 2023 y el INFORME TECNICO N°003-
2024-DIRESA-ICA/DESA/DSBHAZ y con el V°B de la Direccién Ejecutiva de Salud
Ambiental y la Jefatura de Asesoria Legal de la Direccion Regional de Salud de Ica.

ST Que de conformidad con la Ley General de Salud; el Decreto Legislativo N.° 1062 - Ley de
Inocuidad de los Alimentos; el Decreto Supremo N.° 007-98-SA — Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, y sus modificatorias; la Ley N.° 27444
- Ley del Procedimiento Administrativo General, modificado por Decreto Legislativo N° 1272;
y en uso de las facultades contenidas en el Manual de Organizacién y Funciones de la
DIRESA aprobado mediante Resolucién Directoral N.° 391-2012-GORE-DRSA/OEGY
DRRHH, y de acuerdo a las atribuciones conferidas por la Ley N° 27783 Ley de Bases de la
Descentralizacion, Ley N° 27867 Ley Organica de los Gobiernos Regionales y su
modificatoria Ley N° 27902;

SE RESUELVE
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ARTICULO PRIMERO.- OTORGAR LA CERTIFICACION DE PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DEL CODEX ALIMENTARIUS (PGH) al establecimiento de la Empresa
SANTIAGO QUEIROLO S.A.C, identificado con Registro Unico de Contribuyente N°
20100097746, con domicilio en el centro poblado Santa Rosa s/n, distrito de San José de
Los Molinos, provincia de Ica, departamento de Ica y Regién Ica, destinado a la
Fabricacién, Elaboracion y Envasado de Bebidas Alcohélicas y sus derivados.

ARTICULO SEGUNDO.- PRECISAR que el plazo de vigencia de la Certificacion de
Principios Generales de Higiene del Codex Alimentarius que se otorga mediante la presente
Resolucion Directoral es de dos (02) afios, contados a partir de la fecha de la emision del
mismo, de conformidad con lo establecido en el articulo 58-B del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N.°
007-98-SA, incorporado por el Decreto Supremo n.° 004- 2014-SA.

ARTICULO TERCERO.- La empresa certificada se encuentra obligada a mantener los
registros y documentos que sustenten la aplicacion del Principios Generales de Higiene del
Codex Alimentarius (PGH), en forma precisa y consolidada, en un expediente a disposicion
de la Direccién Ejecutiva de Salud Ambiental cuando ésta lo requiera.

ARTICULO CUARTO.- La empresa certificada se encuentra obligada a mantener las
condiciones sanitarias en las cuales se otorga la certificacion, durante la vigencia de la
presente resolucion, asi como contar con la certificacion vigente durante el ejercicio de su
actividad.

ARTICULO QUINTO.- La Certificacién de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius que se otorga se encuentra sujeta a las acciones de control que la Direccion
Ejecutiva de Salud Ambiental disponga, la que podra dejarla sin efecto conforme a Ley.

ARTICULO SEXTO.- Notificar la presente resolucion directoral, conforme a Ley.

Registrese y comuniquese,

VMMV/DG-DIRESA ICA
RZM/DE-DESA
AJCT/S-DSBHAZ




