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RESOLUCION RECTORAL N° 12660-2024-UNJBG

Tacna, 13 de febrero de 2024

VISTOS:

El Oficio N© 070-2024-VIIN-UNJBG, Proveidos N° 1221-2024-REDQ y N2 550-2024-SEGE,
Informe N° 60-2024-ININ-VIIN/UNJIBG, Solcitud de parte, Resoluciones Rectorates N° 10105 y 10799-
2022-UNJBG, sobre ampliacién de periodo para ejecucién del Proyecto de Tesis para optar el Titulo
Profesional con fondos del Canon, Sobre Canon y Regalias Mineras, del Tesista Fredy Dawvid Quenaya
Layme;

CONSIDERANDO:

Que, mediante Resolucion Rectoral N° 10105-2022-UNJBG, se aprueba las Bases del Fondo
Concursable FINANCIAMIENTO DE TESIS PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL CON FONDOS DEL
CANON, SOBRECANON Y REGALIAS MINERAS - 2022-1;

Que, con Resclucidn Rectoral N 10799-2022-UNJBG, se oficializa los resultados del Fondo
FINANCIAMIENTO DE TESIS PARA CPTAR EL TITULO PROFESIONAL CON FONDOS DEL CANON,
SOBRECANON Y REGALIAS MINERAS - 2022-1, encontrindose entre otros el Proyecto de Tesis
"Optimizacién de la mezcla de acerte de oliva extra virgen, harina de kiwicha (Amaranthus caudatus) Y
harina de yacon (Smallanthus sonchifolius) para el mejoramiento de la formulacidn de una galleta
funcional”, teniendo como Tesista a Fredy David Quenaya Layme y Asesor al Mgr. Norman Tomas
Delgado Cabrera; asimismo, aprueba el Plan Operativo y Presupuesto;

Que, a través de la Resolucidn Rectoral N° 10921-2023-UNJBG, se modifica el Anexo y Anexo
01 contenidos en la Resolucién Rectoral N° 10799-2022-UNJBG, debiendo inclur ef nombre del MSc.
Lintey Salomadn Vega Vega como Co-asesor del Proyecto de Tesis “"Optimizacidn de la mezcla de aceite
de oliva extra virgen, harina de kwicha (Amaranthus caudatus) y harina de yacon (Smallanthus
sonchifolius) para el mejoramiento de la formuiacidn de una galleta funcional”;

Que, el Asesor del citado Proyecto solicita ampliacién del periodo de elecucién para la

cukminacién del Proyecto de Tesis, por seis (6) meses, ello detrdo a;

1. Ha solicitado los servicios de andlisis de laboratorio a terceros y @ la Escuela Profesional de Ingenieria
en Industrias Alimentarias de fecha 21/08/23 sequn recibo N© 0194267, el mismo que se retrasd en
la emision del informe de resultados de analisis microbroiégico; durante el tiempo de los analisis
ocurrd un ncendio en los laboratorios de la Escuela Profesional de Ingenieria en Industrias
Alimentarias suscitado el 3 de octubre del 2023, en donde se prohibid el acceso al faboratorio
denominade "Laboratorio de analisis y composicién de alimentos" (lugar donde realizaban mis
analsis de alimentos), ocasionando atraso para el desarrollo del analisis microbiolégico, fisico
quimico y su posterior informe de resultados, documento necesario para poder cumplir con la
elaboracion del informe parcial.

2. La huelga de docentes limitd el acceso a los ambientes de fa Universidad en los dias donde se realizé
el pliego de reclamos de docentes universitarios el mismo que 1mcio el 26 de setiembre hasta
comienzos del mes de diciembre del afio 2023,

3. La demora en la compra de insumo de la harina de yacén por parte de la empresa proveedora en
vista que el producto debia de ser enviado desde la cludad de Lima haca la cudad de Tacna; a su
vez ¢l aceite de oliva extra virgen de la variedad FRANTOIO que es escasa adquirrlo localmente
debido a que se produce en temporada anual de cosecha.

4. La demora en la compra y adquisicién del molino de granos, equipc necesario para la molenda de
granos y obtencidn de harinas, solicitado en marzo del 2023 y adquindo en agosto del 2023, teniendo
que esperar 3 meses,

5. La demora en la ejecucion, dehido a los numerosos dias fenados establecidos para el afio 2023 en
donde la ciudad universitaria Jorge Basadre Grohmann permanecid cerrado dias que a continuacion
se muestran: Jueves 6 de abri: Jueves Santo, Viernes 7 de abril: Viernes Santo, Lunes 01 de mayo:
Dia det Trabaje, Jueves 29 de junio: Dia de San Pedro y San Pablo, Viernes 28 de Julo: Festas
Patrias, Domingo 6 de agosto' Batalla de Junin, Miércoles 30 de agosto: Santa Rosa de Lima,
Domingo 8 de octubre: Combate de Angamos, Miércoles 1 de noviembre: Dia de Todos los Santos,
Viernes 8 de diciembre; Dia de la Inmaculada Concepcion vy Lunes 25 de diciembre: Navidad
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Continia Resolucion Rectoral N© 12660-2024-UNJBG

Que, el Vicerrector de Investigacion remite el Informe NO© 56-2024-ININ-VIIN/UNIBG, medante
el cual el Director del Instituto General de Investigacidn en atencidn al requenmiento del Asesor del
Proyecto de Tesis Optimizacion de la mezcla de acete de oliva extra virgen, harina de kmwicha
(Amaranthus caudatus) y harina de yacon (Smallanthus sonchifolius) para el mejoramiento de fa
formulacion de una galleta funcional, solicita la emisién del acto resolutivo de ampliacion de plazo para
concretar las actividades, gastos programados y resultades esperados a partir del 3 de marzo al 2 de

setiembre de 2024,

Que, en virtud a lo expuesto, el sefior Rector con Proveido N© 488-2023-REDO, dispone la
emision del acto resolutivo, segun io sefialado por el Vicerrector de Investigacion para los efectos a que

diere lugar;

De conformidad con el Art. 620 numeral 62.2 de la Ley N© 30220, Ley Universitaria, Art. 153°
inc. d) del Estatuto de la Universidad Nacional Jorge Basadre Grohmann Y en uso de las atribuciones
conferidas al sefior Rector;

SE RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- Ampliar, en wirtud a los considerandos expuestos en la presente
Resolucion, el periodo de ejecucidn del Proyecto de Tesis denominado: “Optimizacion de la mezcla
de aceite de oliva extra virgen, harina de kiwicha (Amaranthus caudatus) y harina de yacon
{Smallanthus sonchifolius) para el mejoramiento de Ja formulacién de una galieta
funcional” del Tesista Fredy David Quenaya Layme y cuyo Asesor es el Mgr. Norman Tomas Delgado
Cabrera; dicho periodo se amplia del 3 de marzo al 2 de setiembre de 2024,

ARTICULO SEGUNDO.- Dejar sin efecto toda disposiaidn y/o Resolucidn que se oponga a la
presente.

Registrese, comuniguese y archivese,
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pA. JAVIER LOZANO MARREROS RGE LUIS LOZANO CERVERA
RECTOR SECRETARIO GENERAL
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