MUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE ASCOPE

ORDENANZA MUNICIPAL N.° 020-2024-MPA

Ascope, 14 de mayo de 2024

LA ALCALDESA DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE ASCOPE

CONCEJO PROVINCIAL DE ASCOPE
VISTO:

En Sesidn Ordinaria de Concejo de la Provincia de Ascope de la fecha 14 de

mayo de 2024; el Expediente Administrativo N° 2291, de fecha 30 de abril del 2024;

’“‘1 Proveido N°® 201-2024-MPA/GDTE de fecha 02 de mayo de 2024; “ORDENANIA

' MUNICIPAL QUE RECONOCE A LA CHICHA DE ANO COMO BEBIDA EMBLEMATICA, TIPICA

TRADICIONAL, EN EL AMBITO DEL DISTRITO DE MAGDALENA DE CAC COMO PRODUCTO
=BANDERA DE LA PROVINCIA DE ASCOPE, REGION LA LIBERTAD": v,

CONSIDERANDO

Que, segin lo dispuesto en el Articulo 194° de la Constitucién Politica del PerG
oy Y de sus modificatorias, Lleyes de Reforma Constitucional, en concordancia con lo
"’g} dispuesto con los Articulos | y il det Titulo preliminar de la Ley N°® 27972, Ley Orgdnica

ﬁ} de Municipalidades, que establece que los Gobiernos Locales gozan de autonomia
L politica, econdmica y administrativa en 1os asuntos de su competencia, radicando
dicha autonomia en la facultad de ejercer actos de gobierno, actos administracion

interna, con sujecion al ordenamiento juridico;
Que, el Arliculo 59° de la Constitucién Politica del Perd, establece que, e Estado
estimuta la creacion de riqueza y garantiza la libertad de trabdajo vy la bertad de
— empresa, comercio @ industria. { ... ). B Estado brinda oporiunidades de superacion o
ios sectores que sufren cudlquier desigualdad; en tal sentido, promueve las peguehas

empresas en todas sus modalidades;

Que, segin el Titulo Preliminar, Adiculo VI. PROMOCION DEL DESARROLLO
ECONGMICO LOCAL, de la Ley N° 27972 - Ley Orgdnica de Municipatidades, Los
gobiernos locales promueven el desarrollo econdmico focal, con incidencia en o
micro y pegueia empresa, a fravés de planes de desarrollo economico local
gprobados en armonia con las politicas y planes nacionales y regionales de desarrolio;
asi como el desarrollo social, el desarrollo de capacidades y la equidad en sus
respectivas circunscripciones;

Que, el articulo 34°, de la Ley N° 27972 - Ley Orgdnica de Municipatidades,
establece gue los gobierncs locales promueven el desarrollo econdmice de su
circunscripcion ieritorial y la actividad empresarial local, con criterio de justicia social;

Que, el arficulo 846°, numeral 1.4 de la Ley N° 27972- Ley Orgdnica de
Municipatidades. sefiala Concertar con el sector pdblico v el privado ta siaboracidn y
ejecucion de programas de apoye al desarrollo econdmico lecat sostenible en su
espacic territorial;

Que, la Ley N° 28294, Ley General del Patrimonio Cultural de la Nacién, en su
Ariculo Il del Titulo Preliminar, indicc que se entiende por bien integrante de{
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Patrimonio Cultural de la Nacion toda manifestacion del que hacer humano materigl
o inmaterial que por su importancia, valer y significado palecntolégico, argueoldgicao,
arquitectonico, histdrico, arfistico, militar, social, antrepoldgico, tradicional, religicso,
ctnoldgico. cientifico, tecnolégice o intelectual, sea expresamente declarado como
i o sobre el que exista la presuncidn legat de serlo;

Que, la Ley N° 28296, Ley General del Patrimonio Cultural de la Nacién, en el
umeral 2) del Articulo 1°, establece que integran el patrimonio cuitural de la Naciéon

#" \as creaciones de una comunidad cultural fundadas en las radiciones, expresadas por

individuos de manera unilateral o grupal, v que reconocidamente responden a tas
expectativas de la comunidad, comeo expresién de la identidad cultural v socidl,
ademdas de los vaicres fransmitidos oraimente, tales como los idiemas, lenguas y
dialectos avtdctonos, el saber y conocimiento tradicional, ya sean artisticos,
gastronémicos, medicinales, tecnologicos, folcldricos ¢ religiosos, los conocimientos
colectivos de los pueblos y oiras expresiones o manifestaciones culturales que en
conjunto conforman nuestra diversidad cultural;

Que, los hechos y fenémenos tradicionales de un pueblo se manifiesian en

diversos aspectos: materiales: como son la vivienda, ia vestimenia, la comida, la
Ybebida, los instrumentos musicales, entre otros; v los Inmateriales: como la musica, la

danza, los cuentos, leyendas, supersticiones, refranes, creencias, enire otros;

Que, las costumbres y tradiciones de nuestra sociedad. cuentan con ur gran
valor historico ancestral, cultural, simbdlice vy tradicional, como es fa produccién de
chicha que se practica de manera cotidiana, la cual estd hecha a base de maiz, que
fue el ingrediente principal que usaban nuestres antepasados en la preduccion de sus
bebidas ancestrales, Hoy en dio, denfro de la economia son vistos como activos
culturales, un elemento local que se convierte en un medio parg el desarrollo social
con ingreso economice para los pueblos, pero sobre todo como un vaior de identidad;:

Que. en el Distrito de Magdalena de Cao, es uno de los ocho distrifos que
conforman la provincia de Ascope, ubicada en el departamente de La Libertad, en
el Norte del Perd, La economia de Magdalena de Cao se sustenta fundamentalmente
del cultivo de la cafia de azicar. Se estima que existen un total de 8 832 hectdreas
sembradas, lo cual represenia el 55% del drea total del distrito. Del total del drea
sembrada, el 6,72 % corresponde a canfa de azdcar, y el 3,28% a otfros cultivos, de los
cudles fenemos ol maiz amarille (en duro v chala), vy al maiz morado, De manera
compltementaria se practica la pesca artesanal.

Que, el distrito de Magdalena de Cao, se distingue por dos aspectos culturales
muy importantes. En primer lugar, la chicha de aiio, un tipo especial de chicha que se
caracteriza por tener un largo proceso de fermentacion, el cual la distingue de ofras
bebidas fermentadas. Este producto es reconocido por turistas a nivel locai y regicnat,
pero no tiene rango normative municipal. En segundo lugar, el distrito es reconocido
por el notable descubrimiento de la "Sefiora de Cao”, hallazge arqueolégico. que no
solo ha atfraldo el interés de ia comunidad cientifica, sino también de diferentes
instituciones que han visto en este descubrimiento gran potencial de desarrolio
turistico. cultural v econdmico;

Que, en el aiio 2015 el Ministerio del Comercio Exterior y Turismo, nombro ¢ esta
bebida como producto nacional y distintive del distrito de Magdalenc de Cao. La
chicha de afo pasd a ser receonocida de forma internacional, observada por miles de
productores que la convirtieron en un producto semi- indusirial. Pero, cunque esta
bebida se haya convertido en un producto semi- industrial, los que acuden a
Magdalena de Cao fienen la oportunidad de conocer a los referentes de su
preparacion, quienes estan dispuestos @ conversar sobre los mofivos que [os
incentivaron a producir esta bebida, conservando ciertos secretos;



En el distrito de Magdalena de Cao, de la provincia de Ascope, en la costa
norte del Perl, la produccidn de la lamada chicha de afio, que suelen denominarla
de esa manera por el fiempo en que los productores de chicha se tfoman en
prepararla, se sigue elaborando de manera cotidiana v en condiciones domésticas.
Sin embargo, esta actividad presenta ciertos procedimientos técnicos y simbdlicos de
arga tradicion, arraigados en las expresiones sociales y culturales de las sociedades

2
o}?_ue elaboran esta bebida alcohdlica. Es mas, se dice que los datos de su elaboracion
solo son difundidos de padres a hijos, cerciorandose de gue tales herederos estén
completamente interesados en la preparacién de dicho trago. Sin embargo,
actualmente los que ta producen nos cuentan de forma mds abieria acerca de sus
ingredientes hasta su preparacién, guarddndose algunos secretos de su preparacion
los que pasan de generacion en generacion, Desde cantos, ritos y ofras
manifestaciones propias de ios pobladores del distrito de Magdalena de Cao;

La preduccion de esta chicha sigues los procedimientos de la chicha
tradicional, la cuat pasa por un proceso de coccidn, tamizado y enfriado y cuando
esta lista, esta se vierte en vasijas de cerdmica semienterradas que se encuentran
dispuestas en cuartos o depdsitos cercanos el drea de la cocina. A esta drea de
fermentacion solo tiene acceso la persona que ha rectizado la chicha, ya que los
proeductorss sostienen que la chicha es “celosa™ v que se puede amargar si olguien la
ve o la ioca. Los productores de chicha de afc de mayor edad fransmiten los secretos
de la produccidn de chicha alos mads jdvenes;

La chicha de afio de Magdalena de Cao, a partir de su venta al pdblico, forma
parte del desarrollo econdmico local de este distrito, constituyéndose como parte de
los ingresos econdmicos familiares, que mueve la economia local. Estos ingresos se
complementan con otras actividades productivas de cada familia, taies como la
agricultura, la pescae, el comercio vy el turismo, gue incluye su gasironomia, artesania.
Los productores de la chicha de ano, en Magdalena de Cao, mantienen procesos de
produccion tradicionales y uiilizon como insumo original y principal el maiz amarilio. [
chicha de aho, la preparacion mds reconccida mantiens procesos tradicionales que
la caracterizan y distinguen, y es producida solo por unas pocos personas. Los
pardmetros, creencias y técnicas de produccion de la chicha se tfransmiten de
generacion en generacion, cuidadosos de no revelar los procedimientos de manera

abierta a personas que no se dediquen o la produccion de chicha o esién
involucradas en ella;

Para los productores de la chicha de Afic de Magdalena de Cao, &5 un
producto tradicional de gran carga simbolica. Su produccidon tiene origenes
prehispanicos vy ha  enfrentado  diversos cambios culturales,  sociales,
medioambientales, econdmicos e ideoldgicos. Este producico estd cargado de
significados culturales, los cuales tambien se han ido reconfigurando a lo largo del
flempo. La produccion de chicha de afo, constituye una actividad tradicional que se
realiza dentro del grupo famitiar, con fines turisticos, inserta en una economia local de
mercado y que a su vez forma parte de las actividades econdmicas tradicionales;

Que, la produccidn de la chicha de afio de Magdalena de Cao ha pasado de
ser meramente artesanal para convertirse en una produccion de tipo semi - industrial,
es cierto. En consecuencia, la venta de esta bebida ya no es solamente local sino
tambien dirigida hacia el publico turista que visita el complejo arquecidgico “# Brujo”
y su moderno museo de sitio, ubicadce G las afueras del distrito. La presencia de nuevaos
actores en el desarrollo cultural v turistico en Magddalena de Cao forman parte de un
procesce regional de revalorizacion cultural Mochica;




En cuante a los materiales utilizados, los productores hacen énfasis en que la
base de la chicha de afio debe ser el maiz de jora o maiz germinado. Adicionalmente,
wuede tener cebada y trigo en menor cantidad. Para endulzar la chicha se agrega
ancaca a lo largo del proceso de fermentacion. Este proceso depende de los
bnocimientos empiricos de los chicheros, quienes ccasionalmente anaden algunas
Lascaras de frutas para mejorar el procesc o cuando la chicha se ha puesto amarga
por alguna manipulacién aecidental. Bl proceso de ia fermentacion es el que requiere
de mayor cuiddde ya que toda la chichg puede malograrse si este proceso es
afectado por cambios de luz, temperatura o humedad; Sin embargo, a pesar de ser
una bebida tradicional que se hereda de generacion en generacion se refiere que
cada vez son menos las personas interesadas en aprender {as técnicas y secretos para
su elaboracion. Uno de los aspectos mds importantes dentro del proceso de
produccion es el fiempo de maduracion, que de acuerdo o los estandares
tradicionales debe ser de un afo o nueve meses como minimo, llegando, incluso, a
encontrarse chicha de dos afios de maduracién;

Lo presentacion de la chicha de ano ha evelucionado notablemente.
Actugimente podemos encentrar esta bebida alcohdlica en airactivas botellas
- etiquetadas. Hoy son productos semiindustnales que dia a dia tienen mayor demanda

por parte turistas a los que les fascina su sabor y modo de preparacion:
Con la inauguracién del Museo de Cao, hace 12 anos, surgi¢ en el publico una
e S norme necesidad por conocer todas actividades vy tradiciones que conservaba el
sty ":’dis’rri’ro de Magdalena de Cao. ks asi como las autoridades locales crean espacios en
Y donde se comercializa la chicha de afo y distintos platos tipicos. Para Magdaiena de
" Cao, ia chicha de afio es un importante potencial economico y cultural;
Que, con informe N° 0126-2024-JDE-GDTYE-MPA, del drea de Desarrollo
Econdmico y Turismo de la Municipalidad Provincial de Ascope, respecto al Proyecto
"He Ordenanza Provinciai “Reconocer a la “Chicha de Afo" como Bebida
@i Emblemdtica, Tipica Tradicionat, en el dmbito det Distrito de Magdalena de Cao como
Producto Bandera de {o Provincia de Ascope, Region La Libertad™;
Que, con Informe Técnico Legal N° 06210-2024-DKBH-OGAJ-MPA, ia Oficina de
Asescria Legal de la Municipalidad Provincial de Ascope, de techa 14 de mayo de
2024, emitido por el lefe de la Oficina de Asesoria Legal. brinda opiniéen favorable a la
propuesia de Crdenanza descrita, por ser parte de la identidad de la Provincia de
- Ascope y que este se eleve al concejo pard su aprobacion respectiva;
Que el pleno del concejo reunidos en Sesién Ordinaria de Conceio N° 09-2024-
MPA de fecha 14 de mayo del 2024, de conformidad con lo dispuesto en articulo 99,
numeral 3 de la ley N° 27972, Ley organica de municipalidades, y con la dispensa del
trdmite de aprobacidn del acta aprobd por UNANIMIDAD, o siguiente:

“ORDENANIA MUNICIPAL QUE RECONOCE A LA “CHICHA DE ANOQO" COMO BEBIDA
EMBLEMATICA, TiPICA TRADICIONAL, EN EL AMBITO DEL DISTRITO DE MAGDALENA DE CAO
COMO PRODUCTO BANDERA DE LA PROVINCIA DE ASCOPE, REGION LA LIBERTAD".

ARTICULO PRIMERO. - RECONOCER a la "Chicha de ARo", como Bebida Emblematica,
Tipica Tradicional, en el dmbito del Distito de Magdalena de Cao, como Producto
Bandera de la Provincia de Ascope. Regidon La Libertad.

ARTICULO SEGUNDO. - ENCARGAR ¢ la Gerencia Municipal vy demds dreas de la
Municipalidad  Provingial, solicitar of  Gobierno  Regional de Lo Libertad el
reconocimiento de “la *Chicha de ARo", como Bebida Emblemdtica, Tipica
Tradicional, en et dmbito del Distrito de Magdalena de Cac, como Producto Bandera
de g Provincia de Ascope, Region La Libertad.



ARTICULO TERCERO. - ENCARGAR a lo Gerencia Municipal y demds d&eas de la
Municipalidad Provincial de Ascope, coordinar y apoyar a ia Municipalidad Distrital de

Magdalena de Cao vy a los productores de la Chicha de Ano, redlizando las accicnes
siguientes:

- Organizar la Ferig Provincial de lag "Chicha de AfRo", a redlizarse en el
distrito de Magdalena de Cao.

- Formalizar a los productores de la “Chicha de Afio” de Magdalena de
Cao, para gestionar el Registro Sanitario, para su comercializacion.

SARTICULO CUARTO: INSTITUIR el Festival de ia *Chicha de ARo" todos los aios en el
arco de las Festividades por Aniversario de fundacion dei Distrito de Magdalena de
Cao.
ARTICULO QUINTO: La presente Ordenanza Provinclal entrard en vigencia al dia siguiente
de su publicacidn en el Diario encargade de kas publicaciones judiciales u otre medio
E que se asegure de manera indubitable su publicidad, asi mismo g publicacidén de la
oo ~ presente en el portal institucional.
e+ PORTANTO:

REGISTRESE, COMUNIQUESE, PUBLIQUESE Y CUMPLASE

(511 MUNICIPA VNCIAL OE ASCOPE
')

a DekRosario Cortijo/z
ALLALDEGA-MBA




