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ALCANCE DE LA ACREDITACION DE LABORATORIOS DE ENSAYO
Ubicado en . Programa de Vivienda Buenos Aires 2da Etapa Parcelacion
" Semirustica Mz. F Lote 10A-1 Nuevo Chimbote - Santa — Ancash.
Proceso . Actualizacion por cambio de forma’
Expediente N° . 00010-2026-DA-E
Informe Ejecutivo N° . 010-2026-DA
Vigencia de la Acreditacion  :  2022-04-14 al 2026-04-13
Acreditado con la Norma . NTP-ISO/IEC 17025:2017
Caodigo de Registro . LE-058
Fecha de Actualizacion . 2026-02-022
Laboratorio : FISICO - ORGANOLEPTICO
Campo de Prueba : SENSORIALES
N° [Tipo Ensayo INorma Referencia Afo |[Titulo
1 |ANALISIS FiSICOS 77 200011 numerales 123 |ARROZ. Arroz elaborado. Redquisitos
21a524
Producto(s): ARROZ

NCh2701.0f2002 Parte 5.1

Mediciones externas y Envases metalicos para conservas - Cierre doble - Requisitos

g [CIERRE DOBLE Parte 5.2.1 Método del 2002 y métodos de ensayo
Desgarro

Producto(s): CONSERVAS EN ENVASES METALICOS

DETERMINACION DE -

3 PARASITOS AOAC 985.12, 22nd Ed.  [2023 [Parasites in Fish Muscle

Producto(s): MUSCULO DE PESCADO

4 |DOBLE CIERRE NTP.204.063: 2013 b013 CONSERVAS DE PRODUCTOS RESQUERQS. Envases
(Revisada el 2018) Excepto metalicos para conservas. Doble cierre. Requisitos y

' La actualizacién se encuentra en negrita y subrayado, surte efecto a partir del 20-01-2026.

2 Es responsabilidad del laboratorio la revision del presente alcance. En caso existan observaciones a dicho alcance, el laboratorio debera informarlo al INACAL, con
el debido sustento, en un plazo no mayor a 05 dias Utiles (contados a partir de recibido el presente documento), cumplido éste plazo no se aceptaran
observaciones.
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numeral 6.2.2.

métodos de ensayo.

Producto(s):

CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS EN
ENVASE DE HOJALATA

ORGANOLEPTICO el 2025)

EVALUACION SENSORIAL  [NTP ISO 4121 (Revisada

2008

IANALISIS SENSORIAL. Directrices para la utilizacién de
lescalas de respuestas cuantitativas

Producto(s):

ACEITE VEGETAL

|ACEITUNA DE MESA

ALMIDON DE MAIZ (MAICENA)

|ALMIDON DE YUCA

|AZUCAR RUBIA

|BARRA DE CEREALES Y/O LEGUMINOSAS

CARNE SECA O DESHIDRATADA SIN HUESO

|CEREAL EXPANDIDO / EXTRUIDO

|CHOCOLATE PARA TAZA

|CONSERVA DE BOFE DE RES

CONSERVA DE CARNE DE AVES

|CONSERVA DE CARNE DE CERDO

|CONSERVA DE CARNE DE RES

|CONSERVA DE HIGADO DE POLLO

CONSERVA DE MOLLEJITA

|CONSERVA DE SANGRECITA

[FECULA DE PAPA

[FIDEOS O PASTAS

GALLETAS

|GRANOS DE CEREALES Y MENESTRAS

|HARINAS DE FRUTAS

HARINAS EXTRUIDAS

HARINAS PRECOCIDAS

|HOJUELAS DE CEREALES

HUEVO DE GALLINA

HUEVO SANCOCHADO

LECHE CON CEREALES
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LECHE ENRIQUECIDA
LECHE EVAPORADA
LECHE FERMENTADA TRATADA TERMICAMENTE

MANTEQUILLA

MEZCLA DE HARINA DE MANi TOSTADO Y MAiZ
AMARILLO

MOTE
NECTAR DE FRUTA
IPAPA SECA |
IPESCADO CONGELADO |
PRODUCTOS DE PANADERIA
lQUEQUE |
|[QUESOS MADURADOS |
[SAL DE CONSUMO HUMANO |
SEMOLA DE CEREALES
[TRIGO |

EVALUACION SENSORIAL Y
FiSICA DE ANCHOVETA O
SARDINA PERUANA EN
CONSERVA

NTP 204.054:2011
Numeral 8 excepto 8.6 2011
(Revisada el 2025)

CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Anchoveta o
sardina peruana en conserva. Requisitos.

Producto(s): CONSERVAS DE ANCHOVETA O SARDINA PERUANA

NTP CODEX CXS 36:2020

Numeral 7.3.1, Numeral Pescado No Eviscerados y Eviscerados Congelados
2020 f.

7.6 y Anexo A, excepto Rapidamente.

item 6

EXAMEN SENSORIALY
7 |FISICOY DETERMINACION
DE PESO NETO

Producto(s): PESCADO CONGELADO ENTEROS Y EVISCERADOS

) ) PESCADOS, MARISCOS Y PRODUCTOS DERIVADOS.
8 [FISICO-ORGANOLEPTICO INTP 204.007:2021 2021 [Conservas de productos de la pesca en envases de hojalata.
Métodos de ensayo fisicos y sensoriales

CONSERVAS DE MARISCOS
Producto(s): |CONSERVAS DE PESCADO
CONSERVAS DE PRODUCTOS DERIVADOS

NTP 204.007:2021.
Numeral 4.1.5.2.1 -
\Validado (aplicado fuera
del alcance)

Pescados, mariscos y productos derivados. Conservas de
2021 [productos de la pesca en envases de hojalata. Métodos de
lensayos fisicos y sensoriales.

9 |PESO BRUTO
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Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
mzr:(frg?fa?g it Pescados, mariscos y productos derivados. Conservas de
10 |PESO ESCURRIDO . e 2021 [productos de la pesca en envases de hojalata. Métodos de
\Validado (aplicado fuera - .
lensayos fisicos y sensoriales
del alcance)
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
“3252?237523 %1; Pescados, mariscos y productos derivados. Conservas de
11 |PESO NETO . e 2021 [productos de la pesca en envases de hojalata. Métodos de
\Validado (aplicado fuera - :
lensayos fisicos y sensoriales.
del alcance)
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
ngﬁﬁszg 221; Pescados, mariscos y productos derivados. Conservas de
12 |PESO TARA . L 2021 [productos de la pesca en envases de hojalata. Métodos de
Validado (aplicado fuera - .
lensayos fisicos y sensoriales.
del alcance)
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
) “1’25&?227529@“ dado Pescados, mariscos y productos derivados. Conservas de
13 |VACIO : S 2021 |productos de la pesca en envases de hojalata. Métodos de
(aplicado fuera del - :
lensayos fisicos y sensoriales.
alcance)
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
Laboratorio : FISICOQUIMICA
Campo de Prueba : QUIMICAS
N° [Tipo Ensayo INorma Referencia Afo [Titulo
ISO/TS 11869:IDF /RM Fermented milks. Determination of titratable acidity.
14 \CIDEZ 150:2012 pO12 Potentiometric method.
Producto(s): LECHE FERMENTADA (YOGURT)
15 |AcIDEZ NTP 202.116:2008 008 LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche cruda.
(Revisada el 2018) Determinacion de acidez de la leche. Método volumétrico
LECHE CRUDA
Producto(s):
LECHE UHT
. LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. Leche saborizada.
16 JACIDEZ 21512)202'188 (revisada el 2008 |Determinacion de la acidez mediante el método del punto
final potenciometrico.
Producto(s): LECHE SABORIZADA
17 |ACIDEZ NTE 203.070:1977 1977 Product'os Qllaborados a partir de frutas y otros vegetales.
(revisada el 2017) Determinacion de la acidez.
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Producto(s): ACEITUNAS EN SALMUERA
18 |ACIDEZ NTP 205.039: 2022 ho22 [CEREALES Y PRODUCTOS DERIVADOS. HARINAS.
Determinacion de la acidez titulable
Producto(s): HARINAS DE ORIGEN VEGETAL
19 lAciDEZ NTP 206.008 (Revisada el 1976 Prgductgs de Panaderia. Determinacion del porcentaje de
2021) Acidez titulable
Producto(s): PRODUCTOS DE PANADERIA
bo IAcIDEZ NTE 206.013:1981 1981 BIZCOC}HQS, GALLETAS, PASTAS Y FIDEOS.
(revisada el 2021) Determinacion de la acidez
BIZCOCHOS
Producto(s): FIDEOS
GALLETAS
) IALIMENTOS COCIDOS DE RECONSTITUCION
b1 |ACIDEZ A2 AgE2 2012 [INSTANTANEA. Determinacion de acidez. Método
(revisada el 2021). "
volumeétrico
CEREAL EXPANDIDO / EXTRUIDO
Producto(s):
MEZCLA FORTIFICADA
b2 IACIDEZ LIBRE NTP.209.005:1968 1968 ACEITES Y,GRASAS QOMESTIBLES. Método para la
(Revisada el 2016) determinacion de la acidez libre
ACEITES MARINOS
Producto(s):
ACEITES VEGETALES
b3 [ALCALINIDAD U 22 2016 |CEREALES. Mote. Determinacién de la alcalinidad.,
(revisada el 2024)
Producto(s): MOTE
b4 [BROMATOS AOAC 956.03 (A), 22nd o5 I8romates and lodates in White and Whole Wheat Flour

Ed.

Producto(s):

HARINA DE TRIGO

IAOAC 956.03 (A), 22nd Ed

25 |BROMATOS (Validado - aplicado fuera {2023 [Bromates and lodates in White and Whole Wheat Flour
del alcance)
Producto(s): PRODUCTOS DE PANADERIA
b6 lcADMIO NCh 2638.0f 2001 0001 Productos hidrobiologicos - Determinacion de cadmio -
(Validado - Modificado) Método espectrofotométrico de absorcion atdmica por llama.
Producto(s): PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS EN CONSERVAS
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FAO. FOOD AND FAO. FOOD AND NUTRITION PAPER. Total Ash. Vol. 14/7.
e NUTRITIONPAPER 980 |pag. 228
CONSERVAS DE PESCADO
Producto(s): PESCADO CONGELADO
PESCADO FRESCO
bs |CENIZA NTE INEN 520:2013 0013 ?;I?ZIL\IAS DE ORIGEN VEGETAL. Determinacion de la
Producto(s): HARINAS DE ORIGEN VEGETAL
b9 |CENIZA MUE AL A2 1982 [HARINA DE PESCADO. Determinacion de cenizas
(Revisada el 2025)
Producto(s): HARINA DE PESCADO
30 |CENIZA NTP 205.004 2022 |CEREALES Y LEGUMINOSAS. Determinacion de cenizas.
|CEREALES Y MENESTRAS |
Producto(s): GRANOS ANDINOS |
MOTE
31 |CENIZA NTP 205.068 2023 |[SEMOLA DE CEREALES. Determinacion de cenizas.
Producto(s): SEMOLA DE CEREALES
2 |CENIZA NTP 206.007 (Revisada el 1976 Prodyctos de Panaderia. Determinacién del porcentaje de
2016) Ceniza
Producto(s): PRODUCTOS DE PANADERIA
3 ICENIZA NTP 206.012:2018 018 BIZQOCHOS Y PASTAS O FIDEOS. Determinacion de
cenizas
BIZCOCHOS
Producto(s):
FIDEOS
, ALIMENTOS COCIDOS DE RECONSTITUCION
34 |CENIZA NTP 209.265:2013 2013 JINSTANTANEA. Determinacion de cenizas. Método
(Revisada el 2023) o
gravimetrico
Producto(s): MEZCLA FORTIFICADA
AZUCAR. Determinacion de cenizas conductimétricas. Parte
CENIZAS NTP 207.008-2: 2010 ( . o . e o
35 CONDUCTIMETRICAS revisada el 2023) 2010 2..Azucar rubia ( industrial /doméstica /granel), jugo, jarabe,
miel y melaza.
Producto(s): AZUCAR RUBIA
Método de prueba para la determinacion de cadmio, arsénico,
36 [ESTANO NOM 117-SSA1-1994. 11994 plomo, estafio, cobre, fierro, zinc y mercurio en alimentos,
ltems 7.2y 9 o .
lagua potable y agua purificada por espectrometria de
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absorcion atdmica.
Producto(s): PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS EN CONSERVAS
EXTRACTO SECO MAGRO CACAO Y CHOCOLATE. Licor o pasta de cacao y
& DE CACAO MR ATE2S AR ichocolates. Determinacion de sélidos no grasos.
Producto(s): CHOCOLATE PARA TAZA
FAO. FOOD AND FAO. FOOD AND NUTRITION PAPER. Crude Fat. Vol. 14/7.
38 |ORASA NUTRITION PAPER |98 pag 212
CONSERVAS DE PESCADO
Producto(s):
HARINA DE PESCADO
39 |GRASA ’2\13-; )2 LB (Rentsaea &) 1981 |GALLETAS. Determinacion del porcentaje de grasa
Producto(s): GALLETAS
40 |IGRASA LIBRE NTE-ISO 1444: 2005 0005 Carne y productos carnicos. Determinacion del contenido de
(revisada el 2020) grasa libre.
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS CARNICOS
Productos hidrobioldgicos - Determinacién de Histamina y
pL | GRS el 289 012000 £ otras Aminas Biogénas - Método HPLC con detector UV
HARINA DE PESCADO
|PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS CONGELADOS |
Producto(s): :
|PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS EN CONSERVAS |
PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS SALADOS
FAO. FOOD AND FAO. FOOD AND NUTRITION PAPER. Moisture. Vol. 14/7.
2 [HUMEDAD NUTRITIONPAPER %80 |pag. 205
CONSERVAS DE PESCADO |
Producto(s): PESCADO CONGELADO
PESCADO FRESCO |
43 [HUMEDAD NTP 205.002:2021 0021 CEREALES Y LEGUMBRES. Determinacion del contenido de
humedad. Método de rutina.
CEREALES Y MENESTRAS
GRANOS ANDINOS
Producto(s): HOJUELAS DE CEREALES
MOTE
SEMOLA DE CEREALES
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NTP 205.002:2021. L .
4a HUMEDAD Validado ( aplicado fuera [2022 CEREALES Y LEGUMBRES. Determinacion del contenido de
humedad. Método de rutina.
del alcance)
Producto(s): PAPA SECA
45 [HUMEDAD NTP 205.037:2022 A S HES 1 PRGOS IERIADIOS, [N
Determinacion del contenido de humedad.
Producto(s): HARINAS DE ORIGEN VEGETAL
46 [HUMEDAD NTP 206.011:2018 po1g [BIZCOCHOS, GALLETAS Y PASTAS O FIDEOS.
Determinacion de humedad
BIZCOCHOS
Producto(s): FIDEOS
GALLETAS
47 [HUMEDAD NTE 207.005:2018 018 IAZUCAR. Determinacion de humedad en azUcar por pérdida
(revisada el 2023) len el secado.
Producto(s): AZUCAR
NTP 209.017 : 1991
48 |[HUMEDAD (revisada el 2025). Iltem.  [1991 [SAL PARA CONSUMO HUMANO. Métodos de ensayo.
8.3.
Producto(s): SAL DE CONSUMO HUMANO
49 [HUMEDAD MUEARAEIIL 1974 IALMIDONES Y FECULAS. Determinacion de la humedad.
(revisada el 2018)
Producto(s): FECULAS
) ALIMENTOS COCIDOS DE RECONSTITUCION
50 |[HUMEDAD NTP 209.264:2018 2018 [INSTANTANEA. Determinacion de humedad. Método
(revisada el 2023) o
gravimétrico
CEREAL EXPANDIDO / EXTRUIDO
Producto(s):
MEZCLA FORTIFICADA
51 HUM,EDAD Y MATERIA NTP 209.004 (Revisada el 1968 IACEITES Y GRASAS COMESTIBLES. Método de
VOLATIL 2016) determinacion del contenido de humedad y materias volatiles
Producto(s): ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES
HUMEDAD Y MATERIA  [ATFP1SO 8496, ltems ALIMENTOS PARA ANIMALES. Determinacion del contenido
52 : 8.1.2, 8.2 (Revisada el 2011 . o
\VOLATIL b022) de humedad y de otra materia volatil
Producto(s): HARINA DE PESCADO
53 [INDICE DE PEROXIDO 2‘&22506'016 (Revisada el g1 ksALLETAS. Determinacién de perxidos
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Producto(s): GALLETAS
=4 lINDICE DE PEROXIDO NTE 209.006:1968 1968 ACEITES Y’GRAS’AS. COMEST'IB.LES. Método de
(revisada el 2016) determinacion del indice de peréxido.
ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES
Producto(s):
MANTEQUILLA
55 [MANTECADE CACAO  |NTP 208.016:2021 gy AU T OADTOLAT B it G el de) Gt
Método de extraccion por Soxhlet.
Producto(s): CHOCOLATE PARA TAZA
Productos hidrobiolégicos - Determinacion de mercurio -
56 MERCURIO NCh 2667.0f 2001 2001 [Método espectrofotométrico de absorcion atdmica por
generacion de vapor frio.
Producto(s): |PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS EN CONSERVAS
AOAC 981.12, 22nd Ed. -~
57 pH Excepto item G(a) 2023 [pH Acidified Foods.
Producto(s): ACEITUNAS EN SALMUERA
NTP 209.069 :1974 ALMIDONES Y FECULAS. Determinacién del pH. Método
58 |pH . 1974 S
(revisada el 2018) potenciométrico.
Producto(s): FECULAS
59 boH NTP-ISO 2917:2005 0005 Carne y productos carnicos. Medicién de pH. Método de
P (Revisada el 2020) referencia
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
60 IPLOMO NCh 2751.0f 2003 0003 Proquctos Hidrobioldgicos - Determinaqipn de: p!omo
mediante espectrofotometria de absorcién atémica.
Producto(s): PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS EN CONSERVAS
61 [PROTEINA AOAC 984.13,22nd Ed.  [2023 [Protein (Crude) in Animal Feed and Pet Food.
CONSERVAS DE PESCADO
HARINA DE PESCADO
Producto(s):
PESCADO CONGELADO
PESCADO FRESCO
62 IPROTEINA NTP.201 .021:2002 0002 CARNE Y PRODUQTOS CARNICOS. Determinacion del
(Revisada el 2022) contenido de proteinas.
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
‘ NTP 202.119 Excepto item LECHE Y PRODUCTOS LACTEQS. Determinacion de
B9 | proTEl 5.2 e nitrogeno (total) en leche. Metodo de kjeldahl.
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LECHE CON CEREALES
LECHE CRUDA
Producto(s): LECHE ENRIQUECIDA
LECHE EVAPORADA
LECHE UHT
64 IPROTEINA NTP 205.005:2018 0018 CEREALES Y MENESTRAS. (?ereales. Determinacion de
proteinas totales (método de Kjeldahl)
CEREALES Y MENESTRAS
Producto(s):
HOJUELAS DE CEREALES
NTP 205.005:2018 - o
65 IPROTEINA Validado (Aplicado fuera  [2018 CERI,EALES Y MENI?STRAS. Qereales. Determinacion de
proteinas totales (método de Kjeldahl).
del alcance)
Producto(s): |FIDEOS |
i NTP 209.262:2013 ALIMENTOS COCIDOS DE RECONSTITUCION
66 |PROTEINA (Revisada el 2023) P013 | NSTANTANEA. Determinacion de proteina. Método Kjeldah
Producto(s): IMEZCLA FORTIFICADA |
67 ISAPONINAS NTP 011.460:2016 0016 GRAN'OS ANDINQS. Quinua. Determinacion del contenido de
saponina por el método de la espuma
Producto(s): QUINUA
NTP 202.118:1998 ;
68 [SOLIDOS TOTALES (Revisada ¢l 2021). tem f190g JEECHE Y PRODUCTOS LACTEQS. Leche cruda.
31 eterminacion de solidos totales
Producto(s): LECHE EVAPORADA
NTP 209.405:2006 )
(revisada el 2024) - ESPARRAGO EN CONSERVA. Determinacion de la turbidez
g | el \Validado (Aplicado fuera A0 en liquido de gobierno. (Turbidimetro Kertesz)
del alcance)
Producto(s): CONSERVAS DE PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL
Laboratorio : MICROBIOLOGICO
Campo de Prueba : MICROBIOLOGICAS
N° [Tipo Ensayo [Norma Referencia Afio ([Titulo
ICMSF Microorganismos de
BACILLUS CEREUS Ios: Alimentos. Su S|gn|f !cado y Bacillus cereus. Recuento de presuntos Bacillus
70 (PRESUNTIVO) métodos de enumeracion. 1983 ereus
Método 1, Pag. 2da Ed. 285- '
286. Reimpresién 2000.
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GRANOS DE CEREALES, LEGUMINOSAS,
QUENOPODIACEAS Y DERIVADOS (HARINAS Y

Producto(s): OTROS)
PRODUCTOS DE PANADERIA, PASTELERIA Y
GALLETERIA
NTP 204.009. Items 1 al ICONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN
71 |CONTROL DEESTERILIDAD fy "o, conto A7 (Revisada 1986 |[ENVASES HERMETICOS. Control de esteriidad. Método de
COMERCIAL
el 2020). ensayo.
Producto(s) CONSERVAS DE ALIMENTOS DE ORIGEN
' HIDROBIOLOGICO
. ICONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN
CONTROL DE ESTERILIDAD [NTP 204.009 items 1 al 9 - o .
72 COMERCIAL (Revisada el 2020) 1986 [ENVASES HERMETICOS. Control de Esterilidad. Método de
ensayo.
Producto(s) CONSERVAS DE ALIMENTOS DE ORIGEN
' HIDROBIOLOGICO
) Microbiology of the food chain -- Horizontal method for the
DETECCION DE ISO 6579-1:2017. Excepto detection, enumeration and serotyping of Salmonella -- Part 1:
73 [SALMONELLA items 9.3.3; 9.4.3 y anexo [2017 [Detection of Salmonella spp. / Amendment 1: Broader range
(SALMONELLA sp). D / DAM 1: 2020. of incubation temperatures, amendment to the status of
nnex D, and correction of the composition of MSVR and SC.
CHOCOLATES
IFIDEOS |
Producto(s): IHARINAS |
IHOJUELAS |
HUEVOS CON CASCARA
: Microbiology of food and animal feeding stuffs --
74 ENUMERACION DE ISO 4832:2006 2006 [Horizontal method for the enumeration of coliforms --
COLIFORMES .
Colony count technique
|ALIMENTOS ELABORADOS
Producto(s): GRANOS DE CEREALES, LEGUMINOSAS,
QUENOPODIACEAS Y DERIVADOS (HARINAS Y
OTROS)
) IS0 16649-3 : 2015, Microbiolqu of the food chaiq - Horizontgl method forlthe _
75 ENUMERACION DE (Corrected version 2016-  [2015 lenumeration of beta-glucuronidase-positive Escherichia coli -
ESCHERICHIA COLI (NMP) Part 3: Detection and most probable number technique using
12-15). ) .
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-R-D-glucuronide)
CHOCOLATE
Producto(s):
PESCADO
: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal
76 EgngEEéﬂ&NCgEI (UFC) ISO 16649-2 2001 fmethod for the enumeration of beta-glucuronidase-positive
Escherichia coli — Part 2; Colony-count technique at 44
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degrees C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl beta-D-
glucuronide.

Producto(s):

CHOCOLATES

ENUMERACION DE

(AEROBIOS MESOFILOS)

77 [MICROORGANISMOS A 30° C

ISO 4833-1:2013 / Amd 1:
2022

2013

Microbiology of the food chain -- Horizontal method for the
enumeration of microorganisms -- Part 1: Colony count at
30 degrees C by the pour plate technique./ Amendment 1:
Clarification of scope.

Producto(s):

ALIMENTOS ELABORADOS

AZUCARES Y CHANCACA

FRUTAS, HORTALIZAS, FRUTOS SECOS Y OTROS
VEGETALES

HARINAS
IHOJUELAS |
IHUEVOS CON CASCARA |
IMOLUSCOS BIVALVOS Y CEFALOPODOS |
PESCADO

78 [ESTERILIDAD COMERCIAL

AOAC 972.44, 22nd Ed.

2023

||Microbiological Method.

Producto(s):

ALIMENTOS DE BAJA ACIDEZ EN ENVASES
SELLADOS HERMETICAMENTE

79 |MOHOS Y LEVADURAS

ICMSF Microorganismos de
los Alimentos. Su significado y
métodos de enumeracion.
ICMSF Microorganismos de
los Alimentos. Su significado y
métodos de enumeracion. 2da
Ed. 1983. Pag. 165-167.

Reimpresién 2000.

Recuentos de mohos y levaduras. Método derecuento
de mohos y levaduras por siembra en placa en todo el
medio.

1983

FRUTAS, HORTALIZAS, FRUTOS SECOS Y OTROS
VEGETALES

GRANOS DE CEREALES, LEGUMINOSAS,

Producto(s): QUENOPODIACEAS Y DERIVADOS (HARINAS Y
OTROS)
PRODUCTOS DE PANADERIA, PASTELERIA Y
GALLETERIA
Microorganismos de los
NUMERACION DE Alimentos. Su significado y
80 |ENTEROBACTERIACEAS  |métodos de enumeracion. 1983 [Enterobacteriaceae. Recuento por siembra en placa.
(ENTEROBACTERIAS) Pag.149-150. 2da Ed.
Reimpresién 2000.
Producto(s): AZUCARES Y CHANCACA
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81 NUMERACION DE significado y métodos de 1983 Recuento de mohos y levaduras. Método de recuento de
LEVADURAS enumeracion. P4g.165- llevaduras por siembra en placa en todo el medio.
167. 2da Ed. Reimpresion
2000.
Producto(s): AZUCARES Y CHANCACA
ICMSF. Microorganismos
de los Alimentos. Su
: significado y métodos de Recuento de mohos y levaduras. Método de recuento de
82 [NUMERACION DE MOHOS enumeracion. Pag.165- 1983 mohos por siembra en placa en todo el medio
167. 2da Ed., Reimpresién
2000.
Producto(s): AZUCARES Y CHANCACA
Microbiology of the food chain - Horizontal method for
STAPHYLOCOCCUS AUREUS SO 6888-1:2021 /Amd he enumeration of coagulase-positive s_taphylococm-
83 COAGULASA POSITIVO 12023 2021 |(Staphylococcus aureus and other species) -- Part 1:
’ Method using Baird-Parker agar medium. /AMENDMENT
1.
ALIMENTOS ELABORADOS
GRANOS DE CEREALES, LEGUMINOSAS,
QUENOPODIACEAS Y DERIVADOS (HARINAS Y
OTROS)
Producto(s):

|MOLUSCOS BIVALVOS Y CEFALOPODOS

PESCADO

PRODUCTOS DE PANADERIA, PASTELERIA Y
GALLETERIA
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