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I. INTRODUCCIÓN 

El cuy (cobayo o curi) es un mamífero roedor originario de la zona andina de Bolivia, Colombia, 

Ecuador y Perú. Por su capacidad de adaptación a diversas condiciones climáticas, los cuyes 

pueden encontrarse desde la costa o el llano hasta alturas de 4500 metros sobre el nivel del mar 

y en zonas tanto frías como cálidas (Chauca, (1997)). [Castro; 2019].                                         

Las pruebas existentes demuestran que el cuy fue domesticado hace 2500 a 3600 años. En el 

templo del Cerro Sechín (Perú), primer período de la cultura Paracas denominado Cavernas 

(250 a 300 a.C.), huacos Mochicas y Vicus. [Chauca; 1997].                                          
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Taxonomía de Cavia porcellus 

Reino: Animal 

División: Vertebrata 

Clase: Mammalia 

Orden: Rodentia 

Familia: Caviidae 

Género : Cavia 

Especie: Cavia porcellus 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

El hábitat del cuy es muy extenso. Se han detectado numerosos grupos en Venezuela, Colom-

bia, Ecuador, Perú, Bolivia, noroeste de Argentina y norte de Chile, distribuidos a lo largo del 

eje de la cordillera andina. Posiblemente el área que ocupan el Perú y Bolivia fue el hábitat  nu-

clear del género Cavia (Cabrera, 1953). [Chauca; 1997].   

Distribución del género Cavia en América del Sur 

Extraído de: https://redmujeres.org/wp-content/uploads/2019/01/produccion_cuyes.pdf 
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 II.   CARACTERÍSTICAS Y USOS 

A.– TIPOS Y RAZAS 

No existe una clasificación universal de los tipos de cuy; sin embargo, de acuerdo con 

referencias del Minag (ahora MIDAGRI), se clasifican por su forma, composición y pelaje. 

A.1. Según su forma  

El cuy puede ser: de cuerpo “redondeado” y de cuerpo “alargado”. 

A.2. Por su conformación  

TIPO A, que corresponde a los cuyes con mejor desarrollo muscular y conversión alimenticia.  

TIPO B, de escaso desarrollo cárnico.  

A.3. Según el tipo de pelaje 

TIPO 1 o “inglés”, de pelo corto y de colores claro, oscuro y 

combinado.  

 

TIPO 2 o “abisinio”, de pelo corto con rosetas y de distintos colores.  

 

TIPO 3 o “lanoso”, de pelo largo y lacio que suele usarse como 

mascota debido a su aspecto. 

  

TIPO 4 o “merino”, de pelo corto y erizado.  

https://www.discoverlife.org/mp/20m?kind=Erythroxylum+coca
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A.4. Clasificación  según la coloración del pelaje 

Dos tipos de pigmentación dan la coloración al pelaje: 

 Granular, presenta tres variaciones: rojo, marrón y negro. 

 Difuso, se encuentra entre el color amarillo pálido a marrón rojizo. 

PELAJE SIMPLE: de un solo color, distinguiéndose los siguientes: 

 Blanco: blanco mate, blanco claro. 

 Bayo (amarillo): bayo claro, bayo ordinario, bayo oscuro. 

 Alazán (rojizo): alazán claro, alazán dorado, alazán cobrizo. 

 Negro: negro brillante, negro opaco. 

PELAJE COMPUESTO: Tonalidades formadas por dos o más colores.  

 Moro: moro claro (más blanco que negro), moro oscuro (más oscuro que negro). 

 Lobos: lobo claro (más bayo que negro), lobo ordinario (igual al bayo que negro). 

OVERO: son combinaciones,  presenta el moteado blanco, que puede ser predominante o no. 

 Overo: overo bayo (blanco amarillo), bayo overo (amarillo blanco), alazán overo (rojo 

blanco). 

FAJADOS: Tiene los colores divididos en secciones o franjas de diferentes colores. 

COMBINADO: Presenta secciones en forma irregular y de diferentes colores.  
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A.5. Líneas mejoradas 

Al cuy nativo se le conoce también como “cuy criollo”, en alusión al animal tradicional, 

pequeño y rústico; de acuerdo con el INIA (Instituto Nacional de Innovación Agraria), a 

comienzos de la década de 1970, se iniciaron estudios de mejoramiento genético del cuy criollo 

y se obtuvieron los llamados “cuyes mejorados”, de los cuales provienen las líneas Perú, Andina 

e Inti (INIA, 2005). 

RAZA PERÚ: De mayor difusión. Según el INIA, esta raza se obtuvo de investigaciones en 

mejoramiento genético y nutricional con cuyes de la sierra norte del Perú (Cajamarca). La 

crianza de esta variedad tiene lugar entre los 250 y los 3500 msnm, y el animal se caracteriza 

por desarrollar gran masa muscular cuando su crecimiento aún es precoz, lo que posibilita 

aprovechar mejor su carne (Minag, 2007a). 

 

 

 

RAZA ANDINA, se distingue por su mayor índice de proliferación. Puede adaptarse a 

diferentes climas, desde la costa a la sierra, y se caracteriza por ser de color blanco y poseer 

orejas grandes y caídas, a diferencia de la raza Perú (Minag, 2007a). 

 

 

 

LÍNEA INTI, destaca por su mayor índice de sobrevivencia; a nivel de producción cárnica 

alcanza los 800 gramos de peso a las 10 semanas y su proliferación es de 3,2 crías por parto 

(Minag, 2007a). 
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B.– USOS 

Con respecto al consumo de la carne de cuy, se distingue por ser rica en proteínas, minerales y 

baja en grasas, en las zonas andinas el cuy se emplean en rituales religiosos o mágicos. 

También se utilizan sus principales derivados: el estiércol como abono natural, la orina como 

combustible o fijador para productos cosméticos, la piel para trabajos en cuero como carteras, 

correas y billeteras, entre otros (Carcelén, 2007) [Chirinos; 2008].       

B.1. Producción de carne                               

El cuy, como producto alimenticio nativo, contiene alta presencia de sustancias esenciales para 

el ser humano como el ácido graso araquidónico (AA) y el ácido graso docosahexaenoico 

(DHA), cabe resaltar que dichas sustancias no se encuentran en otras carnes, estas sustancias 

son importantes para el desarrollo de neuronas, membranas celulares (protección contra 

agentes externos) y forman el cuerpo de los espermatozoides, asimismo cuenta con minerales, 

vitaminas y conserva un alto aporte en hierro en comparación con otras carnes, por lo que 

podría combatir la anemia y la desnutrición en gestantes y recién nacidos [Álvarez; 2014].         

 

 

Comparación de contenido nutricional 

Fuente: Sarria (2005) 
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B.2. Producción de piel 

La piel del cuy puede emplearse con fines artesanales, por ejemplo en la elaboración de 

pergaminos y cueros Gracias a las buenas cualidades físicas del cuero, se ha utilizado en la 

manufactura de calzados, especialmente femenino, por su facilidad en el moldeado y horma.

[Vivas; 2009].               

 

 

 

 

B.3. Producción de estiércol                       

El estiércol se puede aprovechar por su contenido en minerales y porcentaje de humedad. De 

acuerdo con el INIA, el estiércol de cuy concentra mayor cantidad de nitrógeno, fósforo y 

potasio, componentes que son los que mayormente utilizan las plantas. Su bajo nivel de 

humedad lo hace más duradero [Chirinos; 2008].  

En la recuperación y en el mantenimiento de la fertilidad de los suelos de la granja, la curinaza 

(estiércol de cuyes) puede emplearse pero no es conveniente utilizarla fresca para el 

abonamiento. Uno de los tratamientos indicados es el compostaje previo a su aplicación a los 

cultivos o forrajes [Vivas; 2009].               

 



 

 

III. ANÁLISIS DE SOLICITUDES DE PATENTES RELACIONADAS 

A. Solicitudes de patentes presentadas 

 

Fuente: Clarivate analytics 

B. Publicaciones según la clasificación IPC 

La clasificación IPC de las solicitudes sobre Cavia Porcellus se han dividido en 10 ítems: 433 

solicitudes presentan una clasificación A61P 35/00, que se refiere a agentes antineoplásicos, continúa 

las 301 solicitudes con IPC  A01K 67/027, referidas a nuevas razas de vertebrados y la clasificación A61K 

39/395, sobre 271 solicitudes de anticuerpos, inmunoglobulinas e inmunosuero .  

En este gráfico, la mayor cantidad de solicitudes de patentes pertenece al año 2018, con una cantidad de 

547 solicitudes, continúa el año 2019 con 533, en 2017 la cantidad de 512, y en el 2016, la presentación 

de 435 solicitudes.  
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Fuente: Clarivate analytics 



 

 

C. Países y regiones que utilizan el recurso 

Fuente: Clarivate analytics 

Las principales tecnologías proceden de los siguientes países y regiones: 

China: 906 

Estados Unidos: 655 

WO: 576  

EP: 384 

Japan: 284 

Australia: 267 

Canadá: 227 

Korea: 208 

India: 122 

Hong Kong: 93 
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D. Estado de la solicitud 

 

 

 

 

 

 

En este cuadro se observa el estado de las solicitudes: 1865 se encuentran en trámite u otorgadas, 1812 

están fuera de trámite  y 545 aún se encuentran indeterminadas. 

 

E. Países y regiones que desarrollan la tecnología 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En general, el 6% de las empresas presentan solicitudes en más de 4 países. Una estrategia de 

presentación global puede demostrar un mayor potencial de mercado en este espacio. 

Fuente: Clarivate analytics 

Fuente: Clarivate analytics 
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F. Tendencia tecnológica 

 

 

 

 

 

 

 

En este cuadro se observa 30 clasificaciones de tecnologías. Dicho valor indica innovaciones recientes y 

puede proporcionar una descripción general del “estado del mercado” y su segmentación. 

 

G. Desarrollo tecnológico actual 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

El número de tecnologías indica innovaciones recientes y puede proporcionar una descripción general 

del “estado de mercaado” y como está segmentado. El 2016 representa el año con mayor diversidad 

tecnológica con más del 97% de todas las tecnologías representadas. 

Fuente: Clarivate analytics 

Fuente: Clarivate analytics 
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H. Principales solicitantes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En este cuadro se observa al principal solicitante REATA PHARMACEUTICALS INC que tiene 11% mas 

solicitudes que su principal competidor  UNIVERSIDAD DE CALIFORNIA. 

 

 

 

 

 

 

 

Fuente: Clarivate analytics 
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I. Tendencias de uso 

En el mapa del gráfico, se pueden identificar como montañas en un mapa cartográfico. Los tópicos, que 

son objeto de investigación en los últimos años, y a través de publicaciones, nos permiten detectar 

tecnologías emergentes. Aquí se puede observar que los temas con mayor frecuencia (crestas          

blancas), corresponden a solicitudes de patente relacionadas con la secuencia de identificación, 

nutrición, genética, células madre, veterinaria, medicina.  

 

 

 

 

 

Fuente: Clarivate analytics 
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En esta gráfica, la mayor cantidad de publicaciones pertenecen al año 2015 con 48, seguido del año 2017 

con 46, continúa el año 2016 con 42 publicaciones, y en el año 2019 se realizaron 41 publicaciones. 

 

B. Revistas con publicaciones relacionadas al recurso  

 

 

 

 

 

 

En el gráfico se puede observar que la revista con mayor publicación sobre el recurso Cavia porcellus es  

Universidad de Sao Paulo con 43 publicaciones, seguido de Universidad de Zurich con 28, Universidad 

de Bielefeld con 25, Universidad de California y Universidad Estatal de Wright Dayton con 19 

publicaciones. 
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A.  Tendencia de artículos publicados 

Fuente: Clarivate analytics 

IV. ANÁLISIS DE LITERATURA NO PATENTE RELACIONADAS 

Fuente: Clarivate analytics 



 

 

B. Tendencias de uso 

En el mapa del gráfico, se pueden identificar como montañas en un mapa cartográfico. Los tópicos, que 

son objeto de investigación en los últimos años, y a través de publicaciones, nos permiten detectar 

tecnologías emergentes. Aquí se puede observar que los temas con mayor frecuencia (crestas          

blancas), corresponden a solicitudes de patente relacionadas con el campo veterinario, tratamiento de 

enfermedades, análisis de secuencia, domesticación y distribución, examen y diagnóstico de lesiones. 
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Fuente: Clarivate analytics 



 

 

Fuente: https://repositorio.ucv.edu.pe/handle/20.500.12692/35226 

V. PUBLICACIONES CIENTÍFICAS 

Página 13  Página 16 

 

 

 

 



 

 

Fuente: http://repositorio.unjbg.edu.pe/handle/UNJBG/3589 
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Fuente: http://repositorio.untrm.edu.pe/handle/UNTRM/819 
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Fuente: http://repositorio.unheval.edu.pe/handle/UNHEVAL/6179 
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Fuente: http://repositorio.unjbg.edu.pe/handle/UNJBG/3589 
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VI. TECNOLOGÍA ASOCIADA 

MÉTODO PARA DETECTAR LA EFICACIA DE LA VACUNA DEL CIRCOVIRUS 

PORCINO POR RATÓN O CAVIA PORCELLUS  

 

 

 

 

RESUMEN 

La invención describe un método para detectar la eficacia de la vacuna de circovirus porcino por ratón o 

Cavia porcellus, y se refiere a un método de detección de circovirus porcino. El método comprende los 

pasos de (1) tomar el ratón o la Cavia porcellus y dividir aleatoriamente el ratón o la Cavia porcellus en 

un grupo de inmunidad y un grupo de comparación; (2) realizar la inmunidad de la vacuna contra el 

circovirus porcino en el ratón o Cavia porcellus en el grupo de inmunidad, y simultáneamente 

inyectando una cantidad igual de solución de NaCl o líquido tampón PBS en el grupo de 

comparación; (3) tomar muestras de sangre de animales de experimentación en el grupo de inmunidad 

y el grupo de comparación uno por uno, y separar el suero; y (4) juzgar la eficacia de la vacuna según la 

valencia del anticuerpo en suero detectando el anticuerpo en suero de los animales de experimentación 

del grupo de inmunidad y del grupo de comparación.  

N° DE PUBLICACIÓN  CN110133293 

FECHA DE PUBLICACIÓN 16/08/2019  

INVENTORES 
LIU CHANG; WANG JIE; LIU CHANGMING; WEI 

YANWU; WU HONGLI; WANG QINGZHU; ZHANG 

SOLICITANTES 
COMPAÑÍA DE DESARROLLO DE BIOTECNOLOGÍA 

HARBIN WEIKE  
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Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 



 

 

PROTEÍNA 1 DE LA CÁPSIDE DEL FAGO RECOMBINANTE, MÉTODO DE 

PREPARACIÓN Y USOS DE LA MISMA 

  

 

 

 

 

 

 

 

RESUMEN                                                                                                                                             

La invención describe una proteína 1 de la cápside del fago recombinante (R-fago-Cp1) capaz de inhibir 

específicamente el crecimiento de Chlamydia trachomatis, un método de preparación y usos de la 

misma. Según la presente invención, mediante el uso de clonación molecular y otras tecnologías de 

ingeniería genética, el gen de la proteína 1 de la cápside se clona del genoma de Cavia porcellus.y los 

resultados de experimentos con animales in vivo muestran que la proteína R-fago-Cp1 puede 

proporcionar un cierto efecto de tratamiento sobre la infección causada por Chlamydia trachomatis en el 

tracto reproductivo de Macaca mulatta; y se espera que la proteína se utilice para el tratamiento clínico 

de las infecciones del tracto genitourinario inducidas por Chlamydia trachomatis a fin de mejorar los 

problemas del tratamiento refractario, la fácil recurrencia y el enorme costo de las infecciones del tracto 

genitourinario inducidas por Chlamydia trachomatis. 

N° DE PUBLICACIÓN CN108659106 

FECHA DE PUBLICACIÓN 16/10/2018  

INVENTOR LIU QUANZHONG; LIU YUANJUN  

SOLICITANTES LIU QUANZHONG; LIU YUANJUN  

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 
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CARNE DE CAVIA PORCELLUS EN CONSERVA ENRIQUECIDA CON ZINC Y 

MÉTODO DE ELABORACIÓN DE LA MISMA  

RESUMEN                                                                                                                                                       

La presente invención describe carne de Cavia porcellus enriquecida con zinc en conserva y un método 

de procesamiento de la misma, y pertenece al campo del procesamiento de alimentos. La carne 

de Cavia porcellus en conserva enriquecida con zinc contiene las siguientes materias primas: carne 

de Cavia porcellus, rábanos blancos, líquido viscoso enriquecido con zinc, aceite comestible, baijiu, vino 

de arroz amarillo, salsa de soja, jengibre fresco, ajos, sal comestible, soja fermentada, limones, 

glutamato monosódico, hinojo, ceniza china, polvo de cinco especias y polifosfato de sodio. Al agregar 

el líquido viscoso enriquecido con zinc, la carne de Cavia porcellus enlatada obtenida es rica en 

oligoelementos necesarios para el cuerpo humano, el zinc, el valor nutricional de las conservas. 

La carne de Cavia porcellus en conserva tiene buen sabor y es rica en nutrientes. Al mismo tiempo, el 

líquido viscoso enriquecido con zinc también contiene polifenoles del té. 

N° DE PUBLICACIÓN CN 106360375 

FECHA DE PUBLICACIÓN 01/02/2017  

INVENTOR 
 

JIAN SONGMING  

SOLICITANTES 
GUANGXI HECHI MINGDA SPECIAL FARMING PROFESSIONAL 

COOP  

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 



 

 

PIENSO PARA LA CRÍA DOMÉSTICA DE CAVIA PORCELLUS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RESUMEN 

La invención proporciona piensos para la cría doméstica de Cavia porcellus y se relaciona con el campo 

técnico de la crianza de animales domésticos en el hogar. El pienso se caracteriza por estar preparado a 

partir de los siguientes materiales en partes en peso: 18 partes de productos acuáticos, 8 partes de 

gluconato cálcico, 4 partes de citrato de zinc, 4 partes de pulpa de salak, 3 partes de piel de plátano, 2 

partes de fragante -ajos florecidos, 4 partes de lombrices de tierra, 5 partes de berenjenas, 3 partes de 

pepitas de uva, 1 parte de sal yodada, 1 parte de frijoles rojos, 5 partes de cartílago bovino, 2 partes de 

pechuga de pato, 1 parte de salchichas de jamón , 6 partes de carne de pescado picada, 1 parte de 

zanahorias, 4 partes de camote morado, 4 partes de maní sin cáscara, 3 partes de granos de maíz, 2 

partes de cáscaras de castañas y 8 partes de acondicionador. La alimentación tiene las ventajas de que un 

método es razonable, la operación es conveniente y la proporción de proporción es razonable.  

N° DE PUBLICACIÓN  CN105941924 

FECHA DE PUBLICACIÓN 21/09/2016  

INVENTOR 
LI CHUNLIN; BAO TENGFEI; CHU 

LAIQUAN  

SOLICITANTES 
LAIAN CHENGXIN LOBSTER BREEDING 

PROFESSIONAL COOP  

Solicitud de patente no presentada en la oficina peruana 
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