B oo oo et s, £
‘ §OFICINA DE DESARROLLO § UNIDAD DE SALUD AMBIENTAL § /7%
e HUANUCO e( i s /

)
a ﬁ perea

INSTITUCIONAL W ¢

MINISTERIO DE SALUD

RED DE SALUD LEONCIO PRADO
UE N° 403

UNIDAD DE SALUD AMBIENTAL

DOCUMENTO TECNICO:

PLAN DE TRABAJO ANUAL DE HIGIENE E INOCUIDAD
ALIMENTARIA

ANO 2025

UNIDAD DE SALUD AMBIENTAL

Lic.en Blgia. Irma Carolina Fonseca Rivera

ELABORACION COORDINACION DE INOCUIDAD ALIMENTARIA | 21-nov-2024
UNIDAD DE SALUD AMBIENTAL
RED DE SALUD LEONCIO PRADO




Y

\A
V.
VI.
Vi
Vi

£

b7

Q

G| DE INOCUIDAD

2\ AUMENTARIA

¥ Cobierno Region

ANUCO

L
g()l’l('lN/’\ DE DESARROLLO
p INSTITUCIONAL

iNDICE

INTRODUCCION
FINALIDAD
OBJETIVOS

3.1

3.2

AMBITO DE APLICACION

BASE LEGAL

CONTENIDO

6.1  DEFINICIONES OPERATIVAS
6.2 MARCO GENERAL

6.3
6.4
6.4.1

Objetivos Generales

Objetivos Especificos

Metodologia de Trabajo
6.4.2 Actividades Operativas
6.4.3 Recursos Necesarios
PRESUPUESTO
RESPONSABILIDADES

CONSIDERACIONES GENERALES
CONSIDERACIONES ESPECIFICAS

‘l] UNIDAD DE SALUD AMBIENTAL

-_-:oooooow\lc)m a o o o b

O O
N~ wdhN

9

oviro,
6,
7,

o
...‘ o
&gy

Ny ‘,5

:I\o:_ 3¢ AL

3

/)

>
™

jo



& L ‘ (R,

Y Gobierno Regional ] . § . b . o gy

s JOFICINA DE DESARROLLO § UNIDAD DE SALUD AMBIENTAL § 384 %
E‘ 5 HUANUCO 5 INSTITUCIONAL 5 ,\il‘ 7

PLAN DE TRABAJO ANUAL DE HIGIENE E INOCUIDAD ALIMENTARIA -2024

.  INTRODUCCION:

En relacién a temas concernientes en Salud Publica, se hace especial hincapié en la Seguridad
Alimentaria y Nutricional, lo cual engloba distintos rubros referidos a las cualidades éptimas de
cantidad y calidad de alimentos que son ingeridos para poder aprovechar sus nutrientes. Las
cualidades 6ptimas de los alimentos, sean naturales o modificados deben ser las mas cuidadas
para garantizar la inocuidad alimentaria y la seguridad nutricional.

Las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA) se dividen en dos categorias: “infecciones
alimentarias” e “intoxicaciones alimentarias”. Las primeras son producidas por la ingestion
de alimentos o agua contaminada con agentes infecciosos (microrganismos) como bacterias,
hongos, parasitos o virus que al llegar al aparato gastrointestinal pueden multiplicarse, lisarse y
producir toxinas e inclusive invadir otros aparatos y sistemas. Las segundas, ocasionadas por la
ingestion de toxinas de plantas o animales, o por metabolitos secundarios producidos por
microorganismos en los alimentos, o por sustancias quimicas presentes en los alimentos de
modo accidental, incidental o intencional en cualquiera de las fases de la cadena alimentaria.

) ?!J‘\ entos, malas practicas de manipulacién e higiene, conservacion inadecuada, elaboracién
AEL‘N%\G‘T‘L%E t’ Fmal (sin registro sanitario u otros requisitos exigibles por ley), pésima infraestructura de los
——— /&fablecimientos de produccion, e incumplimiento de la normativa sanitaria, lo cual puede causar

5 ‘// > #ladros de enfermedad gastrointestinales a nivel individual o poblacional de diferente gravedad,
a veces hasta mortales, especialmente si afecta a poblaciones vulnerables.

En tal sentido, la higiene es una herramienta clave para asegurar la inocuidad de los productos
que se manipulan en los establecimientos elaboradores de alimentos e involucra una infinidad
de practicas esenciales tales como: la limpieza y desinfeccion de las superficies en contacto con
los alimentos, la higiene del personal y el manejo integrado de plagas, entre otras; por
consiguiente, es imprescindible un control eficaz de la higiene a fin de evitar estos dafios
perjudiciales a la salud.

Por tal motivo, la vigilancia sanitaria a los establecimientos alimentarios publicos y privados de
nuestra jurisdiccién es un componente imprescindible de las estrategias para la prevencion y
control de las enfermedades transmitidas por alimentos. En consecuencia, la Unidad de Salud
Ambiental de la Red de Salud Leoncio Prado (RSLP) a través del “Plan de Trabajo Anual de
Higiene e Inocuidad Alimentaria- 2025”, plasma las acciones programadas para los 73
Establecimientos de Salud (EESS) de la jurisdiccion de la RSLP que se realizaran en
coordinacion estrecha con la DIRESA -Huanuco y contando como socios estratégicos a los
gobiernos locales de nuestro ambito territorial.
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II.  JUSTIFICACION

Las ETA constituyen uno de los principales problemas de salud publica a nivel mundial. En el
2015, la OMS publicé las primeras estimaciones de la carga mundial de las enfermedades de
transmision alimentaria, haciendo referencia que cada afio, se registran 31 peligros de
transmision alimentaria, las cuales provocan aproximadamente seiscientos millones de casos de
enfermedades transmitidas por alimentos, existiendo aproximadamente unas 42 000 victimas
mortales, lo cual registra una pérdida de 33 millones de afios de vida ajustados por discapacidad,
sefalandose que el grupo etario que corre un mayor riesgo son aquellos menores de 5 afios, lo
cual provoca que cada afio se reporten 125 000 defunciones en este grupo de edad (30% de la
mortalidad mundial por esta causa).

Por otro lado, en un estudio del Banco Mundial, se estim6 que en el afio 2018 la pérdida de la
productividad relacionada con las enfermedades de transmision alimentaria en los paises de
ingresos bajos y medianos ascendia a US$ 95 200 millones anuales, y que el costo de tratar
estas enfermedades era de aproximadamente US$ 15 000 millones.

Debemos tomar en cuenta que solamente cuando los alimentos son inocuos podemos
aprovechar plenamente tanto su valor nutricional, como los beneficios mentales y sociales de
compartir una comida segura, es por esta razoén que los gobiernos deben considerarlo como
prioridad de salud publica y establecer sistemas eficaces en toda la cadena alimentaria, con un
foque integral, que aseguren que tanto los productores y proveedores suministren alimentos
cuos a la poblacién, de alli la importancia de las intervenciones sanitarias.

cuanto a las normativas internacionales que sustentan la importancia de las intervenciones
para evitar riesgos potenciales en la salud relacionadas a la manipulacién de alimentos, se
destaca a la Declaracion del Milenio de las Naciones Unidas y que posteriormente tomé mayor
empuje cuando la Asamblea General de las Naciones Unidas, insté a que todos los paises, ricos
y pobres, cumplan con los 17 Objetivos de Desarrollo Sostenible: “Objetivos Mundiales”.

En el contexto normativo nacional, se establece que la salud es un derecho constitucional (Art
N°1y Art N°2, de la Constitucién Politica del Perti). Asi mismo, la Ley General de Salud N° 26842,
refiere que tanto la produccion y comercializacion de alimentos destinados al consumo humano
estan sujetos a control y vigilancia higiénica o sanitaria, segtn corresponda, en funcion al analisis
de riesgo alimentario para la proteccion de salud, para lo cual se establecen las competencias y
autoridades competentes en DL N° 1062 (Ley de Inocuidad de Alimentos). Asi mismo, cabe citar
que contamos con una Politica Nacional Multisectorial de Salud (MINSA) al 2030, la cual sefiala
en el objetivo N° 3, que se debe garantizar el acceso a la inocuidad de los alimentos para la
poblacion, sustentado también el eje N° 8 de la Politica General De Gobierno actual (Fortalecer
la lucha contra la anemia y desnutricion cronica infantil).

12
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Bajo lo descrito urge contar con intervenciones que eviten o minimicen todo riesgo de
contaminacion o transmision de enfermedades al manipularlos o consumirlos, para lograr
estandares de calidad e inocuidad.

Iv.

FINALIDAD

Contar con un sistema de vigilancia de la inocuidad que prevenga la aparicion de brotes
de ETAs en la jurisdiccion sanitaria de la Red de Salud Leoncio Prado.

OBJETIVOS:
4.1 Objetivos Generales:

Disminuir la incidencia de enfermedades trasmitidas por alimentos y prevenir la
aparicion de brotes en la jurisdiccion sanitaria de la Red de Salud Leoncio Prado.

4.2 Objetivos Especificos:

e Realizar la Supervigilancia de las actividades realizadas por los gobiernos locales
en mercados de abasto, restaurantes, panaderias y pastelerias y servicios afines.

o \Verificar las condiciones higiénicas sanitarias a servicios de alimentacién en
establecimientos alimentarios que funcionan en los establecimientos de salud de
la RSLP, establecimientos beneficiarios de programas sociales comedores y
vasos de leche en |.E beneficiarias del programa social QALY WARMA, quioscos
y/o cafetines escolares y en establecimientos que almacenan, y distribuyen
alimentos a pacientes del programa PANTBC.

o Fortalecer las capacidades de los inspectores sanitarios de los establecimientos
de salud, de los gobiernos locales y de manipuladores de alimentos para el
desarrollo de sus actividades a través de asistencias técnicas y reuniones de
trabajo

AMBITO DE APLICACION:

Las actividades sefialadas en este “Plan de Trabajo de Higiene e Inocuidad Alimentaria-
2023", se realizara en los 16 distritos ubicados en 3 provincias del departamento de
Huanuco (Leoncio Prado, Huamalies y Marafion) que forman parte de la jurisdiccion de
la RSLP, comprendiendo 73 establecimiento de salud (EESS), entre centros y puestos de
salud, en base a las metas trazadas y problemas sanitarios en materia de inocuidad
alimentaria.
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Ley N° 26842, Ley General de Salud y sus modificaciones.

Decreto Supremo N° 007- 98-SA, que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, y sus modificatorias.

Decreto Supremo D.S. N° 034-2008-AG que aprueba el Reglamento de la Ley de
Inocuidad de Alimentos.

Decreto Legislativo N° 1161- Decreto que aprueba la Ley de Organizacién y Funciones
del Ministerio de Salud.

Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de Alimentos.

Resolucion Ministerial N°® 461-2007/MINSA, Guia Técnica para el Analisis Microbiolégico
de Superficies en Contacto con Alimentos y Bebidas.

Resolucién Ministerial N° 591-2008/MINSA, Norma Sanitaria que Establece los Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de
Consumo Humano.

Resolucion Ministerial N° 156-2010/MINSA, Procedimiento para la Recepcion de
Muestras de Alimentos y Bebidas de Consumo Humano en el laboratorio de Control
Ambiental de la Direccién General de Salud Ambiental del Ministerio de Salud.
Resolucion Ministerial N° 157-2021 S.A., Norma Sanitaria para Servicios de Alimentacion
Colectiva.

Resolucion Ministerial N° 749-2012/MINSA, Norma Sanitaria para los Servicios de
Alimentacion en Establecimientos de Salud.

Resolucion Ministerial N° 822-2018/MINSA, aprueba la Norma Sanitaria para los
Restaurantes y Servicios Afines N° 142-MINSA/DIGESA-V.01

Resolucién Ministerial N° 1020-2010/MINSA, Norma técnica de salud N° 088-
MINSA/DIGESA-V.01.Norma Sanitaria para la Fabricacion, Elaboracién y Expendio de
Productos de Panificacion, Galleteria y Pasteleria.

Resolucion Ministerial N° 631-2023/MINSA. NTS N° 205-MINSA/DIGESA2023, Norma
Sanitaria para mercados de abasto de alimento.

Resolucion Ministerial N° 0155-2008-ED, Aprueban Guia para el Disefio Administracion,
Funcionamiento, Conduccién, y Adjudicacién de Quioscos en Instituciones Educativas
Publicas.

Resoluciéon Ministerial N° 222-2009/MINSA, Norma Sanitaria para el Procedimiento en
Atencion de Alertas Sanitarias de Alimentos y Bebidas de Consumo Humano.
Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, aprueba la Norma Sanitaria para la
Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y Bebidas.

Resolucion Ministerial N° 066-2015-MINSA, Norma Sanitaria para el Aimacenamiento de
Alimentos Terminados para el Consumo Humano.

Resolucion Ministerial N° 624—-2015/MINSA, aprueba la NTS 118-MINSA-V.01 Norma
Sanitaria que establece la Lista de Alimentos de Alto Riesgo (AAR).

Ley N° 26842, Ley General de la Salud, y sus modificatorias.

Decreto Supremo N° 008-2017-SA, que aprueba el Reglamento de Organizacién y
Funciones del Ministerio de Salud, y sus modificatorias.

Decreto Supremo N° 020-2014-SA, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N°
29344, Ley Marco de Aseguramiento Universal en Salud.
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e Resolucion Ministerial N° 033-2020-MINSA que aprueba el Documento Técnico: Criterios
de evaluacion a quioscos cafeterias y comedores escolares en instituciones de educacion
basica regular publicas y privadas para una alimentacion saludable,

e Resolucién Ministerial N° 826-2021/MINSA, que aprueba el documento denominado
"Normas para la Elaboracién de Documentos Normativos del Ministerio de Salud", el cual
es de observancia obligatoria para las Direcciones Generales, Oficinas Generales,
Organos Desconcentrados y Organismos Publicos del Ministerio de Salud.

VIl. CONTENIDO:

7.1 DEFINICIONES OPERATIVAS

e Acta de inspeccién: Documento que contiene los principales aspectos considerados
en la inspeccién y los resultados de la misma incluyendo las deficiencias a ser
resueltas en plazos definidos.

e Brote de Enfermedades Transmitidas por Alimentos: Episodio en el cual dos o
mas personas presentan una enfermedad similar después de ingerir alimentos,
incluida el agua, del mismo origen y donde la evidencia epidemiolégica o el analisis
de laboratorio implica a los alimentos o al agua como vehiculo del agente causal de
la misma.

e Contaminacion cruzada: Es la transferencia de contaminantes, en forma directa o
indirecta, desde una fuente de contaminacién a un alimento. Es directa cuando hay
contacto del alimento con la fuente contaminante; y, es indirecta cuando la
transferencia se da a través del contacto del alimento con vehiculos o vectores
contaminados, como superficies vivas (manos), inertes (utensilios, equipos, entre
otras), exposicion al ambiente, insectos, entre otros.

e Enfermedad Transmitida por Alimentos (ETA): Sindrome originado por la ingestién
de alimentos o agua, que contengan agentes etiolégicos en cantidades tales que
afecten la salud del consumidor a nivel individual o grupos de poblacién. Las alergias
por hipersensibilidad individual a ciertos alimentos no se consideran ETA.

e Inocuidad de los alimentos: La garantia de que los alimentos no causaran dafio al
consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo con el uso a que se
destinan.

e La higiene alimentaria: Segin la OMS, es el conjunto de condiciones y medidas
necesarias para garantizar la inocuidad y salubridad del alimento y que deben estar
presentes en todas las etapas de produccién, almacenamiento, transformacion,
transporte, conservacion y cocinado doméstico del alimento, para garantizar la
salubridad de los alimentos.

e Vigilancia sanitaria: Conjunto de actividades de observacién y evaluacion que
realiza la autoridad competente sobre las condiciones sanitarias de la produccién,
transporte, fabricacién, almacenamiento, distribucion, elaboracion y expendio de
alimentos en proteccion de la salud.
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e Servicios de alimentaciéon: Son todos aquellos que elaboran y/o distribuyen
alimentos elaborados culinariamente destinados al consumo de los usuarios de
establecimientos de salud. Sea que éstos pertenezcan al propio establecimiento de
salud o presten servicio de tercera parte.

e Manipulaciéon de los alimentos: Técnicas necesarias para garantizar la inocuidad y
salubridad del alimento.

e Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): Conjunto de medidas de higiene
aplicadas en la cadena o proceso de elaboracion y distribucion de alimentos,
destinadas a asegurar su calidad sanitaria e inocuidad.

o Programa de Higiene y Saneamiento (PHS): Conjunto de procedimientos de
limpieza y desinfeccion, aplicados a infraestructura, ambientes, equipos, utensilios,
superficies, con el propésito de eliminar tierra, residuos de alimentos, suciedad, grasa,
otras materias objetables, asi como reducir considerablemente la carga microbiana y
peligros, que impliquen riesgo de contaminacién para los alimentos.

o Cadena alimentaria: Fases que abarcan los alimentos desde la produccién primaria
hasta el consumo final.

7.2 MARCO GENERAL

Se desarrollara un sistema de vigilancia de la inocuidad de alimentos a través de
asistencias técnica, asi como acciones de vigilancias y supervigilancia sanitaria, con
el fin de verificar las condiciones higiénico sanitarias que desarrollan en los
establecimientos alimentarios de elaboracién y/o comercializacion de alimentos, lo
cual tendra como fin mejorar sus condiciones sanitarias de los establecimientos
alimentarios de nuestra jurisdiccion, para prevenir la aparicién de brote de ETAs.

7.3 CONSIDERACIONES GENERALES

Las actividades de supervigilancia y vigilancia sanitaria seran realizadas por los
responsables y Equipo Técnico de Salud Ambiental de cada Establecimiento de Salud
de la RSLP, los mismos que deberan informar el cumplimiento de sus actividades de
forma mensual, a fin de realizar un andlisis de la informacion y correspondiente
gestion con otras instituciones de ser necesario.

7.4 CONSIDERACIONES ESPECIFICAS

a) El personal responsable de Salud Ambiental de todos los EESS de la RSLP,
realizara la Supervigilancia y Vigilancia Sanitaria de establecimientos alimentarios
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de su jurisdiccion a través de Inspecciones Sanitarias inopinadas, levantandose un
Acta de Actividades de Salud Ambiental y/o aplicacién de la ficha técnica segin
corresponda el establecimiento a inspeccionar.

b) Del resultado obtenido en una inspeccién ejecutada por personal de Salud

Ambiental de los EESS de Salud, dara un plazo seglin amerite el caso, para el
levantamiento de las observaciones suscitadas y se informara al Gobierno Local
correspondiente a fin que evalien el cumplimiento del levantamiento de dichas
observaciones, posterior al plazo otorgado.

c) La Supervigilancia Sanitaria se realizara en restaurantes, mercados de abasto y

panaderias de la jurisdiccion de la RSLP.

d) La Vigilancia Sanitaria se realizara en establecimientos beneficiarios de programas

sociales (comedores populares, vaso de leche) al servicio de alimentacion en
instituciones educativas beneficiarias del programa social QALY WARMA, servicios
de alimentaciéon en quioscos escolares en instituciones educativas, médulo de
alimentos en EESS y almacenes municipales del Programa PAN TBC, de acuerdo
a la realidad de la jurisdiccién del establecimiento de salud.

e) El personal responsable del Area de Higiene e Inocuidad Alimentaria de la RSLP

f)

programara capacitaciones presenciales dirigidas al personal responsable del Area
de Salud Ambiental de todos los EESS de la jurisdicciéon de la RSLP, dos veces al
afo.

El personal responsable del Area de Higiene e inocuidad Alimentaria de todos los
EESS de la jurisdiccion de la RSLP en trabajo articulado con la Municipalidad
programaréa dos actividades educativas al afio a los manipuladores de alimentos de
su jurisdiccion.

¥
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g) La RSLP, reportara a DIRESA Huanuco de forma trimestral la calificacion de la
Calidad Sanitaria como producto de las inspecciones sanitarias realizadas a los
establecimientos alimentarios.

ACTIVIDADES EN MATERIA}
DE INOCUIDAD 1
ALIMENTARIA

ACTIVIDADES DE ACTIVIDADES DE VIGILANCIA ACTIVIDADES ACTIVIDADES

SUPERVIGILANCIA
SANITARIA SANITARIA EDUCATIVAS CONTIENGENCIALES

_| Comedores populares y |

~———{ Mercados de abasto Vs eaieas

: || Programa QALY
Panaderias [ WARMA |
| H . ‘
Restaurantes b Quloscgss cggrg:fetmes |
i |

‘ Establecimiento

-~ alimentario en centro o |
puesto de salud ;

Establecimientos de
benéeficiarios de
programa CUNA MAS |

imientos de all dell
p04457957rograma {
PAN TBC |

Otros de Alimentacion Colectiva

10



1y

1T
651 L 14 L L 8 86| I (] 0L 6 9 0 [[3 8 8 (13 Wi0L
OQYNOIDO3dSNI SOIVLINVS SFHOLOIASNI Y
9l } I | } 3 (2N b l } l I | ) ) 1 ® OIN3INIDIGYLST  [OGIONIC (SFHOJ WA VIMVININITY QVaINOONI
130 3¥0dIY 3 INIIOH NI SYAILYONC3 SIAVAINLOY
OQWNOIDD3dSNI 8L NV VIWOO0Nd T30 SANIIVA Y|
0| 0 0 0 |0 0 [N | l | ) ! ! | 0 0z OINFINIOIIGVISI | SOLNZWIVY NIANGIMLSIO A NYNFOVWTY 3nD)
130 LH0d SOLNIINIOIBYLSI Y VIVLINVS VIONYTIOIA
OGVNOID3dSNI
$SIININVNOIONNS 3N0 SORVININITY|
14 0 0 0 0 0 0{0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 14 OIN3INIOFEVLSI
mipbisioy SOLNIINIDTTEVLSI Y VIMVLINVS VIONYTIOIA
SIYI0083 SNV
OQYNOIOOIdSNI
0/A SOOSOIND) SYALLYONAZ SINOINLILNI
x|z 4 AN k2 A A A B4 14 4 4 4 4 4 [4 4 9 oﬁws%w%%m N3 SOIYINIWIYSOININIOI 187153
¥ VIIVLINYS VIONYTIOIA
OGVNOIDO3dSNI VWHYMATYD TVI00S YWYAO0Yd)
e| ¢ z T |2 ? zle| ¢ Z Z 14 Z 14 i | | 09 OIN3INIOI18VLS3 7130 SYI¥YIOI3NGE 31 N3 NOIOVINIAITY
130 AUN0dN 30 010IAY3S ¥ YOIVLINYS YIONYTIOIA
OQMOIDI3dSNI N— b
hnoefeany ‘oise) 10nS) SyW YNND STMIO0S|
vloo0 0 0 jof o jolb| 0 0 0 b 0 0 } 0 8 oﬁwzm_ww%mmw SYRVA904d 30 SORVIOIINE NOIVININITY
30.0/0A¥3S Y SYIRVLINVS VIONYIOIA
OQWNOIOD3dSNI 3403130 SOSVA A STHOTIN0D STMO0S,
9 b ) [ } AR ) ) | | | ) | | 143 OININIOTIGVIST  |SYAVOONd 30 SORVINISINIE NOIOVINIWITY
130 ¥4 3000AN3S Y SYINVLINYS YIONVTIOIA
OQWNOIDIIdSNI
SoLSvEY|
14 0 ¢ 0 |0 0 0j0| © 0 0 0 b 0 0 } 0 8 OIN3INIOF8YLSI
R0 38045 30 SOQVOYIN ¥ VI¥YLINYS VIOV TIOIAY3ANS
OGYNOIDO3dSNI
728 14 Lol ) [N 4 (4 14 } 2 z z | ) 08 OINIINIOIT8VLS3 SYRIIOVNYA ¥ YIMVLINYS VIONY TIOIY3ANS
130 304
OQYNOIDO3dSNI
SOQVONIN
0z 0 4 0 0 3 0f0 3 0 3 3 & | 3 L 14 (44 OIN3INIDIT8VLS3
A e SAANVANYLSTH Y VISV LINVS VIONYTIOIAYIANS
TVHISINIS e
- a N .. ] 2 v 8. N : MR Sleelnl |33 : g ¥ W20
~HHEHAHHRHRE HHHERE R HE R AR HHHE AR HE RHHHHEEEER L EHERHRHEHERHHEERHHAR
CEHHTE e T AR HHHHERHRT B MMWMWM | HHEEEHHHHHEHHHHEHEE
i m HHU LB i ._mm, um “.Mu HHH HHHHIEE
HUHHUH UM HHUEH B SEUNLEHELRE R :m HHHHE u:; UM HUHERHHHHHHEE
VOL#03d83 VIRIVL
s 9631 o | s s foses un i o L [ 2] we Lo el — VOIQ3W 30 QYaIND
VUNINGAY @ oIW W VIO SNt A T
WNane n OTUIEYD ] "yl
e JOONHOVHOVNH W whﬂw.._z il # NOOHOUW il ki it KL o OTILSYO A 0dsau0 350 v © NETVACTINEZH ¥ :qﬂsgisdd.aaﬂ:u_%: L1/ NOZNOWY'W 3034 ONOW
a330Y 0 011 00V¥d O 0 a3¥0y SVIONIAOYd
‘soljejusullje sojusiwios|gelsa
ap eleliueg N_Ocm__m_>
3 - . : X L\_vd‘nﬁj \\\.»\\x.\\\ /) \\v\\:\\\ L
§ e g ke 7 : :
orvavil A Y z_.v:cm oot A «I

3d VIOOTOdOLl3n

Vv’




D

] a tofel s |sls| m 6 o § 9 o o 8 8 o WioL
00YNOIDI3dSNI SOIYLINYS S3H0LI3dSNIY
| | S NS AT N R | | | | I | | | 0 OINIWOTIBHLST | OO (S3HOG GG VIR INIAHTY OONON:
T30 31403 33AIHNISHALYINISIOVAMLIY
OOYNOII3dSM J8LNYd YWrHI0dd 130 S3IN3ITYd
0 0 0 0 0 (N | | | | | } | } 0 74 OINIINIIN8YLS3 Y SOLNININY NIANGILSIO A NYNIJYIWTY 30D
730 3140434 SOININIOI18YLS3 Y WidYLINY'S WIONYIRIA
0QYNOIA03dSM
SS33NINTNOIINN 30D SO IN3NY
0 0 0 0 0 0]0 0 0 0 0 0 0 0 ? 0 t OLN3WO3EYLS3
90 314043 SOINFIIINGY LS3 Y i LINYS WIONY IIA
$3dv10053 53N 390
OQYNOID03dSM
2 1LSNI
14 ? l (4 ti 12 l { t] l ? ? 11 ? 11 4] OIN3IMIO3N8YLS3 Swﬂ%ﬂm%ﬂ:ﬂgwowgwgﬁagam
0 314063 Y VYLIS VNI
OOYNOIDO3dSN YINGYAATYD 1008 YWYHIO0Hd
? ? A 2 I R D 2 l ! ? ? l | | 0 OLNANOTBYLS3 T0SIHHII3N38 3ININOIDY LN
T30 3140434 000435 YORELNS HONY 1O
QOOYNOIDO3dSNI aefean
) ) I U R (A N 0 ) ) | ) 0 | ) bl OIS | gt maama%ﬁ%w%
B0 3103 30004435 4 SYRVINYS YONYIO
OOYNOIO3dSNI 3H33130508¥A A $34003W0I 531108
| | | ) ) b ) ) | | | | | | | % OLN3WO38YLS3 SYWYHI0H 30 SORYIOIAINIE NOIDY LN3WIY
TA0 3140434 3000035 SHHYLINYS VIONY SIA
0 2 o o] o fefo] o ) ) 0 | 0 0 | 0 g oﬁwsaéz SR— SOLSYEY
130 3140434
TOVNORTDTN
| ! [T S T S O l 1 | p ? ; | | o OLNAOTIBYLS3 SHATYNY Y VY INYS YIONY T3NS
130 3180434
S00Y2EIN
0 14 0 0 | 0f0 | 0 ) | ¢ ! | L 11 [ OINIWId318Y 1S3
T30 3150434 SIINYHNYLSIH Y YIHYLINYS YIONYIDIAHdNS
THLSINaS Seior
i 2 M 2 . ’ : L RBEBEN ylelatal Lals] 2 ) HERHRE
‘-“-""‘-m.-‘ I 5 N“‘.uaa--u-am“‘- » -a-‘qm'a-..w- b ] i
i B |8 & » » BN y MRS E M A A 4 11 .m .m -m‘m-‘. I m
HHHHHE HE AR HE ARRHIHHE M s O R AHHHE 2 HE —
i HHEH S HHHNE EETEHE 5 U R HEEER S EERE i THH e
m %91 MN nm e ¢ c.m.aw * mmnnmm q vnmmm_.._ u'o.oa. mvmm. R
H ‘
VOI03W 30 QVaIN YOUIT3483 YatvL
' 68691 g |6 ust iz fusxs | 1 [ o (211 27562 ms e (430 9 uoie|qod
\ 4 VO W3] JONVED T Yag
" : : $10TISYD 91 RYZITVA 11 $31904 : $3034
_.ﬁuﬁ_ (9) 02NRIVYIVOH YW J_ﬂn ﬂ_ e ﬂﬁ_ oﬁs 8<:g.=,5§3ﬁ= L1OONVANTYN AOSTHIZOCNVOCUW | OMIAGIHW | VINOW TINVO 5 _.ﬁ_: 11 NOZNOWH'W e
U208l ONVY 01 00%4d OIONO Q0¥ v VIONIAOHG
ey IIIUNIUE )D DDE
VAFN __ IVNOIDNLLISNT ‘ .m
1 Ul IVINTIgINY anIVS G avainn 1VS10 40 VNIDIIO OUDZ<DI >~
(IR A m [1DUOIB 0UINQOD £

v

~

%,

S ey
Voratt




! Y Gobierno Regional ’P . . . l{] o - ::’ % ""’e."

..aj l || ' A rl‘ 'Co OFICINA DE DESARROLLO § UNIDAD DE SALUD AMBIENTAL § 5%/ %
¢ TV

| w para of mando 5 INSTITUCIONAL p! ,\%\ ",'.

7.4.2 ACTIVIDADES OPERATIVAS

hon=

o

Supervigilancia sanitaria a restaurantes.

Supervigilancia sanitaria a panaderias.

Supervigilancia sanitaria a mercados de abasto.

Vigilancia sanitaria a servicio de alimentacién en establecimientos beneficiarios
de programas sociales comedores y vasos de leche.

Vigilancia sanitaria a servicio de alimentacion en Instituciones Educativas
beneficiarias del programa social Qaly Warma.

Vigilancia sanitaria a establecimientos alimentarios en instituciones educativas
(quioscos y/o cafetines escolares).

Vigilancia sanitaria a comedores de establecimientos alimentarios de los EESS.
Vigilancia sanitaria a establecimientos que almacenan, y distribuyen alimentos
a pacientes del programa PANTBC.

Actividades educativas en higiene alimentaria (Inocuidad, BPM, PHS) dirigido
a manipuladores de alimentos, pacientes y/o personal de salud.

7.4.3 RECURSOS NECESARIOS

1.

Materiales, insumos de |laboratorio (para hacer inspecciéon a
establecimientos alimentarios

e Guante para examen, descartable talla L x 100 unidades

e Gorros toca descartables, caja x 100 unidades.
Gorros toca descartables, caja x 100 unidades.

e Mascarillas descartables tres pliegues con sujetador elastico y adaptador
nasal, caja x 50 unidades

e Cubre calzado antideslizante de tela descartable, bolsa x 100 unidades.
Mandil manga larga drill blanco con logo institucional talla M.

e Mandil manga larga drill blanco con logo institucional talla L.

2. Aseo, limpieza y tocador

e Alcohol gel anti bacterial x 1 litro
e Protector solar locion 90 SPF x 120 ml.

3. Materiales, insumos de laboratorio (para hacer toma de muestra de
alimentos).

e Cooler plastico tapa hermética con asa x 8.5 L.

e Ice pack gel de 500gr.

e Bolsa especial para muestreo tipo whirl pak de 13 oz. (13cmx19cm), caja
x 50 unidades.

e Plantilla estéril para muestreo de superficies inertes, caja x 50 unidades.

e Hisopo estéril para muestreo, caja x 50 unidades

e Esponja estéril para muestreo, caja x 50 unidades.

e Termdmetro digital infrarrojo, rango -50°C-300°C.

e Comparador de Cloro residual.
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4. Papeleria en general, utiles y materiales de oficina
= Tablero de madera C/manija metalica de presion T/Oficio.
= Boligrafo punta fina color azul.
= Lapiz 2B con borrador
= Grapas 26/6, caja de 5000 unidades.
= Clip de metal chico, caja x 100 unidades.
= Clip mariposa chico, caja x 50 unidades.
= Plumén resaltador, color amarillo.
= Plumén de tinta indeleble punta fina, color negro.
= Plumén para papel, color azul.

5. Servicios diversos.

o Coffe break para taller de reforzamiento, dirigido a inspectores de Salud
Ambiental de los EESS, Gerencia de Gobiernos Locales, Representantes de
Hospitales e Institutos de Salud.

6. Servicio de impresiones, encuadernaciéon y empastado
e Impresion de tripticos full color en papel Couché 90 gr. x millar.
e Formateria.
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7.44 PRESUPUESTO

MATERIALES PARA VIGILANCIA SANITARIA
NIDAD COSTO

SEBIIQEITCII s ESPECIF' DESCRIPCION CA"T'D Pi‘:ggl TOTAL
MEDIDA S/.
Gu?nte para examen descartable talla L x 100 Caja 10 15 150
unidades.
Gorros toca descartables, caja x 100 unidades. Caja 10 14 140
Maferiales, Mascarillas descartables tres pli jetad
insumos para ’asc'an as descartables tres p iegues son sujetador Caja 10 15 150
hacar elastico y adaptador nasal, caja x 50 unidades
inspecciona | 23.18.21 | cybre calzado antideslizante de tela descartable, Bol
establecimient bolsa x 100 unidades i 10 1A 20
os - .
alirsentarios 'Mal?dﬂ' manga larga drill blanco con logo Unidad 50 35 1750
institucional talla M.
Mandil manga larga drill blanco con logo Unidad
institucional talla L.
UBTOTAL 3210
Equipos e Termdmetro digital infrarrojo, rango -50°C- 300°C Unidad
Instrumentos | 26.32.95 .
de Medicién Comparador de cloro Unidad 1 200 200
BTOTA 400
Aseo, limpieza — Alcohol gel antibacterial x 1 litro. Unidad 72 15 1080
y tocador Protector solar locién 90 SPF x 120 ml. Frasco 2520

UBTOTAL 3600

Tablero de madera C/manija metélica de preSIén

T/Oficio Unidad
Boligrafo punta fina color azul. Unidad 72 1 72
Lépiz 2B con borrador. Unidad 72 1 72
Grapas 26/6, caja de 5000 unidades. Caja 72 2.5 180
23.15.12 Clip de metal chico, caja x 100 unidades. Caja 72 2.5 180
Clip mariposa chico, caja x 50 unidades. Caja 72 4 288
Plumén resaltador, color amarillo. Unidad 72 4 288
Plumon de tinta indeleble punta fina, color negro. Unidad 72 2 144
Plumén para papel, color azul. Unidad 2

SUBTOTAL
Coffe break para taller de reforzamiento, dirigido a

Servicios 23.27.11. | inspectores de Salud Ambiental de los EESS,

diversos 5 Gerencia de Gobiernos Locales, Representantes de Servico =gl
Hospitales e Institutos de Salud.
Otros Gastos 23.21.2 | Pasaje y Gastos de Transporte Servicio 240 20 4800
Servicio de Impresién de tripticos full color en papel Couché 90 | Servicio / 1 400 400
impresiones, | 23.27.11. | gr. x millar. millar
encuadernacié 6 ici
Formateria Servitio] 1 150 150

ny empastado millar

SUBTOTAL

15
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