PROYECTO DE MODIFICACION DE
FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN COMUN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO

: KILOGRAMO

. Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo
Néapoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafo y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad esfigual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN COMUN

Del bien

Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, in¢luidos insectos
muertos o vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no preseqten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016; y su Corrigenda

Técnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada,«&egun,lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone, la _fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012:2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Humedad

Méximo 14,0°g/100 g

(Se toleradguna unidad mas del valor
indicade.como maximo)

Acidez titulable

(se expresara como porcentaje
de &cido lactico y sobre la base
de 14 g/100 g de humedad)

Maximo 0,46 % de acido lactico

(se tolera 10 % sobre el valor maximo
indicado)

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO

HUMANO. Requisitos. 22
Edicion, y su Corrigenda
Técnica

NTP 206.010:2016/CT
1:2022 PASTAS O FIDEOS
PARA CONSUMO HUMANO.

Color Caracteristico Requisitos. CORRIGENDA
> iatugialy:
Caracteristico al producto. Libre de TECNICA 1. 12 Edicion
Sabor y elor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos | y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Inocuidad Alimentaria — Digesa,
autoridad nacional competente?®.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Precisién 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requerido, de

"«

acuerdo con lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto rallado”, “canuto

liso”, “tornillo”, “coditos rallado”, “codito liso”, “municion,

caracol’, etc.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2 Envase
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El tipo y material de envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus
modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase;
ademas, podra indicar el tipo y material del envase (estas tres caracteristicas /deberan
corresponder a lo declarado en el Registro Sanitario del alimento entregado), asi como“el tipo'de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la_pluralidad de
postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de ‘alimentos envasados.
El disefio y materiales de embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada de los productos para reducir al minimo la contatinacion, evitar dafios y
permitir un etiquetado correcto, segun lo indicado en el numeral€13.2:9 del Cédigo de précticas
CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE'LQS ALIMENTOS.

Precisién 3: Si la entidad requiere que el producto sea€mbalado, debera indicar en las bases
las unidades de envase por embalaje requeridas. Ademas; podra indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado,{sietpre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.4 Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos“debe considerar lo siguiente, segun el articulo
117 del Reglamento sobre Vigilancialy ‘Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N? 007-98-SA, y sus modificatorias, la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2'de [a)NTP 206.010:2016, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases defideos cortos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del preducto;

- declaraciénde los‘ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

- nombre y{direccion del fabricante;

- nombreynrazén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- numero.de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

=.cadigo o clave del lote;

~_tondiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

-* instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado;

- pais de origen.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun lo
indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 4: La entidad deberé indicar en las bases otra informacién que considere deba estar

rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.
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2.5 Etiquetado
Refiérase al numeral 2.4 de la presente Ficha Técnica.

Precision 5: Ninguna.
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