PROYECTO DE MODIFICACION DE
FICHA TECNICA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : GRATED DE PESCADO EN AGUA Y SAL, EN ENVASE DE PESO
NETO DE 160 g

: CONSERVA DE GRATED DE PESCADO EN AGUA Y SAL, EN
ENVASE DE PESO NETO DE 160 g

. LATA

: Conserva de producto pesquero envasado herméticamente y que ha
sido sometido a esterilizacién comercial, al cual se le ha agregado agua
y sal como medio de relleno.

Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcién general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El grated o desmenuzado de pescado es una mezcla de particulas de musculo de pescado
reducidas a dimensiones uniformes, en la cual las particulas aparecen separadas.y»no forman
una pasta, segun lo indicado en el numeral 3.9 de la NTP 204.002:2011 (revisada\el*2024).

El grated de pescado en agua y sal debe presentar las siguientes caracteristicas:

parasitos visibles

Auserncia

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Caracteristico del producto, libre de
Olor olor a descomposicién y de olores
extrafios debido a otras causas.
Uniforme y caracteristico€ _del
Color producto, libre de decoloracCionesso | NTP 204.001:2019 CONSERVAS
ennegrecimientos anormales. DE PRODUCTOS PESQUEROS.
Caracteristico del productoylibre de | Generalidades. 22 Edicion
Sabor sabores extrafios, debido™a otras
causas.
Textura Firme y propia delproducto y no
debe tener éspinas duras.
Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
Presencia de pesqueros y acuicolas para

mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Contenidodel‘envase

El contenido debe ocupar como
minimo el 95 % de la capacidad del
envase.

NTP 204.002:2011 (revisada el
2024) CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacion de
acuerdo con la presentacion del
contenido. 22 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir ~ con los  requisitos
establecidos por la Autoridad
Nacional de Sanidad e Inocuidad
en Pesca y Acuicultura — Sanipes,
autoridad nacional competente?.

Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases la(s) especie(s) de pescado(s) a partir del

1 segun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesqguera, modificada
mediante Decreto Legislativo N° 1402 y Decreto Legislativo N° 1672.
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cual se elaborara el grated requerido; siempre que se haya verificado la pluralidad de postores;
por ejemplo: La especie usada para la elaboracion del grated de pescado en agua y sal sera el
Jurel (Trachurus picturatus murphyi).

Cabe sefalar que, la(s) especie(s) de pescado(s) a precisar debera(n) ser distinta(s) a la(s)
especie(s) de los productos pesqueros que cuentan con Ficha Técnica.

2.2 Envase

Los envases empleados para la fabricacién de conservas deben ser resistentes, no transmitir
sustancias toxicas 0 nocivas que alteren las caracteristicas sensoriales y permitan un cierre
hermético que proteja al producto hidrobiolégico de la contaminacién, asi como no deben
presentar signos de golpes y oxidacidn, segun lo indicado en los numerales 52.1, 54.2 y 58.2 del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE, y su modificatoria. El envaSe “debe
corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln indicaciones del Sanipes.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisites’minimos
establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inoctidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportaciori-aprobado mediante
Resolucién de Direccién Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatofia:

Del mismo modo, los envases metalicos deben cumplir con las espegificaciones de vacio minimo
segun el tipo de envase y capacidad, segun lo establecido en, el numeral 1.2.7 del Manual
Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros’y acuicolas para mercado
nacional y de exportacién, aprobado mediante Reésolucién de Direccion Ejecutiva
N° 057-2016-SANIPES-DE, y su modificatoria.

El peso neto y el peso escurrido de los envases deglaradoes en la etiqueta deben cumplir con los
requisitos metroldgicos para productos preenvasados.establecidos en los numerales 3.2. y 3.3
de la NMP 002:2018 Cantidad de producto enpreenvases. 32 Edicion.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso escurrido del producto por envase.
Asimismo, de ser necesario, podra indicanrel material del envase, la forma del envase (como tall,
oval, etc.) sin indicar sus dimensiones (estos Ultimos deberan corresponder a lo indicado en el
Registro Sanitario del alimento eftregado) y el tipo de tapa a utilizar (tapa simple o abrefacil),
siempre que se haya verificadofgque‘estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Embalaje
Se podra usar embalaje cuando se requiera agrupar varias unidades de alimentos envasados. El
disefio y materiales_€le, embalaje deben ser inocuos y aptos para uso alimentario, ofrecer una
proteccion adecuada‘de 0s productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y
permitir un etiquetadoicorrecto, segun lo indicado en el numeral 13.2.9 de la norma Codex CXC
1-1969 (2022)"RRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién\3:'Si la entidad requiere que el producto sea embalado, debera indicar en las bases
las unidades de envases por embalaje requeridas. Ademds, podréa indicar las caracteristicas del
embalaje, tales como: material y tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas
caractefisticas aseguren la pluralidad de postores.

24 Rotulado
Refiérase al numeral 2.5 de la presente Ficha Técnica.

Precisién 4: Ninguna.
2.5 Etiquetado

Los envases de grated de pescado en agua y sal deben estar etiquetados? y cumplir con lo
indicado en los numerales 3, 4 y 5 de la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de

2 |as mercancias que sean etiquetadas bajo las disposiciones de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas
aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE y/o sean puestas en venta antes de la entrada en vigencia del
Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, pueden continuar en circulacién y comercio,
siempre y cuando se mantenga su aptitud para el consumo o uso al que se destine, segun lo establecido en la segunda
disposicion complementaria transitoria del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE, y su modificatoria.
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preenvases. 52 Edicion; asimismo deben contener como minimo la siguiente informacion, segun
lo indicado en los numerales 113.1 y 111.1 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las
Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-
PRODUCE, y su maodificatoria:

— nombre o denominacién del producto de acuerdo con lo indicado en el registro sanitario
emitido por SANIPES; que no incluyan como parte del mismo el nombre comercial u otras
denominaciones de marca y/o calidad;

— nombre comun, cuando difiera de la denominacién del producto, y nombre cientifico del
recurso hidrobiolégico empleado. Cuando el producto contenga una mezcla de especies del
mismo género, ello debe ser precisado;

— pais de fabricacion o produccion;

— si el producto es perecible:

a. Fecha de vencimiento, duracion minima o limite de venta, segun se requiera.
b. Condiciones de conservacion o almacenamiento.

— fecha de produccién;

— contenido neto del producto hidrobioldgico;

— peso drenado o escurrido;

— en caso el producto hidrobiolégico contenga algin insumo o materia\prima que represente
algun riesgo para el consumidor o usuario, debe ser declarado; acorde a\lo dispuesto en los
articulos 25 y 26 del Codigo de Proteccion y Defensa del Consumidar;

— listado de ingredientes y aditivos alimentarios ordenados de forma decreciente;

— identificacidn del lote, el cual también puede estar en el propio~€envase del producto;

— nombre o razén social y direccion legal de la empresa“productora; y del importador,
distribuidor y/o comercializador, segun corresponda;eddigo de habilitaciébn o autorizacién
sanitaria de la planta; y en caso de empresa(s) constituida(s) en Peru, indicar el nUmero de
Registro Unico de Contribuyente (RUC);

— instrucciones para su uso;

— numero de registro sanitario del producto hidrahioldgico, segun corresponda, el cual también
puede estar en el propio envase del producto,siempre y cuando la etiqueta contenga una
referencia de su ubicacion.

Asimismo, el etiquetado del producte, debe Cumplir las disposiciones aplicables establecidas en
el articulo 113 del Reglamento¢ Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y
Acuicolas, aprobado mediante PecretoSupremo N° 020-2022-PRODUCE, y su modificatoria.

El etiquetado debe contenerladvertencias publicitarias, en caso corresponda, segun lo indicado
en el Manual de Advertencias\Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley
de promocion de la_alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por DecretosSupremo N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo
N° 012-2018-SA, y'sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas
de manera claraylegible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismosel ratulado debe cumplir con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision\5: La entidad podr& indicar en las bases otra informacion que considere deba estar
etiguetada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en el numeral 2.1 de la presente Ficha Técnica.

2:6'(Inserto
No aplica.

Precision 6: No aplica.
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