UNIVERSIDAD NACIONAL
DE CANETE

“DECENILO DE LA IGHALDAD DE OPORTUNIDADES PARA MUJERES Y IOMBRES"
"ANQ DE LA LUCHA CONTRA LA CORRUPCION Y LA IMPUNIDAD"

RESOLUCION PRESIDENCIAL N° 203-2013-UNDC
San Vicente de Cafiete, 16 de julio del 2019
VISTOS: Informe N° 003-2019-UNDC/GRFPO de fecha 08.07.19, v,
CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con lo estipulado en el articulo 18 de la Constitucién Politica del Estado
Peruano y articulo 8 de la Ley n® 30220- Ley Universitaria, la Universidad Nacional de Cafiete
es auténoma en su régimen normativo, de gobierno, académico, administrative y economico.
Se rige por su estatuto, instrumento que ha sido elaborado bajo el respeto irrestricto de la
Constitucion, Ley Universitaria y deméas normas concordantes;

Que, mediante Informe N° 003-2018-UNDC/GRPO de fecha 08.07.19, la Lic. Giovanna Rocio
Pizarro Osorio, docente de la Universidad Nacional de Cafiete, presenta el Plan de Trabajo
y el Manual para la realizacidn de la | Feria Gastronémica Turfstica UNDC: Cafiete — mucho
gusto”;

Que, realizacién de la | Feria Gastrondmica Turistica UNDC: Cafiete — mucho gusto, tiene
como objetivo general promover el consumo de la gastronomia peruana;

Estando las consideraciones expuestas en la presente resolucion; y en uso de las atribuciones
conferidas por la Constitucién, Ley Universitaria N° 30220, Resolucién Viceministerial N° 088-
2017- MINEDU, Resolucién Viceministerial N® 140-2018-MINEDU, Estatuto de la UNDC vy
demas normas concordantes;

El Presidente de la Comisién Organizadora de la Universidad Nacional de Cafiete;
RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO: APROBAR el Pian de Trabajo y el Manual para la realizacion de la
FERIA GASTRONOMICA TURISTICA UNDC: CANETE ~ MUCHO GUSTO”, que consta de
09 folios y forma parte integrante de la presente resolucién.

ARTICULO SEGUNDO: DESIGNAR a los Docentes Responsables que estaran a cargo de
la realizacion de la “I FERIA GASTRONOMICA TURISTICA UNDC: CANETE ~ MUCHO
GUSTO”, integrada por. Giovanna Rocio Pizarra Osorio, Marleni Mendoza Zufiiga, Delia
Lopez Cuadros Héctor Roman Lizarme, Marfa Valiente Campos, Maritza A. Alquizar Huerta,

residente de la Comisitn Organizadora X O Ot "'etarin General (e)
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porcentaje de turistas gastronomicos ascendfa a solo 155,521 (7% del total de
turistas de ese afio, segln cifras del INE), Sin embargo al cierre del 2013, el 40%
de los turistas que visitaron el pals lo hicieron con la finalidad de probar la
gastronomia peruana segtin cifras del Ministerio de Comercio Exterior y Turismo.

lli.- FUNDAMENTACION: -

La “I FERIA GASTRONOMICA Y TURISTICA UNDC: CANETE - MUCHO
GUSTO” se justifica por las siguientes en dos razones:

En primer lugar la necesidad de promover la gastronomia a través de la
degustacion y la exposicién de la gastronomia peruana.

En segundo lugar promover que los estudiantes de otros semestres de ia escuela
profesional de administracién turismo vy hotelerfa, puedan participar en la feria con
actividades artisticas que permiten Ja integracion entre los estudiantes, docentes y
la comunidad,

Asimismo, desarrollar la gastronomia permite a los estudiantes conocer y
profundizar sus conocimientos acerca de diferentes culiuras. Al conocer nuevos
ingredientes y formas de preparacién de alimentos, hace gue se sumerjan en
distintas culturas aprenden mas de ellas. “Un beneficio adicional de estudiar
Gastronomia radica en la forma en que los profesionales crecen como personas.
El estudiar Gastronomia no significa sélo aprender el arte de cocinar, sino un
compromiso para mejorar lo ya conocido y aprender cada dia més.

Por lo tanto este evento permitira al estudiante de la carrera de Administracién de
Turismo y Hoteleria adaptarse para trabajar profesionalmente en todo tipo de
actividades gastrondmicas con un emprendimiento propic en su enjorno, su
region y el munde entero.

V.- OBJETIVOS:-

» GENERAL

- Desarrollar la “I FERIA GASTRONOMICA Y TURISTICA UNDC: CARETE -
MUCHO GUSTO” para promover el consumo de la gastronomia peruana.

« ESPECIFICOS

- Elaboracion de platos, postres, pasteles y cocteles elaborados en clase.

- Aplicar los conocimientos de manera practica de los alumnos para la atencién
al Publico,

- Ser Proactivos en la calidad de servicio a ejecutarse la actividad que
desarrollaran.

- Conocer y desarrollar {a elaboracién de platos de la cocina peruana e
internacional.
- Trabajar en equipo en el desarrollo de sus actividades.

V.- COMPETENCIAS:

* la competencia en el conocimiento vy la interaccion con el medio social. Este
aspecto es muy importante para nuestros estudiantes con el fin que, mediante
estas actividades, ellos puedan interaccionar en multitud de entornos diferentes del
mercado turistico en los que puedan generalizar los aprendizajes, como por
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ejemplo el entorno geografico + su aporte al turismo.

+« Competencia social y ciudadana en la que nuesfros jévenes aprenderan a ser mas
responsables y desarrollaran una adecuada atencién al pablice de forma correcta
en los diferentes entornos. Aprander a mantener conversaciones con los demas y
hacer uso en definitiva de las habilidades sociales determinantes para un futuro
profesional.

VI.- CAPACIDADES:

- Establecer relaciones profesionales y personales.

- Evaluar bondades de los diferentes sistemas.

- Adoptar compromises para el cambio.

- Crecimiento personal debido a experiencias acumuladas.

- identificar potencialidades vy limitaciones.

- Tomar de decisiones.

- Recapacitar sobre experiencias vividas a partir de la ejecucion de actividades,

VIl. METODOLOGIA DEL TRABAJO:-

e La articulacion de la practica con la teoria, privilegiando la primera. Esto parte con
la descripcion de las situaciones probiematicas que se generen en la actividad
para desarrollar capacidades de foma de decisiones vy resclucién de problemas,
refaciones y contradicciones de Ja realidad social en un entorno turistico altamente
competitivo, con el objetivo de determinar y emprender acciones transformadoras
en |a proteccion del entorne a través de un turismo.

VIil.- EQUIPO PARA EL EVENTO:

Ne | MATERIALES CANT.
1 EQUIPO DE SONIDO 01
2 TOLDO 12
3 MESAS 60
4 ADAPTADGRES DE ELECTRICIDAD 04
5 SILLAS 80
6 MODERADOR 01
7 MICROFONO 02
8 ECRAM 01
9 PROYECTOR 01
10| MOVILIDAD gz

IX.- RECOMENDACIONES AL ESTUDIANTE

Ei estudiante participara y cumplira con diligencia todas las normas y directrices dadas por
el docente mostrando responsabilidad, puntualidad, buen comportamiento, y se aplicara el
cumplimiento de las normas del evento.

- El estudiante se hara responsable de todos los enseres y equipos otorgados por la
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UNDC para desarroliar el evento.

- El docente adoptard las medidas que estime conveniente con el objetivo de
garantizar
el orden y control para e buen desarrolio del evento.

X. -PROGRAMA:-

Xl.-

XIL

XIiL.-

09:00 am Instalacién de participantes

DIA Y HORA

24 DE JULIO DEL ANO EN CURSO A LAS 11:00 AM HASTA 16:0M HORAS

LLUGAR O SEDE

Patio del C.N.1

Requerimiento:
Patio: Suficiente espacio con areas verdes para la cantidad de piblico objetivo y
autoridades de la universidad invitadas cada una con su respectivo lugar a la mesa

de honor y distribuido de acuerdo a sus cargos asi mismo hafios separados por
genero.

Salén: Taller de Gastronomia
02 aulas libres para vestuario de los artistas y ofros que se requiera.

Equipos: Solicitados en ef punto N°: Viii de este texto.

AUSPICIADORES Y PATROCINADORES:-

- Universidad Nacional de Cafiete

- Estudiantes de la escuela de Turismo Hoteleria y Gastronomia
- Docentes de la Escuela

- Municipalidad Provincial de Cafiete

XIV.- PROMOCION DEL EVENTO.

El evento se promocionara por medio de:

tJso de redes sociales.
Pagina web de la universidad.

Xil.- FICHA DE INSCRIPCION:-
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FICHA DE INSCRIPCION

“] FERIA GASTRONOMICA Y TURISTICA; CANETE - MUCHO GUSTO”
SEMESTRE 1-2018

Tipo: Bar (B), cocina (C), Pasteleria (P)

N° | ALUMNO: APELLIDOS Y NOMBRES TIPO | PRODUCTO CICLO TELEFONO
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CARRERA PROFESIONAL DE ADMINISTRACION DE TURISMO Y

HOTELERIA

MANUAL DE LA “I FERIA
GASTRONOMICA TURISTICA UNDC:
CANETE - MUCHO GUSTO”

p N —

Oow-~don

DATOS GENERALES:

INSTITUCION
ACTIVIDAD
NOMBRE DEL PROYECTO

ESCUELA

Hoteleria.

SEMESTRE ACADEMICO
LUGAR

HORARIOQ

DIRECTOR(e)

DOCENTES RESPONSABLES

10 EJECUCION DEL PROYECTO

OBJETIVOS:-

« GENERAL

: Universidad Nacional de Cafete

. Gastronomia

: “l FERIA GASTRONOMIC}\ Y
TURISTICA - UNDC: CANETE -
MUCHO GUSTO”
Administracion de  Turismo vy

: Primero

: C.N.I

:11. 00 am - 04:00 pm

. Néstor Cuba Carbajal

: Giovanna Rocio Pizarro Osorio
Marleni Mendoza Zuniga
Delia Lopez Cuadros
Héctor Roman Lizarme
Maria Valiente Campos
Maritza A. Alquizar Huerta
Yuri Pefafiel Garcia

: Miércoles 24 de Julio

- Desarrollar la “l FERIA GASTRONOMICA Y TURISTICA UNDC: CANETE -
MUCHO GUSTO” para promover el consumo de la gastronomia peruana.

« ESPECIFICOS

- Elaboracién de platos, postres, pasteles y cocteles elaborados en clase.
- Aplicar los conocimientos de manera practica de los alumnos para la atencién

al Pablico.

- Ser Proactivos en la calidad de servicio a ejecutarse la actividad gue

desarrollaran.

- Conocer y desarrollar la elaboracién de platos de la cocina peruana e

internacional.

- Trabajar en equipo en el desarrollo de sus actividades.
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RECOMENDACIONES AL ESTUDIANTE

El estudiante participara y cumplira con diligencia todas las normas y directrices dadas

por el docente mostrando responsabilidad, puntualidad, buen comportamiento, y = se

aplicara el cumplimiento de las normas del evento.

- El estudiante se hara responsable de todos los enseres y equipos otorgados por la

UNDC para desarrollar el evento.

- El docente adoptara las medidas que

garantizar.

estime conveniente con el objetivo de

IV.- CONFORMACION DEL EQUIPO DE TRABAJO Y FUNCIONES A DESEMPENAR:

El equipo de Trabajo de este proyecto estd conformado por docentes de la escuela

Profesional de Turismo y Hoteleria de la UNDC, quien sera el Coordinador General del

Proyecto la docente Giovanna Rocio Pizarro Osorio.

Los docentes responsables de las comisiones formadas deberan formar sus equipos de

trabajo de acuerde a los salones gue tengan bajo su responsabilidad y dictado de clases
para el desarrollo de fa “I FERIA GASTRONOMICA TURISTICA UNDC: CANETE -
MUCHO GUSTO”1.

Los delegados de VII ciclo Mafiana y Noche — IX ciclo Noche seran responsables de

coordinar con la docente encargada del Proyecto.

V .- COMISIONES:-

NO

COMISIONES

RESPONSABLES

01

ETIQUETA Y PROTOCOLO

02

MARKTETING — PROMOCION Y PUBLICIDAD

Héctor Roman Lizarme

03

ACTIVIDADES ARTISTICA

Marleni Mendoza Zuhiga
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04 | MONTAJE Y DESMONTAJE DEL EVENTO Maria Valiente Campos

05 | EQUIPOS DE GASTRONOMIAY STAND Maritza A. Alquizar Huerta
06 | PLATOS GASTRONCMICOS Giovanna Pizarro Osario
07 ; LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO Delegados IXN-VIIM =N

Vl.- RESPECTO A LA FICHA DE INSCRIPCION:-

- Respecto a la participacion de los alumnos para su inscripcién deberan formar
equipos de la siguiente manera:
- 03 participantes por equipa en el tema de Bar.
- 02 participantes por equipe en el tema de Pasteleria.
- 04 participantes por equipo en el tema de Cocina.

« APELLIDOS Y NOMBRES:- Son los datos que debera poner &l alumno para
inscribirse en &f evento.

« TIPO:- Determinara su participacién con la actividad a realizar es decir: Bar (B),
Cocina (C), Pasteleria (P)

s PRODUCTO:- El equipo pondra el titulo del producto a elaborar: Ej: Bar: Mojito,
Cocina: Arroz con pato, Pasteler(a: Torta Selva Negra, entre otros.

e CICLO:- El ciclo académico al cual pertenecen.

e TELEFONO:- El ntimero celular para contactarios.

Vi

~ PRESENTACION DEL PARTICIPANTE:-

- El estudiante que participara en los stands deberd asistir correctamente uniformado:
Chaqueta blanca, toca, guantes de goma, pantaléon negro, zapatos negros. Debera
aplicar correctamente las Buenas Practicas de Manufactura BPM {Cabello recogido,
sin esmaltes, sin alhajas, hombres con cabello corto sin barba, manos limpias, ufias
adecuadamente cortadas.)
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VIil.- PUBLICO OBJETIVO:-

- El publico objetivo para el consumo de los productos seran los familiares y amigos de
los alumnos de la UNDC de la carrera profesional de Administracion turismo vy
Hotelerfa.

- Se considerara a los alumnos de otras especialidades de la UNDC que deseen
adquirir jos productos de los alumnos inscritos.

- Publico de la Provincia de Cafiete que visite el evento.



