Tarifario de Servicios Tecnholdgicos del Centro de Innovaciéon Productiva y Transferencia Techolégica
Pesquero, Acuicolay Agroindustrial Callao - CITEpesquero, Acuicolay Agroindustrial Callao

Clasificacion funcional del servicio Nivel de Unidad de Precio de
Nro. | Denominacion del Servicio Tecnoldgico 4 Modalidad del g A q Complejidad ; Venta % UIT ®
. Tipo de Servicio Tipo de tarea o Medida
Servicio tecnolégica (Soles)!
1 | Asesoria técnica en la cadena pesquera ;I;r::;fg ;(iacr;ma 1. Asistencia técnica 1.1 Asesoria técnica Baja Hora 18.50 0.3458
2 Asistencia técnica especifica en la cadena Transfgn'enma 1. Asistencia técnica 12 AS}§tenC|a técnica Mediana Hora 25,80 0.4822
pesquera tecnologica especifica
3 AIS|st.enC|a técnica especifica en tratamiento Transffan.anma 1. Asistencia Técnica 1.2 As'|§tenC|a técnica Mediana Hora 34.00 0.6355
térmico tecnoldgica especifica
4 Asistencia técnica de programa en la cadena Transfgrgnma 1 Asistencia Técnica 1.3 Asistencia técnica de Mediana Hora 3580 0.6692
pesquera tecnologica programa
5 Disefio y/o desarrollo de producto en la cadena Transffer(_enma 2. Disefio y desarrollo de 2.2 Disefio y/o desarrollo de Mediana Hora 18.80 0.3514
pesquera tecnoldgica productos productos
Entero o trozos de pescado y/o mariscos,
6 cocidos o fitados (en aceite, agua y sal, salsas, TraHSf?r‘.enC'a 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 7.00 0.1308
cremas, otros) en envase de 1/4 club x 50 tecnoldgica
(desde 296 a 350 cajas)
Entero o trozos de pescado y/o mariscos,
7 cocidos o fitados (en aceite, agua y sal, salsas, Transfgrgnma 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 7.60 0.1421
cremas, otros) en envase de 1/4 club x 50 tecnologica
(desde 246 a 295 cajas)
Entero o trozos de pescado y/o mariscos,
8 cocidos o frtados (en aceite agua y sal, salsas, Transfgrfenma 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 7.50 0.1402
cremas, otros) en envase de 1/2 Ib tuna x 48 tecnologica
(desde 250 a 300 cajas)
Entero o trozos de pescado y/o mariscos,
9 cocidos o fritados (en aceite agua y sal, salsas, Transfgn'anma 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 8.70 0.1626
cremas, otros) en envase de 1/2 Ib tuna x 48 tecnologica
(desde 150 a 249 cajas)
Lomo desmenuzado de anchoveta (al natural, Transferencia
10 | enaguay sal, aceite, otros) en envase 1/2 b . 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 7.10 0.1327
) tecnoldgica
tuna x 48 (desde 250 a 349 cajas)
Trozos de Trucha (aceite, salsas, otros) en Transferencia . . . .
11 envase 112 b tuna x 48 (desde 150 a 249 cajas) | tecnoldgica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 10.20 0.1907
Pulpa de pescado (en aceite, agua y sal, otros) Transferencia
12 | enenvase 1/2 Ib tuna x 48 (desde 150 a 250 tecnoléaica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 8.20 0.1533
cajas) 9
Solido de pescado (en agua y sal, natural, Transferencia
13 | aceite, otros) en envase 1/2 Ib Tuna x 48 (desde L 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 11.60 0.2168
. tecnoldgica
100 a 200 cajas)
Filetes/lomos/trozos de pescado (en agua y sal, Transferencia
14 | natural, aceite, salsas, cremas y otros) en tecnolaica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 10.50 0.1963
envase 1/2 Ib tuna x 48 (desde 100 a 200 cajas) 9
Ahumado de pescado y/o mariscos (en aceite, Transferencia
15 | salsas, cremas, verduras, otros) en envase 1/2 tecnoléaica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 10.30 0.1925
Ib tuna x 48 (desde 100 a 200 cajas) 9
Ahumado de pescado y/o mariscos (en aceite, Transferencia
16 | salsas, cremas, verduras, otros) en envase 1/4 L 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 10.50 0.1963
; tecnoldgica
club x 50 (desde 100 a 200 cajas)
Medallén de pescado cocidos, ahumado o
fritados en (aceite, salsas, cremas y otros) en Transferencia . . . .
17 envase de 1/2 Ib tuna x 48 (desde 200 a 250 tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 8.60 0.1607
cajas)
Medallén de pescado cocidos, ahumado o
fritados en (aceite, salsas, cremas y otros) en Transferencia . . . .
18 envase de 1/2 Ib tuna x 48 (desde 100 a 199 tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 9.40 0.1757
cajas)
Lomo desmenuzado de pescado (al natural, Transferencia
19 | agua y sal, aceite, otros) en envase 1 Ib tall x 24 tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 6.30 0.1178

(desde 250 a 349 cajas)




Clasificacion funcional del servicio Nivel de Unidad de Precio de
Nro. | Denominacion del Servicio Tecnoldgico 4 Modalidad del g A . Complejidad ; Venta % UIT ®
. Tipo de Servicio Tipo de tarea o Medida
Servicio tecnolégica (Soles)!
Entero y/o medallones de pescado (en agua y Transferencia
20 | sal, natural, aceite, otros) en envase 1 b tall x - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 7.90 0.1477
) tecnoldgica
24 (desde 100 a 199 cajas)
Platos preparados a base de pescado y/o Transferencia
21 | mariscos (salsas, cremas, sopas, otros) en tecnoloaica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 8.50 0.1589
envase 1lb tall x 24 (desde 200 a 250 cajas) 9
Platos preparados a base de pescado y/o Transferencia
22 | mariscos (salsas, cremas, sopas, otros) en tecnoloaica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 8.90 0.1664
envase 1 Ib tall x 24 (desde 100 a 199 cajas) 9
Platos preparados a base de Pescado y/o Transferencia
23 | mariscos (salsas, cremas, sopas, otros) en tecnoléaica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 8.50 0.1589
envase 1/2 Ib tuna x 48 (desde 100 a 199 cajas) 9
Hamburguesa de pescado congelada (desde Transferencia ) . . .
24 14282 1700 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 1.60 0.0299
Hamburguesa de pescado congelada (desde Transferencia . . . )
25 1000 a 1427 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 1.90 0.0355
26 Milanesa de pescado congelada (desde 915 a Transfgrfenma 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 2.20 0.0411
1200 kg) tecnologica
27 Mianesa de pescado congelada (desde 762 a TraHSf?r‘.enC'a 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 2.60 0.0486
914 kg) tecnologica
Nuggets de calamar gigante pre fritados Transferencia . . . )
28 congelados (desde 1464 a 2000 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 2.50 0.0467
Nuggets de calamar gigante pre fritados Transferencia . . . )
29 congelados (desde 1219 a 1463 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 3.00 0.0561
Nuggets de pescado congelado en diferentes Transferencia ) . . .
30 presentaciones (desde 1351 a 1750 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 250 0.0467
Nuggets de pescado congelado en diferentes Transferencia . . , )
31 presentaciones (desde 1050 a 1350 kg) tecnoldgica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 3.00 0.0561
32 Filete empanizado congelado (desde 871 a Transfgrgnma 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 290 0.0542
1200 kg) tecnoldgica
33 Filete empanizado congelado (desde 725 a 870 Transfgn_anua 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 3.50 0.0654
kg) tecnolégica
34 Moluscos precocidos y refrigerados (desde 500 Transfgn.anua 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 0.80 0.0150
a 1249 Kg) tecnoldgica
35 Moluscos precocidos y refrigerados (desde 1250 Transfergnma 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 0.60 0.0112
a 2000 Kg) tecnolégica
Elaboracidn de muestras sin valor comercial a
3 | Nivel de sala experimental: Productos pesqueros | Transferencia | 5 o 16 broducivo 3.1 Soporte productivo Mediana | Kiogramo | 3440 | 0.6430
congelados con valor agregado (desde 6 a 10 tecnoldgica
kg)
Elaboracion de muestras sin valor comercial a
37 nivel de planta: Productos pesqueros Transfgrgnma 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 6.60 0.1234
congelados con valor agregado (desde 100 a tecnoldgica
150 kg)
Elaboracién de muestras sin valor comercial a
38 nivel de sala ex.perlmental: Productos en Transfgn.anua 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 214.20 4.0037
conservas en diferentes envases (desde 1a2 | tecnologica
cajas)
Elaboracién de muestras sin valor comercial a Transferencia
39 | nivel de planta: Productos en conservas en - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Caja 16.20 0.3028
. ; tecnoldgica
diferentes envases (desde 50 a 100 cajas)
Elaboracidn de muestras sin valor comercial a Transferencia
40 | nivel de planta: Productos pesqueros snacks - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Bolsa 1.20 0.0224
. ; tecnoldgica
tipo hojuelas (desde 175 a 200 bolsas)
Elaboracidn de muestras sin valor comercial a Transferencia
41 | nivel de planta: Productos pesqueros ahumados - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 9.10 0.1701
. tecnoldgica
en frio (desde 45 a 50 kg)
Elaboracidn de muestras sin valor comercial a Transferencia
42 | nivel de planta: Productos pesqueros ahumados tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 8.50 0.1589

en caliente (desde 45 a 50 kg)




Clasificacion funcional del servicio Nivel de Unidad de Precio de
Nro. | Denominacion del Servicio Tecnoldgico 4 Modalidad del . .. . Complejidad . Venta % UIT 5
. Tipo de Servicio Tipo de tarea o Medida
Servicio tecnolégica (Soles)!
Elaboracion de muestras sin valor comercial a Transferencia
43 | nivel de planta: Productos pesqueros secos - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 8.50 0.1589
. . tecnoldgica
salados en aire caliente (desde 45 a 50 kg)
Elaboracién de muestras sin valor comercial a Transferencia
44 | nivel de planta: Productos pesqueros secos en - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 9.00 0.1682
S tecnoldgica
aire frio (desde 35 a 40 kg)
Elaboracién de muestras sin valor comercial a Transferencia
45 | nivel de planta: Productos pesqueros - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 6.80 0.1271
tecnoldgica
salados (desde 45 a 50 kg)
Elaboracién de muestras sin valor comercial a Transferencia
46 | nivel de sala experimental: Productos pesqueros - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 7.50 0.1402
tecnoldgica
congelados (desde 5 a 49 kg)
Elaboracion de muestras sin valor comercial a Transferencia
47 | nivel de planta: Productos pesqueros - 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 6.70 0.1252
tecnoldgica
congelados (desde 50 a 100 kg)
Elaboracion de muestras sin valor comercial a Transferencia
48 | nivel de planta: Productos refrigerados (desde . 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 7.40 0.1383
tecnoldgica
50 a 100 kg)
Productos pesqueros congelados en bloque Transferencia . . . )
49 (desde 1000 a 2000 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 0.90 0.0168
Productos pesqueros congelados Transferencia . . . )
50 individualmente (desde 500 a 700 kg) tecnoldgica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 2.20 0.0411
Cordon Bleu congelado de pescado y/o Transferencia . . . )
51 mariscos (desde 500 a 699 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 2.80 0.0523
Cordon Bleu congelado de pescado y/o Transferencia . . . )
52 mariscos (desde 700 a 850 kg) tecnolégica 3. Soporte productivo 3.1 Soporte productivo Mediana Kilogramo 2.60 0.0486
- . Transferencia . . .
53 | Acidos Grasos Libres Tecnoldgica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 7240 1.3533
54 | Valor Peroxido Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 61.70 1.1533
Tecnoldgica
55 | Humedad Transfgrgnma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 50.10 0.9364
Tecnoldgica
56 | Grasa Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 79.90 1.4935
Tecnoldgica
57 | Proteina Transferencia | ; 2o de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 6470 | 12093
Tecnoldgica
58 | Cenizas Transfgrgnua 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 5140 0.9607
Tecnoldgica
59 | Cloruros Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 53.50 1.0000
Tecnoldgica
60 | Plomo por Absorcion Atémica %’:}jﬁgg:‘a 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 9060 | 16935
61 | Cadmio por Absorcion Atémica %ﬂiﬁgga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
62 | Actividad de agua Transferencia | ; 2o de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 5610 | 1.0486
Tecnoldgica
63 | Fuerza de Gel Transferencia | ; £ cavo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo | 8750 | 1.6355
Tecnoldgica
64 | Cloro residual en agua Transfe’re.nua 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 55.80 1.0430
Tecnoldgica
65 | Histamina Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 96.90 1.8112
Tecnoldgica
66 | Materia oxidable en agua mﬁfﬁggga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 28.00 0.5234
67 | Residuos tras evaporacion de agua %i?i%;gga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 30.10 0.5626
68 | Mercurio Transfgrgnma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 118.30 22112
Tecnoldgica
o » Transferencia ! ! .
69 | Nitrdgeno de Bases Volatiles Totales (N-BVT) 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 55.60 1.0393

Tecnoldgica




Clasificacion funcional del servicio Nivel de Unidad de Precio de
Nro. | Denominacion del Servicio Tecnoldgico 4 Modalidad del . .. . Complejidad . Venta % UIT 5
. Tipo de Servicio Tipo de tarea o Medida
Servicio tecnolégica (Soles)!
70 | Indice de Anisidina Transfe're'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 88.20 1.6486
Tecnoldgica
71 | Cromatografia de Acidos Grasos %i?jg:izga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 434.30 8.1178
72 | Extraccion con Agua Subcritica Elr:;fﬁgzzla 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 317.70 5.9383
73 | Extraccién con CO2 Supercritico %ﬂj&ggga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 519.00 9.7009
" - Transferencia . ! .
74 | Extraccion con CO2 supercritico + cosolvente Tecnoldgica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 528.20 9.8729
75 Recugnto de mulcroorganlsmos aerobios Transfgrgnma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 56.10 1.0486
mesofilos a 30°C Tecnolégica
76 Numergcpn delbacterla Coliformes y de Transfe're'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 72.80 1.3607
Escherichia coli Tecnoldgica
Transferencia . . .
77 | Recuento de mohos y levaduras Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 69.40 1.2972
78 | Control de esterilidad comercial %&:::;f;;r;:la 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 157.70 2.9477
79 Numeracion dpf S taphylococeus aureus Transfe’re'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 94.30 1.7626
coagulasa-positivas Tecnoldgica
" Transferencia . . .
80 | Deteccion de Salmonella spp. Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 131.40 2.4561
81 | Deteccion de Listeria monocytogenes %&:::;f;;r;:la 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 112.30 2.0991
82 | Deteccion de Vibrio cholerae %i'gg;gga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 97.50 1.8224
83 | Numeracion de Vibrio parahaemolyticus %i?;fﬁ,;g:'a 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 89.20 1.6673
84 Recuentq d e Enterococos intestinales (método Transfe’re'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 97.70 1.8262
por filtracion de membrana) Tecnoldgica
85 Re_cuento de I,ESChenCh'e.‘ CO“.Y de bacterias Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 86.40 1.6150
coliformes (método por filtracién de membrana) | Tecnolégica
" . Transferencia . . .
86 | Deteccion huevos de Helmintos Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 70.90 1.3252
. ) Transferencia ) ) .
87 | Recuento en placa de bacterias heterotréficas Tecnoldgica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 50.30 0.9402
" . Transferencia . . .
88 | Numeracion de coliformes termotolerantes Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 70.70 1.3215
89 | Deteccion de Endoparasitos en peces %ﬂiﬁgga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 55.80 1.0430
go | Numeracin de Escherichia coli B-glucoronidasa | Transferencia | 4 g0 g6 laboratorio | 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana | Ensayo | 6740 | 12598
positiva. Tecnica del NMP Tecnolégica
g1 | Analisis Fisico/Sensorial (aspecto, color, olor, | Transferencia |, o 0 g6 1aboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo | 7580 | 1.4168
sabor,textura) Tecnoldgica
. o . . Transferencia . . .
92 | Estudio de Vida util de Alimentos refrigerados Tecnoldgica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 1,721.70 | 32.1813
gy | Estudio de Vida Uil de producos alimenticios | Transferencia |, g0 o g6 laboratorio | 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana | Ensayo | 224660 | 419925
Congelados Tecnoldgica
94 Estuqlo de Vida Gl de productos alimenticios Transfgrgnua 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 2,496.40 | 46.6617
mediante pruebas aceleradas Tecnoldgica
. Transferencia ) ! .
95 | Grasa por Bligh and Dyer Tecnoldgica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 77.30 1.4449
96 | Fibra Cruda Transfgrgnma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 91.10 1.7028
Tecnoldgica
97 | Colesterol Transfgrgnma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 324.50 6.0654
Tecnoldgica
98 | Sodio por Absorcién Atomica. Kir:g%:}izga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
99 | Potasio por Absorcion Atémica. Transferencia 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935

Tecnoldgica
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. e Transferencia . . .
100 | Calcio por Absorcion Atémica. Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
101 | Magnesio por Absorcion Atémica. %i?jg:izga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
102 | Hierro por Absorcion Atémica. Elr:;fﬁgzzla 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
103 | Cobre por Absorcion Atémica. %ﬂj&ggga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
104 | Zinc por Absorcién Atomica. %i?jg:izga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
105 | Cromo por Absorcién Atémica. Elr:;fﬁgzzla 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.60 1.6935
106 | Fosforo Transfe're'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 7540 1.4093
Tecnoldgica
107 | Nucledtidos por HPLC %i?iﬁ.;g:a 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 462.90 8.6523
108 | Aminas Biogénicas por HPLC %&:::;f;;r;:la 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 321.80 6.0150
10g | Composicion Quimica del Aceite Esencial de | Transferencia |, oo e lahoratorio | 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana | Ensayo | 21430 | 4.0086
Eucalipto por GC Tecnoldgica
110 | Proteina por Dumas. %&:::;f;;eigga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 72.60 1.3570
111 | Nitrégeno no proteico. Transfe’re'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 88.50 1.6542
Tecnoldgica
112 | AzGcares reductores. %i'gg;gga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 85.40 1.5963
113 | Actividad Antioxidante DPPH %i?;fﬁ,;g:'a 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 119.10 2.2262
114 | Actividad Antioxidante FRAP %i':gﬁ,)ﬁg:‘a 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.10 1.6841
115 | Actividad Antioxidante ABTS %i';jﬁ,;gga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 90.50 1.6916
116 | Compuestos Fendlicos Totales %i?g;;g:a 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 73.80 1.3794
117 | Hidroxiprolina Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 70.80 1.3234
Tecnoldgica
118 | Grado de Hidrdllisis Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 77.10 1.4411
Tecnoldgica
119 | Viscosidad Transfe’re.nua 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 62.80 1.1738
Tecnoldgica
120 | pH Transferencia | ;2o de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 2890 | 05402
Tecnoldgica
121 | Conductividad Transferencia | ; £ avo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo | 3380 | 06318
Tecnoldgica
122 Extracqon de compuestos polares con liquidos Transfe’re.nua 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 504.90 9.4374
presurizados (etanol) PLE Tecnoldgica
. Transferencia . ! .
123 | Recuento de Enterobacterias Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 7240 1.3533
124 Repuento de C;ohformes y Egchenchla coli Transfgrgnua 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 120.50 2.2523
Método de pelicula seca rehidratable Tecnoldgica
125 Andlisis m|crob|.olog|co dgl Vino y del mpsto. Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 66.10 1.2355
Recuento de microorganismos por cultivo. Tecnoldgica
Analisis microbiol6gico del vino y del mosto. Transferencia
126 | Recuento de levaduras por filtracion de Tecnoléaica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 70.80 1.3234
membrana 9
127 | Recuento de microorganismos haléfilos %i?gg;g:‘a 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 60.90 1.1383
128 | Recuento de microorganismos psicréfilos Transferencia 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 63.20 1.1813

Tecnoldgica
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129 Identrlfltl:amon Bioguimica de Levaduras Transfe're'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 94.20 1.7607
enoldgicas. Tecnoldgica
) Transferencia . ! .
130 | Recuento de bacterias sulfito-reductoras Tecnoldgica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 7540 1.4093
131 Re(l:uento de mor_los Y levaduras. Metodo de Transfgrgnma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 89.20 1.6673
pelicula seca rehidratable Tecnoldgica
g L L Transferencia . . .
132 | Evaluacion de la actividad antimicrobiana Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 71.60 1.3383
133 | Deteccion de Anisakis sp. %i?jg:izga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 78.70 14710
134 | Deteccion de Diphyllobothrium sp. Elr:;fﬁgzzla 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 61.90 1.1570
135 N”W‘?“"'?” d.e Escherichia col B-quopromdasa Transfe're'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 92.00 1.7196
positiva. Técnica de recuento de colonias Tecnoldgica
136 Recue_nto de rrllcroorganlsmos aerobios Transfe’re.nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 53.20 0.9944
mesofilos a 35°C Tecnolégica
137 Evaluacpn de’Ia calidad de frutas y hortalizas Transfe’re'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 70.60 1.3196
por Colorimetria. Tecnoldgica
. . Transferencia . . .
138 | Medida del Color de Musculo de Pescado Tecnolégica 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 71.60 1.3383
139 | Medida del Color de Aceite %&:::;f;;eigga 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 64.50 1.2056
Oxidacion Acelerada para la Determinacion de Transferencia
140 | la Estabilidad a la Oxidacion de Alimentos, . 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 326.00 6.0935
: Tecnoldgica
Aceites y Grasas
141 Dletermlnamoln del Poter?mal d? generamon de Transfe’re'nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 3,648.50 | 68.1963
Biogas a partir de materia organica. Tecnoldgica
142 Qetef minacion Qe parametrps de produgmon de Transfgre_nma 4. Ensayo de laboratorio 4.1 Ensayos de laboratorio Mediana Ensayo 6,166.10 | 115.2542
biogéas a nivel biorreactor Piloto de 36 Litros. Tecnoldgica
143 g;g:g:igﬁn basica en la cadena pesquera Capacitacion 5. Capacitacion 5.1 Capacitacion basica Baja Hora 4.60 0.0860
144 ((\)I?r;t)ljaac;)tamon basica en la cadena pesquera Capacitacion 5. Capacitacion 5.1 Capacitacion basica Baja Hora 2.80 0.0523
145 | Capacitacion especializada en la cadena Capacitacién | 5. Capacitacion 5.2 Capacitacion Mediana Hora 370 | 00692
pesquera (virtual) especializada
Capacitacion especializada en procesos de 5.9 Caacitacion
146 | manipulacion y preservacion del pescado fresco | Capacitacion 5. Capacitacion < Lapa Mediana Hora 7.20 0.1346
) : especializada
refrigerado y congelado (presencial)
147 | Capacitacion especializada en procesos de Capacitacion | 5. Capacitacion 5.2 Capacitacion Mediana Hora 1000 | 0.1869
conservas (presencial) especializada
14g | Capacitacion especializada en procesos de | .- iaien | 5. Capaditacion 5.2 Capacitacion Mediana Hora 780 | 01458
pastas y preformados (presencial) especializada
149 | Capacitacion especializada en procesos de Capacitacion | 5. Capacitacién 5.2 Capacitacion Mediana Hora 1490 | 02785
curados (presencial) especializada
150 | Capacitacion especializada en sistema HACCP | .- v sy | 5. Capacitacion 5.2 Capacitacion Mediana Hora 780 | 0.1458
para productos pesqueros (presencial) especializada
Efectuar el escaldado o cocinado producto - e e
151 | Elaboracién industrial de conservas (planta del | Capacitacion 6. Certlﬁca_uon de 6.1 Cemﬁcgmon de Mediana Evaluacion 237.20 4.4336
diiente) competencias laborales competencias laborales
152 _Adlcmar el liquido de gobierno - EIgboracmn Capacitacion 6. Cemﬂca_cmn de 6.1 Cemﬁcguon de Mediana Evaluacion 296,40 42318
industrial de conservas (planta del cliente) competencias laborales competencias laborales
Realizar el cerrado de envases de conservas - L o
153 | Elaboracion industrial de conservas (planta del | Capacitacion 6. Cemﬂcagon de 6.1 Cemﬂcguon de Mediana Evaluacion 225.90 4.2224
dliente) competencias laborales competencias laborales
154 Esterilizar las conservas - Elaboramon industrial Capacitacién 6. Certlﬂcaqon de 6.1 Ceﬂlﬂcgmon de Mediana Evaluacion 281.40 59598
de conservas (planta del cliente) competencias laborales competencias laborales
Efectuar el escaldado o cocinado producto - e e
155 | Elaboracion industrial de conservas (planta Capacitacion 6. Certificacion de 6.1 Certificacion de Mediana Evaluacion 321.20 6.0037

piloto del CITEpesquero)

competencias laborales

competencias laborales
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Adicionar el liquido de gobierno - Elaboracion . " . "
156 | industrial de conservas (planta piloto del Capacitacion 6. Cert|ﬂca_0|on de 6.1 Cerﬂﬂc_amon de Mediana Evaluacion 317.80 5.9402
competencias laborales competencias laborales
CITEpesquero)
Realizar el cerrado de envases de conservas - . " . "
157 | Elaboracion industrial de conservas (planta Capacitacion 6. Cert|ﬂca_0|on de 6.1 Cerﬂﬂc_amon de Mediana Evaluacion 331.30 6.1925
i competencias laborales competencias laborales
piloto del CITEpesquero)
158 Esterilizar las conservqs - Elaboracion industrial Capacitacién 6. Cerhﬂcaqon de 6.1 Cerﬂﬂcgmon de Mediana Evaluacion 36710 6.8617
de conservas (planta piloto del CITEpesquero) competencias laborales competencias laborales
- - . — " - 7.1 Charlas técnicas,
Charlas técnicas, seminarios, conferencias y Difusion de 7. Informacién tecnolégica o . .
159 . . " o seminarios, conferencias y Baja Hora 3.70 0.0692
talleres en la cadena pesquera (presencial) informacion especializada talleres
. I . — " - 7.1 Charlas técnicas,
Charlas técnicas, seminarios, conferencias y Difusion de 7. Informacion tecnolégica - . .
160 . . " o seminarios, conferencias y Baja Hora 3.20 0.0598
talleres en la cadena pesquera (virtual) informacion especializada talleres
161 Atencpq de informacion tecnologica F)n‘usmn .d’e 7. Infolm?acmn tecnoldgica 7.2 Atgnf:lon de |n.forma0|on Baja Hora 14.40 0.2692
especializada en la cadena pesquera informacion especializada tecnoldgica especializada
162 leusulnnlde informacion tecnolégica PIfUSIOﬂ ge 7. Infolrrr?acmn tecnolégica 7.3 leyglon de |nff)rma0|on Baja Servicio 390 0.0598
especializada en la cadena pesquera informacion especializada tecnoldgica especializada
L 8. Promocion de
Formulacion de proyectos I+D+i en la cadena Investigacion, investigacion, desarrollo y 8.1 Formulacion de proyectos
163 desarrollo e - | " L Mediana Hora 23.80 0.4449
pesquera ) o gestion de la innovacion |+D+i
innovacion .
(1+D+i)
L 8. Promocion de
Desarrollo de proyectos I+D+i en la cadena Investigacion, investigacion, desarrollo y 8.2 Desarrollo de proyectos de
164 desarrollo e o L " o Alta Hora 23.40 0.4374
pesquera ) o gestion de la innovacion |+D+i
innovacion .
(1+D+i)
L 8. Promocion de o o
Investigacion, investiaacion. desarrollo 8.3 Publicaciones cientificas
165 | Publicaciones cientificas en la cadena pesquera | desarrollo e o 9 . - y desarrolladas por los 6rganos Alta Hora 23.70 0.4430
. - gestion de la innovacion
innovacién : de ITP
(1+D+i)
N 8. Promocion de
Invesfigacion, investigacion, desarrollo
166 | Vigilancia tecnoldgica en la cadena pesquera desarrollo e o L . y 8.5 Vigilancia tecnolégica Alta Hora 24.80 0.4636
. o gestion de la innovacion
innovacion .
(1+D+i)
. , . L L L 1/2Ib tuna |
167 | Sélido de atun en aceite vegetal 1/2 Ib tuna Comercializacién | Comercializacion Comercializacion Lata 5.70 0.1065
| . L L L 1/2Ib tuna |
168 | Trozos de atlin en aceite vegetal 1/2 Ib tuna Comercializacién | Comercializacion Comercializacion Lata 5.30 0.0991
. | . L L o 1/2lb tuna |
169 | Trocitos de atin en aceite vegetal 1/2 Ib tuna Comercializacién | Comercializacion Comercializacion Lata 4.80 0.0897
170 Er:]taero de anchoveta en aceite vegetal 1/2 o Comercializacién | Comercializacion Comercializacion 1/2|Il_)attl; nal 3.70 0.0692
171 Entero de anchoveta en salsa de tomate, Comercializacién | Comercializacion Comercializacion 1/21b tuna | 3.50 0.0654
cremas 1/2 Ib tuna Lata
172 | Filete de caballa en aceite vegetal 1/2Ibtuna | Comercializacién | Comercializacion Comercializacién ”2'58‘;"3 "I 400 | o048
. . L L L 1/2lb tuna |
173 | Trozos de bonito en aceite vegetal 1/2 Lb tuna Comercializacién | Comercializacion Comercializacion Lata 420 0.0785
174 | Sopa concentrada de anchoveta 1 b tall Comercializacién | Comercializacion Comercializacion ! If;;"' 6.10 0.1140
175 Entero de anchoveta en salsa de tomate, Comercializacién | Comercializacion Comercializacion /4 dlubl 3.30 0.0617
cremas 1/4 club Lata
176 Entero de anchoveta ahumada en aceite vegetal Comercializacion | Comercializacion Comercializacion 1/4 dup| 4.20 0.0785
1/4 club Lata
177 | Entero de anchoveta ahumada picante 1/4 club | Comercializacion | Comercializacion Comercializacion 1/4Lzlt:b ! 340 0.0636
178 ;i(:)o de pota ahumada en aceite picante 1/4 Comercializacién | Comercializacion Comercializacion 1/4Lglt:b ! 3.30 0.0617
179 | Nuggets de calamar de gigante bolsa x 250 g Comercializacion | Comercializacion Comercializacion 204 4.00 0.0748

Bolsa
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180 | Anchoveta en crema de ajos 1/4 club Comercializacion | Comercializacion Comercializacion 1/4L:|t:b i 3.90 0.0729
181 | Anchoveta en salsa de miso 1/4 club Comercializacién | Comercializacion Comercializacion 1/4|_th:b ’ 5.00 0.0935
182 | Anchoveta frita en salsa de escabeche 1/4 club | Comercializacion | Comercializacion Comercializacion 1/4|_th:b i 4.60 0.0860
183 Trozos ahumados de anchoveta en aceite Comercializacion | Comercializacion Comercializacion 1/4 club - 5.10 0.0953
vegetal picante 1/4 club Lata
Nota:
1) El precio de venta esta expresado en soles e incluye el Impuesto General a las Ventas (IGV). El pago se hara en efectivo, cheque o

transferencia bancaria a la cuenta del Instituto Tecnoldgico de la Produccion (ITP), proporcionada por el CITEpesquero, Acuicola y
Agroindustrial Callao. Asimismo, se ha realizado el redondeo, teniendo en cuenta los dos decimales de cada valor del servicio, siendo
el segundo decimal redondeado a cero (0), para efecto de su facturacion y cobro, de acuerdo a lo dispuesto por el Banco Central de
Reserva (BCR) mediante Circular No. 0033-2018-BCRP".

La solicitud de los servicios tecnolégicos se realiza a través del Formulario de Servicios Tecnolégicos (FOST) del Instituto Tecnologico
de la Produccién - ITP, contenido en el Sistema de Servicios de Innovacién Productiva (SSIPRO), el cual es obligatorio y tiene caracter
de declaracion jurada.
Para servicios tecnologicos que se ejecuten fuera del CITE, se realizara un cobro adicional al valor del servicio de acuerdo a la directiva
vigente que establece el valor de viaticos del ITP por cada dia que dure el servicio (mas un dia adicional por traslado) y se considerara
el valor de los traslados (via aérea o terrestre) de los prestadores de servicio y de los materiales para la prestacion del mismo, que se
calcularé al momento de realizar la cotizacion de acuerdo a precios de mercado. Este cobro se dara de forma obligatoria a menos que
el cliente cubra los costos de pasajes y viaticos directamente.
La cantidad minima de horas y numero de participantes por tipo de servicio tecnologico es definida por el CITEpesquero, Acuicola y
Agroindustrial Callao, considerando la estructura de costos que dio origen al presente tarifario de servicios tecnolégicos, y en linea con
lo sefialado en el Marco Conceptual vigente.
El cliente esta facultado de poder solicitar servicios de Soporte Productivo con una cantidad menor al del rango de produccion
establecido, teniendo en cuenta que el cobro y facturacion de estos servicios se realizaran sobre el limite minimo del rango de
produccion.
La actualizacién que se realice en cada afio fiscal de la UIT no conlleva a una variacion automatica del Precio de Venta aprobado.
En caso de que los servicios tecnoldgicos contemplados en el presente tarifario, requieran del proceso de Conservacion de productos
hidrobioldgicos congelados, el CITEpesquero, Acuicola y Agroindustrial Callao estd facultado de realizarlo, segin los costos
diferenciados en funcién a tres (03) tipos de proceso o modalidades de atencion:
a) Conservacion de productos hidrobioldgicos congelados en bloque — BQF: S/ 126.20 Tonelada/dia-mes, incluido IGV
b) Conservacion de productos hidrobiolégicos congelados en presentacién individual — IQF: S/ 242.30 Tonelada/dia-mes,
incluido IGV.
¢) Conservacion de productos pesqueros congelados en Planta I: S/ 0.20 Kilogramo-mes, incluido IGV
La Fecha de entrada en vigencia del presente Tarifario, corresponde al dia siguiente de su publicacion en el diario Oficial.
.
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Articulo 3 del CIRCULAR No. 0033-2018-BCRP donde se indica que “A partir del 1 de enero de 2019, sélo para los pagos en efectivo y sobre el monto
total a pagar, se procedera al redondeo tomando como referencia lo dispuesto en el Articulo 44° de la Ley No. 29571, Codigo de Proteccion y Defensa
del Consumidor, que a la letra dice: “Se encuentra prohibido que los proveedores redondeen los precios en perjuicio del consumidor, salvo que éste
manifieste  expresamente su aceptacion al momento de efectuar el pago del producto o servicio’, disponible en
https://www.bcrp.gob.pe/docs/Transparencia/Normas-Legales/Circulares/2018/circular-033-2018-bcrp. pdf
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