
                  MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE SAN MARTÍN 
GERENCIA DE DESARROLLO ECONOMICO 

  
EN EL MARCO DE LAS FESTIVIDADES DE SAN JUAN 2025 

CONCURSO “EL VERDADERO SABOR DEL JUANE TRADICIONAL Y CREATIVO” 

 

“FERIA WIRA BIJAO” 

BASES DEL CONCURSO 

                             

                               

1. DEL CONCURSO 

1.1 Fecha: sábado 21 de Junio 2025 

1.2 Lugar Mercado N° 03 Barrio Huayco 

1.3 Hora: 11:00 a.m. 

2. DE LAS INSCRIPCIONES 

      Las inscripciones serán completamente gratis. Los participantes deberán inscribirse del 10 al 20 de 

Junio del 2025. 

2.1 En las Oficinas de la Administración del mercado N° 03 de 8:00 a.m.  -  3:30 p.m. 

2.2 Contactos 

      Para mayor información llamar al  
      Cel. 965666785 señorita Lic. Greysi Cotrina Coral 
 

3. DE LOS PARTICIPANTES 

3.1 El concurso es libre, pudiendo presentarse en forma individual o en representación de 

organizaciones sociales. 

3.2 Los participantes podrán registrar su inscripción hasta el 20 de Junio del 2025. 

3.3 Los juanes a presentar para el concurso será JUANE TRADICIONAL Y JUANE CREATIVO, 

preparado con insumos de la Región. 

3.4 Cada participante será responsable de todo el proceso de elaboración, debiendo conservar la 

calidad del Juane que presenta. 

3.5 Los participantes deberán estar debidamente uniformados con mandil y prenda de cabeza 

(gorro) de preferencia color blanco. 

3.6 Los participantes deberán acondicionar su stand cumpliendo con las normas de higiene y 

seguridad. 

3.7 Deberán instalarse a las 09:00 a.m. debiendo prever manteles y otros accesorios para decorar 

su espacio. 

3.8 El (la) participante deberá servir el juane, acompañado de refresco elaborado con frutas de la 

región. 

3.9 Está prohibido en el concurso el uso de: 

− Pendientes y alhajas 

− uñas largas y con pintura 



− Cabello suelto.  

− Maquillaje 

 

4. DE LA PRESENTACION DE JUANES EN EL CONCURSO 

− Deben preparar teniendo como base los ingredientes propios de la Región San Martín. 

− Presentar un recetario donde se incluye el procedimiento de preparación.  

− Los Juanes serán presentados de acuerdo a la creatividad de cada participante.                       

5. DEL JURADO CALIFICADOR 

−  El jurado será designado por los organizadores y será dado a conocer públicamente antes 

de dar inicio a la evaluación. 

−  La decisión del jurado es inapelable. 

 

6. DE LA EVALUACIÓN 

 

En el concurso se evaluará lo siguiente: 

 

− Presentación y acondicionamiento 

− Higiene, limpieza y orden del stand. 

− Recetario 

− ingredientes usados propios de la Región. 

− Sabor (es el puntaje que predominará) 

 

7. DE LOS PREMIOS 

Se premiará los dos primeros puestos. 

NOTA: Los casos no previstos en las presentes bases, serán resueltos por los organizadores del 

evento. 

                    

 

    

 

 

 

   

 

 

 



 

           MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE SAN MARTÍN 

                       Jr. Gregorio Delgado N° 260-Tarapoto / Teléfono 42 522351 

EN EL MARCO DE LAS FESTIVIDADES DE SAN JUAN 

FICHA DE INSCRIPCION 
“CONCURSO EL VARDERO SABOR DEL JUANE TRADICIONAL Y CREATIVO” 

 

“FERIA WIRA BIJAO” 

 

NOMBRE DE LA ORGANIZACIÓN A LA QUE REPRESENTA. 

Nombre de la Organización ……………………………………………………………………………….. 

DIRECCION: Jr. ……………………………………………………………………………………………………. 

NOMBRE DEL REPRESENTANTE DE LA ORGANIZACIÓN. 

 SEÑORA :  …………………………………………………………………………………………………………… 

 

TELEFONO………………………………CELULAR…………….………… 

 

TARAPOTO,           DE JUNIO  DEL 2025 

 

FIRMA…………………………………….. 

                                                           DNI………………………………………….    

 

 

 

 

 

 

 



MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE SAN MARTÍN 

Jr. Gregorio Delgado N° 260-Tarapoto / Teléfono 42 522351 

 

RECETARIO DEL PARTICIPANTE  

EN EL MARCO DE LAS FESTIVIDADES DE SAN JUAN.  
                       

“CONCURSO EL VARDERO SABOR DEL JUANE TRADICIONAL Y CREATIVO” 

“FERIA WIRA BIJAO” 

 

1. DATOS GENERALES: 

➢ ORGANIZACIÓN: ………………………………………………………………………………….............................. 

 

➢ DISTRITO      : …………………………………………………………………………………………………………… 

 

➢ REGION      :.......................................................................................................................................................... 

 

2. DATOS DE LA PREPARACION: 

 

➢ NOMBRE DE LA PREPARACION:………………………………………………………………………….. 

 

➢ N° DE RACIONES:………………………………………………………………………………………………. 

 

INGREDIENTES CANTIDAD COSTO ( S/.) 
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
3. PREPARACION: 

 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

4. COSTO TOTAL (S/.)………………………………………………………………………………………… 

 

 

 

Tarapoto, ………. de Junio del 2025. 


