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CONSTANCIA DE REGISTRO Y FIRMA DE LA SECCION RESULTADOS DE LA FISCALIZACION DEL
BALANCE SEMESTRAL

El/La Regidor(a) Municipal, YHAJAIRA MIRELLA, ZEGARRA DIAZ, con DNI N° 40186456, de la
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO, deja(n) constancia del registro y firma de la Actividad de
Fiscalizacién denominada "FISCALIZAR A LAS FUNCIONES Y ACTIVIDADES DE LA SUB GERENCIA DE
SALUD COMO PARTE DEL SANEAMIENTO Y SALUBRIDAD DEL ARO FISCAL 2025", con codigo de
actividad N°® 026118, realizada en forma Individual, de la seccién Resultados de la Fiscalizacion del Balance
Semestral, sobre el monto destinado al fortalecimiento de la funcién de fiscalizacion, especificando Ia siguiente
informacion:

A.LOGROS

1 . Se recolectar la informacion documentaria necesaria que se solicito a la Sub Gerencia de Salud.
&wwlwwwmam CesarTmsVigoasl mismo se flevo a vado una entrevista con el
y la encargada Mmmdo% Liliarn Ledn Nisves.

i ro ta de en el flujograma de la de las visitas inopinadas a establecimientos gue
brindan servi de 3 %m#hmmmw

B. DIFICULTADES

1. mﬂaﬂo informacion.
2.Pcwmhdopormmulnum§o muMWMQMW%

3. No se pudo contar con e Ipresupueatowmpl §mdwﬁdnwg&§£am administrativo legal. EI
4, Por temas administrativos intemos no m“médm

1 1.Lalabor que tiene La Ge:maesmﬁdagmknpmhma la poblaciin pmemiatda
Ia salud ual cdadm @l desarolio de sus programas s alogramqoratla mammi
domhmmh:wmue programas, de gestionar la y control preventivo para la
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Enarudn-lamdpbbﬂcah&nbﬁeundaﬂo&lmﬁvbmmlmn manera sostenida labores de
%Mmhmds:tw ummm mymmmhwmum
! sanitarios mm
de Enfermedades Transmitidas por {ETAS& Bﬂ*’ , que fa Municipalidad a
Mwlmuhmuhsm mdeelodependeeldmmlndn umy

3. La Sub Gerencia de 'de la MPT no cuenta presupuesto capachtar pmlal como observa al anakzar
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mentos que sustentan lo sefiaiado se encueniran adjuntos en el aplicativo informatica del Balance Semestral
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D. RECOMENDACIONES

1. Capacitar a los inspectores que realizan las visitas preventivas y capacitaciones a los mercados de abasto, en temas como BPM,
HACCP, SSOP, Codex Alimentarius, para mejorar y enriquecer su conocimiento.

2. Aumentar la cantidad de inspectores en el drea Saneamiento Ambiental y Control Alimentario para lograr con mejor efectividad
las metas anuales asignadas.

3-Mejoqarlamommadﬁnmnlaﬁsmlmmmlasmemndammesda Fiscalizacién, para que las visitas no solc sean
preventivas, sino también sancionadoras en caso los hallazgos lo A

4, Actualizar 1a “'Ficha de inspeccién para la vigilancia sanitaria de restaurantes y servicios a fines™, para que sea méas adecuada al
tipo de inspeccion que realizan en los mercados de abasto.

5. Aumentar la cantidad de profesionales (MicrobiGlogos y técnicos) para el desarrollo de las actividades que realiza el Area de
LaboratoriodeAlimanmyAgua:molouslamohwbndamm&asyanﬂﬁshdelasm.awmndﬁndsmmahs
metas asignadas anualmente.

6. Brindar capacitaciones mensuales con temas como el cumplimiento de las Buenas Practicas de Manufactura, Procedimientos
Operativos Estandar de Sanitizacion, HACCP, ETAS {Enfermedades Transmitidas por los Alimentos), efc., al personal que labora en

dicha area, siguiendo un cronograma anual, para el mejor desarrollo de sus actividades
?,LaCertlﬂcadéndalLaboratodadeAlimentusyAgua.mhhﬂ&d&nﬁwhm&ﬂﬂym&mm&m
analisis realizados.

8. Mejorar el mobiliario e infraestructura de laboratorio, un mejor acondicionamiento del laboratorio evitaria cualquier tipo de
contaminacidn cruzada, impidiendo que la muestra se vea contaminada, y asi obtener un resuitado mas veridico.

9. Modemizar el Laboratorio de Alimentos y Agua, ayudaria a una mejor la productividad. Realizar una adecuada toma de muestra y
conservacion de la misma es de suma i ia para el resultado que se obtendran en los andlisis realizados; es por ello gue se
debe tener en cuenta los equipos, iales y herramientas que se utilizan para realizar la recoleccion de los aimentos y aguas.

10. Adecuar de mejor manera el flujo que se deberia seguir para realizar un mejor controi sanitario, debido a que las inspecciones y
sanciones han pasado a ser competencia de la Sub Gerencia de Operaciones de Fiscalizacion. El ordomgndebum tomarse en
Irf_?snsldmci&n es 1. Capacitacion a los mercados y establecimientos pablicos y privados, 2. Inspeccién, . Toma de muesira, 4.

11.LaMunicipalidadw&TmﬁhmmdmﬁhS@mmMmun1Mama
cmwarmatarislqinsmsykip*ﬁ:aln&mamdehmmymndamndnsypasardewOOamm
anuales para analisis bromatol6gicos y microbiolégicos en restaurantes y servicios afines, mercados, mm
depasitos, quioscos y otros es imientos comerciales, contribuyendo de esta manera con la prevencion de ;
transmitidas por el consumo de alimentos de alto que son preparados y expedidos en establecimientos piblicos y privados y
gue presenta un riesgo alimentario en la salud del p consumidor de estos.

12. Que, se restablezca a la Sub Gerencia de Salud la facultad sancionar a los establecimientos comerciales y mercados de
abastos que no cumplan con las normas sanitarias, a efectos de m&sdhﬁmkm.lmmahm e ; Controlar y
fiscalizar el aseo, la higiene y la salubridad de los establecimientos comerciales, industriales, escuelas y piscinas).

13. Que.set'szpmwae! ; PROYECTO DE ADECUACION, EQUIPAMIENTO Y ACREDITACION BAJO LA NTP-ISO/IEC 17025 DEL
LABORATORIO DE .N.‘iMENTOS Y AGUAS DE LA SUB GERENCIA DE SALUD DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE
TRUJILLO,, de la Sub Gerencia de Salud.

Dia, 07 de Juiio de 2025
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